Vini Bianchi - Weilweine

Warme Getréinl(e ~ Bevande caltle 0,21 0,51 Flasche 0,751
ESP resso > 2,50 Hauswein aus dem Veneto 6,90 13,00
EsPresso macchiato 9 2,60 trocken aber angenehm fruchtig
Espresso corretto 4,50 Pinot grigio (Veneto) 8,90 17,00 25,00
i e ;maretto izl trocken, eigensinnig, pinot typisch (Campagnola)
9
ESP resso coppro 4,50 Bianco di Custoza (Veneto) 790 14,50 23,00
EsPresso doPPio macc}liato of 4’60 trocken, blumig-leicht, geschmackvoll
: £
Cappuccino > Sl I — 150 21,50 31,50
Latte maccl'liato 9.f 4)50 Elite-Wein, trocken, geschmacksintensiv; frisch
Tasse Kaffee® 280  Row 950 1750 26,00
Tasse Tee 3,50 trocken, spritzig, angenehm aromatisch
(Schwarz, Griin, Minz, Kriuter oder Hagebutte)
HeiRe Schokolade mit Sahne f 390
Vini Rossi - Rotweine 0,21 0,51  Flasche 0,751
Bevande analcoliche - Alkoholfreie Getriinke
0251 0,751 Lambrusco (Emilia Romagna) 7,50 13,50 19,50
San Pellegrino 300 590 lieblich, blumig, fruchtig, perlig
A(lua P anna stilles Wasser 3,00 5,90 MontePulmano (1 A})ruzzo 7’90 14’50 21’00
trocken, abgerundet, gehaltvoll
0.21 04l '
Coca—Cola 9 2’90 4’50 Barclolm-o (‘[eneto) ‘ 8,20 15,00 22,00
trocken, weich, geschmackvoll, harmonisch
Cola Zero ® 290 4,50
Nero d’Avola (Sicilia) 8,20 15,00 22,00
Fanta1 2,90 4,50 trocken. fruchti h ad
S tez 2 90 4 50 ocken, Iruchtig, angenehm, mi
P ’ ’ Primitivo i Manduria (Puglia) 9,20 17,00 25,50
Fassbrause ! 290 4,50 trocken, geschmacksintensiv, beerig
Aplelschodle 290450 Corvina (Veneto) 990 1850 2700
Bitter Lemon 310 3,90 trocken, vollmundig, samtig, weich, abgerundet
Tonic Water 310 3,90
Ginger Ale310 3,90
APfelsaft 3,50 590 P 108eCCo Flasche 0,751
Bananennektar 3 350 590 Prosecco Bellussi Fxtra Dry -ein Schritt vor dem Champagner 39,00
KiBa (Kirsc}x-Banane) 3,50 590
Sauerkirsc}mektar 3,50 5,90
Ofangensaft 350 590 Gralglga 2cl Amari/ Digestive 2¢d
Tomatensaft 3,50 5,90
Hausmarke - milde Rezeptur 4,20 Averna oder Ramazotti 4,50
] . Prosecco oder Chardonnay 4,50 Fernet oder Fernet menta 4,50
B1rre - B1er 0,31 041 0,51
Amarone 6,50 Vecchio Amaro del CaPo 4,50
‘Warsteiner Premium 380 420 5,20 Nardini Spezialitit aus Kalabrien
Kénig Pilsener 380 4,20 5,20 oder Nardini Reserva 6,50
Alsterwasser mit Sprite 2 3,80 420 5,20
Gespritztes mitFantal 3,80 420 5,20 Liks Cognac 2d
‘Woarsteiner alkoholfrei Flasche 0,331 450 —4Xore 2d .
Vecchia Romagna 450
Beiner Weisse ! rot/grin ~ Flasche 0,331 4,50 Sambuca oder Amaretto 4,00 .
) b R,emy ]V( artin 7,00
Vita Malz (Malztrunk) Flasche 0,331 4,50 Sambuca Molinaro Fine Champagne Cognac
Kistallweizen Flasche 0,51 5,10 oder Saronno 4,50 Hennessy fine rare 8,00
Hefe hell oder dunkel Flasche 0,51 510 Limoncello 4,00 Lamly XON°1 11,50
Hefe alkoholfrei Flasche 0,51 5,10 Baileys 4,50 Goldmedaille Frankreich anno 2002
Alle Preise in €
Zeichenerklirung Z fe: 1=Farbstoff, 2=K vierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=geschwefelt, 5=Geschmack tirker, 6=geschwarzt, 7=Phosphat, 8=Siif} tel, 9=koffeinhaltig, 10=chininhaltig

Zeichenerklirung enthalt Allergene: a=Weizen, b=Krebstiere, c=Eier, d= Fische, e=Erdniisse, f=Milch/Laktose, g=Pistazien, h=Haselniisse, i=Senf, j=Sesamsamen, k=Weichtiere, I=Sellerie, m=Pinienkerne
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ZUPPC ~ SUPPen

Crema di Pomodoro 7,50
(Tomatencrémesuppe)

Minestrone 7,50
(Gemiisesuppe)

ZuPPa di Pollo 7,50

(Toscanische Hithnersuppe)

APeritiVi - APeritifs

Martini Bianco/Rosso 5cl 6,80

CamPari Soda 0,21 750
Campari Orange 021 750
Prosecco 011 590
APeroi SPritz @250
Limoncello SPritz @250
Hugo Spritz 021 750

AntiPasti ~VorsPeisen

Focaccia® 3,90

(mit Olivendl und Rosmarin)

Vitello Tonnato @< 14,50
(diinn geschnittenes Kalbsfleisch
mit Thunfisch und Kapern)

CarPaccio di Manzo 14,50

(hauchdiinne Scheiben vom rohen
Rinderfilet, mariniert mit frischen
Champignons und gehobeltem

Parmesan-Kise und Rucola-Salat)

Carpaccio di P oiPo 14,50

(fein geschnittenes Octopus-Carpaccio
mit Olivendl, Zitrone und Rucola-Salat)

Antipasto CarPe Diem 1450

(nach Art des Hauses)

AntiPasto Verdurino 13,50

(gemischtes Gemiise)

Mozzarella CaPrese 13,50

(Biiffelmozzarella mit Tomaten-
scheiben und frischem Basilikum)

A_ntiPasto Frutti i Mare® 18,00

(erlesener Meeresfriichtesalat)

CaPonata di Melanzane 11,00

(Sizilianisches Auberginengericht
in sii}-sauer Sauce mit Oliven und Kapern)

Pizza

Margilarita @f) 9,00

(mit Tomatensauce und Mozzarella)

Salerno @ 10,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella, Salamji)

Modena @9 10,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella
und Kochschinken)

Mailano @9 12,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Spinat und Gorgonzola)

Vicenza @£ 13,90
(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Thunfisch und Zwiebel)

Parma 629 15,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Parmaschinken, Rucola, Parmesan)

Pisa G2 11,50
(mit Tomatensauce, Mozzarella,

gekochtem Rosmarinschinken

und frischen Champignons)

Roma @b 18,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Scampi und Knoblauch)

Bari @dn 16,00
(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Lachs und Spinat)

Napoii @f) 11,50
(mit Tomatensauce, Mozzarella,
frischen Tomaten und Basilikum)

Potenza G2 11,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella
und scharfer Salami)

Catanzaro @9 13,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella
und gegrilltem Gemiise)

Palermo @d 11,50

(mit Tomatensauce, Mozzarella
und Sardellenfilets)

Elba @bk 18,00

(mit Tomatensauce, Mozzarella
und Meeresfriichten)

Lschia @s720 15,50
(mit Tomatensauce, Mozzarella,

Salami, gekochtem Schinken,
Champignons und Peperoni)

CarPe Diem @9 16,00
(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Parmaschinken und Feigen)

Hawaii @329 11,00
(mit Tomatensauce, Mozzarella,
Ananas und gekochtem Schinken)

Pasta ~ Nu(ieigericilte

Lasagne - llausgemaclit @ 1390
(Schichtnudeln mit Hackragout,
Tomaten-Bechamelsauce und

Parmesan im Ofen iiberbacken)

SPagiletti al Pomodoro ® 10,90

(mit Tomatensauce)

SPagLetti Aglio & Olio @ 11,90

(mit Knoblauch, Olivendl,
Peperoncino)

SPagiletti al Pesto @£ 12,90
(mit Basilikum, Parmesan,
Pinienkernen und Olivenél)

Penne Arrabiata @ 11,50

(mit scharfer Tomatensauce
und Peperoncino)

Penne Calabrese @ 14,50
(mit Thunfisch, Kapern

und Cherrytomaten)

Tagiiateue al Salmone 16,50

(mit Lachs in cremiger Currysauce)

Linguine PePPino @ 13,90
(mit Champignons
und Zucchinistreifen)

Linguine Mare @bdi 18,00

(mit Meeresfriichten)

Linguine Filetto @ 17,50
(mit Filetspitzen und roten
Zwiebeln in leichter Tomatensauce)

Linguine CarPe Diem @bed 1850
(mit Scampetti und
Zucchinistreifen)

R avioli Ricotta e SPinaci 14,90
(Hausgemachte Ravioli

mit Ricotta-Spinatfiillung in

Tomaten- oder Butter-Salbeisauce)

Tagiiateﬂe nere con gami)en 18,50
(schwarze Bandnudeln mit
Grof3garnelen nach italienischer Art)

Gnocchi al Forno 13,90

(Gnocchi aus dem Ofen,
iiberbacken mit Tomate und
Mozzarella nach italienischer Art)

Gnocchi al Tartufo 18,90
(gefiillt mit Triiffeln und
Ziegenkise in Butter-Salbeisauce)

Alle Pizzen auch als Kinderpizzen erhiltlich.

Carne di maiale ~

Scilweineﬂeisc}lgericilte

Sca_loPPine
alla Milanese @9 18,50

(Schweinemedaillons paniert mit
Pommes, Gemiise und Beilagensalat)

Sca_ioPPine
alla Gorgonzoia ® 21,50

(Schweinemedaillons
in cremiger Gorgonzolasauce)

ScaloPPine
alla Siciliana @ 21,50

(Schweinemedaillons in wiirziger
Tomatensauce, mit Sardellenfilets,
Kapern und griinen Oliven)

Carne - F ieischgerichte

Filetto di Manzo
alla Griglia ® 30,50

(frisches Arg. Rinderfilet [200g]
vom Grill mit Kriuterbutter)

Filetto di Manzo
al PePe Verde € 31,50

(frisches Arg. Rinderfilet [200g]
in Pfeffersauce)

F egato Venezia ® 19,00
(frische Kalbsleber
mit Butter und Salbei)

F egato Trento 19,50
(frische Kalbsleber
mit Apfel und Zwiebeln)

Saltimi)occa alla romana 26,00

(Kalbsmedaillons mit
Parmaschinken umwickelt,
in Weiflwein-Salbeisauce)

Sca_ioPPine al limone @ 26,00

(Kalbsmedaillons in Zitronensauce)

=

Pesce ~ F iscilgericilte

Anelli di calamaro fritti 17,50

(frittierte Tintenfischringe, .
Remoulade und Beilagensalat) 24.a,ik)

Calamaro alla G—rigiia ® 18,50

(Calamaro im Stiick vom Grill,
Gemiisebeilage und Beilagensalat)

Salmone alla G—rigiia “d.i) 2290
(frischer Lachs vom Grill,
Gemiisebeilage und Beilagensalat)

Salmone Verdure @549 22,90
(frischer Lachs mit Gemiisestreifen

in Currysauce, Tagesbeilage und
Beilagensalat)

ScamPi alla Grigiia @bd) 2850
(fiinf Grofigarnelen vom Grill
mit Beilagensalat)

Sca.mPi al Forno @bd 29,00
(funf Grofigarnelenaus dem Ofen

mit Krautern, Knoblauch

und Beilagensalat)

Insalate ~ Salate

Mista Piccola ® 5,50
(Beilagensalat)

Tnsalata di Tonno @ 11,00
(Thunfischsalat)

Insalata Pecorino @£ 11,00

(Salat mit Pecorino-Kise)

Insalata Rucola @£ 11,50
(Rucola-Salat mit Cherrytomaten
und Parmesan-Kise)

Tnsalata Tonno - rino @4£ 11,50
(Thunfischsalat mit Schafskase)

Insalata Primavera @470 12,50
(Salat mit gekochtem Schinken,
Artischocken und Schafskise)

Insalata di Pollo® 13,50

(Salat mit gegrillten Hihnchen-
bruststreifen)

‘Wir wiinschen Thnen guten APPetit

uncl genussvoiie Stun(len.

Dessert

Gelato Misto 5,40

(gemischtes Eis)

Cassata Siciliana f 6,50

(Eis mit kandierten Friichten)
P anna Cotta f (hausgemacht) 5,80
Tiramisu 9.a.ef (hausgemacht) 6,50

Tartufo Calabreze of 6,30

Tartufo Bergamotto 6,80

=

Alle Fleisch- und Fischgerichte
werden mit Tagesgemiise, Kartoffeln
und Beilagensalat serviert.

Wunschpasta auf Nachfrage
- Preis je nach Zutat

Wir bieten an:
Partyplatten - Catering bis 50 Personen



