
 
 
 
 

 
 

PRIME BEEF 
 

BLACK ANGUS  
- Rinderfilet PREMIUM Extra Select “DRY AGED” ca. 230g    € 55 
- Rinderfilet PREMIUM „Lady Cut“ca.180g      € 45 
- Chateaubriand PREMIUM Extra Select “DRY AGED” ca. 500g für 2 Personen € 120 
 
- Rib Eye PRIME BEEF Rib Eye Dry Aged 6 Wochen gereift ca. 320g   € 58 
- Roastebeef (Rumpsteak) Prime USA Beef AUS 300g     € 58 
 
 
HEIMISCHES SIMMENTAL RIND   
- SIMMENTAL Rinderfilet Extra ca. 230g       € 39 
- SIMMENTAL Rinderfilet Lady Cut ca. 180g      € 32 
- SIMMENTAL Chateaubriand 500g für 2 Personen     € 90 
 
- Rib Eye SIMMENTAL 3 Wochen gereift ca. 320g     € 39 
 

 
ON TOP 
- 1 Stk. Gebratene Wildfanggarnele       €  6 
- Scheibe Gänseleber         € 15 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 Leiden auch Sie unter einer Lebensmittelunverträglichkeit oder Allergie? 
Bitte zögern Sie nicht und spreche Sie uns bezüglich speisenbedingter Fragen an 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

Beilagen: 
extra pro Portion   
 
- HAUSGEMACHTE STEAK FRIES                              
- GERÄUCHERTES ERDÄPFELPÜREE | RÖSTZWIEBEL 
- PARMESANPOLENTA | WURZELSPECK | KRÄUTER 
- SAISONALES GEMÜSE | BBQ AROMEN 
- GLACIERTE FISOLEN |SPECK  
- GEBRATENE PIMENTOS DE PADRON 
- SALATHERZEN |CEASAR DRESSING |PARMESAN 
 

 
 
 
€ 6   
€ 8 
€ 8 
€ 8       
€ 6  
€ 6  
€ 6 
 

SAUCEN WARM: extra pro Portion  € 4 
 
PORTWEINJUS  
GERÄUCHERTER PAPRIKAJUS 
SCHARFE PFEFFER-RAHMSAUCE 
 
SAUCEN KALT: extra pro Portion  € 2 
 
MISO MAYONNAISE 
TRÜFFELMAYONNAISE  
 



 
 
 
 
 
 
 

 

MITTAGSMENÜ  
VON 30. Jänner bis 2. Februar 2024 

 
Dienstag 

Sellerieschaumsuppe mit Grießknödel  8€ 

 
Rinderfiletspitzen in Pilzrahmsauce mit winterlichem Gemüse 

& Spätzle 22€ 
oder 

Filet vom Bachsaibling mit Petersilienerdäpfel und Blattsalat  
22€ 

 
Zitronenrahm & Himbeere 10€ 

 
 

Mittwoch 
 Rinderconsommé mit Kaspressknödel  8€ 

 
Rosa Schweinerückensteak mit Polenta & glaciertem 

Wintergemüse  22€ 
oder 

Forellenfilets mit  mit Polenta & glaciertem Wintergemüse  
22€ 

 
Variation von der Schokolade 10€ 

 
 

Donnerstag  
Pastete vom Kalb 14€ 

 
Geschmorte Iberico Backerl mit Erdäpfelpüree, 

Buchenrauch & Petersilienwurzel  22€ 
oder 

Getrüffelte Käsespätzel mit marinierten Salatherzen  22€ 

 
Topfenknödel mit Zwetschkenröster 10€ 

 
 

Freitag  
Carpaccio vom Biorind mit Ruccola und Parmesan 15€ 

 
Rosa Kalbstafelspitz mit Graupenrisotto & winterlichem 

Gemüse  22€ 
oder 

Filet von der Dorade mit Graupenrisotto & winterlichem 
Gemüse  24€ 

 
Varition von Fruchtsorbets  10€ 

 
 

Preis: 
2- Gang Menü  19,90€ 
3- Gang Menü  24,90€ 

Gedeck gerne auf Wunsch p.P 3,50€ 

 

MITTAGSKARTE 
 
 

KALB 
sülzchen vom kalbstafelspitz| vinaigrette  

| friséesalat | kürbis  16€ 
 
 

BACHSAIBLING 
gebeizter bachsaibling | rote & gelbe beete  

| dill | rahm  16€ 
 
 

PERIGORD TRÜFFEL 
comté | spätzle | zwiebelmarmelade | inkl. 5g 

perigord trüffel  29€ 
 

 
 

TAFELSPITZCONSOMMÉ 
wurzelgemüse | grießknödel od. fleischstrudel  

od. hirschenkaspressknödel  8€  
 
 

PETERSILIENWURZEL 
schaumsuppe | petersilienöl |erdäpfel-

wurzelspeckcrunch 9€  
 

 
 

HEIMISCHER TAFELSPITZ IM KUPFERPFAND‘L 

wurzelgemüse | rösterdäpfel | apfelkren  
| schnittlauchsauce 34€ 

 
 

WIENER SCHNITZEL  

salzkammergut kalb  | petersilienheurige | 
preiselbeere 29€ 

 
 

BACHSAIBLING 

filet vom bachsaibling | rahmlinsen  
| sellerie | buttermilch  29€ 

 

 
 

 
 

HAUSGEMACHTE SORBET 
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach 

unseren aktuellen Sorten 3€ 
 


