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APERITIVO       after dinner 
17:30-20:00 22:00-00:30

MIX DI PINSA ROMANA (1, 7) .......................................................................................  6
Selection of roman pinsa
n° 4 pezzi / pieces

PALLOTTE CACIO E OVA    (1, 3, 7) ..........................................................................  4
Eggs & cheese balls

n° 4 pezzi / pieces

BRUSCHETTE BURRO E ALICI / POMODORO     (1, 4, 7) ......................................  5
Bruschetta butter & anchovies / cherry tomatoes

n° 2 pezzi / pieces

TAGLIERE DI SALUMI DOP REGIONALI con focaccia   (1)  ................................  9 
 
Regional DOP Cold Cuts selection with focaccia

Per 1 persona / for 1 person

TAGLIERE DI FORMAGGI DOP con confetture e focaccia   (1, 7, 8) .................. 10

Regional DOP Cheeses selection with jams and focaccia

Per 1 persona /for 1 person

MOZZARELLA DI BUFALA 90 gr con variazione di pomodorini  (7) ..................... 8   
Buffalo mozzarella with cherry tomatoes     

TARTARE DI MANZO 60gr funghi cardoncelli, spuma di parmigiano (3, 7) ...... 13
                   
Beef tartare 60 gr with cardoncelli mushrooms, parmesan foam

SPIEDINI DI GAMBERI ai cereali, mandorle e guacamole   (1, 4) ........................ 6
  
Prawn skewers with cereals, almond and guacamole sauce

n° 2 pezzi / pieces

SPIEDINI DI CALAMARI con panatura alle erbe e limone    (1, 4, 7) .................... 5                  

Squid skewers with aromatic herbs and lemon breading 

n° 4 pezzi / pieces

Indulge in the temptation of small pleasures for your aperitif or after-dinner

* I  p r o d o t t i  p o s s o n o  e s s e r e  a b b a t t u t i  o  s u r g e l a t i  s e c o n d o  s t a g i o n a l i t à  e  r e g o l a m e n t o  H A C C P
A l l e r g e n i :  1 . G l u t i n e  2 . C r o s t a c e i  3 . U o v a  4 . P e s c e  5 . A r a c h i d i  6 . S o i a  7 . L a t t e  8 . F r u t t a  a  g u s c i o
9 . S e d a n o  1 0 . S e n a p e  1 1 . S e m i  d i  s e s a m o  1 2 . A n i d r i d e  s o l f o r o s a  1 3 . L u p i n o  1 4 . M o l l u s c h i

LASCIATI TENTARE... 

PICCOLI PIACERI PER IL TUO APERITIVO E DOPO CENA



BOLLICINE

PROSECCO DE’ FAVERI VALDOBBIADENE MILLESIMATO ............................ 9

(Glera - Veneto | 11°)

FRANCIACORTA RICCI CURBASTRO BRUT ........................................................... 12

(Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - Lombardia | 12,5°)

la nostra mescita

VINI BIANCHI   

RIBOLLA GIALLA CONTE D’ATTIMIS - MANIAGO ........................................... 9

(Ribolla gialla - Friuli Venezia Giulia | 13°)

SAUVIGNON INAMA VULCAIA .............................................................................. 10

(Sauvignon - Veneto | 13°)

PINOT GRIGIO ELENA WALCH .................................................................................... 10

(Pinot Grigio - Friuli Venezia Giulia | 13°)

RIESLING MONSUPELLO ................................................................................................ 11

(Riesling Renano - Lombardia | 13,5°)

VINI ROSSI  

 
SHIRAZ CASALE DEL GIGLIO ........................................................................................... 9

(Syrah - Lazio | 13°)

MORELLINO DI SCANSANO GHIACCIOFORTE .....................................................10                                

(Sangiovese, Syrah - Toscana | 14,5°)

VALPOLICELLA RIPASSO ACCORDINI ....................................................................... 11

(Corvina Veronese, Rondinella, Molinara - Veneto | 14°)

BARBERA D’ASTI COPPO CAMP DU ROUSS ............................................................ 11

(Barbera - Piemonte | 15°)

VINI ROSÉ  

ROSÉ PRIMITIVO TRAMARI ...........................................................................................  9

(Primitivo - Puglia | 12,5°)

ROSÉ LAGREIN ALOIS LAGEDER ................................................................................. 10

(Lagrein rosé - Trentino Alto Adige | 12°)



COCKTAIL                                          
AMERICANO ........................................................................................... 14
Bitter, Vermouth rosso, Soda

NEGRONI ................................................................................................. 14  
Gin, Bitter Campari, Vermouth rosso
NEGRONI SBAGLIATO ............................................................................ 14
Campari Bitter, Vermouth rosso, Prosecco

MOSCOW MULE .................................................................................... 14

Bitter, Vermouth rosso

LONDON MULE ...................................................................................... 14
Gin, Ginger Beer, succo di lime / lime juice

LONG ISLAND ICE TEA ............................................................................ 15
Vodka, tequila, rum bianco / white rum, gin, cointreau, succo di limone / lemon
juice, coca cola / coke

OLD FASHIONED ..................................................................................... 15
Bourbon Whiskey, Angostura, zucchero / sugar, soda

BLOODY MARY ........................................................................................ 15
Vodka, succo di pomodoro / tomato juice, succo di limone / lemon juice, tabasco,
salsa / sauce Worchestershire, sale / salt, pepe / pepper

PALOMA ................................................................................................... 15
Tequila, sciroppo di agave, lime, tonica al pompelmo, sale

MOJITO .................................................................................................... 14
Rum bianco / white rum, zucchero / sugar, succo di lime / lime juice, soda

BOULEVARDIER ...................................................................................... 14

Vodka, Ginger Beer, succo di lime / lime juice

on the rocks

COCKTAIL                                          

GIN TONIC .............................................................................................. 13
Gin, tonica / tonic water

SPRITZ .................................................................................................... 12
Aperol o Campari, Prosecco, Soda

HUGO SPRITZ ........................................................................................ 13
Prosecco, Elderflower, menta / mint , Soda

MARTINI COCKTAIL ............................................................................... 13
Gin, Martini Dry

classici

COSMOPOLITAN ................................................................................... 14
Vodka, Cointreau, succo di cranberry / cranberry juice, succo di lime / lime juice



analcolici
SHIRLEY TEMPLE ...................................................................................... 10
Ginger ale, granatina / grenadine, succo di lime / lime juice

VIRGIN MOJITO ........................................................................................ 10
Lime, zucchero di canna / brown sugar, menta fresca / fresh mint, soda

PASSION MOJITO ..................................................................................... 11
Passion fruit, ginger ale, succo di lime / lime juice, menta fresca / fresh mint

HAWAIIAN ................................................................................................ 11
Succo di ananas / pineapple juice, succo di cranberry / cranberry juice, sciroppo
di cocco / coconut syrup, succo di lime / lime juice

COCKTAIL                          IN COPPA

soft drink

DAIQUIRI ................................................................................................... 14
Rum bianco/white rum, succo di lime/lime juice, sciroppo di zucchero/sugar syrup

SOUR .......................................................................................................... 15
Vodka o gin o whiskey o amaretto o pisco, succo di limone / lemon juice, sciroppo
di zucchero / sugar syrup, albume (opzionale) / egg white (optional)

ESPRESSO MARTINI .................................................................................. 15
Vodka, Kahlua, Espresso, sciroppo di zucchero / sugar syrup

MANHATTAN .............................................................................................. 15
Rye Whiskey, Vermouth rosso / red, Angostura, ciliegia marasca / marasca cherry

Tequila, Triple Sec o Cointreau, succo di limone / lemon juice, sale / salt
MARGARITA ............................................................................................... 14

PAPER PLANE ............................................................................................. 15
Aperol, amaro Nonino, succo di limone / lemon juice, Wild Turkey bourbon

PORNSTAR MARTINI ................................................................................. 16
Vodka vaniglia / vanilla, Passoa, succo di passion fruit, sciroppo vaniglia / vanilla
syrup, prosecco shot on the side

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 50cl still/sparkling water ....................... 4

COCA COLA / FANTA / SPRITE .................................................................... 5

CRODINO / BITTER ROSSO / CAMPARI SODA  ......................................... 5

SUCCHI DI FRUTTA / fruit juice .................................................................. 5

GINGER BEER / ALE ..................................................................................... 6
ananas / pineapple, pesca / peach, mela verde / green apple

TONICA / LIMONE / LIMONATA / POMPELMO ROSA  ............................. 6
Tonic, lemon, lemonade, grapefruit

MOCKTAILS



BIRRE ITALIANE
NASTRO AZZURRO (Lazio) 33 cl 5% ............................................... 7
ICHNUSA NON FILTRATA (Sardegna) 33 cl 5% .............................. 8
MESSINA AI CRISTALLI DI SALE (Sicilia) 33 cl 5% .......................... 8
FLEA BASTOLA IMPERIAL RED ALE (Umbria) 33 cl 6.9 % .............. 9
FLEA VIOLANTE BELGIAN STRONG ALE (Umbria) 33 cl 8 % ......... 9

BIRRE estere
BECK’S (Germania) 33 cl 5% ............................................................. 7
HEINEKEN (Olanda) 33 cl 5% ............................................................ 7               

spiriti italiani                

amari                              
MONTENEGRO (Italia - Emilia Romagna) ........................................ 8                      
AVERNA (Italia - Sicilia) ..................................................................... 8
LUCANO (Italia - Basilicata) .............................................................. 9
AMARO DEL CAPO (Italia - Calabria) ............................................... 9
UNICUM (Ungheria) .......................................................................... 9
FERNET (Italia - Lombardia) .............................................................. 9
BRANCAMENTA (Italia - Lombardia) ................................................ 9
AMARO SIBILLA (Italia - Marche) ..................................................  10
JEFFERSON (Italia - Calabria) .........................................................  10
FORMIDABILE (Italia - Lazio) .........................................................  10
NONINO (Italia - Friuli) .....................................................................  10

AMARETTO DISARONNO (Lombardia) ........................................... 8
LIMONCELLO (Campania)  ............................................................... 8
SAMBUCA  (Lazio) .............................................................................. 9
MIRTO ZEDDA PIRAS (Sardegna) .................................................... 9
MISTRÁ VARNELLI (Marche) ............................................................ 9
RATAFIA ALL’AMARENA (Abruzzo) ................................................... 9
PASSITO DI PANTELLERIA (Sicilia) .................................................... 9              



Grappa
SARPA POLI (Italia) ................................................................... 10                                                                 
GRAPPA BRUNELLO BANFI (Italia) ..........................................  12
STORICA NERA BARRIQUE E BIANCA (Italia) .........................  12
BONOLLO OF AMARONE (Italia) .............................................. 14 
BERTA TRE SOLI (Italia) .............................................................. 17                                            

cognac
GRAND MARNIER (Francia) ........................................................ 12
REMY MARTIN VSOP (Francia) .................................................. 14
DELAMAINE COGNAC (Francia) ............................................... 17                 

RUM
PAMPERO ANIVERSARIO (Venezuela) ....................................... 10
HAVANA CLUB 7 AÑOS (Cuba) ................................................. 10
SANTA TERESA 1796 (Venezuela) ............................................ 10
J BALLY RHUM AGRICOLE (Martinica) ....................................... 12
APPLETON ESTATE RESERVE BLEND (Giamaica) ..................... 12
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA (Venezuela) ................. 13
MATUSALEM 15Y (Rep. Dominicana) ........................................ 14
ZACAPA 23Y  (Guatemala) .......................................................... 16
ZACAPA XO  (Guatemala) ............................................................................. 20

brandy
VECCHIA ROMAGNA - ETICHETTA NERA (Italia)..................... 10
CARDINAL MENDOZA (Spagna) ...............................................14  



bas armagnac

liquori
internazionali
BAILEYS (Irlanda) ....................................................................... 10

PASSOA (Brasile) ..................................................................... 10

KAHLUA (Messico) ..................................................................... 11

COINTREAU (Francia) ................................................................ 12                                                    

PISCO PORTON (Perù) ..............................................................14                                                           

ST - GERMAIN (Francia) .......................................................... 15                                                                 

vodka
ABSOLUT (Svezia) ................................................................... 10

MOSCOWSKAYA (Russia) .................................................... 10

BELVEDERE (Polonia) ............................................................ 15

GREY GOOSE (Francia)............................................................ 16

BELUGA NOBLE (Russia) ...................................................... 16

STOLICHNAYA ELITE (Russia) ................................................ 17                                                         

DARTIGALONGUE (Francia) ...................................................... 19



gin selection
          CLASSICI / CLASSIC 

BEEFEATER (Regno Unito)............................................................... 12
BOMBAY SAPPHIRE (Regno Unito) ................................................ 12
TANQUERAY (Regno Unito) ............................................................ 12

                                              SIGNATURE

MARTIN MILLER’S (Regno Unito) ................................................... 14
VII HILLS (Italia) ................................................................................ 16
MARE (Spagna) ................................................................................. 16
                                           

PREMIUM  

NORDES (Spagna) .......................................................................... 16
ROKU (Giappone) ........................................................................... 16
HENDRICK’S (Scozia) ....................................................................... 16
THE BOTANIST (Scozia) .................................................................. 17
MONKEY 47 (Germania) .................................................................. 17                                                            

                    SELEZIONE SPECIALE / SPECIAL SELECTION

HAYMAN’S OLD TOM (Regno Unito) ............................................ 14
LONDON DRY N°3 (Paesi Bassi) .................................................... 16

TEQUILA
ESPOLON BIANCA (Usa) ................................................................. 14
MEZCAL (Messico) ........................................................................ 14
SILVER PATRON (Messico) ............................................................ 16
DON JULIO REPOSADO (Messico).................................................. 17



whisky 
                                             CLASSICI  / CLASSIC                                                                               
JIM BEAM BOURBON (Usa) ............................................................... 10
BALLANTINE’S (Scozia)....................................................................... 10
JOHNNY WALKER RED LABEL (Scozia)......................................... 11
TULLAMORE DEW (Irlanda) ................................................................... 12

                                                  SIGNATURE
JAMESON (Irlanda) ....................................................................... 12
JACK DANIELS OLD NO 7 (Usa) .................................................. 13
BULLEIT BOURBON (Usa) ............................................................. 13
BULLEIT RYE (Usa) ........................................................................14
WOODFORD RESERVE BOURBON (Usa) ................................... 15
WILD TURKEY LONGBRANCH (Usa)............................................. 16                                       

                                       SCOTCH SELECTION

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL (Scozia) .................................. 15
GLENFIDDICH 12y  (Scozia) .......................................................... 16
CRAGGANMORE 12y (Scozia) ...................................................... 16

              TORBATI & CARATTERE / PEATED & CHARACTER

LAPHROAIG 10y  (Scozia) ............................................................. 16
TALISKER 10y (Scozia) ................................................................... 16
LAGAVULIN 16y (Scozia) ............................................................... 18
OBAN 14y (Scozia) ....................................................................... 18

         PREMIUM & RICERCA / PREMIUM & RESEARCH

NIKKA FROM THE BARREL (Giappone)............................................. 16
GLENLIVET 18y (Scozia) ................................................................... 18



CAFFETTERIA
                                                                                                                          
CAFFÈ / COFFEE .................................................................................. 3
CAFFÈ DECAFFEINATO / DECAF COFFEE ......................................... 3
CAPPUCCINO .................................................................................... 4
CAPPUCCINO DECAFFEINATO / DECAF ................................................ 4
CAFFÈ AMERICANO ............................................................................... 4
CAFFÈ MACCHIATO ............................................................................... 4
LATTE ....................................................................................................... 3
LATTE MACCHIATO ................................................................................ 4
CAFFÈ SHAKERATO ................................................................................ 4
SELEZIONE DI THÈ E TISANE /  TEA SELECTION ................................... 4
CIOCCOLATA CALDA / HOT CHOCOLATE ............................................. 5

    

                                              
GELATO nocciola / vaniglia / pistacchio (3, 7, 8) ................. 5
Ice cream hazelnut / vanilla / pistachio 

CROSTATA DEL GIORNO (1, 3, 7, 8) .................................... 5
tart of the day

TIRAMISÚ (1, 3, 7) .............................................................. 8

TORTINO DI MELE (3, 7) con gelato alla vaniglia ............... 8
Apple tart with vanilla ice cream

CHEESE CAKE (1, 7)  ............................................................ 8
con salsa al mango, ananas, spuma di cocco e lime
with mango sauce, pineapple, coconut foam, and lime

                                       

                                     

PASTICCERIA

* I  p r o d o t t i  p o s s o n o  e s s e r e  a b b a t t u t i  o  s u r g e l a t i  s e c o n d o  s t a g i o n a l i t à  e  r e g o l a m e n t o  H A C C P
Allergeni :  1.G l u t i n e  2.C r o s t a c e i  3.U o v a  4.P e s c e  5.A r a c h i d i  6.S o i a  7.L a t t e  8.F r u t t a  a  g u s c i o
9.S e d a n o  10.S e n a p e  11.S e m i  d i  s e s a m o  12.A n i d r i d e  s o l f o r o s a  13.L u p i n o  14.M o l l u s c h i
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