C@ LE SFIZIOSE EURO

ACCIUGHE DI MONTEROSSO E BURRO DI PANNA FRESCA "BEPPINO OCCELLI"™ - . . | 00
i‘} Piatto di Acciughe di Monterosso (km0) con Pane nero e burro di Panna Fresca al prezzemolo € scorzetta di limone BIO o

pOLPETTE DI CHIANINA - 500
QS) Polpette di Chioniana di ripieno” dello Tradmone locale con sugo al Pomadoro San Marzano prezzemolo e Parng:ano Regg:ana |

Polpette di Chianiana “di ripieno® con Cipolia locale fondente '

Po TTEVEGANE e iavtaanias CtAR JieaE RN SRRl ¢ (ROTEVERSY NS e STERAN e a0 @S/ 80 O NP ULy sapame e e o 500
@ Poipette Vegane Cremose< con ver dunne spadg”ate '

6’ LA BATTUTA AL COLTELLO . d

180gr di Steak Tartare fresca di CHIANINA IGP CERTIFICATA battuta al coltello:

NATURALE $LATRE CWATHCON OO 1 e a/6 B0 AN sSSP § NSRBI OE NV 0 N0 e e | WD 14‘00
) Olio Extra V. di Oliva + Pepe di Sarawak + Cnstall: d: Sale di Maldon + Dressmg dehcara alla Senape Dyon + Mela Verde

Z 2 ITALIAN BURGER - [0, Moot o o 7 e EURO

- Pane Artigianale can Farine-Biologiche del Mulino Marino Mocinate a Pietra con
oitre 40 ore di Lievitazione Naturale a base di SOLO l:ewro madre.

190 gr Chianina IGP + Pomodaro + Lattuga lceberg + ketchup '

COLONNATA 5550 nsevn cvvsassnsmmnne saofin  F855850 FE55EH955 SHOFTINES HOFTATS 988 uraamers wessamunnn wafl § 45088 0G0 wx es B 800

T
—r
» BACIORL  comoerom ool w9 & 15,5500k 558 - e RO 4 SESHY NI W & FhgbrimsiascaonmchIse 5 s wandheesSRe BIBE T 05 e 800
“@ w‘ ) 190 gr Chianina IGP + Pancetta di Cinta Senese + Conﬁt dl Clpolla + Pomodoro + Raschera DOP+ msalata lceberg + Ketchup
W < N\

iy 190 gr Chianina IGP + Crema di Lardo dr Colonnata DOP fatta in casa + Rosmarino + Rucola + Pomadoro Marinato

W N PEPE VERDE ¢ cciiiitn tiiieiiiiimniiinse tu benianitnnens tiimes sesas con o s aisas R e X e 2k AN SR NRRe T 7.50
esese 130 gr Chianina IGP + Salsa al Pepe Verde secondo la Tradizonale Ricetta Francese
. W Vo DIABLODELUXE - «- -coro vevers mres o een e i e o e s ey e -+ 8580
- 190 gr Chianina IGP + Salsa al Peperoncmo jalapeno + Cawale dl Melanzane e Basmco + Bacon + Raschera DOP + Rucola
A POLLO e e NPT - | ',
6‘ -& 190 gr di Polpetta di Pollo Ruspante BlO con Panatura di Grissini Ton‘nesi + Maionese al Limane + Insalata Iceberg + Pomodoro
Y CHEESEBURGER INVERSO - -+~ 880
i/ 190 gr Chianina IGP + Formaggio Raschem DOP + Pamodoro + Clpalle Conf t alla Blrra Lagher e Tmo + lnsalata Iceberg + Ketchup
- 190 gr Chianina IGP + Salsa al Gargonzala DOP + Composta dl pere + Rucola + noci
@ _@_ BUFALA ~ coeeeereverses se sosmsmmuns sanse ione to businis 5 § s 2 v o sweesen | (SI0)
—— 190 gr Chignina IGP + Bufala Campana DOP ‘Az. Barlotti” + Pesta di Baslhco + Pomadara | |
2N DOPPIO BURGER oo ov ovivoveimmiss o oo vt e | wer s ememniieninina® I
—— 190gr+190gr=380gr Chlamna lGP é poss:blle ordinarlo con quals:as: tlpologla dl Hamburger presente nel Menu
g_Q_Q SENZA GLUTINE -+ e e PREZZO UGUALE
@  (Bacon, Classico, Vegetariano Medltermneo Cheesburger lnverso Colonnata ngure Bufala)
| VEG ETARIANI
Y ~%  PARMIGIANA DI MELANZANE BURGER « « - 1¢ o0 teismtommts sl imbs s 50 fiis o i i e 9,00
— Melanzane + Mozzarella fior di latte + Basilico + Salsa dl pamodoro San Marzano DOP + Parmlglano Regglana 36 Mesr
w VEGETARIANO MEDITERRANEQ  rrovvever veeer wnves et ereeie Gaes T b remmmiid AR SSRAR R B 7.00
V —  Polpetta di melanzane + olive + pomodoro infornato + pesto di rucola + Malonese di Soia .
DALLA TRADIZIONE LOCALE
+W @ TORDELLO DESTRUTTURATO BURGER 61 O R D N LGN e B NS AR D SO WE O S e NeEs S SRR NN SR SN . 9.00
3 — 190gr di Polpetta fatta con il ripieno dei tordelli ricetta lacdle + Ragu di Chlanlna IGP + Parmigiano Regglano 36 mesl
{\YY BACCALA MARINATO BURGER .- i oo 900
200 gr di Merluzzo dellAlaska dissalato + Salsa dl pomodoro con Rosmarlno Prezzemala Agllo e Aceto blanca
| GLI ECLETTICI
333@. :D_ FOIE GRAS - - S S T ...
130 gr Chianina lGP + Torchon dl Fole Gras + Confettura acldula di Cipolla Rossa + Mela Verde al Cognac + Rucola Selvatica
ASTICE ' oo 1400
180 gr di Astice battuto o coltello e cotto a bassa t. + Salsa Cocktail plccante al Lemangrass e Bergamon‘o + Bisque di Astice
6+W. m UOoVO DI OUAGLIA.  coveevoneiPindo Sifoifiysiiedo sl sovmes £ SERRNOSHRL Sampanennas nomnts S2RFR R vea e ke n 10 00
R 180 gr Chianina IGP + Uova di Quaglia al Tegamino + Conf it di Cipolla + Pancetta di Cinta Senese + Pomodoro + Formagglo Raschera DOP + Ketchup

PORCINI T OIS PP SRR 11,00
= |

190 gr Chionina IGP + Fungm Porcml Tnfolatl + Nrp:tella Spontanea + Vlno Blanco

CQ) TARTUFO e, P 12,00
W 180 gr Chianina IGP. + Salsa al Tartufo fatta in casa + Lamelle dl Tartufa estlva fresca + Clalda dl Parmlglano Crlspy



SELEZIONI DI SALUMI | . . 1200
Selezioni di Salumi di aziende scelte dallo Chef accompagnati con Gnocchi fritti e Focaccia fatta in Casa o

SELEZIONI DI FORMAGGI | - | 1000
Plateau di Formaggi Selezione Luigl Guffanti con Composte del Giorno, accompagnati €on Focaccia fatta in Casa

G
&2

£X.  JAMON SERRANO D.O.P. GRAN RISERVA 36 MESI TAGLIATO A COLTELLO
~ 50 gr tagliato e pesato al tavolo con accompagnamento di pane tostato e tomato ' 700

100 gr tagliato e pesato al tavolo con accompagnamento di pane tostato e tomato * ' ' 1400

TAGLIATE : EURO

- 400 gr Taglio Nobile di Culatello di Scottona Selezione Personale Daniele Berti

FUNGHI PORCINI = - N AN AN eSS ey e e s ade Sy 8 s e 2100
Funghi Porcini Trifolati + N:p:tella Spontanea + Vmo Branco

Rucola Selvativa + Pomodaro Marmato + Scaghe d: Parmfgfano Regg:ano 24 Mes:

PEPE VERDE - - - . i ae w8 S S . ' 19'00
Pepe Verde Marinato + Dem:glace + Cognac + Senape Ma:lle

TARTUFO - - - . PN T L © |3
Crema di Tartufo al Carpacc:o d: Tartufa BIanco fatta in Casa + Lamelle d: Tartufo nero Fresco

LARDO DI COLONNATA. 5 xvae cvwn s sy st s i o s gesei shoices, veossi o5 5asaone s . i E e C e e 19'00
Lardo di Colonnata IGP g Fette + Pomodaro Marmato + Rosmanno

Salsa BBQ fatta in Casa + Blend di Spezle Segrete dello C'hejr

Fonduta di Gorgonzola DOP + Rucola + Noc: Tastate

BALSAMICA o ¢ veosiom-wah it 0o 6ok iosiaio 5 on - 560 i« o8 an ke oobiodd Gpmore s 1, dtme 2 e 0 Bdin ws 055 1in viermn amamns » vie s - 1900
Riduzione all'Aceto Balsamlco fatta in Casa con Erbe Spantanee d: Bosca + Agrumf # Pepe d: Sichuan

. %,
NATURALE - - - e mmie vy 3 TanEONe o e G i sorcy e oeee (OKI0
Sale di Maldon a Scaghe + Oho Extra Vergme Toscana + Pepe dl Sarawak

(L)

=

I

DALLA NOSTRA GRIGLIA "NATURAL SMOKE" EURO

FIORENTINA DI COSTATA DI CHIANINA IGP
Scottona selezione personale Chef Damele Bert: frollatura minima 35 gg cotta su carbom ardent: € serwta su pietra di fiume

- per una persona "600gr" - - IR S < b o R o ST S A 19'00
- per due persone "1200gr" . ............ e e e - SR o 55 3 e . 3800
WAGYU BEEF

Scottona selezione personale Chef Daniele Berti, frollatura minima 30 gg cotta su carboni ardenti e servita su pietra di fiume
Vi verra presentata e pesata direttamente al tavolo

R A oy Wt SR SO  was g ey wes Nowsis vosaaaeas CE .50
TOMAHAWK DI BLACK ANGUS AUSTRALIANO |
‘ Scottona selezione personale Chef Daniele Berts, frollatura minima 335 gg cotta su carboni ardenti e servita su pietra di fiume
Vi verrd presentata e pesata direttamente al tavolo ... . ... ... ... HG 700
AGL'AT D' NT s ......................................
400 gr Tag‘l\:ata 5: & os?:‘a gﬂumo di Cinta Senese cotta a bassa Temperatura speziato con il nostro rub segreta L
-1 -: BRACIOLONE DA 500GR BBQ STRIEE 14,00

- = 500 gr Braciolone (lombo e costina) di Su:no d; Cmta Senese cotto Ientamente e glassato con Ia nostra salsa BBQ ’

@ CONTORNI

. (“ﬂ_’ PATATE FRITTE “SPECIAL" sKMO) b A B s SR s T 555 38 , - . 3'00
- ...~ \  Patate di Montagna Iasc:ate con la buccia, [ntte in ol:o d: Arachidi 100% Italiano
SENAPE - 050 j{ KETCHUP - 050 MAIONESE - 050 ji BBQ 050
Salsa Senape Ma:lle Salsa Ketchup fatta in Caso Salsa Maionese fatta in Casa Salsa BBQ fatta in Casa
&3 PATATE AL FORNO DI MONTAGNA (KMO) - - e e | 300
Patate di Montagna lasciate con la buccia cotte al forno con Agho e Rosmarmo
@ CAVOLO CAPPUCCINO VIOLA ALL' ACETO - - e ey & oo 3.00
Cavolo Cappuccino Viola stufato + Aceto di lamponi

FAGIOLI AL FIASCO ALL OLIO TORBO - - - R IO T T ' 300
Fagioli Bianchi Toscanelli al Fiasco + Salvia + Olio Extra V. Toscano

VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE (KMO) - -~ - - 3,50
Verdure del g:ama gnghate (KMO)




La grande selezione di crudité di mare 28

Scampo Sicilia

Gambero Rosso MDV

Gambero Viola

Gambero Rosso di Gallipoli -

Gambero Rosso Nostrale pescato a traina

Tartare di Tonno Rosso Blue Fin Sicilia, lime, Cardamomo, Polvere di Cappero, Carota,
Sedano Olio EVO

Tartare di Salmone Salaggio, mela verde, mandarino, giapponese, pepe rosa, aneto e olio
EVO o

Sashimi di Salmone selvaggio marinato all' Extra dry e agrumi

La Tartare di Tonno Rosso il Lime e il Cappero 14

Tonno rosso Blue Fin Sicilia, lime, Cardamomo, Polvere di Cappero, Carota, Sedano, Olio
EVO

La Tartare di Salmone Selvaggio, la mela verde, il mandarnno
giapponese e I’'anguria in osmosi allo zenzero

14

Tartare di Salmone fresco selvaggio, la mela verds, I'aneto, il succo di mandarino giapponese
e I'anguria in osmosi allo zenzero

La Tagliata di Tataky di Tonno, le erbette mediterranee, i fagioli
Toscanelli, I'insalata di arance e la cipolla dolce di Tropea 16

Tonno rosso Blue Fin Sicilia, erbette spontanee mediterranee, fagioli bianchi Toscanelli,
rinsalata di arance a vivo marinate nel proprio succo con la cipolla dolce di tropea, olio Evo



