
         DALLA NOSTRA BOTTEGA 
TRADITIONAL ITALIAN CURED MEATS AND CHEESE TASTINGS

La Salumeria: Salame Toscano DOP; Pancetta Stufata cotta nello 
strutto; Lardo e salame di Suino Nero dei Nebrodi DOP; 

Mortadella Bonfatti Presidio Slow Food; Prosciutto crudo di 
Bassiano DOP stagionato 18 mesi; Speck del Trentino stagionato 

14 mesi

€ 17


La Formaggeria: Montébore (75% latte da vacche brune alpine e 
tortonesi e Cabannina; 25%latte ovino); Valtellina Scimudin 

(latte di vacca; crosta sottile, media stagionatura a pasta molle); 
Robiola di Roccaverano DOP (100%latte di capra, prodotto tra 
Asti e Alessandria); Braciiuk DOP( 100% latte di vacca immerso 

nelle vinacce); Blue Stilton (100%l atte vaccino, formaggio 
inglese del Derbyshire e Leichestershire, sapore piccante)


€ 15


Formaggi regionali stagionati e salumi italiani DOP 

€ 17 


Mozzarella di Bufala DOP gr 250                                       

€ 7


La Nostra Focaccia  AI 7 CEREALI BIO Olio EVO e rosmarino

€ 7


Il Cestino del Pane fatto in casa Bio,                                        
Mulino Marino (CN,Piemonte)


(ORGANIC HOMEMADE BRAEAD)

€ 4


Verdure di Stagione ripassate con Aglio Rosso di Nubia e Olio EVO

(VEGETABLES REHEARSE)


€ 7


Carciofo alla Romana con Patate 

€ 7




Per  iniziare ….


Parmigiana del Serafino

(Parmesan)

( € 10 )

Fiori in Tempura

Fiori di Zucca ripieni di Robiola di Roccaverano in Tempura 


e Alici del Cantabrico

( Radicchio,carrots, cous cous, brasil hazelnuts)

( € 11 )


Gamberi Rosa in Ceviche

Tartare gi Gamberi Rosa, leche di tigre


Patata Americana, Avocado, Platano, Cipolla Di Tropea

( Radicchio,carrots, cous cous, brasil hazelnuts)

( € 14 )


Palamita Mon Amour


Palamita Marinata al Mango e Finocchietto Selvatico, 

Ricotta Agrumata e Chutney al Mango


(Sea bass marinated, majo, red onion )
( € 14 )


Seppie Plin Plin


Tagliatelle di Seppie Freschissime Marinate

Il suo Nero, indivia Riccia e Majo al Limone di Sorrento


(Amberjack, avocado, apple, Parsnip)
( € 14 ) 


Manzo Tonne’


Carpaccio di Manzo Arrosto, salsa Tonnata, Bbq 

Pane soffiato e capperi in fiore


(Amberjack, avocado, apple, Parsnip)
( € 14 ) 


Il pesce crudo servito è stato sottoposto ad abbattimento rapido (reg. CE 853/04)
Per l’eventuale presenza di allergeni presenti nelle nostre preparazioni rivolgersi al personale di sala



I PRIMI…


Roma-Bologna sola Andata


 Bottoni di Pasta Fresca fatti in casa ripieni di Cacio e Pepe

Pere, Guanciale Croccante e crema al Pecorino e Balsamico


(Rice with red turnip, yogurt caprino cheese, hazelnuts)

( € 13 )


 
Nerano


Spaghetti mantecati con zucchine Romanesche 

e Provolone del Monaco 

(Gaeta clams, lemon, green oil)


( € 13 )


Ajo & Ojo a modo Nostro


Spaghettoni Aglio Nero 

Peperoncino, arancia Candita e acqua di Bufala


(Cheese and pepper home made pasta, shrimps, lime )
( € 13 )


Semplice Semplice


Spaghetti alle Vongole  

Limone di Amalfi Candito, Olio al Prezzemolo


(Gaeta clams, lemon, green oil)

(€ 14)


RAGU’ D’Agnello


Fettuccine Di Sora Rosa mantecate

 con il nostro Ragu di Agnello e Funghi Prataioli


(Spaghetti, Chianina beef, cauliflower, nuts)
( € 13 )


l pesce crudo e tutti i prodotti sono stati  sottoposti ad abbattimento rapido (reg. CE 853/04) e congelati per preservarne la freschezza
Per l’eventuale presenza di allergeni presenti nelle nostre preparazioni rivolgersi al personale di sala



I SECONDI…


Polpo Rosticciato


la sua maionese, Vellutata di Ceci 

Cicorietta di Campo, olio verde


(Octopus Cooked, potatoes, green oil, bran)

( € 18 )


 Milanese di Tonno Rosso


Indivia Riccia

(Squid,panelle, herbs majo, red onions  )

( € 17 )


Baccala’


In Olio cottura e Erbe aromatiche

Saor di Barbabietola e Pack Choi

(Squid,panelle, herbs majo, red onions  )

( € 17 )


Maialino 

 


Cotto a Bassa Temperatura 

Glassato alla Birra e Bieta Rossa


(Duck breast, sweet potato, vegetables)
( € 16 )


Girello


Filetto Di Manzo Marezzato, 

(Bib Angus, vegetables, porto wine, pistachios)

( € 20 )


Il pesce crudo e tutti i prodotti sono stati  sottoposti ad abbattimento rapido (reg. CE 853/04) e congelati per preservarne la freschezzaPer l’eventuale 
presenza di allergeni presenti nelle nostre preparazioni rivolgersi al personale di sala

Il





LA PINSA ROMANA 

MARGHERITA GOURMET

CON SALSA  DI POMODORO TOSCANO BIO, MOZZARELLA DI BUFALA DI 

PAESTUM D.O.P., EVO

(Organic Tomato And Mozzarella Of Buffalo)


€ 10


VEGETARIANA 

 CON POMODORO TOSCANO BIO, ZUCCHINE, MELANZANE, OLIVE, 

ASPARAGI, FUNGHI, ORIGANO, PESTO, EVO

(Organic Tomato, Vegetables, Mint, Olives, Amberjack, Asparagus And 

Mushrooms)

€ 10 


PARMIGIANA 

 CON SALSA DI POMODORO BIO, MELANZANE, MOZZARELLA DI BUFALA 

DI PAESTUM, PACHINO, PARMIGIANO REGGIANO , EVO 

(Organic Tomato, Aubergines, Mozzarella Of Buffalo, Tomatoes And 

Cheese)

€ 10 


AMATRICIANA 

 CON POMODORO TOSCANO BIO, GUANCIALE DI SUINO NERO, PACHINO, 

PECORINO ROMANO, OLIO ALL  AGLIO ROSSO DI NUBIA

(Pillow, Tomato And Pecorino Cheese)


€ 10


NDUJA 

 CON NDUJA DI SPILINGA,  PACHINO, FIORI DI ZUCCA, CREMA AL 

BASILICO,BUFALA DOP, EVO

(Hot Pepperoni, Cheese, Pachino And Pumpkin)


€ 12




MORTADELLA

 MORTADELLA SLOW FOOD, BURRATA DI ANDRIA 


 CREMA DI PISTACCHI DI BRONTE, EVO

(Mortadella, Burrata Cheese And Pistachios)


€ 12


CETARA

 Alici di Cetara, Fiori di zucca, Bufala


(Anchovies, Burrata Cheese And flour pumpkin)

€ 12


PARMA&LATTE

 Focaccia con Crudo di Parma e Bufala Dop


(Bufala, Ham)

€ 12




ANTIPASTI


TARTARE TONNO, RICCIOLA, BRANZINO, GAMBERI ROSA, FASSONA

LATTE COCCO

AVOCADO, SPUMA AL PASSION FRUIT

GAZPACHO

POMODORI CONFIT

POLPETTE DI SGOMBRO E BROCCOLETTI E SEMI CHIA ARROSTITI

CREMA CAVOLFIORE

BRISE’ AI FUNGHI PORCINI

SPUMA AL CASTELMAGNO

POLPETTE SGOMBRO

CREMA CAVOLFIORE

CIALDA RISO

BROCCOLI ROMANESCHI

RICOTTA BUFALA


PRIMI


PACCHERI INTEGRALI

BACCALA’ MANTECATO

VELLUTATA ZUCCA

VERMICELLI

FONDUTA POMODORO

MAZZANCOLLE CALAMARETTI

OLIVE E CAPPERI SALINA

TORTELLI RIPIENI CARBONARA

SALSA AL TARTUFO

CREMA ZUCCHINE

ZUCCHINE ALLA SCAPECE


SECONDI


POLPO

ZUPPETTA LENTICCHIE

TORTINO PORRO E PATATE

BACCALA 

PANZANELLA 

CREMA BACCALA

PESCATO GIORNO

MAIALINO

GUANCIA MANZO

POLENTA BRASATA

ENTRECOTE

PATATE DA FRIGGERE





