
 
 

UNSER A LA CARTE ANGEBOT 

VORSPEISEN | ZWISCHENGERICHTE | SUPPEN 

Fisch-Garnelen-Praline mit Limetten-Mayo und Fenchel-Salat | 19 € 

Geräuchter Wachtelbrust mit Waldpilzsalat und Cumberlandsauce | 21 € 

In hausgemachtem Curry gebeizter Lachs, Kartoffelschaum und Bärlauch-Öl | 19 € 

Kürbisterrine mit Waldpilzsalat und Cumberlandsauce | 16 € 

HAUPTGERICHTE 

Kalbsfilet und –bäckchen mit Trüffel-Kohlrabi-Lasagne und Pomme-Duchesse | 41 € 

Lammcrepinette mit Okra-Gemüse und Pommes-Dauphine | 39 € 

Doradenfilet mit Safransauce, Ingwer-Topinambur und Zuckerschoten  | 38 € 

Ricotta-Walnuss-Ravioli mit Roter Bete, Pak Choi und schwarzen Walnüssen | 28 € 

DESSERT 

Tiramisu mit Himbeere-Rosen-Sorbet  | 12 € 

Dreierlei Crème brûlée | 12 € 
(Pappelknospeln, Pistazien, Apfel-Zitrone) 

Sorbetvariation 4. König | 12 € 

Käsevariation von der Fromagerie Tourrette | 16 € 

MONATLICH WECHSELNDE MENÜS 

3 Gang 59 € | 4 Gang 69 € | 5 Gang 75 €  
vegetarisch 3 Gang 55 € | 4 Gang 65 € | 5 Gang 71 € 
THALI MENÜ 51 € (nur mittwochs und donnerstags) 

Hausgemachtes Gewürz-öl für zuhause – 200ml 9,50 € 
FINE FOOD DAYS COLOGNE 25.08. – 08.09.2024 


