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PerseveranzaPerseveranza

Chef Francesco De Gregorio
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S A P E R O L  S P R I T Z €  6 , 0 0

ALL’ INFUSO DI ARANCIA SPEZIATA

A B S O L U T  M E L O N  S P R I T Z €  7 , 0 0
COCKTAIL AL MELONE

R U P E S  S P R I T Z €  8 , 0 0
ELEGANTE E RAFFINATO, 
ALLE ERBE AROMATICHE ROMANE

L I M O N C E L L O  S P R I T Z €  7 , 0 0
A BASE DI SFUSATO AMALFITANO E L IMONI FEMMINIELLO

R U P E S  S P R I T Z  G O L D €  1 2 , 0 0
RIVISITAZIONE CON NOTE FRESCHE DELL’AMARO RUPES
AFFINATO IN BARRIQUE DI ROVERE

M A N G O  F L O W E R  S P R I T Z  €  7 , 0 0
A BASE DI MANGO, CON SENTORI DI  ROSE EGIZIANE 
E PESCA, ENERGETICO E DISSETANTE

A B S O L U T  W A T E R M E L O N  S P R I T Z €  7 , 0 0
COCKTAIL ALL’ANGURIA

C A L A B R O  S P R I T Z €  7 , 0 0
ALLE ERBE AROMATICHE E BERGAMOTTO CALABRO

P R I N C I P I U M  T O N I K  G I N €  1 5 , 0 0
DRINK LUXURY
PREMIUM GIN CON INFUSO DI BERGAMOTTO 
E PEPERONCINI CALABRESI MISCELATO CON SODA E L IME

SERVIZIO 2€
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A P E R I T I V O  D E L L O  C H E F €  1 5 , 0 0
1  CALICE DI VINO O 1  APEROL SPRITZ
ACCOMPAGNATO DA :  TAGLIERE DI SALUMI 
E CUOPPO PARTENOPEO

G A M B E R I  P A N K O €  1 , 5 0

T A C O S  D I  M A I S €  4 , 0 0
CON BACCALÀ MANTECATO
*1 ,4,7

€  4 , 0 0C H I P S  D I  R I S O
ALLO ZAFFERANO

C U O P P O  P A R T E N O P E O €  5 , 0 0
FRITTATINA AL COTTO DI BUFALA E PROVOLA AFFUMICATA,
CROCCHÈ, ARANCINO AL RAGÙ NAPOLETANO,ZEPPOLINA
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DI MAZZARA DEL VALLO 

G A M B E R I  R O S S I  X L €  5 , 0 0
cadauno*2

€  9 , 0 0
cadauno

S C A M P I  X L
BAIA DI POCUPINE *2

C A R P A C C I O  D I  B A C C A L À €  1 6 , 0 0
CON SCAROLE,  OLIVE E PAPPACELLE *2

O S T R I C H E €  3 , 5 0
cadauno

*2SELEZIONE DELLO CHEF
C R U D O  D I  M A R E €  1 8 , 0 0



€  1 3 , 0 0B A C C A L À  F R I T T O
CON INSALATINA DELL’ORTO DI CECÌ
E VERDURE IN AGRODOLCE
*1 ,3 ,4,5,1 1

€  1 3 , 0 0M O S C A R D I N O  V E R A C E
CON PATATE SCHIACCIATE ALL’ACETO DI LAMPONE
*2,4,13

A N T I P A S T O  D I  M A R E  C E C Ì €  1 5 , 0 0
ALICI E GAMBERI MARINATI ,  PANE BURRO ED ALICI
MONTANARA CON STRACCIATELLA,  TARTUFO E
GAMBERI ,
POLIPETTI  ALLA LUCIANA

A N T I P A S T O  D I  T E R R A  C E C Ì €  1 5 , 0 0
TAGLIERE DI SALUMI E SOTT’OLI ,  
MONTANARA CON STRACCIATELLA E TARTUFO, 
CROSTONE DI PANE CON PANCETTA E PECORINO
TEGAMINO DI CECÌ

€  1 2 , 0 0T A R T A R E  D I  M A N Z O
AGLI AGRUMI,  RAPE ROSSE E TARTUFO
*11 , 14

€  8 , 0 0T E G A M I N O  D I  N O N N A  C E C I L I A
CON SALSICCIA,  FAGIOLI  ALLA MESSICANA
E CROSTONE DI PANE
*1 ,4,7

€  1 1 , 0 0A N T I P A S T O  D E L  G I O R N O

€  1 1 , 0 0S O T T ’ O L I  D E L L ’ O R T O  D I  C E C Ì
CON SALUMI E FORMAGGI DEI  MONTI LATTARI
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*ALLERGENI SECONDO REG.UE 1169/20 CONSULTABILE NELLA SEZIONE DEDICATA

A
N

T
IP

A
S

T
I



SERVIZIO 2€
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P R I M O  D E L  G I O R N O €  1 3 , 0 0

LA PROPOSTA DELLO CHEF

T O N N A R E L L O  A L L A
C H I T A R R A

€  1 6 , 0 0

AL GUAZZETTO DI GAMBERI ROSSI E L IMONE

*1 ,2 ,3

CON ALLORO E PARMIGIANO REGGIANO

P A C C H E R I  R I G A T I
A L L A  G E N O V E S E

*1 ,2 ,3

€  1 2 , 0 0

CON ZUCCA, SEPPIE VERACI E L IMONE VERDE
L I N G U I N E

*1 , 13

€  1 3 , 0 0

AL RAGÙ DI PORCINI ED ERBETTE AROMATICHE
CON GRANELLA DI SALSICCIA LOCALE
E PATATE AL ROSMARINO

T O R T E L L I  R I P I E N I  

*1 ,2 ,3

€  1 2 , 0 0

AL RAGÙ DI PORCINI ED ERBETTE AROMATICHE
CON GRANELLA DI SALSICCIA LOCALE
E PATATE AL ROSMARINO

P A C C H E R I  A L L O
S C A R P A R I E L L O
C O N T E M P O R A N E O

*1 ,2 ,3

€  1 2 , 0 0
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T R I G L I A  A G L I  A G R U M I €  2 2 , 0 0
CON MILLEFOGLIE DI  PATATE E SALSA AL PREZZEMOLO
*4,5,12 , 13

G U A N C I A  D I  M A N Z O €  1 6 , 0 0
GLASSATA AL ROSSO DI JANARE
*2,3, 12 , 13

F R I T T U R I N A €  1 8 , 0 0
DI GAMBERI E CALAMARI
*1 ,2 ,4

T A G L I A T A €  2 2 , 0 0
SELEZIONE DELLO CHEF
*4,5,12 , 13

B I S T E C C A  C O N  O S S O
TAGLIO CECÌ ,  CON VERDURE DI STAGIONE

€  5 0 , 0 0
al Kg

P E S C A T O  D E L  G I O R N O €  2 2 , 0 0
LA PROPOSTA DELLO CHEF AGLI AROMI MEDITERRANEI
*1 ,2 ,4

V E R D U R E  D I  S T A G I O N E €  5 , 0 0
AL VAPORE/TRIFOLATE/GRIGLIATE

P A T A T I N E  F R I T T E €  4 , 0 0

K E T C H U P  A R T I G I A N A L E €  1 , 0 0

M A Y O  A L  L A T T E  D I  S O Y A €  1 , 0 0



SERVIZIO 2€
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P
A

N
IN

I €  1 0 , 0 0A M E R I C A N  B U N  A R T I G I A N A L E  
CON BURGER DI SCOTTONA AI NOSTRI AROMI
CHEDDAR, BACON CROCCANTE,  INSALATA, 
CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE E POMODORINI
*1 , 1 1

€  1 1 , 0 0B U N  A R T I G I A N A L E  
CON MILANESE DI BACCALÀ 
MAYO ALLA SOYA, SCAROLA E VERDURE AGRODOLCI 
*1 ,4

€  1 0 , 0 0C I A B A T T A  A L  L I E V I T O  M A D R E
INVECCHIATO 10 ANNI ,  
SALSICCIA,  FRIARIELLI  E PROVOLA
*1 ,7
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SERVIZIO 2€
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€  7 , 0 0M I L L E F O G L I E  S C O M P O S T A
CON CREMA CHANTILLY FRUTTI DI  BOSCO 
E GELATO AL FIOR DI LATTE
*2,3,7 ,9, 13 , 14

€  7 , 0 0C R E M O S O  A L  C I O C C O L A T O  A L  L A T T E  
CON NOCCIOLE SABBIATE,  CACAO E
GELATO ALLA STRACCIATELLA 
*7,8

€  7 , 0 0
CON GELATO AL FIOR DI LATTE
E CRUMBLE AGLI AGRUMI

C O P P E T T A  D I  F R U T T A  F R E S C A

*2,3,7 ,9, 13 , 14

€  7 , 0 0C A N T U C C I
E VIN SANTO
*2,3,7 ,9, 13 , 14

*2,3,7 ,9, 13 , 14
T I R A M I S Ù €  5 , 0 0



SERVIZIO 2€
*ALLERGENI SECONDO REG.UE 1169/20 CONSULTABILE NELLA SEZIONE DEDICATA

B
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E A C Q U A  D O L O M I A €  2 , 5 0
NATURALE/FRIZZANTE 75 CL

C O C A  C O L A €  2 , 5 0
ORIGINAL/ZERO 33CL

F A N T A €  2 , 5 0
33CL

B
IR

R
E

L U P U L U S  - T R I P E L  B E L G I A N
S T R O N G  G O L D E N  A L E

€  1 0 , 0 0

BIONDA / ROSSA 75 CL

N O C T U S  1 0 0  S C U R A €  1 0 , 0 0
66CL

P E R O N I
33CL

€   2 , 5 0

V
IN

I 
D

O
L

C
I

Q U I D  A R O M A  S E L E Z I O N E  J A N A R E €  1 8 , 0 0
LA GUARDIANENSE 75CL

S P U M A N T E  D O L C E  M O S C A T O €  1 8 , 0 0

D
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L
A

T
I

G R A P P A  B A R R I C A T A €  7 , 0 0

A M A R O  M A N N A M A R U  3 0 % €  7 , 0 0

A M A R O  D E L  C A P O €  4 , 0 0
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1 .  G L U T I N E

2 .  C R O S T A C E I

3 .  U O V A

4 .  P E S C E

5 .  A R A C H I D I

6 .  S O I A

7 .  L A T T E

8 .  F R U T T A  A  G U S C I O

9 .  S E D A N O

1 0 .  S E M I  D I  S E S A M O

1 1 .  A N I D R I D E

S O L F O R O S A

1 2 .  L U P I N I

1 3 .  M O L L U S C H I

1 4 .  S E N A P E


