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bRE Speisen Food Menu



E Y Hauptgerichte Main Course

Course A

RFEPFITH R F&HBEXEFF DL L 008
(10 Premium Kushi + Wagyu&Ebi Sushi Omakase Menii)

AR (R E T £ 2134 8) Misosuppe oder Edamame/Miso soup or Edamame)
- HFiEFE B IFHHE (10 premium frittiert Spiefien/10 premium fried skewers)
X7 4T 7 0T RAY—+ AN) IRELALFREE A 2 —v i h 5,
*7u den Premium-Spieflen gehoren Foie Gras, Hummer, Iberico-Schwein usw.
*Premium skewers include foie gras, lobster, Iberico pork, etc.
- 2% 4% - Kushinoyaz##% v — 2 (Kohlsalat, Saucenteller/Cabbage salad, Sauces)
- fa - B FH3F] (Wagyu Rinderfleisch & Garnelen Sushi/Wagyu beef & prawn
sushi)
- KB DFiEG| R (Tagesbeilage Premium/Today’ s premium side dishes)
- Fa7—1) v 7R (Wagyu-Knoblauchreis/Wagyu garlic rice)

135,00 €

Course B

SR AN R K o i KON S AR
(10 Kushi + Wagyu Sushi Omakase Menii)

AR (R E T £ 2134 8) Misosuppe oder Edamame/Miso soup or Edamame)
- %3 ’f‘l‘ﬁ (10 frittiert SpiefRen/10 fried skewers)
- 2% 4% - Kushinoyaz# % v — 2 (Kohlsalat, Saucenteller/Cabbage salad, Sauces)
- Fa2k %3] (Wagyu-Rindfleisch Sushi/Wagyu beef sushi)
- AB D&% (Tagesbeilagen/Today’ s side dishes)

95,00 €

Course C

PG+ AaES B I
(15 Kushi Omakase Menii)

- BT+ 24 (15 frittiert SpieRen/15 fried skewers)
- 2% 4% - Kushinoya# % v — 2 (Kohlsalat, Saucenteller/Cabbage salad, Sauces)

75,00 €

(XY ¥ V7472 3 H. Wir haben Vegetariche (Kein Vegane) option. We have
vegetarian (No Vegan) option.)

* Die Auswahl der Spiefle wird von unserem Kiichenchef bestimmt
The selection of skewers are determined by our Chef

*x Weitere Spiefde konnen gegen einen Aufpreis von 4,20 EUR pro Spiefd zubereitet werden.
More skewers can be prepared with extra +4,20 € per skewer.

PHIT 2B INEEAITRIRS - H+4206 STV AEE X T,
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HES Vorspeisen
(M4 P A =2—) (Beilagen)

Sushi Ingwer
Sushi Pickled Ginger
770 dvER

Zusatzlicher Spitzkohlsalat (ohne
saucen)

Extra Cabbage salad (without sauces)
7 5Erb)

Kaiso—Kobachi (Kleiner Algensalat mit Sesamdressing)
Kaiso—Kobachi (Small seaweed salad with sesame dressing)

Bk ARV v L 7)

Edamame
Edamame

;&

Miso suppe
Miso soup

oot it

Mozzarella-Kase mit Sojasaucengeschmack

Soy sauce flavoured Mozzarella cheese
TV s L 7F—ADEHFIT

Japanische Gurkenplatte (fiir zwei Personen)

Japanese pickles plate for two
BHER) b QAR

Wagyu Eintopf mit kleiner Schiissel
Wagyu hotpot served with small bowl

Ao XBE X ERER )

Wagyu Yakiniku Steak mit Japanische sauce (Kleiner teller)
Wagyu vakiniku steak with Japanese sauce (Small dish)
faF—a 27 —% FBlV—R (Jmah)
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Apetizer
(Side dishes)

2,30 €

4,50 €

0,70 €

0,70 €

0,00 €

6,30 €

13,50 €

22,80 €

38,50 €



FIES Vorspeisen Apetizer
(4 P A =2 —) (Beilagen) (Side dishes)

Wagyu-Knoblauchreis
Wagyu garlic rice

Fad-7—1) o 7R 17,30 €

Wagyu Sushi 3 stiick
Wagyu Sushi 3 pieces

Fat-Fa k) &b E3H 31,00 €

Unagi Meshi (Kleine Reisschiissel mit gegrilltem Aal)
Unagi Meshi (Grilled eel small rice bowl)
7w EER 15,80 €

Suppenreis (mit eingelegter Pflaume, gegrilltem Lachs oder gegrilltem Aal)
Soup rice (w/ Pickled plum, Grilled Salmon, or Grilled Eel)
R Pflaume (Plum. #) : 12,50 €
Lachs (Salmon., &) : 14,80 €
Aal (Eel. #) : 16,80 €

Kayaku Gohan (Reis mit Sojasoflengeschmack und verschiedenem Gemiise)
Kayaku Gohan (Soy sauce flavoured rice with various vegetables)
/AR GG 7,30 €

Onigiri Reis Kugeln (2 stuck)
Onigiri Rice balls (2 pieces, Salmon & Pickled Plum)

Bloxhom@E (& - 4) 14,00 €
Reis
Rice
2R 4,00 €
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NE AR Extra Kushi

Sie konnen den Inhalt des Omakase-Meniis grundsatzlich nicht auswéahlen, aber Sie konnen gegen Aufpreis aus
dieser Liste auswahlen.

Wenn Sie kein Omakase—Meni bestellen, werden Saucenplatte und Kohlsalat zusitzlich berechnet.

You're not able to choose the contents of Omakase course basically but you can choose with extra charges from
this list.

If you don't order Omakase menu, sauces plate and cabbage salad will cost additionally.
BIndI—20RBBRIWAELTIRAL, B0 BERICTWATOY A ML hilmnzz 2 THRRTT,
BINPHI—ZADTEXRPWEEEIRAYY —RYY TFEIDETIRHADTITARLEI W,

4,50 €

Teller mit hausgemachten Saucen (Homemade sauces plate, ¥ —Z2 7L — })
Zusdatzlicher Salat (Extra salad, ¥ » NV % 7 %)

6,00 €

Auberginen mit hausgemachter Miso—Sauce (Eggplant with Homemade miso sauce, % 3 @#%)
Shiitake-Pilz mit Hackfleisch (Shiitake mushroom with minced meat, #3# &)
Ginkgo-Friichte (Ginkgo fruits, %%

Paprika mit Hackfleisch (Paprika with minced meat, £ —< > W )

Junger Mais (Young corn, ¥~ 27 2—>)

Yam-Kartoffel (Yam—potato, &\ %)

Zwiebel mit Hackfleisch (Onion with minced meat. E# X0 H)

Kiase (Cheese, F — X)

Pilz mit gehackten Garnelen (Mushroom with minced shrimp. < > 2 )V —A T )
Kiirbis mit Kase (Pumpkin with cheese, #2*1¥ % ¢ F—X)

Zucchini mit Tartarsauce (Zucchini with Tartare sauce, X v ¥ —=D ¥ I ¥ )LV —R)
Banane mit Zimt (Banana with cinnamon, X+ + <+ € V)

6,80 €

Dorade (Snapper. )

Wolfsbarsch (Seabass., A X %)

Reiskuchen (Rice cake. & #f)

Huhn (Chicken, #)

Schweinefilet mit Ingwersauce (Pork filet with ginger sauce. &% %)
Lotuswurzel (Lotus root, L >~ I )

Hausgemachte Eier-Tofu (Homemade egg tofu. & K E P 2 J/F)
Bambussprosse (Bambooshoot, ¥ %/ )

7,20 €

Garnele (Shrimp., T E)
Jakobsmuschel (Scallop. B #%)
Tintenfisch (Squid, \»#*)

Aal (Eel, 9 & X)

Lachs (Salmon., #)

Thunfisch (Tuna, % ¢ %)
Hirsch (Venison., B#)
Rinderfilet (Beef filet. &7 1 L)
Kalbsfilet (Veal filet, 4547 1+ L)
Lamm (Lamb., 7 &)

Ente (Duck., o — %)
Kaninchen (Rabbit, 7% ¥ #)
Wachtelei (Quail egg. 9 7 & 9F)
Eis (Icecream, 74 A7 ) — L)

12,20 €

Foie Gra (Foie gra, 7 # 7 7 7)

Hummer (Lobster, @ 72 ¥ —)
Iberico-Schwein (Iberico pork. 4 ~') 2 /&)
Wagyu-Rind (Wagyu beef, #=4F)
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B L Getrianke Drinks
7 ¥ — b Nachtisch  Desserts



B L Getrianke

Drinks

MINERALWASSER/MINERAL WATER/I % 7 )V 1 —

57__.

San Pellegrino
(mit kohlensiure/Sparkling/ #Z &N )

Acqua Panna
(ohne kohlensiure/Still/ i Bk #& )

Aperitif/ 2 #];

Yama-Yuzu-Shibori LAl T
Pflaumenwein/Plum Wine 1A

Premium Nigori Pflaumenwein JLEHH 122 h #
/Plum Wine

Weinschole/White wine with soda7 4 > > 2 — U
Prosecco VALDO Extra Dry 7ot

BIER/BEER/ £ — )V

Japanisches SAPPORO Bier Yy Rot b —b
vom Fass (Draft beer)
(klein) ap)

(groR) (K)
Japanisches ASAHI Bier 7Yk
Weizenbier Erdinger Hefe Ty AY L E—
Wheat Beer
Weizenbier Erdinger Kristal JVARZIWNT 74V 2 E—I

Wheat Beer Kristal

Weizenbier Erdinger Alokoholfrei”7 7 4 YV = Y E—IL 72 —I)L 7 ) —

Wheat Beer alcoholfree

Japanisches KIRIN ZERO ) o¥X¥aorpila—i7Y —
Alkoholfrei
Yuzu Radler mF7 K7 —

FFovrFTaH7)

FL 0,251
FL 0,751

FL. 0251
FL 0,751

011
0,11
0,11

0,21
011

0,251
051

F1. 0,33 1
F1. 051

FL. 051

FL. 051

FL 0,331

0,51

3,00 €
7,80 €

3,00 €
7,80 €

850 €
6,00 €
8950 €

5,00 €
6,00 €

0,90 €
8,00 €

5,00 €
6,30 €

6,30 €

5,80 €

9,00 €

8,00 €

Japanischer Geschmack Alkoholfrei/Japanese Flavor non

alcohol/ 7@V 7 b KY) v 7

Yuzuschorle Japanischer Zitronengeschmack/Japanese Citrus flavor
Umeschorle Japanischer Pflaumengeschmack/Japanese Plum flavor

i
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0,21
021

6,80 €
6,80 €



B L Getrianke

Drinks

Hausgemachtes Special Alkoholfrei/Homemade special

non alcohol/ ARB BT THY 7K Y) 7

Yuzu Iced tea

Schwarzer Tee mit reichhaltigem Yuzu-Zitronensaft,
importiert aus Tokushima, Japan.

Black tea with rich yuzu lemon juice imported from
Tokushima, Japan

Alkoholfrei/Non Alcoholic/ ¥ 7 M NV v 7

Coca Cola * « *x

Coca Cola Zero x « #x

Goldberg Yuzu Tonic

Orangensaft Bio / Orange Juice
Apfelsaft Bio / Apple Juice

Vio Apfelschorle / Apple soda
Calpico (Japanisches Joghurtgetrank)

(Japanese Yogurt drink)
* mit Farbstoff *% Koffeinhaltig
% contains preservatives ** contains caffeine

Kb U Far i

1 & B A0 TR IT 2 ARIC
R L TITAD ) HL
HEFTwEd

a7 2—7

27 + 2— 7 * zero
fhF b=
ALy va—2R
)T a—A
)y Ty —

7N ER

021 520¢€

FLO21 4,00 €
FL.O21 400€
FLO21 440¢€
FLO21 440 €
FL.O21 440¢€
FLO31 4,90 €

021 490¢€

TEE/TEA/ X & KAFFEE/COFFEE/ 22—t —

Kushinoya Tea

(Hausgemachter Tee aus Jasmin und Oolong) ( oy z 3 v v w—w %)

(Homemade Tea of Jasmine and Oolong)
Sen—Cha

(Griiner Tee/Green Tea)
Genmai—Cha

(Griiner Tee mit gerostetem Reis)
(Green Tea with toasted Rice)
Hoji—Cha

(Gerostetem Gruner Tee)

(Roasted green Tea)
Dokudami-Cha

(Krauter Tee, Koffeinfrei)

(Japanese Herbs Tea, Caffeine Free)
Heifdes Wasser nachgiefen

hot water additional

Espresso
(Espresso)
Filter Kaffee
(Filter Café)

BHART 4 —

AN

zRAEA
39 LR

Yy Eak

IA7VyY

4NV —a2—k —
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Warm/Hot/ & v |k
Kanne(Teapot) 4,80 €

Kanne(Teapot) 4,60 €

Kanne(Teapot) 4,60 €

Kanne(Teapot) 4,80 €

Kanne(Teapot) 4,80 €

0,80 €

450 €

4,60 €



B8k Lt Getrinke Drinks
Cocktails / 1 7 7 )V %

021

TRy —7—

Yuzu Zitronen Iced tea Cooler

(Yuzu lemon iced tea cooler) 11,00 €
Ty b= 7

Yuzu Gin Tonic

(Japanese craft Gin ROKU GIN and GOLDBERG japanese Yuzu Tonic) 11,00 €
WBRATY) vy —

Pflaumenweinschorle

(Plumwine spritzer) 10,50 €
AZh L eV T —

Fresh zitronen juice mit Shochu Japanische Spirit (Non sweet)

Fresh lemon juice with Shochu the Japanese spirit (Non sweet) 9,50 €
BAKRT 4 —~4 (EHE)

Iced Kushinoya—-Tee mit Shochu Japanische Spirit (Non sweet)

Iced Kushinoya-Tee with Shochu the Japanese spirit (Non sweet) 850 €
ALy Fa—r 1

Orangensaft mit Shochu Japanische Spirit

Orange juice with Shochu the Japanese spirit 850 €
HAIWEARAF 22—, 4

Calpico mit Shochu Japanische Spirit

Calpico with Shochu the Japanese spirit 8,50 €
Japanisch Whiskey / Japanese Whisky /7 4 X ¥ —

CHITA/ %% 2,5cl 7,00 €
HIBIKI/ # 2,5¢cl 9,00 €
NIKKA 12Jahre/ = 7% 12 5 2,5cl 12,00 €
Highball/ 7~ 4 & — )b 0.151 9,00 €

(Whisky & Soda)
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B L Getrianke

Drinks

Sho—Chu/Japanische Spirituosen/Distilled Spirits/ Bt&

%% B/ L Z(FA)

Shiso/Perilla/Perilla Herbs (aus Kyoto)
LZoESLHLEN) T, Av X)Ll %kbun
Frischer Shiso-Kriuterduft und klarer Nachgeschmack

ERE/EME(RRG)
Kikaijima/Rohrzucker/Brown Sugar (aus Kagoshima)
ODFENITLERLHLEFEN) Y, nway

Erfrischendes Aroma, dabei ein starker voller Geschmack.

B/F(RRE)

Mura/SuBkartoffeln/Sweetpotato (aus Kagoshima)
BEBELFOFN) TOTIRELLT { kb WRWEEE
Ein besonderes Kartoffelaroma, voller Geschmack,
jedoch leicht bekommlich.

A KA/ 8B 48,)
Kumesen/Reis/Rice (aus Okinawa)
FE - HEFEbLELIWMBEL%RDW

Ein Aroma, welches an die sidlichen Inseln Japans denken ldsst.

ThEL/EEF. BHERE)
Hohzan/Suflkartofell/Sweetpotato (aus Kagoshima)
ZHENL, Lo huy LR T g

Kraftiger Stifkartoffeln Duft

AR/ ABIBIETF. aAER &)

Mori-Izo/Suflkartofell/Sweetpotato (aus Kagoshima) | ,g
REBOLLA Y FICBEOFENIZX Lo b 5 K% w
JAL first class TH — 7 3 N 5 47 D Ke & :
Unglaublich elegant und extrem tolles Aroma. 4‘?
Es wird in der First Class der Japan Airline serviert. Jﬁ

H
7
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0,11

8,00 €

9,30 €

9,60 €

800 €

11,00 €

011

0,72 111

55,00 €

65,00 €

67,00 €

05,00 €

77,00 €

0,72 111

310,00 €



7 ¥ — b Nachtisch
Nachtisch/Desserts/ 7% — b

Gemischte Dessertteller (Mix dessert plate)
{Auswahlmoglichkeiten>
v IZATY—=F7L—=F ATIH)BEWSEIW)
- Griiner Tee Eis (#% 71 Z)
- Rote Bohnen FEis (3 X714 %)
- Yuzu-Sorbet (WF L r—~Nv I)
- Sesampudding GABR 7Y »)

2 Gemischtes Dessert

(Wiahlen Sie aus den oben genannten Sorten zwei aus)
2 kinds mix dessert

(You can choose 2 out of 4 choices above)

2/E8 7 L — b

3 Gemischtes Dessert

(Wiahlen Sie aus den oben genannten Sorten drei aus)
3 kinds mix dessert

(You can choose 3 out of 4 choices above)

387 L — b

Dessert wein Kokonoe Saiga
Premium Nigori Pflaumenwein/Plum Wine

EME 12T hiE

Desserts

6,80 €

800 €

8,50 €

Ein authentischer Pflaumenwein auf japanischer Sake-Basis, der speziell

fur diese Flasche gebraut wurde.

Pflaume spiiren kénnen.

bottle.
plum.

wine for Kushi dinner.

Es ist mit Pflaumenfleisch vermischt, sodass Sie das volle ,,Umami ~ der

Da es einen klaren Geschmack mit klarer Nachnote hat, passt es perfekt
als Dessertwein zum Kushi—-Abendessen.

A Japanese sake—based authentic plum wine specially brewed for this
It's mixed with plum flesh so you can feel the full of the “"Umami” of

Since it's clear taste with clean after note, the perfect match as a dessert

COXRMVDOEDICHENICBRE L ZARBN—ZADORBEETT, BED

HAZIAER L 2R L, MEEALRAEO RV EEEITHELITE L
o MO GAVWBREINEZTIVN—T 14 —L%kbuni BELLLEX W,
ToXh Y LEAHATHFLRBRLLLKRARTTDT, TY—1FT 1 VIC

t) U\oﬂ f: l/) T‘\j‘o
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