BEVANDE

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 1,00 LT 2
COCA COLA / COCA COLA ZERO 0,33LT 3
FANTA 0,33LT 3
CHINOTTO 0,20 LT 2,5
CRODINO XL 017511 35
CALICE DI VINO da6as
CAFFE 18
CAFFE DECAFFEINATO 2
ANTIPASTI

TARTARE DI SALMONE @ 16,5

condita con aceto di riso, soia e zenzero, servita con crema di
patate al mango, polvere di pomodoro e guacamole

POLPO ROSTICCIATO @ 16
su crema di melanzane affumicate, pomodori secchi, burratina
affumicata pugliese e chips di melanzana croccante

TARTARE DI MANZO SELEZIONE SAKURA @ 15,5

condita con sale, olio, pepe, salsa BBQ, crudité di peperoni e
cipolla rossa, stracciatella alla 'nduja e granella di nocciole

FRITTI ARTIGIANALI
di nostra produzione

CROCCHETTE DI POLLO

CON PANATURA AL PANKO E LIME @ 12
— 5 pezzi — Accompagnate da maionese al curry

STICK DI SCAMORZINE FRITTE V @ 8
— 5 pezzi — Accompagnati da maionese alla rucola

YO-YO DI RISO CACIO E PEPE @ 5

Servito con riduzione di bisque di gamberi,
polvere di lime e crema di Pecorino Romano DOP

FRITTATINA DI PASTA COZZE E PECORINO @ 5
con pomodorini semi-dry e salsa verde al prezzemolo

FRITTATINA DI PASTA ALLA CARBONARA 5
con Pecorino Romano DOP e guanciale croccante

FRITTATINA DI PASTA CLASSICA 4,5
Besciamella, ragu bianco, provola e piselli

CROCCHE PULLED PORK 5
Accompagnato da salsa cheddar

CROCCHE DI PATATE 4
Con provola e mortadella

SUPPLI CLASSICO 4
Cuore di fior di latte, ragu di carne e basilico

MONTANARA Y 2,5
Pomodoro San Marzano, Grana Padano DOP e basilico

PANELLE v
— 4 pezzi — Frittelle di farina di ceci

FRITTO CONTADINO V 6
Zucchine, carote, melanzane e peperoni

PATATINE FARITTE
Gk oAt

CLASSICHE V 45
PORCHETTA ARTIGIANALE E SCAMORZA 6
BACON E CHEDDAR 6,5
RAGU BIANCO, CHEDDAR E SALSA FARINA 7
PULLED PORK 7
WURSTEL E FONDUTA DI GRANA PADANO DOP 6
PIZZE FRITTE

PIZZA FRITTA FARINA 8,5
Ricotta, provola, polpette al sugo, basilico e pepe

PIZZA FRITTA 8

Pomodoro San Marzano, ricotta, fior di latte, pepe, salame Napoli
e basilico

TAGLIERI
ORTOLANO V @ 14
Melanzane e zucchine grigliate, crema di patate al mango,

peperoni all'insalata, cicoria ripassata, guacamole e insalatina di
finocchi, arance e olive taggiasche

COUNTRY @ 22
Prosciutto crudo, prosciutto cotto di Praga, mortadella, salame
Napoli, spianata piccante calabrese, porchetta artigianale, burrata
bianca pugliese, stracciatella alla ‘nduja, e ricotta, miele e noci

MISTICO 13
Tagliata di pollo, scamorza alla piastra, pomodori secchi,
pomodorini, misticanza e scaglie di Grana Padano DOP

PUGLIESE 12,5
Prosciutto crudo, stracciatella e burratina affumicata pugliese,
tartufo nero e olive taggiasche

DOP 13
Straccetti di manzo selezione Sakura, prosciutto cotto di Praga,
mozzarella di bufala DOP e melanzane a funghetto

APERITIVO

® DALLE 18:00 ALLE 20:00 °

FRESCO © ARTIGIANALE © ABBONDANTE

PAGNOTTELLI
INTRRMONTABILI

‘Cotti a legna al momento

FRILLO 10
Salsiccia, friarielli ripassati e provola

SUGHINO 11
Polpette al sugo, melanzane a funghetto, provola,
'nduja e basilico

CASTELLO 10
Porchetta artigianale, melanzane fritte, patate al forno
e scamorza

AMERICA 13
Hamburger di manzo selezione Sakura, cheddar, uovo, lattuga
bacon croccante, scamorza, pomodoro a fette e cipolla caramellata

CALABRO 9
Salsiccia, patate al forno, ‘nduja e fior di latte

FAIL'UOMO 13
Pollo fritto ai corn flakes, crema di melanzane affumicate, bacon
croccante, burratina affumicata pugliese e cipolla caramellata

PULL ME UP 13,5
Pulled pork, salsa cheddar, chips di patate, bacon croccante,
scamorza e salsa BBQ

FUNGHE 1
Hamburger di manzo selezione Sakura, patate al forno,
melanzane a funghetto, bacon croccante e provola

DREAM BALLS 12
Polpette di verdure agrumate, pesto di pistacchio,
pancetta coppata croccante e burratina affumicata pugliese

GORGO 9,5
Straccetti di manzo selezione Sakura, gorgonzola,
cipolla caramellata e radicchio sfumato al vino rosso

ELABORATO 10
Prosciutto crudo, stracciatella pugliese, pomodori secchi
e tartufo nero

VEGHENO V @ 12
Crema di melanzane affumicate, chips di patate,
pomodorini semi-dry e zucchine alla scapece

PISTO 1
Mortadella, pesto di pistacchio e mozzarella di bufala DOP

TRASTEVERE @ 12,5
Straccetti di manzo selezione Sakura alla pizzaiola,
crema di patate arrosto e scamorza panata e fritte

OCTOPUS 13,5
Polpo rosticciato, patata schiacciata, melanzane fritte
e burratina affumicata pugliese

PETER PAN 13,5
Straccetti di manzo selezione Sakura panati e fritti,

pesto di pistacchio, mozzarella di bufala DOP,

pomodorini semi-dry e glassa all'aceto balsamico

BUFFALO V 9
Mozzarella di bufala DOP, rucola, pomodorini e basilico

LOS POLLOS HERMANOS ©@ 10
Pollo alla piastra, scaglie di Grana Padano DOP, rucola
e pomodorini

SALIME 2.0 95
Salmone marinato, rucola, pepe rosa e maionese al lime

STRACC' 9,5
Straccetti di manzo selezione Sakura, cicoria ripassata e provola

PAGNOTTELLI
INTEGRALI

‘Cotti a legna al momento

INTEGRO BUFALITO @ 12
Straccetti di manzo selezione Sakura, pomodorini, rucola,
mozzarella di bufala DOP e salsa Farina

INTEGRO POLPO © 12
Polpo rosticciato, provola, zucchine alla scapece,
crema di peperoni e pomodorini semi-dry

INTEGRO SECCO 10,5
Prosciutto cotto di Praga, pomodori secchi, stracciatella pugliese
erucola

INTEGRO FILATO 11,5
Salmone marinato, burratina affumicata pugliese, rucola, cetrioli
e mandorle tostate

PAGNOTTELLI
HITCHEN
Cotti a legna al momento

Crocchette di pollo agrumato, zucchine alla scapece, lattuga,
maionese al curry e pomodorini semi-dry

TROPICO @ 12,5
Salmone scottato agli agrumi, crema di zucchine, guacamole e
chips di patate

GAUCHO @ 14
Picanha, crema di peperoni, rucola e cipolla croccante

MR. SHRIMP @ 13
Gamberi, granella di guanciale croccante, fior di latte, rucola e
zucchine alla scapece

« COTTI NEL FORNO A LEGNA -
72 ORE DI LIEVITAZIONE




#PICKYOURKIND

| PRIMI DI RITCHEN
Con pasta atigianale trafifata ol bronzo

@ TORTELLONI NERI AL CARBONE VEGETALE 16
ripieni di zenzero, timo, ricotta e gamberi su crema
di zucchine, salsa di pomodorini confit e gel al lime

© FETTUCCINE V 13
con crema di melanzane affumicate, pomodorini, chips di
melanzana croccante e terra di Grana Padano DOP e basilico

© TONNARELLO 13,5
su specchio di pomodoro all'arrabbiata con cozze, cialda di
Pecorino Romano DOP e riduzione al prezzemolo

© PACCHERI 14
con crema di peperoni, sbriciolata di salsiccia, mozzarella di
bufala DOP e crumble di mentuccia

@RISOTTO 15
con bisque di gamberi, ‘nduja, limone e tartare di gamberi alla
menta

@ FUSILLONE 15,5
all’Amatriciana di polpo estiva con crema di Pecorino Romano
DOP e granella di guanciale croccante

© GNOCCHI ALLA SORRENTINA V 12

VERSIONE ESTIVA con basilico, pomodorino fresco,
mozzarella di bufala DOP e Grana Padano DOP

Primi dello tradigione ROMANA
con pasta o scelta!

Amatriciana, Carbonara, Gricia e Cacio e pepe 12

SECONDI PIRTTI

‘Con carne selezionata e abbinament: studiati
PICANHA @ 23

accompagnata da patate affumicate e crema di peperoni

CUBE ROLL SELEZIONE SAKURA @ 24
300 gr c.a. accompagnato da cicoria ripassata

LE GOURMET

La nostra selezione dipizze e focacce gowumet
GAMBAS © 14
PIZZA AL PADELLINO con tartare di gamberi condita con lime e

pepe rosa, fonduta di Pecorino Romano DOP. mela verde e bisque
di gamberi

OASI V @ 12
FocAccla con crema di melanzane affumicate, chips di zucchine,
riduzione di peperoni e ricotta al limone

CESARE @ 13
PIZZA AL PADELLINO con salsa all’Amatriciana, cialda di Pecorino
Romano DOP, granella di guanciale croccante e glassa all'aceto
balsamico

ARISTOCRATICA © 13
PIzzA con arista di maiale, fior di latte, vellutata di verdure,
salsa teriyaki e granella di nocciole

PIZZE ROSSE

MARGHERITA V 8
Pomodoro San Marzano, fior di latte e basilico

MARINARA YV 6
Pomodoro San Marzano, aglio, origano e basilico

CAPRICCIOSA 9
Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto di Praga,
olive taggiasche, carciofini sott'olio, funghi champignon e
basilico

DIAVOLA 8,5
Pomodoro San Marzano, fior di latte, spianata piccante
calabrese e basilico

ROMANA 85
Pomodoro San Marzano, fior di latte, alici, origano,
olive taggiasche e basilico

PIZZE BIRNCHE

BOSCAIOLA 9
Fior di latte, salsiccia, funghi champignon e basilico

VEGETARIANA YV 8
Fior di latte, julienne di zucchine, funghi champignon, radicchio
sfumato al vino rosso, melanzane a funghetto, basilico e
pomodorini

QUATTRO FORMAGGI V 8
Fior di latte, gorgonzola, provola, Pecorino Romano DOP e
basilico

SALSICCIA E FRIARIELLI 9
Provola, salsiccia, friarielli ripassati e basilico

BUFALINA V 9
Mozzarella di bufala DOP, pomodorini e basilico

e TRANQUILLO -
tanto ¢ “40le” un insalata
#PICKYOURKIND

INSALATE

AGRUMOSA @ 8,5
Salmone marinato, insalata mista, Philadelphia, mandorle tostate,
gel al lime e guacamole

SEBASTIAN 9,5
Gamberi, lattuga, rucola, feta, cetrioli, pomodori secchi, olive
taggiasche e salsa all'aneto

'NSALAT E PURP 9
Polpo, lattuga, rucola, radicchio, pomodorini, finocchi, arancia,
salsa yogurt al tabasco

MIREPOIX @ 8,5
Arista di maiale, lattuga, rucola, mela verde, mirepoix, gorgonzola
e glassa all'aceto balsamico

WINTER 10
Straccetti di manzo selezione Sakura, rucola, pomodorini scaglie
di Grana Padano DOP, glassa all'aceto balsamico e noci

RIO 8,5
Tonno, lattuga, rucola, radicchio, pomodorini, basilico, mais,
cipolla rossa, olive taggiasche e mozzarella di bufala DOP

CHICKEN FRITT 8,5
Pollo fritto ai corn flakes, lattuga, rucola, salsa al formaggio,
crostini e scaglie di Grana Padano DOP

Wtcﬂen +39 06 4291 8500

VIA ERGISTO BEZZI, 31 - (ROMA - TRASTEVERE)

©@ NovITA

V VEGETARIANO
SERVIZIO 1,5 €

i nestri bocali
F ,_\ RIN [_\ +39 06 3107 9056

VIA DEI DURANTINI, 34/36 - (ROMA - TIBURTINA)

I l_\ B +39 06 8632 4798
[ ]

VIA MASSACIUCCOLI, 78/80 - (ROMA - TRIESTE/LIBIA)

(@ FARINA_PICKYOURKIND

o RESPIRA o
Sieuramente c¢’é ancora

DOLCI

%lwpoftzitme

BIGNE ARTIGIANALI © 6
Ripieni di crema al limone, coulis di fragole e mentuccia

BOUNTY FARINA @ 6,5
Lingotto al cocco ricoperto di cioccolato fondente e gel al lime

FUEGO @ 6,5
Croccante di cioccolato fondente alle nocciole, ganache morbida
al cioccolato bianco e spugna al cacao e peperoncino

TAGLIATA DI FRUTTA © 55
TIRAMISU CLASSICO 6
CHEESECAKE con: 6
® FRUTTI DI BOSCO

® NUTELLA

® CARAMELLO E ANACARDI

PAGNOTTELLI DOLCI
Monoporzione

CREMA AL LIMONE E FRUTTI DI BOSCO @ 6
NUTELLA 5

Lt
I.[)m] &I]RINK +39 06 2440 2544

VIA GALLIA, 180 - (ROMA - SAN GIOVANNI)

IVI l.\ I_ /.\G l_\ +34 951 77 66 98

CALLE DE DEMOSTENES, 59 - (SPAGNA - MALAGA)

SCANSIONA IL QR CODE E SCARICA LA NOSTRA APP  « «

Ed FARINA PICK YOUR KIND

Seguici «
& WWW.PICKYOURKIND.COM FARINAPICKYOURKIND




