
Piazza Corrubbio 24/26a, Verona

ANTIPASTI
Baccalà mantecato con polenta grigliata 14
Creamed salt cod with grilled polenta
4, 7

Uovo all’occhio di bue, fonduta di Monte Veronese, tartufo nero 16
Fried egg, Monte Veronese cheese, black truffle
3, 7

Carpaccio di carne salà Trentina, finferli, timo 14
Trentino cured beef carpaccio, chanterelle mushrooms, thyme
12

PRIMI PIATTI
Maccheroncini al ragù di cortile 16
Maccheroncini pasta with farmyard meat ragu
1, 3, 7, 9

Gnocchi con pastissada de caval 16
Gnocchi with horse-meat stew
1, 3, 7, 9

Ravioli alla zucca, burro nocciola, salvia fritta 16
Pumpkin ravioli, beurre noisette, fried sage
1, 3, 7



SECONDI PIATTI
Spiedini di lingua, mayo all’aglio nero, rucola 20
Tongue skewers, black garlic mayo, rocket
3, 10

Diaframma di manzo, scalogno fondente 22
Beef hanger steak, melting shallots

Tentacolo di polpo arrostito, hummus di ceci, sumak 24
Roasted octopus tentacle, chickpea hummus, sumac
11, 14

CONTORNI
Patate al forno 5
Roasted potatoes

Verdure al forno 5
Roasted vegetables

Misticanza 5
Mixed salad leaves

DESSERT
Chelsea Tart 6
Chelsea tart
1, 3, 7, 8

Sfogliatine di Villafranca, panna montata alla cannella 6
Villafranca puff pastries, cinnamon whipped cream
1, 3, 7

Tortino al cioccolato dal cuore morbido, gelato alla Galatina 7
Chocolate fondant, Galatina gelato
1, 3, 7

Servizio, pane e coperto - 3
1. Cereali | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte | 8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. Sesamo | 12.

Solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi


