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UBER UNS

Herzlich willkommen im Koi 56!
Entdecken Sie bei uns die modernen asiatischen Kulinaritdten Japans
und Vietnams sowie viele exotische Drinks und Cocktails. Uberzeugen
Sie sich von der Frische und Vitalitat unseres Essens. Bei uns wird das
Essen fettarm und ohne Glutamat zubereitet.

Mit einer groflen Flache (130 Sitzplétze im Innenbereich sowie
150 Sitzplétze im AuBBenbereich) und einer gemutlichen Atmosphére
bieten wir lhnen die Maglichkeit, kleine sowie grofie Events bei
uns zu veranstalten.

Lassen Sie sich verwshnen. Wir werden Sie von unserem professionellen
Service Uberzeugen und einen einzigartigen Eindruck hinterlassen.
Wir stehen |hnen bei Fragen gern zur VerfGgung und freuen uns Gber
lhren Besuch!

ABOUT US
Welcome to Koi 56!

Discover with us the modern Asian Culinary delights of Japan and
Vietnam and many exotic drinks and cocktails. Convince yourself of the
freshness and vitality of our food. With us the food is low-fat and
prepared without glutamate.

With a large surface (130 seats inside and 150 seats outside) and a
cosy atmosphere, we offer you the possibility of organising small as
well as large events with us.

Let us spoil you. We will be pleased to assist you with our professional
service convince and leave a unique impression.
We are at your disposal for questions and are pleased about your visit!




SUPPEN

HUHNERFLEISCHSUPPE " 5,00€
mit Glasnudeln, Sojasprosse, Champignons, Lauchzwiebeln & Koriander

with glass noodles, bean sprouts, mushrooms, spring onions and coriander

MEERESFRUCHTE SUPPE &P 6,50€
mit Garnelen, Muscheln, Fisch, Tomaten, Lauchzwiebeln & Koriander

with shrimp, mussels, fish, tomatoes, spring onions and coriander

WAN-TAN SUPPE 4 5,00€

Teigtaschen gefillt mit Hohnerfleisch, Lauchzwiebeln & Koriander

Dumplings filled with chicken, spring onions and coriander

MISO SUPPE A
G. LACHS P / salmon
F TOFU f/ tofu




SALATE

10. SEETANGSALAT

11.

12.

13.

Algensalat mit Sesam ¥

Seaweed salad with sesame

PAPAYASALAT EFP

Grine Papaya, Erdnissen, Méhren, Sojasprossen,
Koriander & Limettensofie
Green papaya, peanuts, carrots, bean sprouts,

coriander and lime sauce

A. HAHNCHEN / chicken
B. GARNELEN 8 / shrimp
C. TOFU F / tofu
DSE|TAN i / seitan

GLASNUDELSALAT EFP

Frischer Salat mit Glasnudeln, Hihnerfleisch, Erdnissen,
Méhren, Sojasprossen, Koriander & Limettensof3e

Fresh salad with glass noodles, chicken, peanuts,

Carrots, bean sprouts, coriander & lime sauce

A. HAHNCHEN / chicken
B. GARNELEN & / shrimp
C. TOFU F/ tofu
DSE|TAN I:/ seitan

MANGOSALAT EFP

Mango, Gurken, Méhren, Sojasprossen, Erdnissen,
Koriander & Limettensof3e

Mango, cucumber, carrots, bean sprouts, peanuts, Coriander & lime sauce

A. HAHNCHEN / chicken
B. GARNELEN & / shrimp
C. TOFU F / iofu
DSE|TAN I:/ seitan

5,90€

7,50€
7,50€
5,90€
5,90€

7,50€
7,50€
5,90€
5,90€

7,50€
7,50€
5,90€
5,90€




SNACKS
EDAMAME 5,50€

Gekochte japanische grine Bohnen

Cooked Japanese green beans

FRISCHE SOMMERROLLEN EX2 STK. / 2 pcs

Gefullt mit Reisnudeln, Erdnissen, Sesam, Salat und...

Filled with rice noodles, peanuts, sesame, lettuce and...

A. HAHNCHEN / chicken 5,90€
B. GARNELEN® / shrimp 7,00€
C. LACHS P / salmon 7,00€
D. TOFU F / tofu 5,90€
E. SEITAN F/ seitan 5,50€

GEB. FRUHLINGSROLLEN 2 STK. / 2 pcs
A. GEFULLT MIT SCHWEINEFLEISCH, Gemisse & Reisnudeln 5,90€
Filled with pork, vegetables and rice noodles

B. SEITAN, TOFU, ERDNUSSE, ERBSEN, Gemise & Reisnudeln F 5,50€

Seitan, tofu, peanuts, peas, vegetables and rice noodles

EBI TEMPURA 8 2 STK. / 2 pcs 7,00€

Gebackene Garnelen mit frischen Salat
Baked shrimps with fresh salad

VEGGIE GYOZA 5 STK. / 5 pcs 5,50€

Gebackene japanische Teigtaschen, gefillt mit Gemise
Baked japanese dumplings filled with vegetables

GYOZA 5 STK. / 5 pcs 6,00€
Gebackene japanische Teigtaschen, gefillt mit Rindfleisch & Gemise
Baked japanese dumplings filled with beef and vegetables

HA CAO CHAY 4 STK. / 4 pcs 6,50€

vegatarische gedémpfte Teigtaschen

Vegetarian steamed dumplings

HA CAO MAN B 4 STK. / 4 pcs 7,00€

gedampfte Teigtaschen , gefillt mit Garnelen und Gemuse
Steamed dumplings filled with shrimp and vegetables




GCEBRATENER HAUPTGERICHTEN

30. GEBRATENE UDONH*P

31.

32.

33.

Gebratene Udon mit Gemise
Stir fried udon with vegetables

A. HUHNERBRUST / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE * / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/
baked chicken

F TOFU F / tofu

ERDNUSSSOSSE ¢

Verschiedene Gemise und Reis

Various vegetables and rice

A. HUHNERBRUST / chicken
B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE A [ baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/
baked chicken

F TOFU F/ tofu

AUSTERNSOSSE F

Verschiedene Gemise und Reis

Various vegetables and rice

A. HUHNERBRUST / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE # / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/
baked chicken

F. TOFU F/ tofu

GA XAO SA OT A

Gebratenes Hihnerfleisch mit Gemise, Peperoni,
Zitronengras, Zwiebeln, Knoblauch und Reis
Fried chicken with vegetables, pepperoni,

lemongrass, onions, garlic and rice

14,00€
15,00€
17,00€
17,00€
15,50€

13,00€

13,50€
14,50€
17,00€
17,00€
15,50€

12,50€

13,50€
14,50€
17,00€
17,00€
15,50€

12,50€

12,50€
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" GEBRATENER HAUPTGERICHTEN

MIEN TRON ¢

Glasnudeln Mix mit verschiedene Gemuse, Erdnisse und Shiitake Pilz

Glass noodles mix with various vegetables, peanuts and shiitake mushrooms

A. HUHNERBRUST / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE A [ baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/ baked chicken
F. TOFU F/ tofu

GEBRATENE REIS ©F

Gebratene Reis mit Eier, M&hren, Sojasprossen

Stir fried rice with eggs, carrots, bean sprouts

A. HUHNERBRUST / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN B/ shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE # / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/ baked chicken
F TOFU F / tofu

ROTE CURRYSOSSE ©

Versch.i.edene Gemise und Reis Various vegetables and rice

A. HUHNERBRUST / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN B / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE # / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/ baked chicken
F TOFU F / tofu

MANGOSOSSE

Versch.i.eden Gemise und Reis Various vegetables and rice

A. HUHNERBRUST / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN B / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE * / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/ baked chicken
F TOFU F / tofu

BO XAO SA OT A

Gebratenes Rindfleisch mit Gemise, Peperoni,
Zitronengras, Zwiebeln, Knoblauch und Reis
Fried beef with vegetables, pepperoni,

lemongrass, onions, garlic and rice

14,00€

15,00€ & &

17,00€
17,00€
15,50€
13,00€

13,50€ |
14,50€ °
17,00€

17,00€
15,50€
12,50€

13,50€
14,50€
17,00€
17,00€
15,50€
12,50€

13,50€
14,50€
17,00€
17,00€

15,50€ &

12,50€

14,00€



PEISBANPNUPELN

PHO - REISBANDNUDELSUPPE #

Reisbandnudelnsuppe, Koriander, Lauchzwiebeln, nach dem auswabhl

Rice noodle soup, coriander, spring onions

A. HUHNERFLEISCH / chicken
B. RINDFLEISCH / beef
F TOFU F/ iofu

GEBRATENE REISBANDNUDELN <F

mit Eier, M&hren, Sojasprossen

with eggs, carrots, bean sprouts

A. HUHNERFLEISCH / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE * / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/
baked chicken

F TOFUF / tofu

GEBRATENE NUDELN ¢<F

mit Eier, Mdhren, Sojasprossen

with eggs, carrots, bean sprouts

A. HUHNERFLEISCH / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE A [ baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/
baked chicken

F TOFU F / tofu

PHO TRON ¢

Reisbandnudeln Mix mit verschiedene Gemise,
Erdnisse und Shiitake Pilz

13,00€
14,00€
13,00€

Flat rice noodles mix with various vegetables, peanuts and shiitake mushrooms

A. HUHNERFLEISCH / chicken

B. RINDFLEISCH / beef

C. GARNELEN 8 / shrimp

D. KNUSPRIGE ENTE A / baked duck

E. KNUSPRIGE HAHNCHENSCHENKEL/
baked chicken

F TOFU F/ tofu

14,00€
15,00€
17,00€
17,00€
15,50€

13,00€
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PEISNUPELN
50. BUN BO NAM BOEP 14,50€

Rindfleisch (sidvietnamesische Art) mit Reisnudeln, frischer Salat,
Erdnissen, Kréutern, Réstzwiebeln & Limettensofie

Beef (South Vietnamese style) with rice noodles, fresh salad,

peanuts, herbs, fried onions & lime sauce

51. BUN NEM RAN?P 13,50€

Gebackene Frihlingsrollen gefillt mit Schweinefleisch, Reisnudeln,

frischer Salat, Kréutern, Réstzwiebeln & Limettensofie

Baked spring rolls filled with pork, rice noodles, fresh salad,

herbs, fried onions & lime sauce

52. BUN CHA NUONG ® 15,50€

Zart gegrilltes Schweinefleisch mit Kréutern, Reisnudeln,

Rostzwiebeln & Limettensofie

Tender grilled pork with herbs, rice noodles,

fried onions and lime sauce



61.

62.

FISCHEGERICHTEN
CA HOI XAO RAU 16,50€

Gegrillter Lachs mit Gemise, Knoblauch, Austernsauce und Reis

Grilled salmon with vegetables, garlic, oyster sauce and rice

MUC XAO SA OT AF 18,90€

Gebratener Tintenfisch mit Gemuse, Peperoni,
Zitronengras, Zwiebeln, Knoblauch und Reis

Fried squid with vegetables, pepperoni, lemongrass,

onions, garlic and rice
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70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

YEGAN

DAU PHU CURRY F¢
Gebratenes Gemise mit Tofu, Roter Curry-Kokosnuss soffe und Reis

Fried vegetables with tofu, red curry coconut sauce and rice

DAU PHU SOT LAC f¢

Gebratenes Gemise mit Tofu, Erdnusssofie und Reis
Fried vegetables with tofu, peanut sauce and rice

DAU PHU SOT TUONG DEN F
Gebratenes Gemiise mit Tofu, Hoisinsauce und Reis
Fried vegetables with tofu, oyster sauce and rice

RAU XAO THAP CAM

Fir unsere Vegetarier haben wir einen Gemisemix
Fien gewirzt, mariniert & im Wok hei3 angebraten mit Reis
For our vegetarians we have a vegetable mix Fien seasoned,

marinated and fried hot in a wok with rice

NEM RAN

Ein leichter Reisnudeln mit frischem Salat und Karotten in einem
hausgemachten Dressing dazu vegetarische Frihlingsrollen

A light rice noodle with fresh salad and toads in a homemade
dressing with vegetarian spring rolls

GA CHAY CURRY ¢

12,90€

12,90€

12,90€

12,90€

12,90€

12,90€

Veganes Hihnerfleisch mit Gemise & Roter Curry-Kokosnuss Sofle und Reis

Vegan chicken with vegetables and red curry coconut sauce and rice

GA CHAY SOT LACE

Veganes Hihnerfleisch mit Gemse, Erdnusssofie und Reis
Vegan chicken with vegetables, peanut sauce and rice

VEGAN KOI F
Seitan, Bohnen, Blumenkohl, Sate, Pilz, Brokkoli, Butter und Reis
Seitan, beans, cauliflower, satay, mushroom, broccoli, butter and rice

12,90€

12,90€
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VIETNAMESISCHE GRILLRES SPEZIALITAT

Alle Gerichte mit Reis, gebratene Gemuse und Salat, Teriyaki SoBe F serviert

RINDFLEISCH / beef

ENTENFLEISCH / duck meat

Franzdsische Barbarie Ente

GARNELEN B/ shrimp

LACHS P / salmon
A. MEDIUM
B. DURCH

THUNF'SCH D/ tuna

GEGRILLTES RINDERFILET
AUF HEISSEM GUSSPLATTEN MIT 2 SPIEGELEIER ©

Grilled beef fillet on hot cast iron plates with 2 fried eggs




NACHTISCH / DESSERT
MANGO PANNA COTTA ©

Hausgemachte Panna Cotta, Kokosmilch, Sahne, ’
Mango Pulp, frische Mango Frucht
Homemade panna cotta, coconut milk, whipped cream,

mango pulp, fresh mango fruit

BANH MOCHI 6,00€

Japanische Mochi-Kuchen

japanese mochi cake

CHUOI CHIEN A€ 5,50€

Gebackene Banane mit Honig und Kokos
Backed banana with honey and coconut

TAO CHIEN A€ 5,50€
Gebackener Apfel mit Honig und Kokos

Backed banana with honey and coconut






100.

101.

102.

103.

104.

105.

106.

107.
108.
109.

110.

111.

112.

113.

MAK © STE / 6 PCs

SAKE P
Lachs

Salmon

SAKE PHILA P
Lachs, Philadelphia
Salmon, philadelphia

SAKE AVOCADO P
Lachs, Avocado

Salmon, avocado

TEKKA P
Thunfisch

Tuna

TEKKA, AVOCADO P
Thunfisch, Avo

Tuna, avo

CALIFORNIA, AVO

Surimi, avo

EBI, AVOCADO ¢

Garnelen, Avocado

Shrimp, avocado

BUTTERFISCH P
AVOCADO MAKI

TUNA MAKI P
Gekochter Thunfisch, Mayo

Cooked tuna, mayo

KAPPA MAKI
Gurke

Cucumber

KAMPYO
Eingelegter Kurbis
Pickled pumpkin

TAMAGO ¢

japanischem Omelette

Japanese omelet

OSHINKO
Rettich
radish

5,60€

5,560€

5,560€

6,00€

6,00€

5,00€

5,50€

5,50€
4,50€
5,00€

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€



NIGIR|

2 Stk. /2 pcs.
120. TAMAGO ¢ 4,50€
japanischem Omelette r c ?
Japanese omelet -
121. SAKE P 5,00€
Lachs e
Salmon

122. MAGURO P
Thunfisch

Tun
a rf;r Jf.r"fr
123. EBI ® ‘K'& 5,50€
Grofigarnelen
King prawn
124. UNAGI 6,00€
SuBwasseraal -

6,00€

Freshwater eel

125. BUTTERFISCH P 5,00€
Butterfish

126. AVOCADO 4,50€

127. INARI F 4,50€
jap. Tofutasche
jap. tofu pocket

128. CALIFORNIA ' 4,50€
Surimi

129. HOTATEGAI F 6,50€

Flambierte Jakobsmuschel
Flambéed scallop




INGIDE- OUT ROLL-

8 Stk. / 8 pcs.
. SAKE AVOCADO P

Lachs, Avo, Sesam, Tobiko
Salmon, avo, sesame, tobiko

. SAKE PHILA P
Lachs, Philadelphia, Sesam, Gurke, Tobiko

Salmon, philadelphia, sesame, cucumber, tobiko

. TEKKA P
Thunfisch, Avocado, Sesam, Tobiko

Tuna, avocado, sesame tobiko

. HOT SPICY TEKKA P
Thunfisch Spicy, Gurke, Sesam

Spicy tuna, sesame, cucumber

. CALIFORNA X

Surimi, Avocado, Sesam, Tobiko
Surimi, avocado, sesame, tobiko

. EBI AVO B8X

Garnele, Avocado, Sesam, Tobiko
Shrimp, avocado, sesame, tobiko

. TUNA DB
Gekochter Thunfisch, Sesam, Gurke, Tobiko

Cooked tuna, sesame, cucumber, tobiko

. SAKE TEMPURA P

Gebackener Lachs, Philadelphia, Gurke, Sesam, Unagi Sauce
Baked salmon, philadelphia, cucumber, sesame, unagi sauce

. EBI SPICY BX

Garnele, Hot Spicy, Gurke, Sesam, Tobiko
Shrimp, hot spicy, cucumber, sesame, tobiko

. TEMPURA EBI 8k
Gebackene Garnele, Gurke, Sesam, Philadelphia

Baked shrimp, cucumber, sesame, philadelphia

. VEGI ¥

Avocado, Gurke, Sesam
Avocado, cucumber, sesame

. RUCOLA X
Rucola, Philadelphia, Sesam
Arugula, philadelphia, sesame




145.

146.

147.

148.

GUNKAN

2 Stk. / 2 pcs.

SAKE PX
Lachs, Spezialsauce, Sesam

Salmon, special sauce, sesame

TEKKA PX
Thunfisch, Spezialsauce, Sesam

Tuna, special sauce, sesame

TUNA DK
Gekochter Thunfisch, Spezialsauce, Sesam

Cooked tuna, special sauce, sesame

EBI BK

Garnele, Spezialsauce, Sesam

Shrimp, special sauce, sesame

6,00€

6,50€

6,00€

6,50€




TEMAU HAND goLL-

1 Stk. / 1 pes.

150. SAKE P 6,00€
Lachs, Avocado, Gurke

Salmon, avocado, cucumber

151. TEKKA P 6,50€
Thunfisch, Avocado, Gurke

Tuna, avocado, cucumber

152. EBI B 6,00€
Garnele, Avocado, Gurke

Shrimp, avocado, cucumber

153. UNAGI 6,50€

Sufwasseraal, Avocado, Gurke

Fresh water eel, avocado, cucumber




160.

161.

162.

165.

166.

167.

168.

FUTO WI 8 Stk. / 8 pcs.

FUTO SAKE P

Lachs, Avo, Gurke, Sesam, Masago

Salmon, avo, cucumber, sesame, masago

FUTO VEGI K
Avo, Gurke, Kirbis, Sesam

Avo, cucumber, pumpkin, sesame

FUTO MIX

Lachs, Thunfisch, Garnele, Avo, Gurke, Sesam

12,00€

Salmon, tuna, shrimp, avo, cucumber, sesame

SASHMI Kol

SASHIMI SAKE P 18,00€
8 Stk. Lachs

8 pcs. salmon

SASHIMI TEKKA P 20,00€
8 Stk. Thunfisch

8 pcs. tuna

SASHIMI MIX P 32,00€

14 Stk. Thunfisch, Lachs, Garnele, Butterfisch, Surimi

14 pcs. tuna, salmon, shrimp, butterfish, surimi

KOI CEVICHE 11,00€
Butterfisch, Lachs, Thunfisch, Avocado, Koi Sauce, Tobiko, Sesam

Butterfish, salmon, tuna, avocado, koi sauce, tobiko, sesame

5



170.

171.

172.

173.

174.

175.

. TUNA KOI ROLL PX

. VEGGIE KOI ROLL ¥

SPECIAL- ROLL-

8 Stk. / 8 pcs.

SAKE KOI ROLL Pk

Innen: Lachs, Avocado, Philadelphia, Gurke
AuBen: Lachs, Spezialsauce, Sesam

Inside: salmon, avocado, philadelphia, cucumber
outside: salmon, special sauce, sesame

TEKKA KOI ROLL Pk

Innen: Thunfisch, Avocado, Gurke, Philadelphia
AuBen: Thunfisch, Spezialsauce, Sesam

Inside: tuna, avocado, cucumber, philadelphia
outside: tuna, special sauce, sesame

EBI KOI ROLL Bk

Innen: Tempura Garnele, Avocado, Gurke, Philadelphia
Aulen: Garnele, Spezialsauce, Sesam

Inside: tempura shrimp, avocado, cucumber, philadelphia
outside: shrimp, special sauce, sesame

UNAGI KOI ROLL BX

Innen: Garnele, Avocado, Gurke, Philadelphia
AuBen: Siwasseraal, Spezialsauce, Sesam
Inside: shrimp, avocado, cucumber, philadelphia
outside: freshwater eel, special sauce, sesame

SAKE TEKKA KOI ROLL PX

Innen: Lachs, Thunfisch, Avo, Gurke, Philadelphia
AuBBen: Lachs, Thunfisch, Spezialsauce, Sesam
Inside: salmon, tuna, avo, cucumber, philadelphia
outside: salmon, tuna, special sauce, sesame

RAINBOW KOI ROLL PX
Innen: Lachs, Philadelphia, Avo, Gurke

AuBBen: Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Garnelen, Spezialsauce, Sesam

Inside: salmon, philadelphia, avo, cucumber

Innen: gekochter Thunfisch, Avo, Gurke
AuB3en: flambierter Lachs, Spezialsauce, Sesam
Inside: cooked tuna, avo, cucumber

outside: flambéed salmon, special sauce, sesame

Innen: Rucola, Avo, Philadelphia
Aufen: Avocado, Spezialsauce, Sesam
Inside: arugula, avo, philadelphia

outside: avocado, special sauce, sesame

.-

outside: salmon, tuna, butterfish, shrimps, special sauce, sesame

12,00€

13,00€

13,00€

14,00€

13,00€

13,00€
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Kol BAVED ROLL-

180. SAKE MINI ROLL PX8 Stk. /8 pcs. 6,50€
181. SURIMI MINI ROLL PK8 Stk. / 8 pes. 5,80€
- 182. SAKE ROLL PX ¢ Sik. 9,50€
- . Lachs, Avocado, Gurke, Philadelphia, Lauchzwiebeln, Sesam

Salmon, avocado, cucumber, philadelphia, spring onions, sesame

183. TEKKA ROLL PX 4 Sik. 11,00€
Thunfisch, Avocado, Gurke, Philadelphia, Lauchzwiebeln, Sesam

Tuna, avocado, cucumber, philadelphia, spring onions, sesame

184. EBI ROLL BK ¢ Stk. 11,00€
Garnele, Avocado, Gurke, Philadelphia, Lauchzwiebeln, Sesam

Shrimp, avocado, cucumber, philadelphia, spring onions, sesame

185. CALIFORNIA ROLL PX 4 Stk. 9,50€
Surimi, Avocado, Gurke, Philadelphia, Lauchzwiebeln, Sesam

Surimi, avocado, cucumber, philadelphia, spring onions, sesame

186. VEGGIE ROLL ¥ 6 Stk. 8,50€ |

Avocado, Gurke, Tamago, Philadelphia, Lauchzwiebeln, Sesam

Avocado, cucumber, tamago, philadelphia, spring onions, sesame =




SUSHI MENUS

M1. VEGGIE MENU N 12,00€
6 Avocado Maki, 6 Oshinko Maki, 6 Kappa Maki

6 avocado maki, 6 oshinko maki, 6 kappa maki

M2. VEGGIE MENU N¢ 18,50€
2 Nigiri: Tamago, Avocado, Avocado Maki,
6 Kappa Maki, 8 Veg. 1.O
2 nigiri: tamago, avocado, avocado maki,

6 kappa maki, 8 veg. 1.O

M3. MENU NP 13,50€
6 Sake Maki, 6 Kappa Maki, 6 Maguro Maki

6 sake maki, 6 kappa maki, 6 maguro maki

M4. MENU P84 15,50€
3 Nigiri Sake, 6 Sake Avocado Maki,
6 California Maki
3 nigiri Sake, 6 sake avocado maki,

6 california maki

M5. MENU PN 17,50€
6 Sake Maki, 6 Maguro Maki,
6 Avocado Maki, 6 Kappa Maki
6 sake maki, 6 maguro maki,

6 avocado maki, 6 kappa maki

Mé6. MENU PN 18,50€
Nigiri: 2 Sake, 2 Maguro,
6 Sake Avocado Maki,
6 Kappa Maki
Nigiri: 2 sake, 2 maguro,
6 sake avocado maki,

6 kappa maki

M7. MENU PNB
3 Nigiri: Sake, Maguro, Ebi,
6 Sake Maki, 8 California I.O

3 Nigiri: sake, maguro, ebi,

19,50€

6 sake maki, 8 california .O
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M8.

M9.

SUSHI MENUS

MENU 9 PCcBN

4 Nigiri: Maguro, Sake, Tamago, Ebi,

6 California Maki, 8 Maguro, Gurke 1.O
4 nigiri: maguro, sake, tamago, ebi,

6 california maki, 8 maguro, cucumber |.O

MIX MENU &P

6 Sake Maki, 6 Ebi Maki

6 Tekka, 8 Sake Inside Out

6 Sashimi Mix,

4 Nigiri, 2 Sake, 2 Ebi

8 Sake Mini Roll

6 sake maki, 6 ebi maki

6 tekka, 8 sake inside out

6 sashimi mix, 4 nigiri, 2 sake, 2 ebi

8 sake mini roll

M10.SPECIAL MENU P

M11.

6 Sake Koi Roll, 6 Tekka Koi Roll,
6 Nigiri, 2 Sake, 2 Tekka, 2 Ebi,
8 Sake Mini Roll

6 sake koi roll, 6 tekka koi roll,

6 nigiri 2 sake, 2 tekka, 2 ebi,

8 sake mini roll

KOI FAMILY MENU BPX

6 Sake Maki 6 sake maki
6 Tekka Maki 6 tekka maki
6 Ebi Maki 6 ebi maki

6 Avo Maki 6 avo maki

8 Mix Sashimi 8 mix sashimi
8 Sake Koi Roll 8 sake koi roll

8 Ebi Koi Roll 8 ebi koi roll

8 Sake Roll 8 sake roll
8 Nigiri 8 nigiri
2 Sake 2 sake

2 Tekka 2 tekka - - = N L
2 Unagi 2 unagi { & B Ll > -
! o

-

24,00€

38,00€

40,00€

70,00€







SOFTDRINKS
250. COCA COLA 27 0,2L 3,00€ 0,4L 4,50€

251. COLA ZERO '24> 0,2L 2,50€ 0,4L 4,50€
252. FANTA 23 0,2L 2,50€ 0,4L 4,50€
253. SPRITE 0,2L 2,50€ 0,4L 4,50€
254. SPEZI 0,2L 2,50€ 0,4L 4,50€
255. SPREEQUELL STILLES WASSER  0,25L 3,20€ 0,75L 7,50€
256. SPREEQUELL SPRUDEL WASSER 0,25L 3,20€ 0,75L 7,50€
257. GINGER ALE 23 0,2L 3,50€ 0,4L 5,00€
258. GINGER BEER 23 0,2L 3,50€ 0,4L 5,00€

. TONIC WATER 0,2L 3,50€ 0,4L 5,00€




270

271

272

273

274

275

276

277

278

GRANINI SAFTE. / JUCES

. ORANGENSAFT 0,2L
Orange juice

. APFELSAFT 0,2L
Apple juice

. MANGO NEKTAR 0,2L

Mango nectar

. MARACUJA NEKTAR 0,2L

Passion fruit nectar

. GUAVE / DRACHENFRUCHT 0,2L

Guava / dragon fruit
SCHORLE

. ORANGENSAFTSCHORLE 0,2L
Sparkling Orange juice

. APFELSAFTSCHORLE 0,2L
Sparkling apple juice

. MANGOSCHORLE 0,2L
Sparkling mango juice

. MARACUJASCHORLE 0,2L

Sparkling passion fruit juice

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

0,4L

0,4L

0,4L

0,4L

0,4L

0,4L

0,4L

0,4L

0,4L

5,60€

5,60€

5,60€

5,60€

5,60€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€




-~

HAUSGEMACHTE. GETPANKE
/ HOMEMADE. DRINKS

. GREEN KOl 0,40L 5,90€

Limettensaft, Zucker, Tonic, Minze

Lime juice, sugar, tonic, mint

. RED KOI 0,40L 5,90€

Himbeerpiree, Limettensaft, Ginger Ale

Raspberry puree, lime juice, ginger ale

. HIBISKUS COOLER 0,40L 5,90€
Hibiskusbliten Sirup, Limettensaft, Soda

Hibiscus blossom syrup, lime juice, soda

. COFFEETONIC 0,40L 5,90€

Vietnamesischer cold brew Kaffee, Tonic

Vietnamese cold brew coffee, tonic

. MANGO LASSI 0,40L 5,50€

Joghurt, Mangopiree, Milch, Mangosaft

Yoghurt, mango puree, milk, mango juice




COCKTALS

. BREAKFAST IN TOKYO 9,50€
Bombay Sapphire Gin, Yuzusake, Limettensaft, Calpis Matcha, Cordial, Eiweif3
Bombay sapphire gin, Yuzusake, lime juice, calpis matcha, cordial, egg white
- Gin Sour, grin, erfrischend, anders -

- Gin sour, green, refreshing, different -

. LUNCH IN SAIGON
Roku Gin, Naturtriber Apfelsaft, Limettensaft, Vanillezucker,
Zitronengras, Eiwei3
Roku Gin, naturally cloudy apple juice, lime juice, vanilla sugar,
lemon grass, egg white
- Gin Sour, erfrischend -

- Gin sour, refreshing -

. DINNER IN BANGKOK
Haku Vodka, Kaffee Likér blend, vietnamesischer
Cold Brew Kaffee, Hibiskusreduktion, Schokoladenbitter
Haku Vodka, coffee liqueur blend, viethnamese
cold brew cof-fee, hibiscus reduction, chocolate bitter
- Espresso Martini, perfekt nach dem Essen -
- Espresso Martini, perfect after meal -

. WONDERLAND
Makers Mark, Campari, rot Vermouth blend, Schokoladenbitter
Makers Mark, campari, red vermouth blend, chocolate bitter
- Negroni, perfekt vor dem Essen -
- Negroni, perfect before meal -

. MIDORI NO KUSA
Jose Cuervo Tequila Blanco, Zitrone, Calpico, Mandel,
Caribbean Pineapple Likér, Organic Weizengras
Tequila blanco, lemon, calpico, almond, caribbean pineapple liqueur,
organic wheatgrass
- Margarita...nur anders....und grin -
- Margarita... only different... and green -

. KOI TAI
Ron Barcelo, Dunkel Rum, Old Pascal 73% Rum, Limettensaft,
Mandel, Augostura Bitter, Rotwein
Ron Barcelo, dark rum, Old Pascal 73% rum, lime juice,
almond, Augostura bitter, red wine
- Maitai neuer Stil -
- Maitai new style -

. YOU, ME AND CUP OF TEA
Suntory Toki Whisky, Jagermeister, Limettensaft, Hibiskus Cordial, Sekt

Suntory toki whisky, jGgermeister, lime juice, hibiscus cordial, sparkling wine




300.

301.

332.

333.

308.

309.

310.

311.

HEISSER TEE / HOT TEA
SENCHA

Griner Tee

Green tea

JASMIN

JasminblUtentee

Jasmine flowers tea

INGWER

Frischer Ingwer, Limetten, Minze, Honig

Fresh ginger, limes, mint, honey

ZITRONENGRAS
Zitrone, Orange, Honig

Lemon, orange, honey

KAFFEE / COFFEE
VIETNAM. KAFFEE

ESPRESSO

CAPPUCCINO

SCHWARZER KAFFEE

Black coffee

i~

BER / BEEPR
HEINEKEN VOM FASS 4 0,3L 4,50€ 0,5L
On tap
RADLER # 0,3L 4,50€ 0,5L
FRANZISKANER At 0,5L
Hell / Kristall/ Dunkel/ Alkoholfrei
Light / crystal / dark / non-alcoholic
TIGER A+ 0,33L
HEINEKEN ALKOHOLFREI 0,33L
SCHWARZBIER At 0,5L

dark bier

WARSTEINER PILS At 0,3L 4,50€ 0,5L

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€

5,560€
3,50€
4,50€

4,20€

5,60€
5,50€

5,560€

4,50€
4,50€

5,60€

5,50€



Kol L ONGDRINKS

. FRESH RAT
Bombay Sapphire, Hibiskus Sirup, vietnamesischer
cold brew Kaffee, Schokoladenbitter, Tonic
Bombay sapphire, hibiscus syrup, vietnamese

cold brew coffee, chocolate bitter, tonic

. KING RABIT
Roku Gin, Apfel-Limetten Sirup, Kubebenpfeffer,
Rosenwasser, Gurke, Rosmarin, Tonic
Roku gin, apple-lime syrup, cubeb pepper, rose water,

cucumber, rosemary, tonic

. DRAGON'S TAIL
Ron Barcelo, Ananas-Limetten Sirup, Yuzusaft,
Angostura Bitter, Ginger Bier
Ron Barcelo, pineapple-lime syrup, yuzu juice,

Angostura bitter, ginger beer

. EASY OX
Ozeki Sake, Rosmarin, Kubeben-Pfeffer, Zucker, Tonic

Ozeki Sake, rosemary, cubeb pepper, sugar, tonic

. HANOI MULE 8,50€
Vietnamesischer Nep Moi Vodka, Limettensaft, Zucker, Ginger Bier

Vietnamese Nep Moi Vodka, lime juice, sugar, ginger beer

. MOJITO

Ron Barcelo, Limettensaft, Rohrzucker, Minze, Soda

Ron Barcelo, lime juice, cane sugar, mint, soda




APERITIF / SEXT SPARKLING WINE-

800. APEROL SPRITZ 0,2L 7,50€
Aperol, Orangen, Soda, Lutter & Wegner

Aperol, oranges, soda, sparkling wine

801. SPARKLING LILLET 0,2L 8,50€
Lillet, Minze, Himbeerpiree, Lutter & Wegner

Lillet, mint, raspberry puree, sparkling wine

802. KOI SPRITZ 0,2L 7,50€
Yuzu Sake, Campari, Limettensaft, Lutter & Wegner

Yuzu sake, campari, lime juice, sparkling wine

808. HUGO 0,2L 7,50€
Holunderbliten Sirup, Soda, Minze, Lutter & Wegner

Elderflowers syrup, soda, mint, sparkling wine



WEIN / WINE-

WEISSWEIN / WHITE-

GRAUBURGUNDER !t 0,2L/ 0,75L 6,50€ / 25,00€
Wechsler, Westhofen, Deutschland, trocken / dry

SAUVIGNON BLANC * 0,2L/0,75L 6,50€ / 25,00€
Heinrich Gies, Friedelsheim, Deutschland, trocken / dry

RIESLING * 0,2L/ 0,75L 6,50€ / 25,00€
Spiess, Rheinhessen, Deutschland, trocken / dry

CHARDONNAY * 0,2L/ 0,75L 6,50€ / 25,00€
Santa Margherita, Portogruaro, Italien, trocken / dry

ROSE.

,365 TAGE” ROSE ! 0,2L/ 0,75L 6,50€ / 25,00€
Ring, Freinsheim, Deutschland, trocken / dry

ROT / BED

SYRAH! 0,2L/0,75L 6,50€/25,00€

La Baume, Landiras, Frankreich

MERLOT * 0,2L/0,75L 6,50€/25,00€

Villa Albinoni, Verolanuova, ltalien
PFLAUMENWNEIN / PLUM WINE-

874. PFLAUMENWEIN 0,2L 6,50€

Choya; Umeshu; Japanische Pflaumenwein

SALE
875. OZEKI SAKE 0,2L 5,90€

Choya, japanische Reiswein (warm / kalt) (warm / cold)
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ZUSATZSTOFFE / ALLERGENE - ADDITIVES / ALLERGENS
mit konservierungsstoffe / with preservatives

mit Farbstoffe / with colourings

mit Antioxidationsmittel / with antioxidants

mit SiBungsmittel / with sweeteners

enthélt phenylalaninquelle / contains source of phenylalanine
enthdlt Phosphat / contains phosphate

Koffeinhaltig / confains caffeine

mit Geschmacksverstérkern / with flavor enhancers

mit Sduerungsmittel / with acidulants

Krebsfleischschiitat / crabmeat imitation

Chininhaltig / contains quinine

enthdlt stabilisatoren / contains stabilizers

Gluten / Gluten
Krebstiere / crustaceans
Eier / eggs

Fisch / fish

Erdnisse / peanuts
Sojabohnen / soybeans
Milch / milk
Schalenfriichte / nuts
Sellerie / celery

Sentf / mustard

Sesam / sesame
Schwefeldioxid und Sulfite / Sulfur dioxide and sulfites
StBlupine / sweet lupine

Mollusken (wie Schnecken) / mollusks (like slug)
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