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DIE YACHT

CASINO RESTAURANT VELDEN

SEEESSSPIELE

Dinner & Casino

CASINO IS(S)T SO!

DOMAINES

best of the best

Irish Hereford Prime Beef

TARTARE vom Premium Rind , klassisch® a/c/e//m/0

by Chef Marcel Vanic & als Vorspeise 22
als Hauptspeise 30
SAPPHIRE LACHS ,TARTARE" CARPACCIO vom Rinderfilet ,saisonell* /e 22
Cremeé fraiche-Galette a/c/o/en/o 29 I
ODER
RINDSUPPE vom Angus Rind mit Einlage a/c/e//0 9
JAHRGANGS-PARADEISER ,,2025¢
Pesto / Prime Beef-Carpaccio a/c/c/m/o 27 T
N— STEAKS
SURF & TURF
BOUILLA“‘BAISE CAPPUCCINO ,ATIT's BEST 160g Rinderfiletsteak ,Premium Beef” & 3 Tiger-Garnelen 54
,Le Chef“ am/c/o/e/o 10
Chik FILETSTEAK 250g vom Premium Rind 09
FRUHLINGSKRAUTER SCHAUM RUMPSTEAK 300g ,Hereford Prime Beef* 50
Sellerie / Sauerteig-Chips a/c//1/0 9 RIB EYE STEAK 300g ,Hereford Prime Beef* 52
~— T-BONE STEAK ca. 550-650g ,Hereford Prime Beef* 79
SEESAIBLING ,KAVIAR-BUBBLES® MILCHKALBSRUCKEN STEAK 250 g ,Peter's Farm” 56
Zuckererbsen / Creme / Kresse / Perlen a/c/o/e//o 36 Alle Steaks servieren wir mit:
ODER Sauce Bearnaise
MILCHKALBS-TAFELSPITZ ,PETER'S FARM* Sg&’ig;fﬁcsihmor_ & Rostaem e
Solospargel-Erdapfel-Melange / Natursafter! a/c/eimo 36 Kartoffelptree & SuBkartoffel-Chips
T— Allergene bei allen Steaks  A/B/C/G/L/M/O/P
FELDERDBEERE -FRISCHKASE-VANILLE
Cake / Macaron / Eis a/c/eio 13 RINDERFILETSPITZEN ROULETTE “Bourguignon”
Gemusewurzeln / Truffel-Erdapfelcréme eimo 39
ODER
BELGISCHE SCHOKOLADE ,1-2-5* TOMAHAWK STEAK ca, 400-450g | DUROC /}-
Passionsfrucht / Mark & Eis a/c/e/t/0 13 S Chili-Senfkaviarlack o g L
vvheelt— ili-Sen <|a1V|ar ac gﬁ-— A\
4 la carte Mend/oro Person 69 Schalottenmarmelade a/c/L/M/N/O 44
Gedeck pro Person 4 —
Mentanderungen sind mit Aufpreisen verbunden, unser Serviceteam berat Sie gerne. %VEEUN[EGI?SSCE;':r;égtggkrgﬂK?L?;:t%i?eeEGUl’keﬂsa|at
ooes . Preiselbeeren & Zitrone asc/s/mo 33
%60\, RG(%)
——t T 77 O
é& :t’/g gj/ébo@& gerne fur Sie E‘;Q «\\8 1L Karaffe € 3,5
. U% HO §
J/A’/éu-aa‘%@
RzR2 WILDLACHS SEESAIBLINGSFILET ,CONFIERT*
Kaviar-Bubb|es/ Knusperkracker A/C/D/G/O 26 Kaviar-Beurre BlanC/ KartOffe|SChaum A/D/G/L/O/R 42
Speck-Crunch / Granaflocken/ Roggenchips a/c/c/orp 18 KA’_‘.‘ADBCHE.JAKQBSMUSCHEL»GEFLAMMT“
E— gerostete Karfiolcreme / Garnelenschaum a/e/o/e/L/or 45
BISQUE DE HOMARD S ——
King Prawn Cake / Armagnac a/s/n/c/L/0 22 TIRAMISU _EINE UBERRASCHUNG*
Mascarpone /Espresso / Biscotti / Schoko 14
BOUILLABAISE , AT IT‘S BEST* pone /Espresso / / e
Rouille-Crostini / Safran-Chip a/c/o/0 e
als Vorspeise 16 CREME BRULEE ,KLASSISCH*
als Hauptspeise 26 frische Beeren a/c/e/m/o 14

Gedeck pro Person 4

Marcel J. Vanic - Executive Chef

Liebe GenieBer,

L8 SCAN ME if you like!

o T
4‘5‘_.!«-54;_ - What's up at the Yacht ?
. ":'!-'\jl!-l'-l:; Infos / Dish(es) / Photos / Tip's...

©
CASINOS AUSTRIA

Das Erlebnis.

Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie gerne von
seren Mitarbeitern!*

*GemaR § 3 Abs. 2 AllergeninformationsVO, BGBI. Il Nr. 175/2014

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

un-

Alle Preise in € / incl. gesetzlicher Steuern




