ALLERGENI: CEREALI, UOVA,
ARACHIDI, SOIA, LATTE, FRUTTA A
GUSCIO, SEDANO, SENAPE, SEMI DI
SESAMO, ANIDRIDE SOLFOROSA E

SOLFITI, LUPINI.

SE SEI UN SOGGETTO ALLERGICO A QUESTI O
ALTRI ALIMENTI, TI INVITIAMO A CHIEDERE
DETTAGLIATE INFORMAZIONI AL PERSONALE DI
SALA CHE SAPRA DARTI TUTTE LE
INFORMAZIONI NECESSARIE SULL'EVENTUALE
PRESENZA DI ALIMENTI PER TE DA EVITARE ED
ACCOMPAGNARTI NELLA SCELTA DI
PREPARAZIONI ESENTI

INQUADRA IL QR-CODE
|

SCOPRI IL NOSTRO MENU

COPERTO 2,50€

*PRODOTTO CONGELATO DI QUALITA

QUANDO L'UOMO SI ALLEA CON LA
NATURA

Il nostro #contadinourbano é I'anima dietro
Fiaschetteria Agricola, a meta tra un
amante di Napoli e della

sua sensazionale

tradizione gastronomica,

ed un cultore della saralita

della terra. Ogni mese & ui -

a proporre le primizie e gli ), O

ingredienti piv freschi e
genuini per dare corpo e

sapore dlle nostre ricette.

FIASCHETTERIA
Cftecola




OO0
O0O0
ANTIPASTI [
O00
OO0
T AGLIERE DELLA FIASCHETTERIA X2 20€
SALUMI|, FORMAGGI E SELEZIONE DI PRODOTT!I TIPICI
TAGLIERE DELLA FIASCHETTERIA X4 38€
SALUMI, FORMAGGI E SELEZIONE DI PRODOTTI TIPICI
O’CuoPP’ FRITTO 12€
CROCCHE’, ARANCINI, ZEPPOLINE E VERDURE PASTELLATE
O’ CiURILLO 10€
FIORI DI ZUCCA RIPIENI
BRUSCHETTE FIASCHETTERIA 10€
SERVITE CON VERDURE DI STAGIONE E PROVOLA
POLPETTE CON FONDUTA E TARTUFO 12€
PARMIGIANA DI MELANZANE 10€
IN TEGAMINO DI TERRACOTTA
CHIPS CON FONDUTA 10€
PATATE FRESCHE CON FONDUTA DI FORMAGGIO
UOVA IN PURGATORIO 10€
MoOZzzARELLA DI BUFALA DOP 250G RIPIENA DI:
- PARMIGIANA DI MELANZANA 14€
- MORTADELLA SCOTTATA ALLA BRACE 14€
E GRANELLA DI PISTACCHIO
- SBRICIOLATA DI SALSICCIA A PUNTA DI 14€
COLTELLO, CREMA DI FRIARIELLI E PROVOLA
CROCCHETTONE DI PATATE RIPIENO DI;
- MORTADELLA E BURRATA DI ANDRIA 14€
- SUGO ALLA GENOVESE 14€
- SBRICIOLATA DI SALSICCIA A PUNTA DI 14€

COLTELLO, CREMA DI FRIARIELLI E PROVOLA

FIASCHETTERIA
(Nt ecota

OO0
O0O0
O00
O00
000
PASTA E PATATE CON PROVOLA 13€
CON PASTA MISTA
SCARPARIELLO 13€
CON POMODORINI DEL PIENNOLO, FORMAGGIO E PEPERONCINO
ZITI SPEZZATI ALLA GENOVESE 15€
CON CIPOLLE E SPEZZATINO DI MANZO
ZITI SPEZZATI ALLA LARDIATA 15€
POMODORINI E LARDO DI COLONNATA
SPAGHETTONI ALLA NERANO 15€
CON ZUCCHINE E PROVOLONE DEL MONACO
CARBONARA 14€
PASTA PISELLI CACIO E UOVA 13€
CON TUBETTIDI PASTA
PRIMO DELLO CHEF
POSSIBILITA DI PASTA SENZA GLUTINE
000
o000
SECONDI
OO0
O0O0
FILETTO DI MANZO GRIGLIATO 23€
CON VERDURE ALLA GRIGLIA O PATATE AL FORNO
FILETTO JACK DANIEL’S E TARTUFO 25€
FILETTO DIMANZO AL WHISKEY E CREMA DI TARTUFO
TAGLIATA DI ENTRECOTE 18€
SERVITA CON VERDURE GRIGLIATE O PATATE AL FORNO
BISTECCHINA DI POLLO 13€
SERVITA ALLA GRIGLIA CON VERDURE O PATATE AL FORNO
HAMBURGER DI BLACK ANGUS 300cr 16€
CON VERDURE ALLA GRIGLIA O PATATE AL FORNO
BACCALA’ FRITTO CON SCAROLE* 18€
SALMONE IN CROSTA DI PISTACCHIO 20€
FRITTURA GAMBERI E CALAMARI* 16€
PESCATO DEL GIORNO 650€
L’ETTO
CAESAR SALAD 12€
O0O0
O00
TARTARE
OO0
o000
TARTARE DELLA FIASCHETTERIA 16€

MANZETTA PRUSSIANA CON MOZZARELLA DIBUFALA DOP,
MENTA, LIME E OLIO AROMATIZZATO ALLA MENTA

TARTARE DI SALMONE 16€
CON AVOCADO, LIME E PEPE ROSA

(o)oXe

DOLCI %

(o)oXo)
CHEESECAKE 6€
SBRICIOLATA ALLA NUTELLA 6€
TIrRAMISU’ 6€
DOLCE DEL MESE 6€
FRUTTA DI STAGIONE 5€
000
000
BIBITE
(o)oXo)
000

ACQUA NAT/GAS 0.75 2,50€
CocA coLA 0.33 3€
COCACOLA ZERO 0.33 3€
FANTA 0.33 3€
BIRRA ARTIGIANALE BIONDA 5€
BIRRA ARTIGIANALE ROSSA 5€
CALICE DI VINO 7€
(o)oXo)
000
DISTILLATI [
o000
(o)oXe)
LIQUORI E AMARI 5€
GRAPPA BIANCA 5€
GRAPPA BARRIQUE 6€
LIQUORI E AMARI PREMIUM 7€
CAFFE 2€
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