
LA
CANT INA



I  NOSTRI  APERITIVI

Amaro Tonic
Amaro Nonino, acqua tonica, arancia

Paloma Remix
Tequila, vodka al peperoncino, soda al
pompelmo, lime e sale

Mad Ice Tea
Liquore all’amaretto, soda al limone

Spritz
bianco, aperol, campari, select

Gin Tonic Dry
Gin Tonic Pompelmo
Gin Tonic Rosmarino

6€

7€

7€

€4,50

7€
7€
10€



La cantina  del l 'osteria  racconta  i l
carattere  del  locale ,  un connubio
tra  Tradizione e  innovazione .

Troverete  le  referenze divise  in
quattro  categorie ,  rappresentate
da  un’ icona musicale ,  perché,
come con la  musica ,  ogni  g iorno
decidiamo cosa  ascoltare  in  base  a
come ci  sentiamo.  

Noi  v i  chiediamo di  f are  lo  stesso
con i l  v ino :  scegl iete  cosa  volete
ascoltare  e  lasciatevi  trasportare .  

The  wine  ce l lar  ref lects  the
character  of  the  oster ia ,  a

combinat ion of  t radi t ion  and
innovat ion .

You wi l l  f ind  the  wines  d iv ided into
four  categor ies ,  represented by  a

musica l  icon,  because ,  as  wi th
music ,  ever y  day  we decide  what  to

l i s ten to  based on how we fee l .  

We ask  you to  do  the  same wi th
wine :  just  choose  what  you want  to

l i s ten to  and let  yourse l f  be
carr ied  away.  



I  CONSIGLIATI  DI
LUCA E IRENE

Bol l ic ine

I l  Roccolo  d i  Mont ice l l i
“Cincia l legra”  Garganega  e
Trebbiano d i  Soave  r i fermentato  in
bot t ig l ia  

Mazzi  e  Mol ina  “Bata j ”  Corv ina ,
Corv inone,  Rondinel la ,  Terodola  e
Negret ta  Metodo Class ico  brut
2019
 
Bianchi

Fi l ippi  “Caste lcer ino”  Soave  2024

Pichech Fr iu lano 2023

Fasol i  Gino “P ieve  Vecchia”
Garganega  100% 2021

Musel la  “Drago Bianco”  Garganega
100% 2023

€25

€38

€24

€40

€28

€32



I  CONSIGLIATI  DA
LUCA E IRENE

Rosati

Musel la  “Drago Rosè”  Corv inone
100% 2024

Corte  Sa ibante  “Sette  Pass i ”
Corv ina ,  Rondinel la  e  Mol inara
2024

Rossi

Az.  Agr ico la  Antonio  Camazzola
“Candalüa”  Cabernet  Sauvignon 
e  Rondinel la  2021

Novaia  “Fa  Pul i to”  Va lpol ice l la
Class ico  0  so l f i t i  2024

Terre  d i  P ietra  “ Vigna  de l  Peste”
Corv ina ,  Corv inone e  Rondinel la
2018

Impronta  Agr ico la  “Nel lo”  Mer lot
100%

€20

€28

€25

€23

€30

€23



BOLLICINE
The Beat les

Berto ld i  “Mar ia  Amal ia”  spumante
brut

Pierre  Gobi l lard  champagne brut
authent ique

Michael  Jackson

Fongaro “Vio la  brut”  dure l la  100%
2019

Queen

I l  Roccolo  d i  Mont ice l l i
“Cincia l legra”  Garganega  e
Trebbiano d i  Soave

Zucchet to  “L ivè i ”  Va ldobbiadene
Prosecco 2023

€25

€25

€20

€60

€45

€38
 

AC/DC

Mazzi  e  Mol ina  “Bata j ”  Corv ina ,
Corv inone,  Rondinel la ,  Terodola  
e  Negret ta  Metodo Class ico  brut  2019



BIANCHI
The beat les

Anselmi  “San Vincenzo”  
Garganega ,  Chardonnay e  Sauvignon
2024

Alo is  Lageder  Gewürztraminer  
2023

Ol ianas  Verment ino 2024

Prate l lo  “Catul l iano”  Lugana 2024

michael  jackson

Cami l le  &  Mathieu Apf fe l
“Pandaemonium”  Jacquère  2023

Le Anfore  Trebbiano 2020

Pichech Fr iu lano 2023

Widmann Wine “ Voyage”  
Chardonnay 2023

I l  Roccolo  d i  Mont ice l l i  “Mont ice l l i
B ianco”  Garganega  e  Trebbiano d i
Soave

€50

€45

€40

€48

€25

€25

€30

€30

€25



Michael  Jackson

Impronta  Agr ico la  “Suavemente”
Soave  2024

Jean Ri jckaert  “Arbois ”  
Savagnin  2023

Pasca l  Robin  Chabl is  2023

Domaine Ba i l ly-Reverdy  
Poui l ly-Fumè 2022

Queen

Fasol i  Gino “P ieve  Vecchia”
Garganega  100% 2021

Pichech “Athena”  Fr iu lano 2020

Fi l ippi  “Caste lcer ino”  Soave  2024

I l  Roccolo  d i  Mont ice l l i  “O’be l ix ”
Garganega  100%

BIANCHI

€28

€60

€68

€65

€28

€55

€24

€28



Queen

Az.  Agr .  Antonio  Camazzola  “Lügar”
Ries l ing ,  Garganega  e  Moscato  2022

Az .  Agr .  Antonio  Camazzola
“Metamorfos i ”  Chardonnay e
Malvas ia  2023

BIANCHI

€30

€24

AC/DC

I l  Roccolo  d i  Mont ice l l i  “. . .d i
Rado”  Garganega  e  Trebbiano d i
Soave  

P ichech “ Je lka”  R i bol la  Gia l la ,
Fr iu lano,  Malvas ia  2019

Musel la  “Drago Bianco”
Garganega  100%

€33

€55

€32



ROSATI

The Beat les

Musel la  “Drago Rosè”  Corv inone
100% 2024

Corte  Sa ibante  “Sette  Pass i ”  
Mol inara ,  Rondinel la  e  
Corv ina  2024 

Michael  Jackson

I l  Roccolo  d i  Mont ice l l i  
“Mol inarosa”  Mol inara  100%

€20

€22

€28



ROSSI
The Beat les

Berto ld i  Bardol ino  Super iore  
2023

Tenuta  Santa  Mar ia  Va lpol ice l la  
R ipasso  2021

Prate l lo  “Forever  Young”  
Garda  Rosso  2023

Novaia  “Fa ’  Pu l i to”  Va lpol ice l la  
C lass ico  0  so l f i t i  2024

Corte  Sa ibante  Va lpol ice l la               €22
Class ico  Super iore  2018

Corte  Sa ibante  Va lpol ice l la               €34
Ripasso  2019

Michael  Jackson

Terre  d i  P ietra  “ Tempesta”                €24
Corv ina  e  Rondinel la  

Novaia  “ i  cantoni ”  va lpol ice l la           €35
class ico  super iore  2021

€20

€35

€25

€23



ROSSI
Michael  Jackson

Corte  Sant ’A lda  “Campi  Magr i ”
Va lpol ice l la  R ipasso  Class ico
Super iore  2020

Novaia  Va lpol ice l la  R ipasso  Class ico
Super iore  2022

Le Caste l lare  Chiant i  C lass ico  
2023

Caste l l i  Mart inot t i  Brunel lo  d i
Monta loc ino 2020

Va jra  “A l be”  Baro lo  2021

Terre  d i  Romena P inot  Nero 2022

Guer ino Pescara  “Carta  Bianca”
montepulc iano 2022

Impronta  Agr ico la  “Nel lo”  
Merlot  100%

Corte  Sa i bante  Amarone 2020

€45

€31

€30

€65

€65

€48

€30

€23

€58



Queen

Berto ld i  Amarone 2020

Tenuta  Santa  Mar ia  Amarone 
2019

Terre  d i  P ietra  “Vigna  de l  Peste”  
Corv ina ,  Corv inone e  Rondinel la  2018

Roeno “Red Point ”  Enant io  2020

Contrada  Pa lu i  “Graspo A l to”  
Va lpol ice l la  Super iore  2022

Le Anfore  Syrah 2022

Widmann “Grav i tà”  Lagre in  2022

Az .  Agr .  Antonio  Camazzola
“Candalüa”  Cabernet  Sauvignon 
e  Rondinel la  2021

Az .  Agr .  Antonio  Camazzola
“Malmostoso”  Fr izzante  Mer lot  e
Chardonnay 2022

Corte  Sa ibante  Amarone 2017              €58

ROSSI

€45

€85

€30

€52

€45

€45

€48

€30

€30



AC/DC

Corte  Sant ’A lda  Va l**zane Amarone
2017

Terre  d i  P ietra  “Mowg l i ”  
Teroldego 100%

ROSSI

€110

€35



VINO DELL A CASA

1  ca l ice
¼ di  l i t ro
½ l i t ro
1  l i t ro  

VINO AL LITRO

Musel la  “Passpartu”
b ianco Traminer

Impronta  Agr ico la  
“ Impronta  B ianca”

Tas i  “Kabloom”  Corv ina
Corv inone e  Rondinel la

Musel la  “Passpartu”  
rosso  Mer lot  e  Corv ina

Impronta  Agr ico la  
“ Impronta  Rossa”

€3
€5
€8
€12  

€3,5  €20

€3,5  €20

€4   €24

€3,5  €20

€3,5  €20

Bianco fermo o  rosso  fermo del l ’az .
agr .  Bertoldi



VINI  DOLCI

Novaia  Recioto  0 ,5 l  2022

Tenuta  Santa  Mar ia  Recioto   
0 ,5 l  2021

Berto ld i  “Michelangelo”  Pass i to
bianco 0 ,50l

Berto ld i  “F ior  d i  V i te”  moscato
0,75 l

€6

--

€4

€4

€45

€60

€20

€25



SOFT DRINKS

Fr i tz  Cola/Fr i tz  Cola  Zero
Limonata  Homemade
succo d i  mela
                   
BIRRE
 
B i rre  specia l i

CAFFÈ

Caf fè  espresso/macchiato
Cappuccino/Caf fè  Corret to

€5
€3
€3

€6

€1 ,50
€2



DISTILL ATI  E  LIQUORI €5

Per  la  l i s ta  d i  l iquor i  e  d ist i l lat i  ch iedere
a l lo  sta f f  d i  sa la  che  v i  saprà  guidare  ne l la
sce l ta  mig l iore

Manfredi  l iqu ir iz ia
Manfredi  an ice
Manfredi  l imone
Mr.  Three  & Bros  Fa lernum
Club Cordia le  i ta l iano Amaret to

Absolut  Vodka

Espolòn Tequi la

Domenis  1898 Stor ica  Nera
Berto ld i  grappa Bardol ino
Berto ld i  grappa Amarone

Amaro Nonino
Amaro Montenegro
Amaro Braul io
Fernet-Branca
Brancamenta

Wi l l iam L awson Scotch W hisky

Planteray  Black  Cask  barbados-paraguay
Rum


