
Osmanthus 

前菜3點
Appetizer 3 Types
前菜三点

紫菜蠔汁鮑魚
Abalone with Oyster & Seaweed Sauce

鮑   牡蠣と海苔ソース

桃味噌銀鱈魚
Black Cod Fish with Miso & Peach Puree

銀鱈  味噌と桃 ピューレ

或 / Or　又は

大蝦配蟹膏醬
 Tiger Prawn with Crab Roe Sauce

海老と蟹子ソース

鵝肝牛柳
(可選美國牛柳 /澳洲和牛 +$120)
Beef Steak with Foie Gras de Canard

 (Black Truffle Puree & Black Garlic Sauce)
 (U.S Prime Tenderloin /Australian Wagyu Sirloin M8+$120)

フォアグラとサーロインステーキ 
トリュフピューレ　と　黒ニンニクソース

(米国産テンダーロイン/オーストラリア産M8サーロインステーキ+$120)

和牛炒飯 / 鰹蜆湯烏冬
Wagyu Fried Rice  /  Udon in Clam and Bonito Stock 

Soup和牛チャーハン / カツオぶしうどん

甜品
Dessert
デザート

HK$856 / 位

誠に勝手ながら、全ての値段は香港ドルで、10％のサービス料を別途申し受けます
All prices in HK dollar and subject to 10% service charge

咖啡或茶
Coffee/ Tea
コーヒー/紅茶

HK$728 / 位




