
ANTIPASTI
MOSCARDINI IN GUAZZETTO DI POMODORO CON CROSTINI AROMATIZZATI     10

INSALATINA DI POLPO E FINOCCHI           9

TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA CON CAPPERO DISSALATO E CIPOLLOTTO DI TROPEA    14

SOUTÈ DI COZZE ALLA MARINARA           10

PRIMI

STROZZAPRETI ALLE VONGOLE            10
SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLO SCOGLIO SGUSCIATO        14

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA, SCAMPI E PESTO DI RUCOLA       14

STROZZAPRETI AL SALMONE PROFUMATE AL LIME        12

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE            14

SECONDI

FRITTO MISTO DI GAMBERI E CALAMARI          14

COTTO - FREDDO - FRITTO           14

GRATINATO DI MARE             16

TRANCIO DI BRANZINO CON JULIENNE DI VERDURE SALTATE       14
GAMBERONI AL SALE DOLCE DI CERVIA          14 
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* In base alla disponibilità del mercato, per talune preparazioni potranno essere 
utilizzate materie prime fresche o surgelate all’origine o surgelate in proprio.

** Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 
a trattamento di boni�ca preventiva, in conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004

COPERTO : 1.50

CUCINA


