ANTIPASTI — STARTERS

BRUSCHETTA (pane toscano, pomodoro, aglio, olio di oliva) € 450
Bruschetta (Tuscan bread, tomato, garlic, olive oil)

CROSTINI CON SALSICCIATOSCANA (pane toscano, salsiccia toscana e oho di a!wa) € 5,00
Croutons (toasted tuscan bread) with raw Tuscan sausage “outanil
and olive oil

*OLIVE ASCOLANE RIPIENE Olive verdi con ripieno di carne) € 5,50

Ascoli-style stuffed olives (green olives with meat filling)

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA € 750

Flavoured flat bread with Parma ham

FOCACCIA CONRIGATINO (pancetta toscana) € 7,50
Flavoured flat bread with rigatino Tuscan bacon

FOCACCIA CONLARDO TOSCANO € 7,50
Flavoured flat bread with Tuscan lard

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA O SALAME FELINO € 10,00
Parma ham or Felino salame

*CALAMARI E PEPERONI SALTATI € 11,00
*Saute with squids, pappers and cherry tomate

*GAMBERETTI RUCOLAE FAGIOLI € 11,00
*Prawns with rockets salad and beans

INSALATA CAPRESE € 10,00
Caprese salad (tomato, buffalo mozzarella cheese and basil)

*INSALATA DI PIOVRA, PATATE E FAGIOLI con prezzemolo € 13,00
*Octopus salad with potatoes, beans and parsley

*INSALATA DI PIOVRAALLA CATALANA € 13,00
*Octopus salad Catalan (with olives, carrots, onions,
cherry tomatoes, celery, parsley)

PESCE SPADAAFFUMICATO CONRUCOLA € 11,00
Smoked swordfish with rocket salad

BRESAOLADELLAVALTELLINA CONRUCOLAE GRANA € 11,00

Bresaola from Valtellina with rocket salad and Parmesan cheese



SALUMIMISTI TOSCANI

(Finocchiona, salame toscano, rigatino)
Tuscan ham and salame specialities

€ 11,00

SCARMORZAALLA GRIGLIA CON COPPA DI PARMA O CRUDO € 11,00

Grilled smoked cheese
with Parma Coppa or Parma ham

MOZZARELLA DI BUFALA CON CRUDO DI PARMA € 11,00

Buffalo mozzarella cheese with Parma ham

TONNO AFFUMICATO, RUCOLAE POMODORINI € 11,00

E 2

Smoked Tuna, Rocket salad and Cherry Tomatoes

SALMONE AFFUMICATO CON CROSTINI € 11,00

Smoked Salmon with toasted Tuscan bread

GAMBERI, RUCOLA E POMODORINI DI PACHINO _ € 11,00

Prawns with rocket salad and "Pachino” cherry tomatoes

ANTIPASTO MISTO DI MARE (MIN.2 PERSONE) € 26,00
Salmone e spada Marinati e Affumicati, piovra con patate e fagioli, e
prezemolo e cocktail di *gamberetti
Mixed seafood hors d'oeuvres (min. 2 persons)

Marinated and smoked salmon and swordfish, octopus with potatoes
beans, parsley *shrimps cocktail

*I Prodotti potrebbero essere surgelati




PRIMI PIATTI — FIRST DISHES

SPAGHETTI, AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E PREZZEMOLO
Spagherti with garlic, oil, chili pepper and parsley
SPAGHETTI ALLE ERBE AROMATICHE (basilico, timo, rosmarino, salvia, panna)

Spagheiti with aromatic herbs (basil, thyme, rosemary, sage and white cream sauce)

SPAGHETTI AL POMODORINO CILIEGINO (pomodorini, basilico)

Spaghetti with cherry tomatoes and basil

RIGATONI ALLA TOSCANA (ragut alla bolognese con basilico,
panna e formaggio)
Rigatoni pasta with bolognese sauce (minced meat sauce) basil,
white cream sauce and parmesan cheese)

SPAGHETTI / GNOCCHI AL RAGU’ k

Spaghetti or gnocchi with bolognese sauce (minced meat sauce
and cheese)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Spaghetti with eggs, white cream sauce, cheese and bacon

PENNE AI QUATTRO FORMAGGI

Penne pasta with four cheeses

PENNE ALLA VIAREGGINA

(*gamberetti, zucchine, salsa di pomodoro e pomodorini)
Penne pasta with *shrimps, courgettes, tomate sauce and
cherry tomatoes

PENNE ALLA TIROLESE (pancetta, zafferano, panna, scaglie di grana, pomodorini)

Penne pasta with bacon, saffron, white cream sauce, parmesan cheese, cherry tomatoes

PAPPARDELLE ALLA BOSCAIOLA (salsa di pomodoro, panna, funghi porcini, basilico)

Pappardelle pasta with tomato sauce, white cream sauce, wild mushrooms and basil

RISOTTO ALLA MILANESE (allo zafferano)

Milanese style Rice (with saffron)

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI

Rice with porcini mushrooms
SPAGHETTI ALLA ROCKING HORSE (funghi porcini e scaglie di grana)

Spaghetti with porcini mushrooms and parmesan flakes
SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI

Spaghetti with clams and parsley

e
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE (cozze, vongole, *gamberetti, *calamari e surimi)

Rice with mussels, clams, *shrimps, *squids and surimi

€ 6,50
€ 7,00
€ 750
€ 750
€ 75
€ 800
€ 800
€ 850
€ 900
€ 9,00
€ 900
€ 9,00
€ 9,00
€ 11,00
€ 12,00



*SPAGHETT. 1, GAMBERONIE ZUCCHINE (gamberoni, salsa di pomodoro, zucchine e prezzemolo)€ 13,00

Spagherti with *king prawns, courgettes, tomato sauce
and parsley

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO (cozze, vongole, gamberoni, scamponi, salsa di pomodoro e pomodorini)€ 15,00

Spaghetti with Seafood (mussels, clams, king prawns, small lobster, tomato sauce and cherry tomate)

GNOCCHI AI QUATTRO FORMAGGI € 800

Gnocchi with four cheese

GNOCCHI SFIZIOSI (gamberetti*, asparagi, panna e prezzemolo) € 850

Gnocchi with shrimps*, asparagus, white cream sauce and parsley)

PASTE ALL’ UovOo - EGG PASTA DISHES

TAGLIOLINI ALLA MIM OSA (pancetta, zucchine, zafferano, panna) € 8, 50

Tagliolini with Bacon, courgettes, saffron and white cream sauce

TAGLIATELLE ALLA PORTOFINO (*gamberetti, salsa di pomodoro, pesto, panna) € &850

Tagliatelle pasta with shrimps*, tomatoes sauce, pesto sauce and white cream sauce
g P P

*I Prodotti potrebbero essere surgelati



SECONDI DI CARNE - MAIN DISHES MEAT

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA € 10,00
Grilled chicken breast

SALSICCE TOSCANE CON FAGIOLI UCCELLETTO € 13,00
Tuscan sausage with beans and tomatoes sauce

SALSICCE TOSCANE ALLA GRIGLIA CON VERDURE O PATATE FRITTE € 13,00

Tuscan grilled sausage with vegetables grilled or French fries

gl& .
e

HAMBURGHER ROCKING HORSE (con insalata mista e patate fritte) € 13,00
Hamburger no sandwich with mixed salad and French fries
COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA € 19,00

Grilled rib steak

COSTATA DI MANZO ALLA MESSICANA (in padella con peperoncino, vino rosso, cipolle) € 20,00
Grilled rib steak with onions, red wine and chilli peppers
FIORENTINA ALLA GRIGLIA con patate fritte (min,. 2 persone) € 45,00

Grilled Florentine T-bone steak with French fries (for min. two persons)

LE NOSTRE TAGLIATE — DBEEF STEAKS SLICES

TAGLIATA DI MANZO CON SCAMORZA E TREVISANA € 16,00
Beef steaks slices with smoked cheese and red salad

TAGLIATA DI MANZO ALL’ACETO BALSAMICO E POMODORINI € 16,00
Beef steaks slices with aromatic vinegar sauce and cherry tomatoes

TAGLIATA DI MANZO CON ASPARAGI € 16,00
Beef steaks slices with asparagus

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA € 16,50
Beef steaks slices with rocket salad and flakes of parmesan cheese

TAGLIATA DI MANZO CON FUNGHI PORCINI € 18,00

Beef steaks slices with porcini mushrooms

I NOSTRI FILETTI - FILLETS

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA con patate fritte € 21,00
Fillet of beef (tenderloin) with French fries
FILETTO DI MANZO ALL’ACETO BALSAMICO con patate fritte € 22,00
Fillet of beef in aromatic vinegar sauce with French fries
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE con patate fritte € 22,00
Fillet of beef with white cream sauce and green peppercorns and French fries
FILETTO DI MANZO AI FUNGHI PORCINI con patate fritte € 23,00

Fillet of beef with wild mushrooms and French fries




LE COTOLETTE DI VITELLO — VFEAL CUTLET

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE H S € 21,00
Milanese style veal cutlet (Wiener schnitzel) &

COTOLETTA DI VITELLO MILANESE PRIMAVERA (pomodorini, rucola) € 22,00
Milanese style veal cutlet with rocket salad and cherry tomatoes

COTOLETTA DI VITELLO MILANESE VALDOSTANA (prosciutto, fontina) € 22,00
Milanese style veal cutlet with cooked ham and fontina cheese

COTOLETTA DI VITELLO MILANESE PIEMONTESE (funghi, fontina) € 22,00

Milanese style veal cutlet with mushrooms and fontina cheese

I CArRpAccl — BEEF CARPACCIO
CARPACCIO CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA € 11,00

Thin-sliced raw beef with rocket salad and parmesan cheese

CARPACCIO ALLA ROCKING HORSE (grana, pera, noci) € 11,00
Thin-sliced raw beef with parmesan cheese, pear and walnuts
CARPACCIO ALLA CONTADINA (funghi, olio, limone) € 11,00

Thin-sliced raw beef with mushrooms, oil and lemon

CARPACCIO ESOTICO (ananas, scaglie di grana, olio, limone) ) | € 12,00

Thin-sliced raw beef with pineapple, parmesan cheese, oil and lemon

**SEFCONDI PIATTI DI PESCE — MAIN COURSES FIsH

IMPEPATA DI COZZE 57 € 11,00
Peppered mussels : !

ZUPPETTA DI COZZE con salsa di pomodoro €11 s 00
Mussels soup( with tomato sauce)

ZUPPETTA DI COZZE E VONGOLE e salsa di pomodoro €13,00
Mussels and clams soup (with tomato sauce)

TRANCIO DI PESCE SPADA* AL LIMONE CON ZUCCHINE € 14,50
Swordfish with lemon and courgettes

TRANCIO DI PESCE SPADA* AI FUNGHI PORCINI € 17,00
Swordfish with wild mushrooms

BRANZINO ALLA GRIGLIA // BRANZINO AL SALE € 17,00
Grilled sea-bass // Salt coated sea-bass

BRANZINO AL FORNQO con patate, olive, capperi e € 18,00
Pomodorini
Baked sea-bass with potatoes, olives, cappers, cherry
tomate

FRITTO MISTO¥ (calamari, gamberoni, scamponi, e

gamberetti) € 18,00
Mixed fried seafood (squids, king prawns, small lobster, shrimps)

SCAMPONI* GRATINATI CON TREVISANA € 20,00
Small lobster au gratin with red salad

GAMBERONI ALLA GRIGLIA € 20,00
Grilled king prawns

GRAN MISTO DI PESCE ALLA GRIGLIA € 22,00

(calamari, gamberoni, scamponi, pesce spada, tonno e
gamberetti)

Mixed grilled fish: squids, shrimps, swordfish, tuna,
small lobster, king prawns

** Pesce fresco secondo la disponibilita del mercato



CONTORNI — VEGETABLE SIDE DISHES

INSALATA VERDE O INSALATA MISTA € 530
Green salad or mixed salad

VERDURE MISTE COTTE AL VAPORE (patate, carote, zucchine, spinaci) € 4,50
Mixed steamed vegetables: potatoes, carrots, courgettes and spinach

SPINACI* ALL’AGLIO, OLIO E PEPERONCINO € 5,00
Spinach with garlic, olive oil and chilli pepper

SPINACI* AL BURRO // SPINACI* ALL’OLIO € 5,00
Buttered spinach // Spinach with olive oil

FAGIOLI TOSCANI ALL’OLIO € 5,00
Tuscan beans in oil

PATATE FRITTE™ € 5,00
French fries

PATATE AL FORNO* € 5,00
Baked potatoes

VERDURE MISTE ALLA GRIGLIA € 6,50
(melanzane, zucchine, carote, trevisana e funghi)
Mixed grilled vegetables: eggplant, courgettes, carrots,
red salad and mushrooms

TREVISANA ALLA GRIGLIA € 6,50
Grilled Red salad

FORMAGGI — CHEESE

PARMIGIANO FORMAGGI € 6,00
Parmesan cheese

GORGONZOLA // TALEGGIO // EMMENTHAL € 6,00
Blue cheese / taleggio cheese / emmenthal cheese

PIATTO DI FORMAGGI MISTI € 7,00
Mixed cheese platter

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA € 9,50

Buffalo mozzarella cheese

*[ Prodotti potrebbero essere surgelati



LE PIzZE — PIzzZAS

MARINARA (salsa di pomodoro, aglio, origano) € 5,00
Marinara (tomato sauce, garlic, oregano)

MARGHERITA (salsa di pomodoro, mozzarella, basilico) € 550
Margherita (tomato sauce, mozzarella, basil)

NAP OLE TANA (salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, origano) € 5 y 5 0
Napoletana (tomato sauce, mozzarella, anchiovies, oregano)

SICILIANA (salsa di pomodoro, origano, capperi, olive, acciughe) €d s 50
Siciliana (tomato sauce, oregano, cappers, olives, anchovies)

PUGLIESE (salsa di pomodoro, grana, cipolla) €650
Pugliese (tomato sauce, parmesan cheese, onions)

WURSTEL (salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel) € i 00
Wurstel (tomato sauce, mozzarella, wurstel)

NOSTROMO (salsa di pomodoro, mozzarella, tonno e cipolila) € 750

Nostromo (tomato sauce, mozzarella, tuna, onions)

ORTOLANA (salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, trevisana) € 750
Ortolana (tomato sauce, mozzarella, eggplant, courgettes, red salad)

DIAVOLA (salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive) €750
Diavola (tomato sauce, mozzarella, spicy salami, olives)

BISMARCK (salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo) € 7,50
Bismarck (tomato sauce, mozzarella, cooked ham, egg)

RUCOLA (salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di grana) € 7, 50
Rucola (tomato sauce, mozzarella, rocket salad, flakes of parmesan cheese)

GORGONZOLA (mozzarella, gorgonzola) € 7.50
Gorgonzola (mozzarella, blue cheese)

COTTO (salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) € 750
Cotto (tomato sauce, mozzarella, cooked ham)

FUNGHI (salsa di pomodoro, mozzarella, Junghi champignon) € 7,50
Funghi (tomato sauce, mozzarella, champignon mushrooms)

COTTO E FUNGHI (saisa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi) € 750
Cotto e funghi (tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms)

CAPRICCIOSA (salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, olive, capperi) €7 50
Capricciosa (tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes, olives, cappers)

TOSCANA (salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia) € 7.50
Toscana (tomato sauce, mozzarella, tuscan sausage)

BOSCAIOLA (mozzarella, funghi, pomodorini) € 7,50

Boscaiola (mozzarella, mushrooms, cherry tomatoes)

QUA TTRO STAGIONI (salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, olive, carciofini) € 7,50

Four seasons (tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms, artichokes, olives)

PASTORE (saisa di pomodoro, mozzarella, ricotta) € 750

Pastore (tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese)

POPEYE (salsa di pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci) € 7.50
Popeye (tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese, spinach)

TIROLESE (salsa di pomodoro, rucola, speck) € 7, 50
Tirolese (tomato sauce, rocket salad, smoked raw ham)

CONTADINA (salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta, zucchine) € 7, 50

Contadina (tomato sauce, mozzarella, bacon, courgettes)

BEPPE (salsa di pomodoro, scamorza, salame piccante) € 7,50

Beppe (tomato sauce, scamorza cheese, spicy salami)



LE PIzze - PIzZAS
QUA TTRO FORMAGGI (mozzarella, gorgonzola, scamorza, grana) a 7.5 0

4 Cheese (mozzarella, blue cheese, scamorza “smoked cheese”, parmesan cheese "

ETRUSCA (salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, melanzane, € 8, 00
Etrusca (tomato sauce, mozzarella, sausage, eggplant)
FUME?’ (salsa di pomodoro, scamorza, trevisana ) € 750
Fumeé (tomato sauce, sacamorza “smoked cheese”, red salad)
CRUDO (salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo) € 7,50
Crudo (tomato sauce, mozzarella, dry-cured parma ham)
GIRASOLE (salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, gamberetti, mais) €7 ) 0
Girasole (tomato sauce, mozzarella, rocket salad, prawns, sweetcors)
CAPRESE (salsa di pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, basilico) € 850
Caprese (tomato sauce, mozzarella, buffalo-milk mozzarella, basil)
FOCACCIA ESTIVA (bufala, rucola, pomodorini) € 850
Flat bread with buffalo milk mozzarella, rocket salad, cherry tomatoes)
R OCKI N G (salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta, uovo, scaglie di grana) € 8, 5 0
Rocking (tomato sauce, mozzarella, bacon, egg, flakes parmesan)
PORCINI (salsa di pomodoro, mozzarella, funghi porcini) € 8,5 0
Porcini (tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms)
SALMONE (salsa di pomodoro, mozzarella, salmone affumicato) € 850
Salmone (tomato sauce, mozzarella, smoked salmon)
NORVEGESE (salsa di pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, gamberetti) € 9,00
Norvegese (tomato sauce, mozzarella, smoked salmon, shrimps)
DELIZIA (salsa di pomodoro, mozzarella, funghi porcini, zola) € 950
Delizia (tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, blue cheese)
GUSTOSA (salsa di pomodoro, mozzarella, funghi porcini, taleggio) € 9,50
Gustosa (tomato sauce, mozzarella, poreini mushrooms, taleggio cheese)
PIEMONTESE (salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini, porcini) € 950
Piemontese(tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, cherry tomatoes)
VALTELLINA (salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di grana) € 10,00
Valtellina (tomato sauce, mozzarella, rocket salad, air cured beef, flakes of parmesan)
MEDITERRANEA (salsa di pomodoro, mozzarella, crudo, bufala, pomodorini) € 11,00
Mediterranea (tomato sauce, mozzarella, parma ham, buffalo’s cheese, cherry tomatoes)
FRUTTI DI MARE (salsa di pomodoro, mozzarella, vongole, calamari, gamberetti) € 11,00
Sea-food (tomate sauce, mozzarella, clams, squids, shrimps)
CALZONE NORMALE (salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) € 750
Calzone normale (pizza envelope with tomato sauce, mozzarella, cooked ham)
CALZONE FARCITO (salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto,carciofi) € 8,00
Calzone farcito (pizza envelope with tomato sauce, mozzarella , mushrooms, ham, artichokes)
CALZONE NAPOLI (saisa di pomodoro, mozzarella, ricotta, salame piccante) € 8,00
Calzone Napoli ( pizza envelope with tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese, spicy salami)
CALZONE ROCKING (insalata mista, mozzarella, prosciutto crudo) € 850
Calzone rocking (pizza envelope with mix salad, mozzarella, parma ham)
FOCACCIA CALDA/ FOCACCIA ROSSA € 3,00

Hot flat bread / Flat bread with tomate sauce

*Ingredienti aggiuntivi: da € 1,00 a € 3,00 ¢/u
**Additional Ingredients: € 1,00 to € 3,00 ¢/u




LE INSAIATONE — MEGA SAILAD

NEVADA (foglie d’insalata, sedano, carote, finocchio, mais) €750
Nevada (leaves of salad, celery, carrots, fennel, sweetcorn)

VIRGINIA (lattuga, carota, emmenthal, wurstel) € 8,00
Virginia (lettuce, carrots, emmenthal, wurstel)

KENTUCKY (rucola, tonno, uova sode, mais, cipolla) € 8,00
Kentucky (rocket salad, tuna, hard-boiled eggs, sweetcorn, onions)

MICHIGAN (rucola, lattuga, carote, scaglie di grana, mais, olive) € 8,00
Michigan (rocket salad, lettuce, carrots, flakes parmesan,sweetcorn, olives)

MIAMI ( rucola, pera, scaglie di grana, mais) € 8,00
Miami (rocket salad, pear, flakes parmesan, sweetcorn)

COLORADO (rucola, trevisana, pomodoro, cipolle, mais, mozzarella) € 800
Colorado (rockert salad, red salad, tomatoes. Onions, sweetcorn, mozzarella)

OKLAOMA (trevisana, rucola, emmenthal, uova soda, mais, olive) € 8,00
Oklaoma (Red salad, rocket salad, emmenthal, hard-boiled egg, sweetcorn, olives)

LOUISIANA (lattuga, riccia, patate lesse, capperi, uovo, olive ) € 8,50
Luisiana (lettuce, green salad, steamed potatoes, cappers, egg, olives)

TEXAS (lattuga, carote, pomodorini, emmenthal, prosciutto crudo) € 900
Texas (lettuce, carrots, cherry tomatoes, emmenthal, raw ham)

MISSISIPI (lattuga, pomodoro, bufala, tonno, mais) € 900
Missisipi (lettuce, tomato, buffalo, tuna, sweetcorn)

CALIFORNIA (lattuga, gamberetti, mais, zucchine, pomodorini) € 9,00
California (lettuce, shrimps, sweetcorn, courgettes, cherry tomatoes)

GEORGIA (riccia, lattuga, radicchio, pollo, mais) € 900
Georgia (green salad, lettuce, red chicory, chicken, sweetcorn)

NORTH CAROLINA (riccia, rucola, bresaola, caprino, olive, prezzemolo) € 10,00
North Carolina (green salad, rocket salad, dry-salted beef, caprine cheese, olives, parsley)

ALABAMA (bacon, pane tostato, lattuga, scaglie di grana, uovo) € 10,00
Alabama (bacon, tuscan bread, lettuce, parmesan cheese, boiled egg)

ROCKING HORSE (rucola, surimi, palmito, mais, gamberetti ) € 10,00

Rocking Horse (rocket salad, surimi, palmito, sweetcorn, shrimps)

Ingredienti aggiuntivi: da € 1,00 a € 3,00 c/u **Additional Ingredients: € 1,00 to € 3,00 c/u
Le mezze porzioni delle insalatone verrano pagate € 5,50



Dorcr - DESSERTS
Doicr DELIA cASA — HOME MADE DESSERTS

TIRAMISU’ con uova pastorizzate € 500
Home made coffe-flavoured mascarpone dessert

PANNA COTTA € 500
Panna cotta (cream dessert)

CREMA CATALANA € 5,00
Catalan cream

TORTA DI MELA CALDA CON GELATO € 6.00

Hot apple tart with ice cream

TORTA DI PERE E CIOCCOLATO CALDO CON GELATO € 6,00

Hot pear and chocolate tart with ice cream

ALTRI DoLclI - OTHER DESSERTS

MILLEFOGLIE € 5,00
Millefeuille
CHEESE CAKE € 5,00
Cheese cake
PROFITTEROLES € 500
Profitteroles ’ _
TARTUFO BIANCO // TARTUFO NERO // TORRONCINO € 5,00
Dark truffle ice-cream // White truffle ice-cream // Nougat ice-cream
SEMIFREDDI AFFOGATI AL CAFFE’ € 5,50
Any kind “semifreddo” ice cream drowned with cofee
SEMIFREDDI AFFOGATI AL LIQUORE € 6,00

Any kind “semifreddo” ice cream drowned with liquor

GELATI E SORBETTI — ICE CREAM AND SORBETS

GELATO VARI GUSTI: Crema, Fragola, Limone, Cioccolato... € 5,00

Ice cream selection of flavours: Vanille, Strawberry, Lemon, Chocolate ...

COPPA ALLO YOGURT E FRUTTI DI BOSCO € 5,00
Yogurt and wild berries ice cream cup

COPPA AL CAFFE’ // COPPA STRACCIATELLA € 500
Coffee ice cream cup // Chocolate chips ice cream eup

COPPA CREMA-PISTACCHIO € 5,00
Pistachio-vanille ice cream cup

SORBETTO AL LIMONE / AL MANDARINO (con vodka) €5,00/ € 6,00
Lemon sorbet Mandarin sorbet (with vodka)

SORBETTO ALLA MELA VERDE CON CALVADOS € 6,00
Green apple sorbet with calvados Liqueur

SORBETTO Al FRUTTI DI BOSCO con vodka € 6,50

Wild berry sorbet with vodka

*Disponibilita Limitata



FRUTTA E BISCOTTI — FRUIT AND BISCUITS

CANTUCCI TOSCANI € 3,00
Tuscan “cantucci” (made with nuts) biscuits o

ANANAS FRESCO € 5,00
Pineapple slice

MACEDONIA FRESCA DI FRUTTA DI STAGIONE € 500
Fresh fruit salad in season

MISTO BOSCO CON SUCCO DI LIMONE € 6.00
Wild berries with lemon sauce

CANTUCCI TOSCANI CON VINSANTO € 6,00

Tuscan “cantucci” (made with nuts) biscuits with sweet “vinsanto" wine

MISTO BOSCO CON PALLINA DI GELATO ALLA CREMA € 7.00

Wild berries with vanilla ice cream

LIQUORI — VARIOUS LIQUEURS
AMARI € 3,50

Ramazzotti, Averna, Montenegro, Unicum, Lucano, Braulio, Jagermeister,
Fernet Branca, Branca Menta, Disaronno, Vecchia Romagna (Brandy)

LIMONCELLO /MIRTO / LIQUIRIZIA / AMARO DEL CAPO € 3,50
Limoncello/ Myrtle liqueur / Liquorice / Herbal Liqueur

SAMBUCA / GRAPPA € 3,50
Sambuca / Italian grape-based spirit

GRAPPA AFFINATA “BARRIQUE” € 4,50
SPECIAL Italian Grape besed spirit

WHISKY - whiskey:

€ 8,00

OBAN — 14 YEARS — Single Malt
LAPHROAIG — Single Malt
GLENLIVET — 12 Years — Single Malt — -

CHIVAS REGAL — 12 Years — Blended Scotch € 6,00
GLENFIDDICH — 12 Years — Single Malt
BALLANTINES — Blended Scotch

GLEN GRANT — 5 Years — Single Malt

TULLAMORE DEW — Irish Scotch
JACK DANIEL'S — Tennessee Whiskey
J&B — Blended Scotch € 5,00
JAMESON — Irish Scotch

FOUR ROSES — Bourbon

CAFFETTERIA - COFFEE

CAFFE ESPRESSO € 130
Expresso coffee

CAFFE DECAFFEINATO € 2,00
Decaffeinated coffee

CAFFE D’ORZ0O /CAFFE AMERICANO € 2,00
Barley coffee / American Style black coffee

CAFFE CORRETTO /THE CALDO / CAMOMILLA € 2,50
Espresso coffee with liqueur / Hot tea / Chamomille tea

CAPPUCCINO /LATTE MACCHIATO € 2,50
Cappuccino / Hot milk with some coffee

CIOCCOLATA CALDA € 4,00

Hot chocolate




BEVANDE — BEVERAGES

DBIBITE — NOT ALCOHOLIC BEVERAGES

In Lattina: ~ Coca cola, Coca zero, Coca light, Fanta, Sprife € 300
(33 clcans)  The alla pesca, Thé al limone, Crodino, Campari soda,
Lemonsoda, Chinotto, Schweppes Tonica
Red Bull € 400
Al Bicchiere:  Succo d'Arancia / Succo di Pompelmo € 300
(Glass) Orange Juice / Grape fruit juice
Succo d’Ananas / Succo di Pera € 300
Pineapple Juice / Pear Juice
Spremuta (FRESH orange juice) € 5,00
In Bottiglia: 2 [ Acqua Naturale "Panna” € 1,50
(Bottle) Yl still water
721 Acqua Gassata “San Pellegrino” € 150
2 1 sparkling water
DBIRRE — DBEERS
Alla Spina:  Piccola— 0,2 ¢l € 300
Draft Beer Small - 02 cl
(Braf ! Media — 0,4 ¢! € 5,00
Medium — 0,4 ¢l
Grande — 1 litro € 12,00
THEBIGONE -1
In Lattina: Heineken 33 ¢l € 300
(Cans)
In Bottiglia: Heineken 33 ¢l / Becks 33 cf € 400
(Bottle) Ceres 33 cl / Bud 33 ¢l / Corona 33 ¢l € 400
Weisse da 50 ¢l € 6,00
Moretti 66 ¢l — Italian Beer € 6,00
Moretti 00" 33 ¢l — (NO ALCOHOL) € 400
McFarland 33 cl / Super Tennent’s 33 cl € 500
HOUSE WINE
Vino Rosso: Y di litro (23 ) € 400
(Red wine) “ litro (50 ¢l) € 7,00
- Garaffa di 1 litro (100 cl) € 14,00
Vino Bianco: Vi dilitro (25 cl) € 4,00
(White wine) 72 litro (50 cl) € 7,00
Garaffa di 1 litro (100 cl) € 14,00
Prosecco: Y di litro (25 cl) € 5,50
(Sparkling 2 litro (50 cl) € 10,00
winej Garaffa di 1 litro (100 ¢l) € 20,00



VINI ROSSI — RED WINE (75 cL)

Regione Tipologia Tenuta Calice Bottle
Chianti Strozzi €4,00 € 18,00

Chianti Classico G. N, Borgo Scopeto € 5,00 € 22,00

Toscana Movellino di Scansano Strozzi € 5,00 € 2000
Nobile di Montepulciano TorCalvano € 28,00

Rosso di Montalcino Caparzo € 6,00 €25,00

Brunello di Montalcino Caparzo € 60,00

Emilia Lambrusco Secco Cavicchioli € 16,00
Romagna Lambrusco Dolce Cavicchioli € 16,00
Dolcetto d’Alba Carretta €4,00 € 19,00

Piemonte Nebbiolo d’Alba Carretta € 25,00
Barbera d’ Alba Carretta € 18,00

Barolo Carretta € 80,00

Lombardia Bonarda (Frizzante) La Brughera € 18,00
Veneto Amarone della Valpollicella Campo Casalin € 50,00
Refosco Italo Cescon € 18,00

Friuli Merlot Italo Cescon € 18,00
Cabernet Sauvignon ltalo Cescon € 18,00

Basilicata Aglianico del Vulture Casa Maschito € 22,00
Primitivo L. de Castris €17,00

Puglia Salice Salentino San Marco €17,00
Salice Salentino (Riserva) L. de Castris € 28,00

Sicilia Nero d’Avola Passo delle Mule € 5,00 € 20,00
Sardegna Cannonau Riserva Sella e Mosca € 20,00

VINI ROSE’ (75,0 cL)
Regione Tipologia Tenuta Calice Bortle
Trentino Lagrein Rose Erste Neue € 5,00 € 18,00
VINI ROSSI (37,5 cL)

Regione Tipologia Tenuta Calice Bortle
Piemonte Dolcetto d’Alba Carretta € /10,00
Chianti Strozzi € 800

Toscana Chianti Classico G.N. Borgo Scopeto € 10,00
Morellino di Scansano *‘S""" ozzi € 10,00

Rosso di Montalcino gap arzo g é (2( ' gg

Brunello di Montalcino aparzo ”
Veneto Valpollicella Ca’ Rugate € 9,00



Regione Tipologia Tenuta Calice Bottle
Chardonnay Forchir € 18,00
Ribolla Gialla Forchir € 18,00
Friuli Pinot Grigio Corte Castello € 4,00 € 1800
Sauvignon Forchir €18,00
Gavi di Gavi La Scolca € 22,00
Arneis Roero Carretta €179,00
Piemonte Blangé Arneis Ceretto € 27,00
Moscato d'Asti (Frizzante) Cascina Bruni € 18.00
Lombardia Pinot Nero (Frizzante) Ruinella € 16,00
Falanghina Feudi §. Gregorio € 20,00
Campania Fiano d’Avellino Feudi S. Gregorio € 20,00
Greco di Tufo Feudi S. Gregorio € 5,00 € 20,00
Toscana Vernaccia S. Gimignano €1800
Gewurztraminer Kellerei Bozen € 20,00
Trentino Muller Thurgau Erste- Neue € 20,00
Sicilia Carta d’oro Alcamo- Rallo € 18,00
Sardegna Vermentino Sella & Mosca € 22,00
SPUMANTI & CHAMPAGNE
Regione Tipologia Tenuta Calice Bottle
Friuli Prosecco di Valdobbiadene Bortolin € 5,00 €22,50
Veneto Cartizze Prosecco Bortolin € 25,00
Trentine Spumante FERRARI € 25,00
Lombardia Spumante BERLUCCHI € 25,00
Champagne MOET & CHANDON €60,00
Francia Champagne VUEVE CLIQUOT € 60,00
Champagne MUMM € 60,00
VINI BIANCHI (37,5 cL)
Regione Tipologia Tenuta Calice Bottle
Friuli Chardonnay - € 900
Pinot Grigio Franco Mazzone € 9,00
Gavi di Gavi La Scolca € 9,00
Piemonte Arneis Roero Carretta €11,00
Sardegna Vermentino Sella & Mosca € 11,00
Trentino Gewurztraminer Kellerei Bozen €171,00



LOUNGE BAR

(_: OCKTAIL ( ALC OHOLIC COCKTAILS ) € 8.00
AMERICANQ......ccvviniiiiiiiiiiiiinirierisiiiinesictsinimnesneannn campari, martini rosso, soda
SPRITZ ....cvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii it ittt re s e s e er e an e aperol, prosecco, soda
SBAGLIATO.....cocooiiiiiiiiiiiiriiiiiiirieiincniesiersesrennroin martini rosso, campari, prosecco
NEGRONI . ...oiiiiiriineiiniiiiiiiiiiriieiiierisciisistnseneriasensssnsenes martini rosso, campari, gin
NEGRONSKY ...ttt et cre e e n e e martini rosso, campari, vodka
VODKALEMON.....covvriiriienrsaiestrsissnsensanceessssssssssosssssessiessan vodka, lemon soda
VODKA RED BULL......cioviiviiiiiiiiiiiiiininiiniesaiciictessscsssmmennressanmms vodka, redbull
VODEKA TONIC...oorerniiiiiiiiiiiiiiiiiiiasiesiasinassrsrisessessstotssssioenen vodka, acqua tonica
SCOREWDRIVER. ... oeiiiiiiiiisnitreteetiraareareerssssssesonssssssssessesmn vodka, succo d’arancia
SEXONTHE BEACH......ccovoviiiiiiininninnicnianinia vodhka pesca, succo d’arancia, granatina
CAMPARI VODKA ocovinniiiiiiiiiirietioririiatintsiisetserserareaneasnnesasenes vodka, campari
CAMPARI ORANGE......coiueniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i e e e campari, succo d’arancia
CAIPIROSKA . .. ..oiiieiiniriiereansererssssssssssssssnssanntnann lime, zucchero di canna, vodka
CAIPIRINHA .coctiiitiiiiiiiietiiieirciseacresetsssnesssnsneesen lime, zucchero di canna, cachaca
CAIPIRISSIMA. .o iiiiiieiiieiieeiaecnsanssrecsassesosanssnecen lime, zucchero di canna, rhum
GIN TONIC..coviirininiiiiiiiiiiiii e s st setetssie e reenn e rneneasaeces gin, acqua tonica
GIN FIZZ......cocoiviiiiiiiiiiriiiiiniinainvinnne gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, soda
PARADISE. . ..coviiiiiiiiniiiiiiiienariniiessantertressismarearerasrasesneesos disaronno, ginger ale
JACK & COLA....coioiniiiiiiiiiiiiiiiiiieiisiiiiiiiiiieieeeee s e ene s nes Jjack daniel’s, coca cola
MALIBU & COLA.....ccoeiiniiiieiiresireereeiissstsirnesssesasnessecssssses malibu, coca cola
CUBA LIBRE ...t ieiieiiiiisiesssisssssssssesssessonennnssasssssore rhum scuro, coca cola
DAIQUIRI SPECIAL........cccoiviiiiviiniiiiriernienimanenann rhum, lime sciroppo di zucchero
MOTITO....ccociiiiinninneiiiiiiieisinrirresseesens lime, zucchero di canna, menta, rhum chiaro
PINK MOJITO........ovevniiiiiiiiinrisnisiiecsns lime, zucchero di canna, menta, martini rosato
MARGARITA......ccccovvimiiiiiiiniiiiinisiiiiciniiieerencnnes tequila, triple sec, succo di limone
TEQUILASUNRISE.......ccooiiiiviiviiniiiiiiiiiinniiien, tequila, succo d’arancia, granatina
R . S P vodka, tequila, red bull
KAMIKAZE . .....cccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitisnniniiiancnsencarenssn vodka, triple sec, lime pestato
LONG ISLAND .......o.iiinirirrnrmereresesssas rhum, vodka, gin, triple sec, limone, coca cola
OURMAI TAL......uniivviirirriranns rhum chiaro/scuro, passion fruit, zucchero, succo d’arancia
GARIBALDI.........ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i iiercesaraaanan, campari, succo d’arancia
APERO’RED BULL.........ccicviiiiiiiiiiiiiininninenennnens aperol, vedbull, scorza d’arancia

VIRGIN COCKTAIL (NON-ALCOHOLIC COCKTAILS) € 8.00
FLORIDA.......c.ociriiiiiiiiiieinisiiiesinttenrinnns succo d’arancia, succo d’ananas, granatina
VIRGIN MOJITQ........ovvuviiiiiirinionnirenaananseeron lime, zucchero di canna, menta, soda
FRUIT & TONIC.......cocriiiiiiiiiiiiiiiiiiiiienns, succo di limone e d’arancia, acqua tonica




