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1. Ratd Daal Suppe 3,90€ 4. Tomaten Suppe 3,90€
Linsen suppe mit frishem Minze und Zitronen Suppe aus frischen Tomaten mit krautern,
nach Ayurvedisches Art ggf. mit Sahne

W et R e 5. Garam Shorba fif 4,30€

Sauer-Scharf-Suppe mit gebratenem Lammfleisch,

Eine sehr lecker Knobluach Suppe aus Frischem Hiihnerfleisch oder Gemiise

Knoblauch mit Nepalesischen Krautern

6. Kathmandu Mo:Mo Suppe 4,50€

Typisch Nepalesische Curry Suppe,garniert mit
Mo:Mo(Teigtaschen),gefullt mit gehacktem
Hihnerfleisch oder Gemise

3. Mango Suppe 4,10€
Leichte Kokoscreme mit frischer exotischen
»Alphanso Mangos",mit limettenblattern und Basilikum
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7. Himali Gemischter Salat Gruner Salat mit Tomaten,Glrken und Karotten 4,90€
8. Pahadi Chicken Salat Feiner Salat mit gebraten Hahnchen,Tomaten,Girken und Karotten 7,90€
9. Tarai Special Salat Frischer Salat mit Tomaten, Glirken,Karotten und gebraten Rahmkase 8,90€

10. Durbar Special Salat Frischer Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten und gebraten Grof3garnelen 10,90€

11. Onion Bhaji In Kichererbsenmehl gebackenen Zwiebelstreifen
12. Kulkhura ko Pakauda In Kichererbsenmehl gebackenen Huhnerfleisch
13. Gobi Pakauda In kichererbsenmehl gebackenen Blumenkohl
14. Paneer Pakauda In Kichererbsenmehl gebackenen indischer Rahmkase
15. Samosa Zwei pastetchen mit frischem Gemiise gefiillt
16. Kulkhura Jhir HahnchenspieBBe mariniert mit Himalaya Krautern
17. Durbar VorspeisePlatte (Fur 2 Personen)
Eine zusammenstellung der oben allen genannten Verschiedenen Vorspeise
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| Eine besondere spezialitaten aus dem Himalaya: mit Gemise oder

W Fleisch gefiillte Teigtaschen nach Rezepten aus den Hochtidlern,als Hérnchen oder
Sackchen Kunstvoll geformt je nach Region und Hausrezept,in wasserdampf gegart oder
anschlieBend gebraten

20. Pokhara ko Mo:MO (Vegetarisch) 6 Stuck 6,90€
Die gefullen Teigtaschen mit Gemuse und Himalaya-Gewturzen geflillt

21. Kathmandu ko Momocha 6 Stuck 7,50€
Die geflllen Teigtaschen mit Huhnerfleisch und Himalaya-Gewdrzen gefillt

22. Pokhara ko Mo:Mo Tareko (Vegetarisch) 6 Stuck 7,90€ |
Gebraten Teigtaschen mit Gemiise und Himalaya-Gewlirzen gefiillt ~

23. Kathmandu ko Momocha Tareko 6 Stuck 8,50€

Gebraten Te
24. C-Mo:Mo 8,90€

Die gefullen Teigtaschen mit Ingwer, Paprika, Zwiebeln und frischen ——

Tomaten in einer speziellen Gewilirzmischung

?taschen mit Hiihnerfleisch und Himalaya-Gewtirzen gefiillt

* ' *

40. Kwati (Daal) 8,10€ 45. Palak Paneer 8,70€

e —

Verschiedene Linsen gebraten in Butter mit %% “-\’ Frischer Rahmkase und Blattspinat gebraten mit

Zwiebeln,Knoblauch,Ingwer und Tomaten \& =ik Knoblauch,Zwiebeln, Ingwer und Verschiedenem

5] Gewilirzen
41. Chana Masala 8,10€
Kichererbsen mit frischem Rahmkase,Tomaten, 46. Shahi Baingan 8,70€
Ingwer und Knoblauch in speziellen Gewlirzen Geflillte Auberginen mit geriebenem Kase,
Karotten, Blumenkohl und Nussen in speziellen
42. Malai Kofta 8,10€ Tomaten-Sahne-Sauce
Billchen aus Verschiedenen Gemusesorten,Rahmkase,
Kartoffeln,Mandel,Rosinen und Cashew-nlssen 47. Hariyali Sabji iif 9,10€
in spezieller Kase-Sahnesol3e Traditionelles Ayurvedisches Grun Curry mit
Verschiedenem Gemise, Niissen und Kokosmilch
43. Mix-Masch Tarkari J 8,10€
Frischem Gemise der Saison mit Currysof3e und 48. Paneer Manchurian 9,30€
Gewilrzen aus dem Himalaya Hausgemachter Rahmkase mit Verschiedenem
Gemuiise in der SuB-Sauer-Sauce
44. Alu Cauli 8,20€
Gebraten Kartoffeln und Blumenkohl mit Ingwe, 49. Paneer Karma 9,70€
Kreuzkrimmel,Knoblauch und frischen Tomaten Rahmkasestiicke in einer milden Sahnesauce aus

Gewiirzen geriebenem Mandeln und Cashewnlissen

el
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50. Chicken Curry

Hihnerbrustfilet in einer Currysauce nach Késtlicher
Nepalesischer und Indischer Art

8,70€

51. Chicken Sabiji 9,10€
Hahnchenfleisch mit frischem Gemdse in
einer milden Rahmsauce

52. Alu Chicken 9.10€

Gebraten Kartoffeln und Hahnchenbrustfilet mit
Ingwer, Zwiebeln, Kreuzkrimmel und Knoblauch

53. Chicken Saag

Huihnerfilet mit Spinat, Ingwer, Knoblauch nach
nordindischer Bauernart Kostlich zubereitet

2,10€

54. Chicken Karma 9,70€
Hiihnerfiletstiicke in einer milder Sahne-Sauce aus
Gewilirzen geriebenem Rahmkase, Mandel und
Caschewniussen

9,90€
Lammfleisch in einer Currysauce nach Kostlicher
Nepalesischer und Indischer Art

60. Lamm Curry

61. Lamm Sabiji 9,90€
Lammfleisch mit Verschiedenem Gemutise in speziellen

Indischen Gewilirzen gegart

62. Alu Lamm 9,90€

Lammfleischstiicke mit Kartoffeln, Ingwer, Zwiebeln,
Kreuzkrimmel, Knoblauch und frischem Tomaten

63. Lamm Saag 92,90€

Lammfleisch mit Spinat, Ingwer, Knoblauch nach
Nordindischer Bauernart Kostlich zubereitet

64. Lamm Karma 10,80€
Lammfleischstiicke in einer milden Sahnesauce aus
Gewilirzen geriebenem Rahmkase, Mandeln und
Cashewntlssen

p9 Mittel Scharf

55. Chicken Madras gpy 9,70€

Hihnerfilet mit Kokosraspeln in einer speziellen
Gewurzmshung nach Kostlicher Stidindischer Art

56. Chicken Mango 9,70€
Hiihnerbrustfilet in einer Mango-Mandel-Sahne-Sahne

mit fernostlichen Gewlrzen

57. Butter Chicken 10,10€

Saftige Tandoori-Hiihnerstiicke gegrillt mit leckerem

Gewdlrzen in einer Butter- Tomaten-Sahne-Sauce und
Mandel

58. Kathmandu Chicken #

Klassisches, Ayurvedisches,rotes curry mit
Gemuse Limettenblattern und Kokosmilch

10,50€

59. Chicken Badam 10,90€

HaihnchenspieBe mit Erdnuss-Sauce, Gemuse,
kokosmilch und Cashewnlissen

Gerichte

65. Lamm Madras ppp

10,80€
Lammfleisch mit Kokosraspeln in einer speziellen

Gewtrzmischung nach Kaéstlicher Siidindischer Art

66. Bhuna Ghost §¢ 10,80€
Lammfleischwirfel mit Zwiebeln, Knoblauch,

Ingwer in Tomaten-Sauce

67. Lamm Banglorip 11,20€
Lammfleischstiicke mit Ananas, Paprika, frischem
Ingwer und Knoblauch mit exotischen Gewiirzen
gemischt

68. Kathmandu Lamm p 11,20€

Klassisches thailandisches rotes Curry mit
Auberginen, Paprika, Limettenblattern und
Kokosmilch

69. Lamm Badam 11,20€

zartes Lammfleisch mit Erdnuss-Sauce, Gemiise,
Kokosmilch und Cashewnussen

p9p Sehr Scharf



10,90€

70. Fisch Curry
Rotbarschfilet in einer Currysauce nach Kostlicher
Nepalesischer und Indischer Art

71. Fisch Sabiji 10,90€

Rotbarschfilet mit Verschiedenem Gemuise in
speziellen Indischen Gewilirzen gegart

72. Fisch Mango 10,90€

Gebratenen Rotbarschfilet in einer
Mango-Mandel-Sahne-Sauce mit fernostlischen

Gewlrzen

73. Fisch Vindaloo pp 11,50€

Gebraten Rotbarschfilet und Kartoffeln in
spezielle Scharfe Sauce

yLeicht Scharf

77. Everest Haansyp 11,90€
Saftiges Entefilet mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer,
Knoblauch und frischen Tomaten

78. Ente Sabiji 11,90€
Entefiletstiicke mit Verschiedenem Gemuse in

speziellen Indischen Gewlirzen gegart

79. Durbar Ente 12,50€

Knuspriges Entebrustfilet in einer milden
Sahnesauce aus Gewlrzen geriebenem Rahmkase,

Mandeln und Cashewnussen
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81. Veg Nudeln
Gebraten Nudeln mit Cashew Niussen, Rahmkase

und exotischem Gemiuse

82. Gorkhali Nudeln 8,50€
Eiernudeln mit Hihnerfleisch und exotischem

Gemuse

83. Kambodscha Nudeln 10,90€

Eiernudeln mit exotischem Gemiuse und
Knuspriger Ente

yp Mittel Scharf

12,50€

Riesengarnelen in roter Thai Curry-Sauce mit
Gemiuse Bambus, Broccoli, Babymais, Zitronengras

und kokosmilch

74. King Prawns p

75. Prawns Peanut 12,50€
Saftige Riesengarnelen in einer Pikanten Erdnuss-

Cashewnussen-Sauce auf Knackigem Gemise

13,50€

76. Scampi Masala gp
GroB-Garnelen mit Zwiebeln, Ingwer und

Knoblauch in wiirziger Roter-Currysof3e

ppp Sehr Scharf

Onte

80. Kathmandu Ente p
Knuspriges Entenbrustfilet mit Auberginen,
Paprika,Bambus und Babymais in einer roten

Himaya Curry-sauce

13,50€

81. Ente Badam 13,50€
Knuspriges Entenbrustfilet mit Erdnuss-Sauce,
Gemise, Kokosmilch und Cashewntlissen

13,50€

82. Ente Masala pp
Gebraten Ente mit Zwiebeln, Ingwer und

Knoblauch in wirziger Roter-Currysol3e

84. Pad Thai
Eiernudeln Scampi mit Verschledenem

Gemuse nach Nepalesischer Art

85 Biryani Reis : A
Gebratener Basmatireis mit ZW|ebeIn ‘
Cashewnlssenh, Rosinen, Mandeln,

und exotischen Gewlrzen mit

a) Gemuse 7,90€ b) Chicken 8,90€
c) Lamm 92,90€ d) Jhinga 10,90€
e) Durbar 11,50€
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90. Chicken Tikka 10,90€ 96. Fisch Tikka

Hihnerbrustfilet mariniert mit Joghurt Rotbarschfilet gegrillt mit Ingwer,Paprika,Zwiebeln
und triditionellen Indischen Gewilrzen und frischen Tomaten in einer speziellen
Gewlirzmischung
91. Chicken Tikka Masala 10,90€
In exotischer Gewilrzmischung eingelegte 97. Batak Tikka 13,50€
Hahnchenbrustfiletstiickeim,, Tandoor” Entefleischstiicke gegrillt mit Ingwer,Paprika, Zwiebeln,
Lehmofengegrillt, in einer mittelscharfen Curry-Solf3e Knoblauch und frischen Tomaten in einer speziellen
92. Chicken Pudina Tikka 11,90€ Gewiirzmischung
Traditionelles zubereitetes Hiihnerbrustfilet —
mit Minze und Indischen Gewlirzen 98. Scampi Tikka 13,90€
GrofBgarnelen gegrillt mit Ingwer,Paprika,Zwiebeln und
93. Tandoori Chicken Special 11,90€ frischen Tomaten in einer speziellen Gewlirzmischung
Hahnchen mit Knochen,mariniert in einer
99. Durbar Mixed Grill 15,50€

exotischen mischung aus Verschiedenen

Gewiirzen und Joghurt Gegrilltes Hahnchen,Lamm und Scampi mit

Paprika,Zwiebeln frischen Tomaten,Ingwer und

94. Paneer Tikka 11,90€ Knablauch
Hausgemachter Indischer Rahmkase mariniert in
Joghurt und Indischen Gewiirzen mit Verschiedenen
Gemiise

95. Lamm Tikka 12,90€
zartes Lammfleischstlicke,gegrillt mit Ingwer,Paprika,
Zweibeln und frischen Tomaten in einer speziellen
Gewlirzmischung

25. Bhatura Frittierts Brot aus VWeizenmehl 2,30€
26. Roti Fladenbrot aus Volkornmehl 2,30€
27. Naan Brot Hefeteigfladen aus dem Lehmofen 2,30€
28. Butter Naan Naan mit Butter zubereitet 2,50€
29. Knoblauch Naan Naan mit Knoblauch zubereitet 2,50€
30. Alu Paratha Hefeteigbrot, gefllt mit Kartoffel e ¢ YO BT 3,30€
31. Cheese Naan \ e 5 3,30€
Fladenbrot aus weizenmehl, gefullt mit geriebenem Rahmkase im Lehmofen T
32. Raita 2,80€
Joghurt mit Kartoffeln, Tomaten und Giurken, garniert mit gebratenem Kreuzkiimmel
33. Mango Chutney Eingelegte Mango in einer SuB-Sauer-Sauce 2,20€
34. Mixed Pickels Eigelegtes indisches Obst scharf 2,20€

Allergien
A) Kichererbsenmehl B) Weizenmehl C) Mohren E) Ei M) Milchprodukte S) Soja T) Sellerie Z) Senf
1) Farbstoff 2) SuBstoff 3) Koffein 4) Chinin
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Aperitifﬁ Lycheesekt
Vorspeise Rato Daal Suppe
Haupgericht:-
Chana Masala:- Kichererbsen mit frischem Rahmkase,Tomaten,Ingwer und
Knoblauch in speziellen Gewilrzen
Paneer Tikka:- Hausgemachter Indischer Rahmkase mariniert in Joghurt und
Indischen Gewiirzen mit VerschiedenenGemiuise
Malai Kofta:- Ballchen aus Verschiedenen Gemisesorten,Rahmkase,Kartoffeln,
Mandeln,Rosinen und Cashew-nissen in spezieller Kase-Sahnesolle
Naan:- Hausgemachtes Brot aus weizenmehl
Dessert:- Mango-Creme

fur 2 Personen 29,00€ fur 3 Personen 42,00€
fur 4 Personen 54,00€

Durbar - Menu 2

Aperitif:- Guavensekt
Vorspeise:- Lahasun Suppe
Hauptgericht:-
Palak Paneer:- Frischer Rahmkase und Blattspinat gebraten mit Knoblauch,
Zwiebeln Ingwer, und Verschiedenem Gewilirzen
Butter Chicken:- Saftiges Tandoori-Huhnersttlicke gegrillt mit leckeren Gewtirzen in
einer Butter-Tomaten-Sahne Sauce und Mandeln
Lamm Badam:- zartes Lammfleisch mit Erdnuss-Sauce,Gemtuse,Kokosmilch und

Cashewniussen
Naan Brot:- Hausgemachtes Brot aus VVeizenmehl
Dessert:- Gulab Jamun
fur 2 Personen 35,00€ fur 3 personen 48,00€

fur 4 Personen 64,00€

Durbar - Menu 3

Aperitif:- Mango Sekt
Vorspeise:-  Garam Shorba
Hauptgericht:-
Batalc Tilda- Entefleischstlicke gegrillt mit Paprika,Zwiebeln,Ingwer,Knoblauch und
frischen Tomaten in einer speziellen Gewlirzmischung
Chicken Sabji:=- Hahnchenfleisch mit frischem Gemuse in einer milden Rahmsauce
Bhuna Ghost:- Lammfleischwurfel mit Zwiebeln,Knoblauch,Ingwer in Tomaten-Sauce
Bhatura Brot:- frittierts Brot aus weizenmehl
Dessert:- Gebackene Bananen mit Honig und Mandelsplitter

fur 2 Personen 38,00€ fur 3 Personen 50,00€
fur 4 Personen 64,00€

pLeicht Scharf p9 Mittel Scharf p9p Sehr Scharf
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Vom Faf3 ;‘h: Q ' 0,3l 0,51 Griineberger Wasser ( Gas / Stelles ) 0,751 4,90€
Warsteiner Pills 1 2,90€  3,90€ 0,31 0,41
Indisches Pill i 2,90€ 3,90€ Coca Cola 2,40€ 3,00€
Alsterwasser (Bier+Sprite) 2,90€ 3,90€ Fanta 2,40€ 3,00€
Radler (Bier+Fanta) 2,90€ 3,90€ Spezi 2,40€ 3,00€
Diesel (Bier+Cola) 2,90€ 3,90€ Tonic Water 2,40€ 3,00€
Warsteiner Alkoholfrei 0,33) 2,70€ Coca Cola Light ~—{ gm ﬂ\% 2,40€ 3,00€
Konig Ludwig Alkoholfrei Weizen ©0,50) 3,70€ ;_Pt':te p ' = By i,‘;gz ;’gg:
: . : itter Lemon /1 3wl . J
ion!g Ludwrg Du.nkel We!zen 0,5) 3,70€ Ginger Ale N ] 2,70€ 3 40€
on!g Ludw!g Kristall Weizen 0,5) 3,70€ Tafelwasser 2 50€ 3 10€
Konig Ludwig Dunkel 0,51) 3,70€ FaR Bause 2,70€ 3,40€
Malzbier 5 (0,33)) 2,90€
Cobra f 1 (0,331) 2,90€
Kingfisher ““‘E%N (0,331) 2,90€
L
0,3l 0,41 Chai (Jogi Tee) 1,90€
Apfel Saft 2,70€ 3,70€  Gekochte Tee mit Milch,Ingwer und Ayurvedisches Gewiirzen
Orangen Saft 2,70€ 3,70€ Darjeeling Tee 1,90€
Mango Saft =/ 2,70€ 3,70€ Earl Grey Tee 1,90€
Lychee Saft “ 2,70€ 3,70€ Pfefferminze Tee 1,90€
Guaven Saft 3,70€ Kamille Tee 1,90€
Bananen Nekter 3,70€ Jasmin Tee 1,90€
Kirsch Nekter 3,70€ Gruner Tee 1,90€
Maracuja Nekter 2,70€ 3,70€ Fr. Minze Ingwer Tee 2,40€
Alle Safte als schorle 2,70€ 3,70€
Kiba 2,70€ 3,70€
0,3l 0,41 Kaffee Tasse 1,90€
Mango Lassi 3,10€ 4,10€ Espresso 1,70€
Lassi Suf3 2,80€ 3,60€ Cappucino 2,50€
Nimbu Pani 2,80€ 3,60€ Doppeller Espresso 2,70€
(Frisch gepresster Limettensaft mit Milch Kaffee 2,70€
Wasser und brauner Zucker) Latte Machiato 2,80€
Lassi Salzig . 2,80€ 3,60€  vanille Machiato 2,80€
Mango Shake g 3,10€ 4,10€  Egpresso Machiato 2,30€
Vanilla Shake ' ' 3,10€ 4,10€ HeiBe Schokolade 2,80€
Lychee Shake e W 3,10€ 4,10€ Elephanten Kaffee 2,90€
Schokolade Shake 3,1 0€ 4,1 0€ Irish Kaffee 2’90€
Bailey s Kaffee 3,60€




S - : Lo
_Jj - 4 #
'.'a': t : .-

Cuba Libre

Havana Club, Cola, Limetten
Bombay Gin Tonic
Wodka Lemon / Orange
Bacardi Cola
Jagermeister Redbull
Wodka Redbull

Aperol Spritz

Gin Tonic

Whisky Cola
Malibu Maracuja

Wodka Absolut 2,90€
Wodka Moskovskaya 2,90€
Wodka Smirnoff 2,90€
Tequilla Silver 2,90€
Tequilla Gold 2,90€
Sambuca 2,90€
B52 ( Rum 73%, Khalua, Bailey's ) 6cl
Orgasmus ( Bailey's & Sambuca ) 6c¢l

Aperol (Scl)
Campari Orange / Soda (5¢l)
Martini ( Bianco, Dry, Rosso ) (3cl)
Sherry ( Medium Dry ) (5¢l)
Pernod (Scl)
Processo (0,11)
Mango Processo (0,11)
Lychee Processo (0,11)
Guaven Processo (0,11)

Brut Processo fl (0,751)

5,00€ Bacardi
Havana
5,00€ Old Munk
5,00€ (7 Jahr alter Indische Rum )
5,00€ Khukuri
5,00€  ( Nepalesischer Rum )
5,00€ Osborne Veterano
5,00€ Remy Martin
5,00€ Hennessy
5,00€
5,00€

4,90€ Averna

4,90€ Ramazotti

4,90€  Jigermeister
4,90€ Fernet Branca
4,90€ Amaretto

4,90€  Bailey's

4,50€  Southern Comfort
4,50€  Grappa

tif / Sckt  Whioky

3,50€
3,00€ Johnnie Walker Red Label
3,50€  Johnnie Walker Black Label
3,00€  Ballantine's
3,90€  Chivas Regal
3,90€  Jack Daniels
3,00€ Jim Beam
3,00€  Glenfiddlich
3,00€ Tullamore Dew
17,90€

0,2cl
2,90€
2,90€
2,90€
2,90€
2,90€
2,90€
2,90€
2,90€

0,2cl
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

4,90€
4,90€

4,90€

4,90€
4,90€
4,90€

iller / Giksn

0,4cl
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€

0,4cl
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€



Caipirinha Cachaca, Limetten, brauner Zucker, Lime Juice

Caipiroshlka Wodka, frische Limetten, brauner Zucker, Lime Juice

Mojito Havana, frische Limetten, frische Minze, brauner Zucker, Lime Juice
Mangorinha Pitu, frische Limetten, brauner Zucker, Lime Juice, Mangopuree

M and M Havana, frische Limetten, frische Minze, brauner Zucker, Lime Juice, Mangopuree
AU X Urinha Pitu, Limetten, brauner Zucker, XUXU

Scorpion Weil3er / Brauner Rum, Maracujasirup, Zitronensaft, Maracujasaft

Sex On The Beach Wodka, Peach Likér, Melon Likér, Lime Juice, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft
Watermelonman Wodka, Watermelon Likér, Grenadine, Lime Juice, Zitronensaft, Orangensaft

Bahama Mama WeiBer / Brauner Rum, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft

Bombay Night Brauner Rum, Apricot Brandy, Mangosirup, Maracujasirup, Zitronensaft, Ananassaft

Planters Punch Brauner Zucker, Havana, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft

Hurricane WeiBer / Brauner Rum, Apricot Brandy, Maracujasirup, Lime Juice, Zitronensaft, Orangensaft,Ananassaft

Flamingo WeiBer Rum, Cgerry Brandy, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft

Durbar Jam Old Munk ( 7 Jahre alter Indischer Rum ), Apricot Brandy, Mangosirup, Mangonekter

Tequilla Sunrise Tequilla, Grenadine, Lime Juice, Orangensaft

Gin Fizz Bombay Gin, Triple Sec, Lime Juice, Zitronensaft, Soda Wasser

Vanilla Colada WeiBer Rum, Vanillasirup, Ananassaft, Sahne

Swimming Pool Wodka, Kokossirup, Blau Curacao, Ananassaft, Sahne

Flying Kengaroo Wodka, WeiBer Rum, Kokossirup, Galliano, Ananassaft, Orangensaft, Sahne
Pina Colada WeiBer / Brauner Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Mango Colada WeiBer / Brauner Rum, Kokossirup, Mangosirup, Ananassaft, Mangosaft, Sahne
Mexican Colada Tequilla, Kahlia, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Strawberry Colada Rum, Kokossirup, Erdbeersirup, Ananassaft, Sahne

Mango Froozen Havana, Triple Sec, Lime Juice, Mangosirup, Mangopuree, Zitronensaft
Strawberry Froozen Havana, Triple Sec, Lime Juice, Zitronensaft, Erdbeersirup

My Dream Wodka, Xuxu, Erdbeersirup, Vanillesirup, Lime Juice, Zitronensaft, Maracujasaft
Cosmopolitan Wodka, Cranberrysaft, Lime Juice, Triple Sec

Singapore Sling Gin, Triple Sec, Angostura, Lime Juice, Grenadine, Soda Wasser

White Russian Kahlua, Wodka, Sahne

Hemingway Gin, Zuckersirup, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft

Over load Captain Morgen 73%, WeiBBer Rum, brauner Rum, Apricot Brandy,
Cherry Brandy, Grenadine, Lime Juice, Ananassaft, Orangensaft

Long Island Iced Tea WeiBer Rum, Wodka, Triple Sec, Gin, Lime Juice, Coca Cola

.Y 7 ) | r_ ™~ P v~ 6\

Mai Tai WeiBer / brauner Rum, 73% Rum, Apricot Brandy, Mandlsirup, Lime Juice, Zitronensaft, Orangensaft

Zombie WeiBer / brauner Rum, 73% Rum, Cherry Brandy, Grenadine, Lime Juice, Zitronensaft, Orangensaft



Alle 4,50€

Mosquito frische Limetten, frische Minze, brauner Zucker, Lime Juice, Ginger Ale
Strawberry Kiss Erdbeersirup, Mangosaft, Orangensaft, Maracujasaft, Sahne

Coconut Klss Kokossirup, Orangensaft, Ananassaft, Sahne
Mango Kiss Kokossirup, Orangensaft, Mangosaft, Mangopuree, Sahne

Green Ocean Kokossirup, Blau Curacao, Ananassaft, Sahne
K.C Jam Melonsirup, Grenadine, Zitronensaft,Orangensaft, Ananassaft, Soda wasser

Ipanema frische Limetten, brauner Zucker, Ginger Ale

Baby Love Kokossirup, Bananensaft, Ananassaft, Sahne

Apple Jack Mandel sirup, Sahne, Apfel Saft

Sportman Zitronensaft, Lime juice, Ananassaft, Orangensaft

Juliana Kiss Mangosirup, Ananassaft, Kirschnekter, Maracujanekter, Lime juice
Fresa bull Erdbeerpuree, Yitronensaft, Energz




