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Antipasti

Carpaccio di pesce spada Marinato agli agrumi di Sorrento, con asparagi
grigliati, riso soffiato e foliage di pane.
Tartare di tonno Con frutta di stagione, barbabietola croccante e salsa allo

zafferano
Mousse di ricotta al basilico cotta a bassa temperatura con croccanti

mandorle e caviale di salmone
Polpo brasato

Cotto a bassa temperatura, alle erbe su salsa alla nerano, con patata

schiacciata al rosmarino e pomodoro confit.
Misto crudo per 2 con gamberi, salmone marinato, scampi, tartare di tonno,

tartare di spada, misticanza e pomodorini marinati.
Primi piatti

Linguine alla Nerano Con zucchina in doppia cottura, fiore croccante e
colatura del Monaco

Spaghetti alle vongole veraci maionese di vongole, polvere del piennolo e
ostrica grattugiata.

Gnocchi alla Cetara Con riccio di mare, pomodorino agrodolce e pane al
profumo di costiera.

Risotto astice Con pomodorino giallo, polpa d'astice, burro di vongola e aria
di limone.

Paccheri al nero di seppia Con fave, cozze e bottarga
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Secondi piatti

Cannolo di orata con friarielli, capperi, olive, acciughe, chips di orata, perle alla
mela verde e balsamico al cioccolato

Cuoppo della costiera Con alici, gamberi rosa, calamari, arancino di mare, alga
di mare e salsa al the verde

Branzino al sale Con limone di Sorrento e verdure grigliate

Grigliata mista Gamberoni, tonno in crosta di pistacchio, polpo croccante,
calamaro, scarola e cipolla in agrodolce al Miele

Baccala fritto Con pane panko su salsa alla sorrentina, mousse al basilico, area
di mozzarella e olive

Tagliata di Cube roll Con patate
Filetto di manzo ai pepi

Dall’'orto

Insalata verde

Insalata di pomodoro

| contorni del giorno

Patate fritte

Misto di verdure grigliate
Verdura di stagione ripassata

Dolci

La nostra caprese colatura di cioccolata su frolla salata al limone e zucchero
agli agrumi

Sfera al cioccolato con pastiera agli agrumi e crumble al limone

Gelato con frutta di stagione e crumble al cacao salato

Baba al limoncello e frutti di bosco

*Alcuni dei nostri prodotti possono essere stati abbattuti o congelati per preservarne la freschezza e la qualita. Si
informa la gentile clientela che i nostri piatti possono contenere ingredienti allergenici. Per informazioni dettagliate si

oreaa di chiedere al nersonale in sala.
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Appetizers

Swordfish carpaccio marinated with Sorrento citrus, grilled asparagus, puffed
rice, and bread foliage

Tuna tartare with seasonal fruit, crispy beetroot, and saffron sauce
Low-temperature cooked basil ricotta mousse with crunchy almonds and

salmon caviar
"Low-temperature braised octopus with herbs on Nerano sauce, with

rosemary mashed potatoes and confit tomato."

Mixed raw seafood platter for 2 with prawns, marinated salmon, langoustines,
tuna tartare, swordfish tartare, mixed greens, and marinated cherry tomatoes.

First Courses
Linguine with zucchini two ways, crispy flower, and Colatura di Alici sauce

Spaghetti with clams, mayonnaise made of clams, Piennolo tomatoes powder,
and grated oyster

Gnocchi with sea urchin, sweet and sour cherry tomatoes, and coastal scented
bread

Lobster risotto with yellow cherry tomatoes, lobster pulp, clam butter, and
lemon air

Squid ink Paccheri with fava beans, mussels, and bottarga
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Second Courses

Gilthead seabream cannolo with friarielli (a type of broccoli rabe), capers,
olives, anchovies, seabream chips, green apple pearls, and balsamic chocolate

Coastal "cuoppo” with anchovies, pink shrimp, squid, seafood arancino,
seaweed, and green tea sauce

Salt-baked seabass with Sorrento lemon and grilled vegetables

Mixed grilled seafood platter with prawns, tuna coated with pistachio, crispy
octopus, squid, escarole, and sweet and sour onion with honey

Fried cod with panko bread crumbs on Sorrento-style sauce, basil mousse,
mozzarella air, and olives

Cube roll tagliata with potatoes

Peppered beef fillet

From the Garden

Green salad

Tomato salad

Vegetables of the day
French fries

Mixed grilled vegetables
Sautéed seasonal vegetables

Desserts

Our Caprese cake with chocolate sauce on savory lemon and citrus sugar
pastry

Chocolate sphere with citrus Pastiera (a type of Italian cheesecake) and lemon
crumble

Ice cream with seasonal fruit and salty cocoa crumble

Limoncello baba with mixed berries

*Some of our products may have been frozen to preserve their freshness and quality. Kindly be informed that our
dishes may contain allergenic ingredients. For detailed information, please ask the staff.
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