e ALKUPALAT s>

1. TOMAATTILULIDI 12€ « © =iy 4. KATKARAPU SAGANAKI  10€

Suosittu kreikkalainen alkupala. Tuore | Suosittu kreikkalainen alkupala. Tuore

 buffalo-mozzarella, jonka palli raikas - ~ buffalo-mozzarella, jonka pilli raikas
kreikkalainen salaatti - maustettu _ - kreikkalainen salaatti - maustettu
rakkaudella. : rakkaudella. :

- 2. MUHAMMARA 9,50€ 5. PORTOBELLO STUFFED 9,50€

~ Anatolian tapaan valmistettu alkupala: Pekonilla, kevat5|pullllaJaJuustoIIa tdytetty
grillattua munakoisoa, grillattua 'paprikaaja 2o portobeII05|en| ;

m_unalla. Salsassa kaytetaan
saksanpdhkindd. :

3. SIMPUKAT 9€ j : * 6. PORTOBELLO STUFFED 9,50€

Haudettu_ valkoviinissi, sitruunalla IE} Pdivan meze-valikoiman mukaan koottu
tuoreella tillilla. , alkuruokalautanen. Tarjotaan leivan kanssa.
Hinnat:
1 henkilo 9€
2 henkilo 16€

4 henkilo 30€
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San Marzano -kastike, Mozzarella-raaste,
basilika, oliivioljy

2. PROSCIUTTO 16,50€ G, L
San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,
prosciutto, kirsikkatomaatti, parmesan,
rucola, oliiviéljy '

3..PESTO VERDE. 15:50€ G L. P
San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,
oesto, kirsikkatomaatti, keséikufpitsa,
paprika, paprika, rucola

4. CALABRESE ROSSO 15,50€ G, L
San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,

salami, paprika, punasipuli, basilika, chilioljy

5. PULLED BEEF 19,00€ G, L

San Marzano-kastike,”Mozzarella-raaste,
pulled beef, punasipuli, paprika,
kirsikkatomaatti; BBQ-6ljy, rucola

6. PULLED BEEF 19,00€ G, L

San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,
broileri, ricotta, pinaatti, herkkusieni,
valkosipuli, mustapippuri

o PIZZAT g

1. MARGHERITA 13,50€ G, L T
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7. DELLA CHEF BIANCA 17,90€ G, L
Mozzarella-raaste, Gorgonzola, feta,

kirsikkatomaarti, persilja, minttu, oliivioljy

8. SALMONE 18,50€ G, L, D
San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,
savulohi, kirsikkatomaatti, sitruuna, rucola

9. PEPPERONI PESTO 15,90€ G, L, P
San Marzano-kastike, Mozzarella—raaste,
pepperoni, pesto :

10. SALAMI PICCANTE 16,90€ G, L
San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,

salami, Gorgonzola, jalopeno, valkosipuli,
punasipuli, basilika

11. FRUTTI DI MARE. 19,00€ G, L

San Marzano-kastike, Mozzarella-raaste,
dyridiset, kirsikkatomaatti, kapris,

~ ruohosipuli, sitruuna




1. RISOTTO FRUTTI DI MARE e,
Tayteldinen dyridisrisotto, jossa sahramin

' aromi, valko{/iihija tilli korostavat meren
makuja. Viimeistely parmesaanilla.

- 2. KESAKURPITSA RISOTTO 19,50€

* Raikas risotto, jossa makea valkoviini,
pehmed kesdkurpitsa ja paahdetut
pinjansiemenet muodostavat harmonisen
kokonaisuuden. Viimeistely parmesaanilla.

3. PINAATTI TARHANA RISOTTO 21,50€
Vihred jé aromikas risotto, jossa tuore

pinaatti, tarhana ja parmesaanijﬁ,usto tuovat
Syvyytti ja tiyteldisyytta.

RISOTTO -+

4. POLLO. FUNGHI'RISOTTO 23,50€
Kermaisen tdyteldinen sieni-broileririsotto,

~ jossa metsdsienet ja meheva broileri

yhdistyvdt pehmedan kastikkeeseen.
Viimeistely parmesaanilla.

5. VIHREA NOKKOSRISOTTO 22€
Vihred risotto, jossa talon tapaan

valmistettu nokkonen ja hienovaraiset yrtit
tuovat maanldheisen aromin. Viimeistelty

parmesaanilla. (Talon tapaan vege)
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e  PIHVIT >

ENTRICOTE
1. FILETTO VINO ROSSO 396 [ ) 4. FILETTO AL PEPE 42€ L
 Puuhiiligrilliss paistettu 250g entrecote, Puubhiiligrillissd paistettu 250 g entrecote,
paistetut kauden kasvikset j ja : A ~ paistetut kauden kasvikset ja paisteut
jattilohkoperuat punavunlkastlkkeessa : babyperunat pippurik_astikkeessa
" 2. FILETTO Al PORCINI 42€ L 5. ENTRECOTE AL DEMI-GLACE 37€ L
* Puubhiiligrillissd paistettu 250 g entrecote, ' Puuhiiligrillissii paistettu 250 g entrecote,
paistetut kauden kasvikset ja ~ paistetut kauden kasvikset ja paistetut
jattilohkoperunat herkkutattikastikkeessa babyperunat demi-glace -kastikkeessa.

3. FILETTO CHIMICHURRI 39€ L
Puuhiiligr_illisséi paistettu 250 g entrecote,
paistetut kauden kasvikset ja pz{i,stetut
babyperunat vihred chimichurri-
kastikkeella.
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1. FILETTO ROSSO  32€ L &y 4. FILETTO MANZO AL'PEPE 37€ L
Puubhiiligrillissd paistettu 250 g siséfilee, Puubhiiligrillissd paistettu 250 g sisdfilee,
paistetut kauden kasvikset ja : : paistetut kauden kasvikset ja paisteut
jattilohkoperunat punaviinikastikkeessa babyperunat pippurikastikkeessa

" 2_FILETTO.PORCINI35€ | 5. ENTRECOTE DEMI-GLACE 32€ L
Puuhiiligrillissa paistettu 250 g sisdfilee, ‘ Puuhiiligrillissa paistettu 250 g siséfilee,
paistetut kauden kasvikset ja _ paistetut kauden kasvikset ja paistetut
jdttilohkoperunat herkkutattikastikkeessa babyperunat demi-glace -kastikkeessa.

3. FILETTO DI CHIMICHURRI 34€ L-
Puubhiiligrillissd paistettu 250 g sisifilee,
paistetut kauden kasvikset ja paistetut
babyperunat vihread chimichurri-
kastikkeella.




