


APPLTIZIR

ETAGERE Pro Person
Mezze aus unserer Vitrine

Rehrohschinken
Preiselbeeren, Pecorino,
Zitronenthymian

Role Linsen — Fischsuppe

Jakobsmuscheln
Truffelpurre, Nusskrokant

Chili Garnelen

Knoblauchbutter, Petersil, Limette

MAIN DISHES

Muschelvielfalt
,Veneziano®

Black Tiger
Spargelrisotto

Wolfsbarsch
Spinaterdapfel, Schafskase

Lammkotelette & Octopus
Fregola, Ratatouille

Hirschrucken
Chorizoknodel, Apfelkraut

DAILY DAL

FISCH IM GANZEN

Dazu

Tagesrisotto
Krautererdapfel
BlalLspinal
Traffelparre
Bunter Blattsalat
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DLEAR I'RIENDS, DEAR GUESTS

Wir sind bemuiht Euch taglich die

Frische unserer Produkte zu garantieren
und haben folgende Kkleine Karte fur
Euch  zusammengestelll, mit  viel
Spielraum

zum experimentieren & personlicher
Betreuung.

Viel SpaB3 & Freude mit
Aydin & Gerald

TENHA CHAOSTABLEMENU

Wir beginnen mit Vorspeisen aus unserer
Vitrine, gefolgt von Tellern und Schusseln
unserer Spezialitaten. Den suBBen
Abschluss bildet eine Auswahl unserer
Nachspeisen. All unsere Gerichte werden
geteilt und das CHAOSTABLEMENU- fiir
den ganzen Tisch bestellt.

Pro Person 65
DESSERT
Basilikumsorbet 6
Himbeere, Krokant
Schokotart 8,50
Mangosorbet
Etagere 12,50

Sweel Dream® Pro Person

Alle Preise in € Inkl. aller Abgaben.
Far das Gedeck erlauben wir uns €
3.50 zu verrechnen. Uber Allergene in
unseren Gerichten & Getranken geben
wir gerne Auskunft.



