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CIVICO2

RISTORANTE

ESTATE

PER INIZIARE

PAN E FOCACCIA FATTO IN CASA A LIEVITAZIONE NATURALE E OLIO NOVELLO
(ALLERGENI 1) due e cinquanta

I NOSTRI ANTIPASTI

LINGOTTO CROCCANTE DI BACCALA’ (PESCATO ALL’AMO) SU CREMA DI PEPERONI E MENTA
(ALLERGENI 1,4, 7) quattordici

QUENELLE DI CAPRINO AL PISTACCHIO E ZENZERO SCIROPPATO SERVITO CON CROSTINI FATTI
' IN CASA
(ALLERGENI 1, 7) tredici

CARPACCIO DI PESCATO DEL GIORNO, ZE.NZERO‘ E LIME
(ALLERGENI 2, 4) dodici

..NON E’' LA SOLITA “PANZANELLA”
(ALLERGENI 1, 7) dodici

1 NOSTRI PRIMI PIATT/

FETTUCCINE “30 TUORLI“ (FATTE IN CASA) Al TRE POMODORINI, STRACCIATELLA
DI BUFALA DOP E CAVIALE DI PESTO ALLA GENOVESE
(ALLERGENI 1, 3) diciotto

L Y
SCIALATIELLI (FATTI IN CASA) CON COZZE, PECORINO ROMANO DOP E DATTERINO
(ALLERGENI 1, 14) sedici

RISOTTO AL PESTO DI BASILICO, BURRATA DI BUFALA DOP E CREMA DI PINOLI TOSTATI
(ALLERGENL 7, 8) diciotto

CAPPELLACCI AL NERO DI SEPPIA (FATTI IN CASA), RIPIENI DI BURRO, ALICI DI CETARA E
PECORINO ROMANO DOP SU CREMA AL LIMONE
(ALLERGENI 1, 4,7) venti



I NOSTRI SECONDI

GUANCIOLA DI VITELLA “SOUS VIDE” BRASATA AL NEBBIOLO SU PURE’ VERDE. AL BASILICO
(ALLERGENI 7, 11 12) wentotto

POLPO IN DOPPIA COTTURA SU CREMA DI STRACCIATELLA DOP, MIELE ALLA “NDUJA” E
“CORALLO"” AL NERO DI SEPPIA
(ALLERGENI 4, 7) ventiquattro

TAGLIATA DI FILETTO DI FRISONA EMILIANA

.

ventotto

BACCALA’ (PESCATO ALL'AMO) SU CREMA DI CECI E PEPERONE CRUSCO CROCCANTE
(ALLERGENI 4, 7) wventisei

I NOSTRI CONTORNI
VERDURE DI STAGIONE
otto
PATATE ROSSE &AL ROSMARINO
sette
LA NOSTRA “CAPONATA”
otto
INSALATA DI POMODORI DELL'ORTO
otto
1 NOSTRI DOLCI

UN BACIO ALLO ZABAIONE
(ALLERGENI S, 6, 12) nove

SEMISFERA DI CIOCCOLATO FONDENTE RIPIENA DI TIR AMISU
(ALLERGENIL 1, 8, 6) nove

CROSTATINA ALLA CREMA PASTICCERA E F RUTTA FRESCA DI STAGIONE
(ALLERGENI 1, 7) nowve

IL SEMIFREDDO DI CIVICO 2
(ALLERGENIS, 7) nowe

ALLERGENI



