BELGIC

LA CHOURFE

STRONG ALE STILE BELGA
ALc. 8% voL. '

AMBRATA
L1.0.33

BIRRA DALLE NOTE PIACEVOLI E FLOREALI
IN PRINCIPIO - SEGUITE DA SENTORI DI

BUCCIA D ARANCIA” CARAMELLD E
CORIANDOLD: EU[UHEMUH[]ELEEAHTE
E IMPENETRABILE DI UN ARANCIDNE-
SCURD ESTREMAMENTE TORBIDD E
VELATO. PROFUMO MOLTD EDMPLESEU E
VELATDO




BELGIC

LA CHOUFFE
HOUBLON

IPA TRIPLU MALTU
ALC. 3% VOL.

BIONDA
L1.0.33

BIRRA BELGA BIONDANON FILTRATAE " ~ [ HOUBLU\J
NON PASTORIZZATA RIFERMENTATAIN "CHOUFFE
BOTTIGLIA, PER LA QUALE SOND STATI [ e e - onsmieL R
IMPIEGATI LUPPOLI CHE CONFERISCOND Eaal .\ B, )
L AMAREZZA DI FONDO. L AROMA

DELICATO CON NOTE FLOREALI E-

AGRUMATE. |L CORPO & AMARD, SECCO E

ASCIUTTO




BELGI(

BLANCHE Dt
BRUXELLE

BLANCHE

ALc 45% voLs &
BIONDA !
[1.0.33

BIRRA DALLA SCHIUMA RICCAE

" CREMDSA DAL COLORE DPALESCENTE
CON RIFERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA
CHE REGALA AL PALATO UN GUSTDO
PIACEVOLMENTE FRESCO. RESO
ESCLUSIVO DAL LEGGERD AROMA
AGRODOLCE DELLE SCORZE D ARANCID
CURACAD £ DAL CORIANDOLO AGGIUNTI
OURANTE IL LENTO PROCESSD DI
LAVORAZIONE.

s JU€




BELGID

MC CHOUFFE -

BROWN ALE STILE BELGA
ALC. 8% voL.

AMBRATA
11.0.33

BIRRA EEUHE DAL GUSTO DOLCE E
SUADENTE. rIN DAL PRIMO SORSUO

DENOTA DEI'TONI CALDI ED "ty
AVVOLGENTI CHE ALLA FINE SVELAND
. UN CARATTERE MOLTO FORTE.
PIACEVOLI LE SFUMATURE

Ol BANANA PIU CHIARE NEL FINALE E
CON PERSISTENTI SAPORI DI SPELIE
AROMATICHE :




BELGIO
CHIMAY

GRAND
RESERVE

TRAPPISTA
ALC3% VoL,
ROSSA
LT.0.33

BIARA TRAPPISTA SCURA CON UN
AROMA MARCATD E DAL SAPDRE

COMPLESSO CHE 51 AFFINA-NEL TEHPEI..

PRODOTTA INIZIALMENTE COME BIRRA
NATALIZIA DENDTA UN AROMA
CARAMELLATO GRADEVOLE. ED UN
GUSTO LEGEERMENTE FLOREALE
DONATO DAL LIEVITD FRESCO. CON
SENTORI O NOCI, MANDORLE.
SPELIE E RIBES.

bU0€

GRANMDE HESERVT




BELGIO

ORVAL

TRAPPISTA
ALC. 6.2% VoL,

BIONDA
11033

BIRRA DAL GUSTO ASCIUTTO E VINDSD.
LANOTA LIEVEMENTE AMARA INIZIALE.

SORSEGGIANDD. S FA INSISTENTE. »%
OTTIMA EFFERVESCENZA CON PRESENZA
DI SCHIUMA CREMOSA E PERSISTENTE.
PﬂnuumHEHi BRAZIADI DRVAL
FONDATA NEL (070 DA ALCUNI FRATI
BENEDETTINI PROVENIENTI - ¢
DALLA CALABRIA,




BELGIO
[ER DOLEN

TRIPEL

TRIPEL D ABALIA
ALC.8.1% voL.

AMBRATO
11.0.33

UNA VERA E EHHPHIA FULLZ 0
EXPERIENCE . (UESTA SPECIALITA CON
30 GRADI DI AMAREZZA EBU :SI

" PRESENTA CON GUSTO CORPOSD ED
NTENSD AROMA FRUTTATO, ==

JAL COLORE AMBRATD OUESTA BIRRA AD
ALTA FERMENTAZIONE RAPPRESENTA

L EEEELLEH}AEIHHAIAHELL ABBAZIA DI
ER JOLEN. L SUO SAPORE PIEND ED IL
SUD FORTE CARATTERE LA ABBINAND
PIACEVOLMENTE A PREPARAZIONI
RICCHE A BASE DI CARNI ROSSE ED
AFFUMICATE E FORMAGGI SPEZIATI

hol€




BELGIO
CHIMAY

CIND CENTS

TRAPPISTA TRIPLO MAL T[I
ALC. 8% voL. LB

BIONDA
11.0.33

HIHHATHAFPISIAHIFEHHEHTMAIH
BOTTIGLIA PRODOTTA NELL ABBAZIA
BELGA DI SCOURMONT. LA CHIMAY
“TRIPLE SI PRESENTA CON COLORE
DORATO. UNA SCHIUMA FINE ED -
ABBONDANTE L AROMA E INTENSD.
DOLCIASTRO E FRUTTATO
CONALBICOCCHE E LVA PASSA.




BELGIO

DUCRESSE . £
Dt BOUTGOGNE F

BIRRA ACIDA
ALC. 6.2% voL.
ROSSO SCURD
[1.0.33

)
o I

FRUTTATO (MELAE PRUGNA) ED UN |

BIARA RIFERMENTATA IN BOTTE DI+ il
ROVERE. DALL AROMA DECISAMENTE
CORPO PIEND ED AVVOLGENTE: CON TONI ’) .

LEGNDSI DECISAMENTE PRONUNCIATI. , %
%ﬁh ASE
BOURGOGN:

.l’l‘ld.n:;m e ..I o R

B
-




BELGIO

LEFFE BLONDE

DOPPI0 MALTO =
ALC. 6.6% VoL,

BIONDA
17.0.33

BIRRA DAL COLORE DORATO E DAI
RIFLESS| BRILLANT! DETERMINATI

DALL IMPIEGO DI MALTI CHIARI. [L.GUSTD
E PIEND. ELEGANTE E FRUTTATO. MENTRE - :
ILRETROGUSTO E SPEZIATO CON UNA
PUNTA 01 ARANCIA AMARA.




BELGIO
VANDERGHINSTE

H[]ﬂI]BHU\N

ACIDA
ALC.5.5% VoL,

SCURA :
10935

ANTICA BIRRA DELLE FIANDRE
OCCIDENTALI AD ALTA FERMENTAZIONE
MISCELARE QUESTA BIRRA CON BIRRA

" LAMBIC INVECCHIATA IN ROVERE PER |8
MES! S| TRADUCE IN UN SAPORE
CARATTERIZZATO DA UN ACIDITA
EQUILIBRATA. APPENA PERCETTIBILE.
(UESTA PRIMA IMPRESSIONE GUSTATIVA
E PRESTO SEGUITA DA UNA SECONDA
PIACEVOLE SCOPERTA: UNA LEGGERA
AMAREZZA SEGUITA DA UN PIZZICO DI
DOLCEZIA.

s JU€




BELGIC

[RAPPISTES
AOLHEFOR] 0

TRAPPISTA

Ac. 11.3% voL: - =
AMBRATO . =
L1.0.33 B

BIRRA CREATA SULLA RIGORDSA BASE -
- DELLO STILE TRAPPISTA CON
CARATTERI TIPICI DI UNA STRONG
DARK ALE. DENSITA E COMPLESSITA
DI UNA BARLEY WINE. SCHIUMA
PERSISTENTE DI COLORE
CAFFELATTE MENTRE L ARDMA -
PRESENTA DEI SENTORI DI MALTOD
FORTEMENTE LIOUODROSO. CON UN
ACCENND 01 CIDCCOLATO. BURRO E
UN INTENSA NOTA FRUTTATA.

b UU€




BELGIO
BOCKOR

OMER TRADITION =

[RAP = nt
ALc. 8% voL S /

DORATO
11.0.33

COLORE DORATO E DA UNA SCHIUMA - *

BIANCA CREMOSA BIRRA BELGA 7%

CARATTERIZZATA DA AROMI DELICATIE

FRUTTATI ACCOMPAGNATI DA UNA

SOTTILE MA BEN PRESENTE NOTA DI

AMARD . |L'SUO SAPORE & GENEROSO CON

NOTE DI LIMONE E ZAFFERAND, E IL

RETROGUSTO RIMANE DOLCE MA ;. "1 P
LEGGERMENTE AMAROGNDLD. | ()rl I: I?H




FINLANDIA
FLYING DUTCHMAN

RASPBERRY
EH[]II[]LATE

PORTER
ALc. 7 % voL.

SCURA
L1:0.33

BRASSATA CON GRANDI QUANTITA DI
MALTI DI CIOCCOLATO EILAMPONI
FRESCHI. MATURATA CON FAVE DI CACAD:
E BACCELLI'DI VANIGLIA DEL
MADAGASCAR.




