proposta menu cena

antipasti (SG)
Girello di vitello Piemontese con salsa tonnata (cottura a vapore a 70°) €13,00
Battuta di fassone con confettura di ananas, raschera di grotta, pinoli €13,00
¢ maionese allo zenzero
Cipolla cotta sotto sale al forno, con fonduta di toma Piemonte €13,00
e salame di turgia gratinato al forno su crema di cipolla
Tufeja della tradizione: involtini di cotenna di maiale con fagioli borlotti €13,00
Tartra (budino salato) con porri, salvia e rosmarino, crudite di carciofi €13,00

e zabaione salato servito a temperatura ambiente

primi piatti (RSG)
Risotto al Monterosso (formaggio vaccino) con radicchio tardivo, €14,00
caramello all’aceto balsamico e crumble di nocciole a persona minimo per 2 persone
Tagliolini con ragu ai 2 stinchi: stinco di maiale e stinco di vitello €14,00
con nido di porri croccanti
Gnocchi con crema di zucca aromatizzata con mostarda di mele, €14,00
speck d’oca croccante, scaglie di cru di pecora nera e amaretti
Agnolotti del plin al sugo d’arrosto di agnello con sfilacci di agnello €14,00
e carciofi tostati
secondi piatti (SG)
Stracotto di fassone al nebbiolo d’Alba €20,00
Stufato di capocollo di maiale al vino bianco con polenta €20,00
Rollata di faraona cotta a bassa temperatura ripiena di salame cotto €22,00
e verza su crema di castagne e pancetta
Finanziera della tradizione Piemontese: €20,00

(polpettine, animelle, filone e rognone di vitello; creste di gallo; fegatini di coniglio;

piselli, funghi porcini, aceto e marsala

Tentacolo di *polpo scottato, su crema di patate al testun di capra, €22,00
crudite di carciofi e maionese di *polpo

contorni
Verdure di stagione, insalate, patate al forno €6,00

dolci della casa
a seconda della disponibilita giornaliera € 6,00

(SG) preparazione senza glutine
(RSG) preparazione a richiesta senza glutine
* prodotto surgelato o abbattuto



