MM (Niet inbegrepen bij MiLi Tasting Experience)

FRESH FRUIT DESSERT € 750
CHOCOLATE LAVA CAKE € 950
HOMEMADE DESSERT SPECIAL € 200

f ©

INFO@MI-LLNL ~ WWW.MI-LL.NL

ASIAN CUISINE

MIL| Tasting Experience

Voor een vaste prijs kunt u maximaal 3 uur genieten van onze gerechten.
U bestelt één gerecht per persoon per gang.
Na consumering van het gehele gerecht kunt u opnieuw bestellen.
Het menu is exclusief dessert.

Volwassenen™® € 39,50
Kinderen — 4 t/m 7 jaar € 16,50
Kinderen — 8 t/m 10 jaar € 25,50

*# MET FEESTDAGEN HANTEREN WI] EEN ANDERE PRIJS **
HET MTE GELDT VOOR DE HELE TAFEL




QP Sulad and Soupsy R Sushi and Sushimi

a la carte /| MTE*

VIETNAMESE GAMBA SALAD € 950
Garnalen | Chili-Crtrussaus | Munt
CALIFORNIA SALAD € 900
Surimi | Avocado | Viskurt | Wakame | Mayonaise
THAI BEEF SALAD € 900
Ossenhaas | Sesam | Wasabi-mayonaise
WAKAME SALAD & € 850
Japanse Zeewier | Sesam

MANGO AVOCADO SALAD @ € 950
Mango | Avocado | Honing-Mosterd

MISO SOUP @ € 800
Dashi | Miso: | Zeewier
SOI KAU SOUP € 800

Garnalen ravioli | Seizoensgroenten

26.

27

28.

29,

30.

L

32,

33

34

a la carte | MTE*

DIM SUM MIX € 11,00
Gestoomde Hapjes

FRIED MIX € 11,00
Gefrituurde Hapjes

EBI FRY € 950
Garnalen | Broodkruimeldeeg | Chili

FRIED SHRIMP € 900
Krokante garnalen ravioli | Chili

GYOZA € 900
Kip Dumpling | Knoflook | Lente-ui

TORI KARAAGE € 11,00
Japanse Chicken Nuggets

TORI FURAI € 11,00
Krokante Kip | Tomaten-ketchup

CHEF'S DUCK ROLL € 11,00
Peking Eend | Bosui | Komkommer | Hoisin
VIETNAMESE LENTE-ROL € 11,00

Rijstpapier | Garnaal | Munt | Groenten

20.
2
2%
23

24,

d la carte / MTE*

SAKE SASHIMI € 1350 €200
Verse Rauwe Zalm | Soja | Wasabi
TUNA TATAKI € 11,00 €150
Tonijn | Kimchi-unagisaus

. GYU TATAKI € 1000

Ossenhaas | Kimchi-teriyakisaus

. SUSHI MIX NIGIRI (4 st.) € 11,50
. SUSHI NIGIRI “FLAME SALMON" (4st) € /000
. SUSHI NIGIRI “TUNA ” (4 st) € 11,00

. CHEF'S SPECIAL SUSHI PLATEAU (4 st) € /1200
. URAMAKI “EBI FRY AYVOCADO" (4st) € /1,00

Krokante Garnaal | Avocado | Chil-mayonaise

URAMAKI CALIFORNIA € 10,50
FLAME SALMON (4 st)

Geflambeerde Zalm | Surimi | Avocado | Komkommer

. URAMAKI € 1050

“FRESH SAKE AVOCADQ" (4 st)

Zalm | Avocado | Tempura | Tomaat

. URAMAKI “GYU USUYAKI” (4 st.) € 1050
Beef | Groente | Bosui | Tenyaki saus
. URAMAKI “TORI FURAI" (4 st) € 11,00

Krokante Kip | Tomaat | Lente-Ui | Mango dressing

KAPPA MAKI (6 st) @ € 500
AVOCADO MAKI (6 st) @ € 550
VEGETARIAN SUSHI MIX (6 ) @ € 10,00
SAKE HANDROLL € 450
Zalm | Komkommer | Avocado | Zeewier | Mayonaise

EBI FRY HANDROLL € 500

Krokante Garnaal | Komkommer | Avocado | Chili-Mayonaise

. VEGGIE HANDROLL @ € 450
Wakarme | Avocado | Zeewier
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3%

38.

39

ol

49

45

45,

46.

4%
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Soafeod,

KOREAN “BBQ" SQUID

a la carte / MTE*

€ 1350

Pijlstaartinktvis | Koreaanse 7-spices | Yuzu dressing

FRESH OYSTERS (3 st)
Verse Oesters | Winazjn | Ui

TAKOYAKI
QOctopus [Rode gember | Tempura

SAMON

Zalm | Japanse Knoflookmayonaise dressing

SUZUKI

Zeebaars | Uienolie |Spinazie

. KOREAN BBQ ‘FISH’

Witvis | Koreaanse 7-spices | Limoen
EBI KUSHI
Gamalen | Zout en peper

STEAMED FISH HONGKONG STYLE

Witwis | Lente-ui | Knoflook
GARLIC SHRIMP

Garnalen | Knoflook | Huisgernaakte saus
. CHINESE FIVE SPICES PRAWNS

Gamalen | Chinese Five-Spices

PRAWNS A LA CHEF
Chef's Special Prawns

THAI CHILI SHRIMP J

Gamalen | Tempura | Ui | Thais Chili-saus

CHINESE STYLE SCALLOP

Coquille | Glasnoedels | Bosui | Knoflook
. GRILLED SCALLOP

Coquille | Bosui | Huisgemaakte saus

Al onze gerechten worden zonder bijgerecht geserveerd / All our dishes are served without a side dish
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€90

€ 10,50

€ 11,00

€ 11,00

€ 1250

€ 10,00

€ 1250

€ 1350

€ 1350

€ 1350

€ 1500

€ 1300

€ 1250

S Beey and Jamby

a la carte | MTE*

€ 14,50

BEEF ROLL “RED SAND TEA"
Beefroll | Red Sand Tea spices | Asperge
LAMB CHOP

Lamskotelet | | 3-spices saus
BLACK PEPPER BEEF

Ossenhaas | Zwarte-pepersaus
BEEF MILI

Chef’s Special Beef

SPICY “MILI" BEEF )

Ossenhaas | Pittig Huisgemaakte Saus
GYU TERIYAKI

Ossenhaasblokjes | Teryaki | Sesam

GYU KUSHI
Angus spies | Zout en peper [Teriyaki

€1400 €200

€ /4,00

€ 1500

450

€ 14,00

i i)

€ 1,50

€150

€200

€ 2,00

i Pl

ala carte / MTE*

49. CRISPY DUCK € 1450 -
Krokante Peking Eend | Pruimensaus

50. YAKITORI € 850 -
Kippendijfilet | Zout en peper | Teriyaki

51. GRILLED HONEY CHICKEN €1050 -
Kippenvieuge!l | Honingsaus

52. MILI CURRY CHICKEN } €1300 -
Kippendifilet | Huisgemaakte Curry | Bosui

53. SPICY “MILI” CHICKEN € 1400 -

Kippendiffilet | Pithig Huisgemaakte Saus

54, SWEET SAUCY CHICKEN €1300 -
Kippendiffilet | Kimchi-Ketjap dressing

a la carte / MTE*

62. TEMPURA “GREEN BEANS” & €1050 -
Sperziebonen | Tempura | Tentsuyu saus
63. FIVE-SPICES TOFU @) €11,50 -

Tofu | Five-Spices

64. STIR-FRIED GARLIC VEGGIES @ €1050 -
Roergebakken Groenten | Knoflooksaus

65. MUSHROOMS &) €11,00 -
Champignons | Tenyaki | Sesam

66. CHEF'SVEGETARIAN DUCKROLL @ € 11,00 -
Vegetarisch Eend | Bosui | Komkommer | Hoisin

67. VEGETARIAN GYOZA @ €1050 -
Vegetarische Dumpling | Lente-ui
68. ZUKKINI @ €1050 -

Courgette | Bosui | Teriyakisaus

Wilt u vegetarisch eten?
Vraag naar de mogelijkheden bij het personeel.

d la carte / MTE*

69. FRIED RICE & € 450 -
Thaise Rijst | Groenten

70. NOODLES @ € 450 -
Eiernoodles | Groenten

71. FRIES @ € 400 -
Friet | Mayonaise

72. SWEET POTATO FRIES @& € 500 -
Zoete Aardappel | Snracha-mayonaise

73. EDAMAME @) € 450 -
Japanse Sojabonen

74. MINI LOEMPIA (65t) @ € 400 -

Vegetarisch Spring Roll | Chili-saus

Al onze gerechten worden zonder bijgerecht geserveerd / All our dishes are served without a side dish



