ANTIPASTI

BUFALA CAMPANA, POMODORI E BASILICO FRESCO €10
CRUDO E BUFALA CAMPANA €12
CRUDO AL COLTELLO MACERATO IN GRANI DI PEPE E OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA €9
SALMONE AFFUMICATO SU PROVOLA AFFUMICATA CON CITRONETTE €12
FRITTATA CON VERDURE DI STAGCIONE €8
SELEZIONE DI FORMAGG!| PECORINI CON COMPOSTA DI FRUTTA ARTIGIANALE €12
CARCIOFO ALLA ROMANA (SE STAGIONE) €5 CAD.
PUNTARELLE (SE STAGIONE) CON CREMA DI ALICI ARTIGIANALE €10
PANZANELLA €10

ANTIPASTO DEL GIORNO €10

PRIMI DELLA TRADIZIONE PRIMI “CREATIVI"

CARBONARA <€12 SPAGHETTI AL CIPOLLOTTO, DATTERINI,
BASILICO E MAGGIORANA €12
GRICIA €12

SPAGHETTI!I AGLIO, OLIO, PEPERONCINO,
AMATRICIANA €12 PANGRATTATO E DATTERINI €12

CAC|O E PEPE €12 TAGLIATELLE DI PASTA FRESCA CON RAGU DI
FILETTO €16

ZUPPA DI CIPOLLE CON CROSTINI DI PANE Al

SECONDI CEREAL| €9

TAGLIATA DI ANGUS RUCOLA E GRANA €16 ZUPPASDEL GIORNO €9

TAGLIATA DI FILETTO RUCOLA E GRANA €19 PRIMO DEL TN S

FILETTO RARE ALLA GRIGLIA CON RADICCHIO CONTORNI
ROSSO MARINATO IN ACETO BIANCO E TIMO €19
CICORIA RIPASSATA €5

COSCIA DI POLLO DISOSSATA COTTA A BASSA
TEMPERATURA, CON PATATE SALTATE AL BURRO SPINACI ALL'AGRO O RIPASSATI €5

E LIME €16
PATATE RIPASSATE AL LIME €5

PESCATO DEL GIORNO IN PADELLA CON CREMA DI
PATATE CURCUMA E PORRO, ZUCCHINE MARINATE
IN ACETO BIANCO E MENTA €16

POLPETTE €12

SECONDO DEL GIORNO €16
ACQUA 75CL €3

DOLCI BIBITE €4

TIRAMISU DELLO CHEF €6 RE LA )RR Y
MOUSSE (NUTELLA, FRAGOLA, FRUTTI DI BOSCO) €6
SBRICIOLATA (NUTELLA, FRAGOLA, FRUTTI DI BOSCO) €7
MELA O PERA CARAMELLATA COTTA A BASSA

TEMPERATURA CON ZUCCHERO DI CANNA E CANNELLA,
SERVITA SU COMPOSTA DI FRUTTA ARTIGIANALE €7

DOLCE DEL GIORNO €6

DAL 1256



