
bevande
ACQUA NATURALE  100 cl 2,5
   50 cl 1,5
ACQUA LEGGERMENTE FRIZZANTE 100 cl 2,5
   50 cl 1,5
COCA COLA / COCA COLA ZERO 33 cl 3
SPRITE / FANTA  33 cl 3
CHINOTTO   20 cl 2,5
CRODINO XL  17,5 cl 3,5
CEDRATA TASSONI  18 cl 3,5

CAFFÈ   1

 PAGNOTTELLI SPECIAL   VEGETARIANO

birre alla spina
STELLA ARTOIS Belgian Premium Lager (BEL) 5,2% 20 cl - 3,5
   40 cl - 5,5

GOOSE ISLAND IPA Indian Pale Ale (USA) 5,9% 33 cl - 5,5

LEFFE AMBREÈ Belgian Pale Ale (BEL) 6,6% 33 cl - 5

VUOI QUALCOSA DA STUZZICARE? PROVA LE NOSTRE FORMULE APERITIVO!

formula pagnottello
1 MINI PAGNOTTELLO + 1 PORZIONE DI PATATE AL FORNO

1 BEVANDA INCLUSA

formula PIZZetta
1 PIZZETTA + 1 PORZIONE DI PATATE AL FORNO

1 BEVANDA INCLUSA

SCEGLI IL PAGNOTTELLO O LA PIZZETTA CHE PREFERISCI, IL CONDIMENTO DELLE PATATE AL FORNO E LA BEVANDA DA ABBINARCI!

€ 13

FORMULE APERITIVO DISPONIBILI TUTTI I GIORNI FINO ALLE 20:00!

€ 14

dolci
Il gusto autentico dei nostri dolci fatti in casa

cheesecake 5,5
Affonda in una crema morbida e avvolgente fino ad 
arrivare ad una base croccante, devi solo scegliere il 
topping che preferisci:

◉ NUTELLA ◉ FRUTTI DI BOSCO

Tiramisu 5,5
Connubio perfetto tra crema soffice al mascarpone, 
savoiardi inzuppati nel caffè e un velo di cacao amaro. 
Un classico intramontabile, cremoso e ricco di gusto!

pagnottello alla nutella 5,5
La versione mini del nostro pagnottello, cotto a legna, 
farcito con Nutella e spolverato di zucchero a velo. 
Una dolce tentazione che conquista al primo morso!

oppure chiedi il dolce del giorno!

'

birre in bottiglia
CORONA Lager (MEX) 4,5%   5
CORONA CERO Lager Analcolica (MEX) 0,0%  5
HOEGARDEN Blanche (BEL) 4,9% 5,5
LÖWENBRÄU Premium Pils (GER) 5,2% 4,5
BIRRA DEL BORGO MALEDETTA Belgian Ale (ITA) 6,2%      6,5
BIRRA DEL BORGO MY ANTONIA Imperial Pils (ITA) 7,5%      6,5
BIRRA DEL BORGO REALE Indian Pale Ale (ITA) 6,4% 6,5

da 33 clda 33 cl

 nsalat  e purp 9
Polpo all'insalata, lattuga, rucola, pomodorini, salsa 
yogurt, olive taggiasche e semi di sesamo

sfiziosa 8,5
Salmone marinato, lattuga, rucola, guacamole, 
mandorle tostate, salsa citronette e arancia fresca

pollon 8,5
Pollo arrosto, lattuga, rucola, scaglie di Grana Padano 
DOP, mandorle tostate, pomodorini e aceto balsamico

greca  8
Feta, lattuga, rucola, olive taggiasche, pomodorini, 
cetrioli, cipolla bianca e salsa yogurt

insalate
Accompagnate da pagnottello caldo a fette!

' '
menù

#pickyourkind

LE NOSTRE SEDI
 VIA GALLIA, 180 (SAN GIOVANNI) - 06 2440 2544

 VIA CALPURNIO FIAMMA, 14/16 (TUSCOLANA) - 06 6897 4982farina pick your kind

scannerizza il
qrcode
e scarica l’app

www.pickyourkind.com



pagnottelli
Panino Gourmet 100% artigianale cotto a legna con lievitazione a 72 ore

marechiaro  12,5
Salmone marinato, burratina affumicata pugliese, 
zucchine grigliate sott’olio alla menta, guacamole e 
zenzero in agrodolce

patapolpo  13
Polpo rosticciato, crema di patate, friarielli ripassati e 
burratina affumicata pugliese

pull me up  13
Pulled pork al BBQ, cheddar fuso, guanciale croccante e 
crema di patate

manzo criminale  13
Ragù di manzo, crema di patate tartufata, fior di latte, 
cipolla croccante, pomodorini arrostiti e guanciale croccante

elaborato 10,5
Prosciutto crudo, stracciatella pugliese, pomodori secchi 
e tartufo nero

frillo 10
Salsiccia, friarielli ripassati e provola

fai l'uomo  13
Pollo arrosto, crema di melanzane affumicate, guanciale 
croccante, burratina affumicata pugliese e cipolla croccante

calabro 10,5
Salsiccia, fior di latte, patate al forno e 'nduja

trilussa  11,5
Porchetta artigianale, spadellata di friggitelli con 
pomodorini, chips di patate e provola

mario bros  12
Ragù di manzo, funghi champignon trifolati, chips di patate, 
mayo al rosmarino e provola

sughino 11
Polpette al sugo, provola, melanzane a funghetto e ‘nduja

castello 11
Porchetta artigianale, melanzane a funghetto, provola e 
patate al forno

er secco 11
Prosciutto cotto di Praga, mozzarella di bufala DOP, 
rucola, pomodori secchi e mandorle tostate

los pollos hermanos 10
Pollo arrosto, scaglie di Grana Padano DOP, pomodorini 
e rucola

pisto 11
Mortadella, pesto di pistacchio e mozzarella di bufala DOP

parmigiano  10,5
Parmigiana di melanzane, fior di latte e basilico

buffalo  9,5
Mozzarella di bufala DOP, rucola, pomodorini e basilico

veggy  10
Spadellata di friggitelli con pomodorini, crema di 
melanzane affumicate, funghi champignon trifolati e 
cipolla croccante

per iniziare
bruscatello
Croccante e saporito, da condividere!

er classico 4
Prosciutto cotto di Praga, fior di latte 
e terra di olive taggiasche

un napoletano a roma 4,5
Porchetta artigianale, provola e friarielli ripassati

sorrentino  4
Mozzarella di bufala DOP, pomodorini arrostiti e basilico

patate al forno
Cotte nel forno a legna e condite con:

PULLED PORK E SALSA BBQ 7

RAGÙ DI MANZO, CHEDDAR FUSO E SALSA FARINA 7

GUANCIALE CROCCANTE E CHEDDAR FUSO 6

PORCHETTA ARTIGIANALE E MAYO AL ROSMARINO            6,5

CLASSICHE   5

taglieri
Accompagnati da pagnottello caldo a fette!

mare fuori 16
Polpo rosticciato, salmone marinato, zucchine grigliate 
sott’olio alla menta, guacamole, pomodorini arrostiti 
e crema di melanzane affumicate

country 15
Prosciutto crudo, porchetta artigianale, prosciutto cotto 
di Praga, spianata piccante calabrese, mortadella 
e mozzarella di bufala DOP

pugliese 12,5
Prosciutto crudo, olive taggiasche, burratina affumicata 
e stracciatella pugliese tartufata

della nonna 14
Polpette al sugo, friarielli ripassati, patate al forno e 
parmigiana di melanzane

ortolano  12,5
Crema di patate, funghi champignon trifolati, friarielli 
ripassati, melanzane a funghetto, spadellata di 
friggitelli con pomodorini e carciofini sott'olio

  
VUOI ALTRO PAGNOTTELLO CALDO A FETTE? VUOI ALTRO PAGNOTTELLO CALDO A FETTE? 

BASTA CHIEDERE!BASTA CHIEDERE!  4

pizzette
Impasto 72 ore di lievitazione e cotte nel forno a legna - (25 cm ⌀)

diavoliva 6,5
Pomodoro San Marzano, fior di latte, olive taggiasche, 
spianata piccante calabrese e basilico

capricciosa          7
Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto 
di Praga, carciofini sott'olio, olive taggiasche, funghi 
champignon trifolati e basilico

margherita dop  7
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala DOP, 
fior di latte, scaglie di Grana Padano DOP e basilico

NON RIESCI A DECIDERE? ABBIAMO LA SOLUZIONE PERFETTA PER TE!

FARINA EXPERIENCE
2 MINI PAGNOTTELLI + PIZZETTA a scelta

1 PORZIONE DI PATATE AL FORNO 
con il condimento che preferisci!

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI con pagnottello caldo a fette!

2 BEVANDE INCLUSE€ 37

X 2 PERSONE

DISPONIBILE TUTTI I GIORNI A TUTTE LE ORE!

'


