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MENU

SUSHI MENU

01.

Bis 17 Uhr enthélt jedes Menii eine Miso-Suppe
(oder gegen einen Aufpreis in Hohe von 2,50€ ein
Miso Sake Suppe) und eine Tasse Jasmin- oder
Griiner Tee. Anderungen oder Sonderwiinsche
sind nur gegen einen Aufpreis und mit
Zustimmung unserer Kéche maoglich.

Menii A 11,90
Sake Maki (6 Stlick), Avocado Maki (6 Stlick),
Sake Nigiri, Maguro Nigiri, Mutzu Nigiri

und Ebi Nigiri

. Meni B 11,50

Ura Maki Kaviar mit Lachs (4 Stuck),
Sake Avocado Maki (6 Stlick), Sake Nigiri,
Maguro Nigiri, Ebi Nigiri

. Meni C 10,90

Yasai Ura Maki (8 Stlick), Avocado Maki (6
Stlck), Kappa Maki (6 Sttick)

. Menu D 13,70

Saboro Rolle (4 Sttick), Ura Maki Kavier (4
Stlick), Sake Nigiri, Mutzu Nigiri, Maguro
Nigiri, Ebi Nigiri

. Menti fir 2 Personen 36,50

Petit Ura Maki und Unagi Ura Sesam (8 Stiick),
Philadelphia Rolle (4 Stuick), Sake Nigiri,
Maguro Nigiri und Ebi Nigiri (4 Stlick)



SUPPEN &
GRILL MENTU

06.

. Petit Chicken 10,90

Petit Ramen 12,90
Japanische Ramennudelsuppe mit
Rindfleisch, Gemise und asiatische Krauter

Gegrillte Hihnerbrust mit Zitronengras,
Chilischoten und asiatischem Gemdse

. Petit Salmon 13,90

Gegrillter Lachs mit rotem Curry und
asiatischem Saisongemuse

. Petit Special Menii fir 2 Personen 45,90

Vorspeise:

kleine Pho Ga oder Miso Suppe,
Sommerrollen, kleiner Mango Salat
Hauptgang:

Saisongemise in roter
Curry-Kokosmilch-SoBe, serviert mit Duftreis.
Wahlweise mit

a. Tofu

b. Hdhnchenfleisch

c. gegrillte Hdhnchenbrust

d. knuspriger Ente

Dessert:

Mochi Eis und Banh Chuoi



DINVYLID

GETRANKE




ALKOHOLFREIE

GETRANKE

501. Mineralwasser 0251 2,50 075/ 6,50
502. Stilles Wasser 025/ 2,50 075/ 6,50
503. Coca Cola "2 021 2,50 04/ 4,50
504. Coca Cola Light 123418 951 2,50 04/ 4,50
505. Fanta 4™ 021 2,50 04/ 4,50
506. Sprite *** 02/ 2,50 041 4,50
507.Apfelschorle 021 2,50 04/ 4,50
508. Bitter Lemon 021 2,80

509. Tonic Water "% 021 2,80

510. Ginger Ale ™ 021 2,80

S AF T E auch als Schorle erhéltlich

521. Apfelsaft 021 250 04/ 4,50
s22. Orangensaft 02/ 2,50 041 4,50
523. Mango Nekear 021 2,50 04/ 4,50
524.Lycheesaft 02/ 2,50 04/ 4,50
525.Maracujasaft 02/ 2,50 04/ 4,50

WARME GETRANKE

531. Sencha japanischer Griintee
532. Jasmin Tee

533. Schwarzer Tee

534. Ingwer Tee

535. Frischer Pfefferminztee

536. Cafe Vietnam
Vietnamesischer Filterkaffee mit
stBer Kondensmilch

537.Ca Phe Sua Da

Vietnamesischer Filterkaffee mit
suBer Kondensmilch auf Eis

Kinnchen 3,90

Kinnchen 3,50

Kénnchen 2,90

4,00
3,90
4,50

5,00



HAUSGEMACHTE
DRINKS

542. Fruity Wannsee 5,90
Lychee, Limetten, Erdbersirup, Ingwer, Apfelsaft,
mit Ginger Ale aufgefullt

543. Petit Strawberry 5,90
frische Limetten, Erdbeersirup, brauner Zucker, Soda

544. Tra Nhiet Doi 5,90
Schwarzer Eistee mit Limette, Orange, Minze

545. Bui Pho 5,90
Hausgemachter Eistee mit Limette Orange, Minze

546. Fresh Cooler 5,90

Holunderbliten, Gurke, Apfelsaft, Ginger Ale

s47. Ginger Crush 5,90
Limette, Lychee, Ingwer, Apfelsaft, Ginger Ale

548. Maison Viet Limonade 5,90
Holunderbliten, Limette, Zitrone, Minze, Orange

549. Mango Lassi 03/ 5,90

541. Kumquat Lemon 5,90
Kumquat, Rohrzucker,
Sprudelwasser



FASSBIER

551. Warsteiner Bier 03/ 3,30 05/ 5,50
559 Kﬁnig Ludwig WeiBbier 03/ 3,50 05/ 5,50
553 Konig Ludwig 03/ 350 05/ 5,50
Bayrisch Hell

561. Warsteiner Alkoholfrei 033/ 3,30
563. Kﬁnig Ludwig Weillbier Dunkel 05/ 3,80
564. Kﬁnig Ludwig Weillbier Kristall 05/ 3,80
565. Sapporo Bier japanisches Bier 051 3,80
566. Saigon Bier vietnamesisches Bier 0,331 3,80
601. Kann-Sake 22,27
602. Masu-Sake 22,27
VODKA .«

621. Absolut Vodka 6,00
622. Grcy Goose 6,00
WHISKY .44

611. Chivas Regal 18y 12,00
612. Hennessy 5,00




RUM .«

631. Botucal Rum 8,00

632. Havana Club 3 Anejo 4,00

633. Havana Club 7 Anejo Anos 5,00

641. Aperol Spritz 7,00
Aperol, Prosecco, Soda Water

642. Lychee Rose Spritz 7,00
Lychee, Rose, Soda Water

643. Hugo 7,00

Holunder, Minze, Limetten, Prosecco, Soda Water

WEISSWEIN

571. Chardonnay*

s72. Grauburgunder *
573. Sauvignon Blanc®
574. Riesling *

021
021
021

021

5,90 r.0,75/1 22,00
9,90 r.0,75/1 22,00
9,90 0,75/ 22,00
9,90 r.0,75/1 22,00

ROTW EIN sahgang 2018

581. Merlot ¢
582. Spﬁtburgundcr L
583. Cabernet Sauvignon L

ROSE

021

021

6,50 F.0,75! 22,00
6,50 F.0,75! 22,00
6,50 F.0,75! 22,00

504. Rose *

021

6,50



LONGDRINKS/
C O CKTAIL S mit Alkohol

651. Moscow Mule "% 7,50
Vodka, Limettensaft, Thomas Henry Tonic Water

652. Gin Tonic **"* 7,50
mit Bleu Dargent und Tonic Water aufgefllt

653. Cuba Libre ' 7,50
Havana 3 Anos C Rum, Limettensaft, Cola

654. Kiss BENGBENG 23+ 7,00
Prosecco, Granatapfel, Minze

655. Caipirinha 7,50
Limette, Rohrzucker, Pitu Lime, Ginger Ale

656. Mojito Lychee 7,50

Rum, Rohrzucker, Erdbeersirup,
Limettensaft, Lycheesaft, Soda

657. SEX ON WANNSEE *2** 9,50
Absolut Vodka, Pfirsich, Cranberry
658. Pina Colada 8,50

WeilBBer rum, Kokosnuss, Sahne, Ananassaft,
Batida de Coco, white Rum ,brown Rum




VORSPEISEN

VORSPEISEN



VORSPEISEN

22. Age Schumei ** 4,90
5 Stk. gebackene
21. Edamame # ¥ 4,50 Krabbenteigtasche
Gekochte und
gesalzene griine
japanische Sojabohnen

24. Geb. Wan Tan * 4,50
5 Stk. asiatische
23. Harumaki »* 4,90 Teigtaschen
6 Stk. Mini-Fruhlingsrollen

.....................................

26. Lachs Tatar** 10,90
Roher, gehackter Lachs,

25. Tom Tempura ** 4,90 Ikura, Avocado,
2 Stk. geb.Garnelen Lauchzwiebeln und
mit stBer Chili-SoBe hausgemachtem Dressing



VORSPEISEN

ceee

ceee

ceee

27. Gyoza 5 stick * 5,50
Frittierte Teigtaschen mit
Hahnchenfleisch und Spezial-SoBe.
Alternativ auch mit Gemusefullung

28. Nem Cuon **** 6,00
Sommerrollen mit
asiatischem Gemduse,
verschiedenen Krautern
und Erdnusssof3e mit ...

a. gebratenen Garnelen
b. Hihnerfleisch
c. Tofu

Yaki Tori 2 stick *** 4,50
Gegrillte, marinierte Hdhnchenspielle

........................................................................

. Chuka = 4,50

Eingelegter japanischer Seetang mit Gurken

........................................................................

. Kimchi . * 4,90

Eingelegter Chinakohl

........................................................................

. Petit Tapas 16,00

Chuka, Kimchi, Edemame, Ebi Schuma,
Frihlingsrollen, gebackene Wan Tan



SUPPEN

41.

47.

Miso Suppe * 3,70
Japanische Sojapasten-Suppe mit Tofu, Seetang und
Lauchzwiebeln

. Miso Sake Suppe ** 4,20

Japanische Sojapasten-Suppe mit Lachs, Seetang und
Lauchzwiebeln

. Wan Tan Suppe 4,50

Asiatische Teigtaschen-Suppe mit Gemuse

. Sup Canh Sua Dua: 4,50

Wiirzig-sauerliche Hihnerfleischsuppe mit Kokosmilch,
frischen Champignons, Kirschtomaten, Koriander und
asiatischen Gewdrzen

. Canh Tom° 4,90

Wirzig-sauerliche Suppe mit Garnelen, Tomaten,
Koriander und asiatischen Gewlrzen

. Buddha Suppe * 4,20

Tofu-Suppe mit Kokosmilch, frischen Champignons,
Kirschtomaten, Koriander und asiatischen Gewlrzen

Sup Canh Chua Ga* 4,50

Wirzig-saduerliche Hihnerfleischsuppe
mit frischen Champignons, Tomaten,
Koriander und asiatischen Gewdrzen.
Alternativ auch mit Lachs




SALATE

51.

53.

ceee

5. Nom Dudu ** 7,50
Griner Papaya Salat

Nom Xoai "™ 6,90 mit Hahnchenfleisch,
Griiner Mango Salat mit Kirschtomaten, Erdnissen,
Hahnchenfleisch, Chili und frischen Krautern

Sojasprossen, Zwiebeln,
Chili und asia. Krautern

Petit Salag "+ 6,90
Gemischter Salat mit Seetang, Avocado und
hausgemachtem Dressing

........................................................................

Cuu Long River Salag = 6,90
Glasnudelsalat mit Garnelen, Gurken,
ErdnUssen und frischen asiatischen Krautern



HAUPTSPEISEN




SUPPEN &
NUDELGERICHTE

62.

...................................................................................

. Pho Xao oder Pad Thai s

ce e

61. Pho **

Reisbandnudelsuppe
mit Lauchzwiebeln,
Koriander in speziell
hausgemachter Briihe
mit ...

a. Tofu 11,90
b. Hihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90

Petit Suppe mit Rahmennudeln **
Milde Hihnerbrihe mit feinem Gemuse und mit ...

a. Wan Tan Teigtaschen 12,90
b. Hihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90
d. Garnelen 14,90

Gebratene Reisbandnudeln, Eier, asiatisches GemUse, Lauchzwie-
bel, Koriander,Mungobohnensprossen,
Rostzwiebel mit ...

a. Tofu 11,90
b. Hihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90

...............................................................................

. Pho Curry =

Reisbandnudelsuppe mit Lauchzwiebeln, Koriander,

Curry, hausgemachte Briihe mit ...

a. Tofu 11,90
b. Hihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90

HAUPTSPEISEN



SUPPEN &
NUDELGERICHTE

ce e

. Bun Nem Chay # 12,90

ce e

. Bun Bo La Lot s*e** 13,90

ce e

. Bun Nem Ha Noi * 12,90

Knusprige Frihlingsrollen mit Gemuse- und Fleischfillung auf
Reisbandnudeln, frischer Salat, Erdnusse,
vietnamesische Krauter, hausgemachte Sof3e

...............................................................................

Vegetarische Frihlingsrollen auf Reisbandnudeln,
frischer Salat, vietnamesische Krauter

...............................................................................

Zartes Rindfleisch in saftig-griinen Lotblatter gewickelt
und gegrillt auf Reisnudeln

...............................................................................

. Petit Udon
Gebratene Udon Nudeln mit Ei, verschiedenem Gemise und ...
a. Tofu 12,90
b. Hihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90

69. Bun Bo Nam Bo = 13,90
In Wok geschwenktes Rindfleisch auf Reisnudeln,
Salat, Sprossen, gerdstete Erdnisse, Zwiebeln,
vietnamesische Krauter, hausgemachte SofBe



CURRY & REIS

1. Pho Tron Curry **

Reisbandnudeln in roter Curry-Kokosmilch-SoBe, frischer Salat,
vietnamesische Krauter, Réstzwiebeln, Erdnlsse mit

a. Tofu 11,90
b. Hihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90
d. Garnelen 11,90

...................................................................................

72. Mango Curry’
Frische Mango, Kokosmilch, serviert mit Duftreis und

a. Hahnchenfleisch 14,90
b. gegrillte Hdhnchenbrust 15,90
c. Ente 17,90
73. Bo Xao Khoai Lang 15,90

Gebratenes Rindfleisch und asiatisches Gemuse,
serviert mit SuBkartoffeln

...................................................................................

74. Cai Xao Toi'

Frisches Saisongemuse, Knoblauch,
serviert mit Duftreis und

a. Tofu 11,90
b. Hahnchenfleisch 12,90
c. Rindfleisch 14,90

...................................................................................

75. Vegan Sa Ot @/ ¥
Frisches Saisongemdse, Chili, Zironengras,
serviert mit Duftreis und
a. Frittiertem Tofu 10,50
b. Veganes Filet Typ Huhn 11,90

76. Petit Curry
Saisongemuse in roter
Curry-Kokosmilch-Sof3e,
serviert mit Duftreis und

a. Huhnerfleisch 13,90
b. Rindfleisch 15,90
c. gegr. Hdhnchenbrust 13,90
d. gebratene Garnelen 18,90
e. knusprige Ente 17,90
f. gebratenes Lachsfilet 17,90




CURRY & REIS

77.

Mon Cay *

Gebratenes Saisongem{se,
Peperoni, Zucchini, rote Paprika,
Sellerie, Zitronengras, Knoblauch,
Chili, serviert mit Duftreis und

a. Hahnchenfleisch 13,90
b. Rindfleisch 15,90
c. Ente 17,90
d. GroBgarnelen 18,90
Tofu Sesam @4 ./ 10,50

Frisches Saisongem{se, frittierter Tofu, Sesam, Chili,
serviert mit Duftreis

...............................................................................

Cha Gio Chay g././ © 12,50

Frisches Saisongemdise, gegrilltes veganes Filet Typ Huhn,
Chili, serviert mit Duftreis

GRILLGERICHTE

81. Gegrilltes 14,90

Hihnchenbrustfilet ##=

Saisongemduse, asiatische
Gewlrze, serviert mit Duftreis

...............................................................................

82. Gegrilltes Lachsfilet s 17,90

Saisongemdse, asia. Gewdlirze, serviert mit frittierten StiBkartoffeln

................................................................................

83. Gegrilltes Thunfischfilet s+ 18,90

Saisongemdse, asia. Gewdrze, serviert mit frittierten StiBkartoffeln

................................................................................

84. Gegrilltes Entenbrustfilet st 21,90

Saisongemdse, asiatische Gewdlirze, serviert mit Duftereis
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SUSHI & DESSERTS



NIGIRI 25t

101. Sake 4,50
Lachs

105. Ika °

Tintenfisch

104. Unagi ** 9,00
gegr. SiBwasseraal

Omelett
107. Tako 4,20
gek. Oktopus
110, Sake On Fire * 6,00

flambierter Lachs

..........................................

111. Maguro On Fire ® 6,50
flambierter Thunfisch

..........................................

112. Sake Tkura ° 9,00
Lachsrogen

113. Kani Kama s 9,50
Krebsfleisch

114. Mutzu * 4,50
Butterfisch

102. Maguro
Thunfisch

103. Ebi ° 5,20
Garnelen
5,50

106. Saba 4,50
eing. Makrele
4,00 :

108. Tamago “ 280

109. Inari 2,80
Tofutasche

115. Hotategai Rt 5,60
Jakobsmuscheln

116. Avo & ¢ 2,80
Avocado

117. Kappa o - 3,50
Gurke

118. O-Shinko @ 2,80

Marinierter Rettich

..........................................

119, Babyspargel g- 4,00



MAKI ¢stck

131. Sake Maki ¢ 3,90
Lachs

132. Sake Avo Maki ¢ 4,20

Lachs, Avocado

133. Tekka Maki 4,50
Thunfisch

134, Spicy Tuna Maki * 4,90
frischer Thunfisch, Gurke,
Chili-Sof3e

135. Tekka Kappa Maki® 4,90
Thunfisch, Gurke

136. Ebi Maki ° 3,90

gekochte Garnelen

137. Ebi Avocado Maki® 4,50

Garnelen, Avocado

138. Salmon Skin Maki 3,60
knusprig gegrillte Lachshaut

139. New York Maki *«" 450

geraucherter Lachs, Lauch,
Philadelphia

140. Unagi Maki «= 4,50
gegrillter SiBwasseraal

141. Mutsu Nigi Maki* 3,50

frischer Butterfisch, Lauch

142. Ebi Ten Maki 4 st ** 4,90

gebackene Garnele, Avocado

143. Futo Maki #s*= 11,90
Aal, Lachs, Krebsfleisch,
Avovado, Fischrogen

144, Avocado Maki # 3,90

Avocado

145. Kappa Maki g 3,50
Gurke

146. Osinko Maki @~ 3,80
eingelegter Rettich

147. Kampyo Maki # ¢ 2,90

Klrbisstreifen

149. Tamago Maki @ = 2,90
hausgemachtes Omelett

150. Rucola Maki # ¢ 2,90
frischer Rucola, Frischkase

151. Inari Maki @ » 2,90
siiBe Tofutasche, Sesam



INSIDE OUT ROLL ssu«

161. Sake 1.0, v 9,50
frischer Lachs, Avocado, Gurke, Sesam, Fischrogen

162. Spicy Sake Ura 1.O. * 10,50
frischer Lachs, Avocado, Gurke, Rucola, Lauchzwiebeln,
Chili-Mayo SoBe

163. Spicy Tuna Ura 1.O. »= 10,50

Thunfisch, Gurke, Rucola, Lauchzwiebeln, Chilli- Mayo

...........................................................................................

164. Maguro 1.O. *s+= 10,50
frischer Thunfisch, Gurke, Sesam, Fischrogen

...........................................................................................

165. Salmon Skin 1.O. = 9,50
gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam, Fischrogen

...........................................................................................

166. Ebi 1.Q. #sxes 9,50

gekochte Garnelen, Avocado, Fischrogen

...........................................................................................

167. Ebi Spicy Ura L.O. ¢sine 10,50

gekochte Garnelen, Avocado, Fischrogen, Chili-Mayo SofBe
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INSIDE OUT ROLL sstu«

168. Unagi 1.O. *s+= 10,50
gegrillter SiBwasseraal, Gurke, Sesam

169. Kani Kama [.O. teee= 9,50
Krebsfleisch, Mayo, Lauch, Fischrogen

170. California [.Q. #s+= 9,50
Surimi, Avocado, Fischrogen

171. New York [.O. #a2stex 9,50

geraucherter Lachs, Avocado, Frischkase, Fischrogen
172. Ebi Tempura [.O. s 12,90
gebackene Garnelen, Gurke, Sesam, Fischrogen

173. Chicken 1.O. #* 7,00

wirzig gebratenes Hihnchen, Gurke, Kase, Sesam
174. Spicy Chicken 1.O. #* 7,00

wirzig gebratenes Hihnchen, Gurke, Kase, Chili-Mayo SoBe

175. Yaki Tori I.O. s 7,50
Hahnchenfleisch, Gurke und Yaki-Tori Sof3e

176. Avocado 1.0, @ #waer 9,50
Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam

177. Veggie 1.O. @ =" 9,50
Avocado, Gurke, Frischkase, Rucola, Sesam

178, Spargcl 1.O. @ sren 9,90
frischer Spargel, Frischkase, Sesam

179. Rucola [.O. @ v 9,50
Rucola, Gurke, Frischkdse, Sesam

180. Yasai Ura [.O. g v 7,50
Mozzarella, Basilikum, Avocado, frisches GemUse



PETIT SEPCIAL ROLL

4 Stk. 8 Stk

191. Sake Ura Roll #oe= 6,90 11,90
Ura In-Out, Lachs, Avocado, Kaviar

192. Samurai Roll #te 7,90 12,90
Lachs, Gurke, Mayo, Lauch,
umhllt mit einem Avocado-Mantel

193. Sake Ten Ura Roll »#e+ 8,90 13,90
Gebackene Garnele, umhullt mit Kaviar und Lachs

194. Maguro Ura Roll 7,90 12,90
Gruner Spargel, Frischkase, Kaviar, umhllt mit Thunfisch

195. AVO URA ROLL * 7,90 12,90
Ura In-Out, Avocado, Sesam

196. Big Green Roll ¢sten 6,90 11,90
Lachs, gebackene Garnele, Avocado, Gurke, Frischkase

197. Mango Ura Rol] wrexa 590 10,90
Gekochter Lachs, Avocado, Frischkase,
umhillt mit einem Mango-Mantel

198. Salmon Skin Rol] #sses 7,90 12,90
Gegrillte Lachshaut, Gurke, umhillt mit Garnelen

199. Unagi Ten Ura Makj #ass 8,50 13,50

Ura In Out Rolle mit gebackener Garnele, Avocado,
umhllt mit mit Kaviar und Aal

.ﬁ-




TEMPURA ROLLE BSt. 125t

Panierte Rolle

6Stk. 12 Stk.
211. Buddha Rolle @ *= 6,90 11,90

Panierte Rolle mit Kirbis, Mozzarella, Avocado, Gurke, Sesam

212. Alaska Tempura Rolle* 8,50 13,50
Panierte Rolle mit Kase, Lachs, Aal, Avocado, Gurke, Lauchzwiebeln

213. Tori Tempura Rolle =+ 6,90 11,90
Panierte Rolle mit Hdhnchenfleisch, Avocado,
Gurke, Frischkase, gerésteten Zwiebeln

214. New York Rolle .+ = 7,90 12,90
Panierte Rolle mit Butterfisch, Gurke, Lauch, Chili- und Spezial-SoBe
215. Xenia Rolle . #se 9,90 14,90

Panierte Rolle mit Kénigskrabbenfleisch,
Avocado, Gurke, Lauchzwiebeln, Chili-Mayo SoBe

216. Spicy Tuna Tempura Rolle /. * 7,90 12,90
Panierte Rolle mit gekochtem Thunfisch, Lauch, Chili-Mayo Sof3e

217. Chicken Tempura =+ 7,90 12,90
Panierte Roll mit wiirzig gebratenem Hahnchenfleisch, Gurke, Kase

218. Saboro Roll 7,90 12,90
Panierte Rolle mit gehacktem und gebratenem Lachs, Frischkase



MINI TEMPURA ssu«

221. Mini Sake Tempura Rolle * 5,50
Lachs, Lauchzwiebeln, Mayonnaise

222. Mini Tuna Tempura Rolle /. *s 5,80
gekochter Thunfisch, Lauchzwiebeln

223 Mini Buddha Tempura Rolle # * 5,20
Mozzarella, Basilikum

224. Mini Yazai Tempura Rolle & 5,20
SuBkartoffeln, Kirbis, Avocado

225. Saboro Mini Roll 5,90
Panierter Maki mit gehacktem und gebratenem Lachs, Frischkase

SASHIMI

231.Magur0 Sashimi 10 stick 21,90
Frischer Thunfisch in Scheiben

232. Sashimi Komori © 24,90
Kleine Platte mit verschiedenen Fischsorten in Scheiben

233. Sashimi Moriawase © 27,90
GrofB3e Platte mit verschiedenen Fischsorten in Scheiben

234. Sake Sashimi 70suick @ 19,90
Frischer Lachs in Scheiben




BAMBOO POKE BOWLS

241. Sake Don #+x 16,20
mit rohem Lachs, Lachsrogen, hausgemachte Spezial-So3e

242. Buddha Bowl] @ s+t 8,50
mit Tofu und Teriyaki-SoBe

243. Chicken Bowl 8,90
mit Yaki Tori, Salat und Reis

...........................................................................................

244. Dragon Bow] cetixes 8,90
mit temperierten Garnelen in Cocktail-Sof3e

245. Tuna Bow] sss= 8,90
mit frischem Thunfisch und Unagi SoBBe

246. Beef Bowl 9,50
mit mariniertem Rindfleisch und Teriyaki-Sofl3e

247. Fire Bow] sse 9,50
mit gegrilltem Lachs, Thunfisch und CocktailsoBe

...........................................................................................

243, Wonder Bowl st 9,50
mit gegrilltem Lachs, Omlette, Mango und Teriyaki-SoBBe

249. Sunrise Bowl *
mit Omelett und Teriyaki-Sof3e

350. Lucky Bowl 12,90
knusprige Hahnchenschenkel,
Frihlingsrolle, Wok-Gem{se,
Kimchi



PETIT KOMBI MENU

301.

305.

.Saigon Menii

Buddha Menii

10,90
Green Rice Ura Maki (8 Stlick),
Avocado Maki (6 Stick),

Kappa Maki (6 Stlick)

.Hanoi Meni 12,90

Sake Maki (6 Sttick),

Tekka Maki (6 Stlick),

Sake Nigiri, Maguro Nigiri,
Mutzu Nigiri, Ebi Nigiri

18,90
Alaska Tempura Rolle (5 Sttick),
Sake Avocado Maki (6 Stlck),
Ebi Ten Ura Maki (4 Stlck),
Sake Nigiri, Maguro Nigiri,

Ebi Nigiri

.Petit Meni 19,90

Lachs Inside Out Rolle

(8 Stuck), Tekka Maki (6 Stuck)
jeweils 2 Stlck Sake Nigiri,
Ebi Nigiri, Unagi Nigiri

Wannsee Menii 20,90
Petit Ura Maki Lachs (8 Stlck),
Mini Sake Tempura Rolle

(8 Stuck), Avocado Maki

(6 Stlick), Sake Nigiri,

Maguro Nigiri, Ebi Nigiri,
Mutzu Nigiri, Ikura Nigiri,

Unagi Nigiri

306. Petit Meni fiir 2 Pers.

Petit Sushi fir 4 pers.

49,90
mit Miso Suppe

Alaska Tempura Rolle (4 Sttick),
Ebi Ten Maki (4 Stuck),

Midori Rolle (8 Stlick),

Sake Ura Maki (4 Stuck),

Tekka Maki (6 Stick),

Kappa Maki (6 Sttick)

jeweils 2 Stlick Sake Nigiri,

Ebi Nigiri, Ikura Nigiri,

Mutzu Nigiri, Sake Tatar und

4 Scheiben Lachs Sashimi

89,90
mit kleiner Wan Tan Suppe
Mango Ten (8 Sttick),

Green Rice Ten (8 Sttck),
Maguro Spargel (8 Sttick),
Petit Sake Ura Maki (8 Stick),
Sake Maki (6 Stuck),
Avocado Maki (6 Stick),
Tekka Maki (6 Stlck)

jeweils 2 Stlick Sake Nigiri,
Maguro Nigiri, Ebi Nigiri,
Mutzu Nigiri, Tai Nigiri, Unagi
Nigiri, Ikura Nigiri,

Hokkigai Nigiri und

4 Scheiben Thunfisch Sashimi



DESSERTS

400. Matcha Eis ® 5,90
Japanisches Griintee-Eis

401. Mochi Eis 5,50
Traditioneller japanischer Reisteig gefullt mit Eis,
serviert mit verschiedenen Obstsorten

402. Banh Chuoi *» 4,50
Klebreis mit Banane, Kokosmilch, Erdnissen und Kokosstreifen

403. Mango Panna Cotta * 5,90
Mit Mangopuree

410. Portion Reis 2,00

411. Portion Sushi Reis 2,50

412. Portion Ingwer klein 2,00

#13. Portion Ingwer gros 3,00



ZUR IN \MATION

Sehr geehrte Kunden,

einige unserer Speisen und Getrénke enthalten Zutaten, die bei manchen
Menschen allergische Reaktionen hervorrufen kénnen. Ob und auf welche
Zutaten Sie allergisch sind, wissen Sie am besten. Da uns Ihre Gesundheit am
Herzen legt, haben wir Ubersicht mit den kennzeichnungspflichtigen Allergenen
zusammengestellt. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Hinweis: Trotz groBtmdglicher Sorgfalt bei der Herstellung,

kénnen neben den angegebenen Allergenen in unseren Speisen auch Spuren
von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen kdnnen, enthalten sein.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff 2) Koffeinhaltig 3) mit Antioxidationsmittel 4) Sdurungsmittel
5) mit Konservierungsmittel 6) mit StiBmittel 7) enthalt eine Phenylalaninquelle
8) Chininhaltig 9) Stabilisatoren 10) aufgeschdumt mit Stickoxydul

11) Taurin 12) enthalt Sulfite

Allergene:

a. Glutenhaltiges Getreide, a1. enthalt Weizen, a2. enthalt Roggen,

a3. enthalt Gerste, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fische, e. Erdniisse, f. Sojabohnen,
g. Milch, h. Schalenfriichte, i. Sellerie, j. Senf, k. Sesamsamen,

l. Schwefeldioxid und Sulphite, m. Lupinen, n. Weichtiere, o. Garnelen,

p. Tintenfisch, g. Oktopus

Alle Preisangabcn sind in EUR, inkl. MwSt.

Irrtimer sowie Wort- und Ausdruckfehler vorbehalten,
alle Angaben sind ohne Gewahr! Bilder dienen nur zur
Dekoration und sind der Abbildung ahnlich.




