
benvenuti 

“Chi ga inventà el vin, se nol xe in Paradiso, el xe vissìn.” 

“Cuel que se maña co gusto, no l fá mai mal.” 

“Quando la barba imbianca lascia la femmina e buttati nel vino.” 

“Tutti noi abbiamo bisogno di credere in qualcosa: io credo che tra poco mi 
farò una birra…” 

“L’attesa del piacere è essa stessa il tiramisù che riposa in frigo.” 

“Adoro i panini. Diciamolo chiaro, la vita è più bella tra due pezzi di pane.” 

“Non rimandare a domani quello che puoi stappare oggi.” 

“Guardami come guarderesti una fiorentina.” 

alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati. 
gentili clienti, tutti i prodotti/pietanze presenti nel menù sono preparati presso lo 

stesso laboratorio/ambiente. pertanto, possono contenere come ingriedente o in tracce 
alcuni allergeni. nel caso di intolleranze, allergie e/o altro chiedi all’hoste 

some products can be frozen at source  
dear customers, all the products/dishes on the menu are prepared in the same laboratory/environment. 

therefore, they may contain some allergens as ingredients or traces. in case of intolerances and/or 
allergies or other informations ask the host 

Tutti i prezzi sono da intendere in euro (€) 
Cover charge / Coperto 2,50 

Box takeaway 1,00 



DA CONDIVIDERE… O PER INIZIARE 

SALUMI DE L’HOSTERIA                         medio (x2) 17,00 - grande (x4) 32,00 
  LARGE PLATTER OF CURED MEATS 

COPPA  nero di parma 

CRUDO san daniele 24 mesi 

LARDO  cinta senese 

SALAME  nero di parma 

GIARDINIERA DELLA CASA pickled mix vegetables 

FORMAGGI E SALSE DE L’HOSTERIA               12,00 
  CHEESES AND SAUCES 

MONTE VERONESE dop 3 - 6 mesi 

PARMIGIANO REGGIANO 

LA PROPOSTA DI ALBI 

LA PROPOSTA DI MANU   

TARTARE DI MANZO ALL’NDUJA NOBILE         15,00     
  GELATO DI PROVOLONE E NOCCIOLE TOSTATE      
  BEEF TARTARE WITH "NOBILE" ‘NDUJA, PROVOLONE CHEESE ICE CREAM AND TOASTED HAZELNUTS 

PARMIGIANA DI MELANZANE                  12,00 
  ESPRESSA DELL’HOSTERIA CON POMODORO E STRACCIATELLA 
  fried aubergines, tomato and stracciatella cheese 

TORTINO DI PATATE                           10,00 
  CON FONDUTA DI GORGONZOLA E SPECK CROCCANTE      
  POTATO CAKE WITH GORGONZOLA CHEESE FONDUE AND CRISPY SPECK 

L’ORO DEL MAR CANTABRICO           15,00 
  SCATOLETTA D’ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO, BURRATA DOP E 
  POMODORINI CONFÌT                
  cantabrian sea anchovies, burrata dop and confit tomatoes 



I NOSTRI PRIMI PIATTI  

  PASTA FRESCA FATTA IN CASA 
  home made pasta  

BIGOLI DE L’HOSTERIA                        13,00 
  ALLA CARBONARA 
  tipical venetian pasta (like spaghetti) with egg sauce, cheese, pork cheek lard 

MACCHERONCINI DE L’HOSTERIA          13,00 
  AL PESTO DI BASILICO, POMODORINI CONFÌT, STRACCIATELLA 
  short pasta with basil pesto, confìt tomatoes, stracciatella cheese  

TAGLIATELLE DE L’HOSTERIA           19,00 
  AL TARTUFO FRESCO DI STAGIONE 
  long home made pasta with fresh truffle 
    

  LA TRADIZIONE… e ‘na spolverata di parmigiano reggiano 
  THE TRADITION… and a sprinkle of parmigiano cheese 

TORTIGLIONI “MOZZO”                         14,00 
  CON SUGO ALLA GENOVESE 
  SHORT LARGE PASTA WITH GENOVESE SAUCE: ONION AND BEEF CHUNKS 

SPAGHETTI “MOZZO”             11,00 
  AL POMODORO E… POLPETTE DE L’HOSTERIA  
  spaghetti with tomato sauce and homemade meatballs 

ZITI DI GRAGNANO IGP AL SUGO DI NONNA          19,00 
  L’ANTICO SUGO DI NONNA PREVEDE SALSA DI POMODORO 
  COTTA E SERVITA CON BRACIOLA, SALSICCIA, COTENNA 
  long tubular pasta served with tomato sauce and roast pork, sausages and rind. 
  which is slow cooked in tomato sauce. this is the very old nonna's recipe 

IL PASTIFICIO “MOZZO” (VR) USA GRANO VENETO, DANDO VITA AL PROGETTO “LA NOSTRANA”  
ECCELLEZZA A KM ZERO. GRADO PROTEICO ALTISSIMO (14%), CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
CHE LA CLASSIFICANO FRA LE MIGLIORI AL MONDO.  
ARTIGIANALE, TRAFILATURA AL BRONZO, ESSICAZIONE OLTRE 35 ORE A BASSA TEMPERATURA.  
“MOZZO” PASTA FACTORY (VERONA) USES LOCAL WHEAT, GIVING LIFE TO THE "LA NOSTRANA" 
PROJECT: LOCAL EXCELLENCE. A VERY HIGH PROTEIN CONTENT (14%), WITH ORGANOLEPTIC 
CHARACTERISTICS THAT CLASSIFY IT AMONG THE BEST IN THE WORLD. ARTISAN, BRONZE-DRAWN, 
DRYING FOR OVER 35 HOURS AT LOW TEMPERATURE. 



LA GRIGLIA DE L’HOSTERIA 
 SELEZIONIAMO DA PROFESSIONISTI APPASSIONATI LE MIGLIORI PROPOSTE PER VOI 

FIORENTINA DI SCOTTONA                         6,50/h 
  tbone steak approx 1100gr 

TAGLIATA DI CUBEROLL MANZO SCOTTONA       7,00/h 
  sliced tomahawk meat (no bone), possible to choose from 300gr to 800gr 

COSTATA DI MANZO SCOTTONA           25,00 
  rib eye of scottona beef approx 500gr  

TAGLIATA DI PICAÑHA             20,00 
  sliced picanha beef approx 350gr 

FILETTO DI MANZO SCOTTONA           22,00 
  tenderloin beef approx 220gr 

GENTILI CLIENTI PROPONIAMO ANCHE TAGLI FUORI MENÙ 
PER DISPONIBILITÀ E PREZZI CHIEDI ALL’HOSTE  

SECONDI PIATTI 

GALLETTO DE L’HOSTERIA             19,00 
  MARINATO ALLA BIRRA E GRIGLIATO, CON PATATINE FRITTE   
  grilled rooster marinated in beer and french fries  

ENORME COTOLETTA DI POLLO           17,00 
  CON PATATINE FRITTE 
  xxl breaded chicken cutlet and french fries  

GUANCIA DI MANZO AL VIN RIPASSO               19,00 
  SERVITO CON PATATA E CROCCANTE DI PEPERONI 
  beef cheek braised in valpolicella wine, with potatoes and crispy pepper 

ROTOLO DEL CACCIATORE                  19,00 
  CONIGLIO, FARAONA, ANATRA E PEARÀ  
  MEAT ROLL MADE WITH RABBIT, GUINEA FOWL AND DUCK  

  PEARÀ IS A VERONA'S TYPICAL SAUCE MADE WITH BREADCRUMBS, BLACK PEPPERS, MEAT BROTH 

 
 



HAMBURGER e PATATINE FRITTE 
  

pane fresco della casa al lievito madre sfornato quotidianamente 
daily homemade sourdough 

i burger sono 100% di manzo scottona 180gr, macinati freschi in casa 
burger 100% scottona beef 180gr, homemade fresh minced 

per gustare appieno gli abbinamenti degli ingredienti nei nostri panini, 
sconsigliamo variazioni.  

eventuali aggiunte da 0,50 a 3,50 
to fully enjoy the ingredients of our burgers, we do not recommend variations. 

add-ons from 0,50€ to 3,50€ 

doppia carne / double patty 5,00   
hamburger di pollo / chicken patty 1,00 

box takeaway 1,00 
possibilità di pane a fette gluten free (possibile contaminazione) 2,50 

 sliced gf bread available (possibile cross contamination) 2,50  

SPECIAL 

BIG BOSS                19,00  
  BURGER CA250GR - FORMAGGIO MONTEVERONESE DOP, BRIÈ, 
  UOVO ALL’OCCHIO DI bue, insalata, pomodoro, cipolla croccante,  
  salsa burger, bacon 
  monte veronese dop cheese, briè, fried egg, tomatoes, salad, crispy 
  onions, burger sauce, bacon 

EL CHAPO               18,00  
  BURGER DI PICANHA CA200GR - PROVOLA, PECORINO, RADICCHIO 
  CREMA DI CARCIOFI, COPPA CROCCANTE NERO DI PARMA 
  provola and pecorino cheese, radicchio, artichokes cream, crispy capocollo salami 

TARTARE BURGER              19,00 
  TARTARE DI MANZO SCOTTONA CA150GR - FORMAGGIO SPALMABILE, 
  RUCOLA, SENAPE DI DIJONE, CONCASSÈ DI POMODORINI 
  beef Tartare 150gr, cream cheese, rocket, dijon,  diced cherry tomatoes 



HAMBURGER e PATATINE FRITTE 

I CLASSICI 

CHEF                14,00 
  FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, BACON 
  CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA HOMEMADE, 
  monte veronese dop cheese, homemade caramelized red onions, bacon 

LESSINIA               14,50  
  FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, UOVO ALL’OCCHIO DI BUE,  
  CREMA DI TARTUFO NERO, SPECK SELEZIONE PEDRAZZOLI 
  monte veronese dop cheese, fried egg, black truffle cream, speck 

SAPORITO               15,50 
  BRIÈ, GRANA, CHIPS DI PATATE, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO  
  SAN DANIELE 24 MESI, SALSA TARTARA (MAIO, SENAPE, ACCIUGHE…) 
  briè, grana cheese, potato chips, rocket, san daniele 24 months prosciutto, 
  tartar sauce (mayo, mustard, anchovies…) 

AMATRICIANO              15,00 
  PECORINO, POMODORINI CONFÌT, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA HOMEMADE,   
  INSALATA, GUANCIALE SELEZIONE “IL CARROBIO” 
  pecorino cheese, confìt tomatoes, caramelized red onions, salad 
  cheeklard “il carrobio” 

CLASSICO               13,50 
  FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, POMODORO, INSALATA 
  monte veronese dop cheese, tomato, salad 

ITALICO                       15,00 
  BURRATA DOP, POMODORO, MELANZANE FRITTE, PESTO AL BASILICO 
  burrata dop cheese, tomato, fried eggplant, basil pesto 

FISHBURGER                15,00  
  BURGER DI SALMONE CA 150GR - POMODORO, RUCOLA, SALSA 
  TARTARA (MAIO, SENAPE, ACCIUGHE…) 
  salmon burger - tomatoes, rocket, tartar sauce (mayo, mustard, anchovies…) 

PARMIGIANO               14,50  
  BURGER DI MELANZANE - SALSA DI POMODORO,  
  STRACCIATELLA DOP, CIPOLLA CROCCANTE 
  fried eggplant burger - tomato sauce, stracciatella cheese, crispy onion 



 

 

CONTORNI 

INSALATA MISTA                4,00 
  mixed salad 

CONTORNO DEL GIORNO                        6,00 
  daily special vegetables 

GIARDINIERA DE L’HOSTERIA              6,00 
  pickled mix vegetables 

A TUTTO FRITTO 
ANELLI DI CIPOLLA 12pz                 5,00 
  onion rings 

MINI ARANCINI 7pz                5,00 
  arancini rice balls with meat 

CROCCHETTE DI FORMAGGIO 7pz             6,00 
  cheese nuggets 

JALAPENOS PICCANTI RIPIENI DI FORMAGGIO 3pz               5,00 
  spicy jalapenos stuffed with cheese 

PATATINE FRITTE                5,00  
  french fries 

PATATINE DOLCI AMERICANE                  6,00 
  sweet american fries 



DESSERT fatti in casa                         6,00 

  home made dessert 
TIRAMISÙ 
  DE L’HOSTERIA CON CANTUCCI 
  tiramisù with homemade cantucci (biscuit with almond) 

PRO’ TIRAMISÙ 
  PANCAKE ALL’AVENA AROMATIZZATO ALLA VANIGLIA, CAFFÈ DOLCIFICATO,  
  CREMA DI YOGURT GRECO 
  Oat pancake vanilla flavored, sweetened coffee and Greek yoghurt 

CHEESCAKE AL BICCHIERE  
  CON SALSA FRUTTI DI BOSCO 
  Express cream cheescake with berry sauce 

CROSTATINA DI FROLLA  
  CON CREMA AL MASCARPONE E…. 
  shortcrust tart with mascarpone cream and… 

CILINDRO DI CAPRESE  
  AI CIOCCOLATI SU SALSA ALL’ARANCIA 
  chocolate and almonds cake with orange cream 

I VIZI DI ALBI 
  MOUSSE AL TABACCO GUSTO VANIGLIA, GELATINA AL RUM, 
  SIGARO DI CIOCCOLATO 
  rum jelly, vanilla tobacco mousse, chocolate cigar 

LA MOKA 
  PAN DI SPAGNA AL CAFFÈ, MOUSSE NOCCIOLA E DATTERI, 
  GLASSATO CIOCCOLATO AL LATTE 
  coffee sponge cake with hazelnut and date mousse, glazed with milk chocolate  

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO 
  CON SALSA AL CIOCCOLATO 
  pistachio semifreddo with chocolate sauce 

SBRISOLONA                                                                                    8,00 
  CON GRAPPA O VIN RECIOTO 
  crumble cake made with almonds, flour, butter and sugar, 
  served with grappa or sweet red wine 



 

LA SELEZIONE DELLE SPINE

HELLS ENGEL - HELL  ALC. 4,8% 
BIRRA CARATTERIZZATA DA NOTE DI LUPPOLO LEGGERE E FRESCHE, 
CORPO EQUILIBRATO, LASCIA UN GUSTO LEGGERO E ARMONIOSO. 
ESPERIENZAA DI GUSTO SEDUCENTE PER QUESTA CLASSICA TEDESCA 

40CL   5,50 
25CL   3,50 

CARAFFA 150CL 17,00 

CANE DI GUERRA - BLANCHE 5,4% 
RINFRESCANTE E DELICATA BIRRA BIANCA DI ANTICA TRADIZIONE 
BELGA. LA SCHIUMA FINE, IL CORPO VELLUTATO, L’AMARO TENUE, 
NOTE DI CORIANDOLO E CEREALI LASCIANO UN FINALE FLOREALE

50CL   6,00 
30CL   4,50

KILKENNY CREAM - IRISH CREAM ALE ALC. 4,3% 
BIRRA PRODOTTA CON PURI MALTI AUTOCTONI. AL PALATO 
SENSAZIONI DELICATE DI NOCCIOLA E MALTO TOSTATO

50CL   6,50 
30CL   4,50

HOPHOUSE 13 - HOPPY LAGER ALC. 5,0% 
ACCESE NOTE DI LUPPOLO E MALTO, CON FINALE ABBASTANZA 
SECCO. FRUTTA CON SENTORI DI ALBICOCCA E PESCA

50CL   6,50 
30CL   4,50

GUINNESS STOUT - IRISH STOUT ALC. 4,2% 
LA NERA PIÙ FAMOSA AL MONDO. 
GUSTO DECISAMENTE AMAROGNOLO DOVUTO ALLA TOSTATURA 
SENTORI DI CAFFÈ E CACAO

50CL   6,50 
30CL   4,50

SPECIALITÀ IN BOTTIGLIA

DA PIAN 1904 - PILSNER ALC. 4,9% 
BIRRA CHIARA PRODOTTA CON ACQUA DI SORGENTE E INGREDIENTI 
SELEZIONATI. DORATA E LIMPIDA

75CL  14,00

DA PIAN 1920 - RED LAGER ALC. 5,4% 
LEGGERMENTE CARAMELLATA, ACCOMPAGNA IL SENTORE TOSTATO 
CON NOTE DI FRUTTA FRESCA E MIELE DI CASTAGNO. PIACEVOLE E 
SECCA

75CL  14,00

RENTON - NEW ORDER - BELGIAN STRONG ALE 
ALC. 7,0% 
AMABILE IN ENTRATA GRAZIE ALL’UTILIZZO DI MIELE E MELATA CHE 
DONANO DOLCEZZA E CARATTERE. CORPOSA IN BOCCA CON UN’ALTA 
PERSISTENZA GUSTATIVA E PIACEVOLI SENTORI DI FRUTTA GIALLA, 
MIELE E FORTE INTENSITÀ OLFATTIVA.

33CL 6,50

CORSENDONK ROUSSE - STRONG ALE ALC. 8,0% 
COLORE ROSSO RAMATO. INTERESSANTI NOTE DI CARAMELLO 
E LIEVITI. FINALE LEGGERMENTE AMARO (ERBACEO)

33CL 6,50

ENGEL - HEFEWIZEN - WEIZEN ALC. 5,2% 
EFFERVESCENTE E DALL’INCONFONDIBILE AROMA FRESCO. INTENSA, 
FRESCA, CON NOTE FRUTTATE E UN DELICATO MIX DI PROFUMI DI 
GAROFANO E BANANE. GUSTO ROTONDO E ARMONIOSO.

50CL 6,50

ENGEL ANALCOLICA - PILS 0,5% 
ENERGIZZANTE. RICCA DI ACIDO FOLICO, VITAMINA B12, AMINOACIDI E 
MICROELEMENTI. RINFRESCA IL CORPO E LA MENTE.

33CL 5,00

RADLER MORETTI 
FRIZZANTE, RINFRESCANTE

33CL 5,00

FIÒLA - BALABIÒTT  German pilsner 5,0% 
Gluten free 33CL 6,00



DRINKS LIST 

AMERICANO DE L'HOSTERIA bitter campari / vermuth gamondi / soda                  6,00 

NEGRONI DE L'HOSTERIA bitter campari / vermuth gamondi / gin gino                 6,00 

ANALCOLICO DE L’HOSTERIA passion fruit o frutti rossi / ginger ale        6,00 

BLUE LAGOON blue curacao / succo limone / vodka                     7,00 

MOJITO rum / succo di lime /  sciroppo zucchero                     7,00 

GINFIZZ gin / succo di limone / sciroppo di zucchero                     6,00 

MANHATTAN whisky bourbon / vermuth gamondi / angostura              10,00 

BOULEVARDIER bitter campari / vermuth gamondi / whiskey bourbon               10,00 
  
BLOODY MARY vodka / succo di pomodoro / limone / tabasco / worcestershier   8,00 

MARGARITA tequila / triple sec / succo di lime / sciroppo di zucchero        8,00 

OLD FASHIONED wihskey bourbon / angostura / zucchero                 10,00 

LONGISLAND gin / vodka / rum bianco / tequila / triplesec / limone / zucchero  7,00 

GIN TONIC  “tassoni superfine” 
  
PIERO MEDITERRANEO macchia mediterranea, origano                         10,00 

SOX fava tonka, vaniglia                            10,00 

SERI PERVAS minerale, iodio                         10,00 

FLORITA MANGO LIME fruttato, mango                              9,00 

FLORITA PAPAYA POMPELMO ROSA pompelmo rosa, esotico                   9,00 

ORIGINE GINO secco, imponente                          7,00 

MATAROA HAPPY LOW ALCOOL (11%) canapa, floreale               10,00 

LONDON BLUE N1 morbido, floreale                                     9,00 
    
LONEWOLF BRUMBLE E RASPBERRY frutti rossi, lamponi                9,00 

LONEWOLF CACTUS E LIME vegetale, floreale            9,00  

PROFESSORE CROCODILE pepato, morbido              10,00 

N3 fresco, cardamomo               10,00 

MONKEY speziato, corposo              11,00 



 
AMARI ARTIGIANALI serviti con ghiaccio / with ice  

PISONI DON ZIO avvolgente, raffinato                     4,00 

KAISERFOST mentolato, erbaceo                      4,00 

SERI PERVAS ligneo, sapido                         5,00 

RUM serviti con scaglie di cioccolato / with chocolate chips 

GOSLING BLACK SEAL spezia calda, idrocarburo               5,00 

ABUELO 12 vaniglia, frutta passita                            3,50     7,00 

WISKHY serviti con acqua e ghiaccio / with water and ice 

BUSKER TRIPLE  CASK ex sherry, ex bourbon, ex marsala             4,00 

BOURBON EVAN WILLIAMS vanigliato, morbido            3,00     6,00 

ARDBEG 5A  avvolgente, affumicato                      4,50     9,00 

GRAPPE ARTIGIANALI 

CASTAGNER CALIERA BIANCA asciutta, fiori bianchi               3,00 

CASTAGNER CALIERA BARRIQUE complessa, strutturata               3,50 

CASTAGNER DI BRUNELLO complessa, strutturata                   3,50     7,00 

NARDINI EXTRA FINA morbida, rotonda              2,50     5,00 

  

ACQUA S. ANTONIO NAT / GAS 700ML                        3,50 

BEVANDE 33CL FUZE THE PESCA / LIMONE - FANTA - LEMON SODA - SPRITE                4,00 
  
COCA IN VETRO NORM / ZERO               4,50 

CAFFE - DECA                       2,00 

CAPPUCCINO                       3,00 

THE CALDO  - INFUSI                                2,50 
  
LIQUORI               DA   4,00

1/2porz     1porz


