AINON 20-VUOTISJUHLAMENU
AINO'S 20TH BIRTHDAY MENU

Kolme tai nelja ruokalajia ~ Alkupalalajitelma

valintasi mukaan Juuriselleritartar, graavattua siikkaa perunaletulla ja maalaispatee
Celeriac tartar, cured white fish on potato pan cake and rustic paté

Three or four courses of  yjnigyositus: Bocchoris Cava Brut, Catalonya, Spain

your choice

Tattikeittoa

Cep mushroom soup
Viinisuositus: J2 Chardonnay Gau-Oderheim, Rheinhessen, Germany

Poronfileet4, sinappikastiketta ja sellerikakkua

Reindeer fillet with mustard sauce and celeriac cake
Viinisuositus: Pétalos, Bierzo, Spain

Lakritsi-suklaakakkua ja tyrnisorbettia
Licorice and chocolate cake with sea buckthorn sorbet
Viinisuositus: M. Chapoutier Bila-Haut Banyuls, Roussillon, France

65 | ilman keittoa 73 | keiton kanssa
without soup with soup

29 | Viinit menulle 39 | Viinit menulle
Wines for the menu Wines for the menu

Lisatiedot raaka-aineista ja allergeeneista henkilokunnalta. Kdytamme vain suomalaista lihaa.
Ask staff more about ingredients and allergens. We use only Finnish meat.



MENU AINO

Kolme ruokalajia,
valitsemallasi paaruoalla

Three courses with
main course of choice

Tattikeittoa
Cep mushroom soup
Viinisuositus: J2 Chardonnay Gau-Oderheim, Rheinhessen, Germany

Kurpitsaohrattoa ja vuohenjuustoa
Pumpkin barley risotto with goat cheese
Viinisuositus: Domaene Gobelsburg Grtiner Veltliner, Kamptal, Austria

tai/or

Paistettua nieriaa, fenkolikastiketta ja paahdettua perunaa
Roasted arctic char with fennel sauce and roasted potatoes
Viinisuositus: Pieropan Soave Classico, Garganega, Veneto, ltaly

Piimapannacotta
Sour milk panna cotta
Viinisuositus: Massolino Moscato d Asti, Piemonte, Italy

Kurpitsaohratolla 48 | 52 | Nierialla
With pumpkin barley risotto ~ With arctic char

30 | Suositusviinit menuille
Paired wines for the menus

Lisatiedot raaka-aineista ja allergeeneista henkilokunnalta. Kdytdmme vain suomalaista lihaa.
Ask staff more about ingredients and allergens. We use only Finnish meat.



A'la Carte

Alkuruoat  Tattikeittoa 13

Starters Cep mushroom soup
Viinisuositus: J2 Chardonnay Gau-Oderheim, Rheinhessen, Germany

Graavattua siikaa perunaletulla ja matimoussea 14

Cured white fish on potato pan cake with roe mousse
Viinisuositus: Domaene Gobelsburg Gruiner Veltliner, Kamptal, Austria

Maalaispatee mallasbriossilla 14

Rustic paté on malted brioche
Viinisuositus: Parajes del Valle Monastrell Ecologico, Jumilla D.O.P, Spain

Kermaista kalakeittoa 13

Creamy fish soup
Viinisuositus: Pieropan Soave Classico, Garganega, Veneto, ltaly

Paaruoat Kurpitsaohrattoa ja vuohenjuustoa 25

Mains Pumpkin barley risotto with goat cheese
Viinisuositus: Domaene Gobelsburg Grtiner Veltliner, Kamptal, Austria

Paistettua nieriad, fenkolikastiketta ja paahdettua perunaa 30

Roasted arctic char with fennel sauce and roasted potatoes
Viinisuositus: Pieropan Soave Classico, Garganega, Veneto, Italy

Haukiwallenberg, perunapyreeta ja rapukastiketta 28

Pike Wallenberg with mashed potatoes and cray fish sauce
Viinisuositus: J2 Chardonnay Gau-Oderheim, Rheinhessen, Germany

Prassattya haranrintaa, kurpitsaa ja olutkastiketta 28

Pressed beef brisket with pumpkin and beer sauce
Viinisuositus: Parajes del Valle Monastrell Ecologico, Jumilla D.O.P, Spain

Poronfileets, sinappikastiketta ja sellerikakkua 45

Reindeer fillet with mustard sauce and celeriac cake
Viinisuositus: Pétalos, Bierzo, Spain

Lisatiedot raaka-aineista ja allergeeneista henkilokunnalta. Kdytamme vain suomalaista lihaa.
Ask staff more about ingredients and allergens. We use only Finnish meat.



A'la Carte

Jalkiruoat
Dessert

Jalkiruo-
kaviinit
Sweet wines

Avec | Finland

Lakritsi-suklaakakkua ja tyrnisorbettia

Licorice and chocolate cake with sea buckthorn sorbet
Viinisuositus: M. Chapoutier Bila-Haut Banyuls, Roussillon, France

Piimapannacotta ja lakkaa

Sour milk panna cotta with claudberries
Viinisuositus: Massolino Moscato d Asti, Piemonte, Italy

Maitosuklaamousse ja kuivattua karpaloa

Milk chocolate mousse with dried cranberries
Viinisuositus: Massolino Moscato d Asti, Piemonte, Italy

Juustovalikoima ja hilloketta

Local cheese selection with compote
Viinisuositus: Domaene Gobelsburg Griiner Veltliner, Kamptal, Austria

Massolino Moscato d'Asti
Moscato. Piemonte, Italy

Graham's Late Bottled Vintage Port
Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Barroca, Tinta Roriz,
Tinto Cao. Douro, Portugal.

M. Chapoutier Bila-Haut Banyuls
Grenache. Roussillon, France

APPLE EAU DE VIE | L'Omena, Lohja

SEABUCKTHORN EAU DE VIE | HDCO Tyrnipontikka,
Helsinki

LINGONBERRY GIN LIQUOR | HDCO Puolukka-gin likoori,
Helsinki

ESPRESSO MARTINI | Finlandia Vodka, Coffee, Espresso syrup

Lisatiedot raaka-aineista ja allergeeneista henkilokunnalta. Kaytimme vain suomalaista lihaa.
Ask staff more about ingredients and allergens. We use only Finnish meat.
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