1L

MENU

dell’

CcCa



INSALATINA DI MARE
(Calamari, mazzancolle, polpo, seppioline, cozze e sedano)

€16

SAUTE DI MARE
(cozze, vongole, gamberoni, calamari, mazzancolle)

€17

TIEPIDA DI POLPO CON PATATE, OLIVE TAGGIASCHE,
STRACCIATELLA E UVA PASSA

€17
IMPEPATA DI COZZE ALL’ANTICA NAPOLI

€15

TARTARE DI TONNO CON COULIS DI FRUTTI ROSSI
E RICCIOLI DI SEDANO CROCCANTE

€18

CARPACCIO DI SPADA CON DATTERINO GIALLO
CONFIT

€17



il

PACCHERI ALLO SCOGLIO Al 3 POMODORI
€17

RISOTTO AL CASTELMAGNO CON GAMBERI
€18

TONNAERLLI CON PESTO DI PREZZEMOLO,
MANDORLE E COZZE AL PROFUMO DI LIMONE

€16

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON VONGOLE
€15

LINGUINE ALL’ASTICE E PACHINO
€25

MACCHERONCINO ALLA NORMA DI MARE CON
MELANZANE, RICOTTA FRESCA, MAZZANCOLLE,
ORATA E SALMONE

€18

La nostra pasta € sempre fresca ed ¢ realizzata artigianalmente
usando esclusivamente semole e farine italiane. Ha ottenuto le
migliori certificazioni per la qualita alimentare.



econde

SCOTTATA DI TONNO CON PANATURA AL
SESAMO E CAPONATA DI MELANZANE

€18

TENTACOLO DI POLPO IN DOPPIA COTTURA
CON CREMA DI PATATE

€19

INVOLTINO DI BRANZINO CON RATATUILLE DI

VERDURE
€17

SPEZZATINO DI SPADA ALLA PUTTANESCA
CON PATATE E DATTERINO GIALLO

€17

SALMONE FLAMBATO AGLI AGRUMI CON

PETALI DI MANDORLA
€18
Pane e coperto  2,50€ A causa dell’andamento stagionale della
Acqua 2 00€ pesca alcuni prodotti potrebbero arrivare

dal mercato del gelo.



—

MENU & ferre

BATTUTA DI FASSONA CON TOMINO E
CIPOLLA CARAMELLATA

€18

GNOCCHI CON CREMA DI PISTACCHIO

€15

PETTO D’ANATRA GLASSATO AL MIELE
CON FICHI CARAMELLATI

€19



€7

TIRAMISU

CESTINO DI PASTA FILLO CON CREMA DI
PERE E CIOCCOLATO

CESTINO DI PASTA FILLO CON CREMA DI
MELE E MANDORLE

SCOMPOSTA DI SICILIA (€6)

BOUNET

SORBETTO (€4)



