
C H I N - C H I N  A B  1 9 : 3 0  U H R ,  M E N Ü S T A R T  A B  2 0 : 1 5  U H RC H I N - C H I N  A B  1 9 : 3 0  U H R ,  M E N Ü S T A R T  A B  2 0 : 1 5  U H R

Champagner-Empfang 
auf unserer Dachterrasse

Der Preis versteht sich inklusive Champagner-Empfang, Gala Menü, korrespondierender  
Weinbegleitung pro Gang, 1 Demi Flasche Champagner pro 2 Gäste, After Dinner Snack.  

Exklusive weiterer Getränke.

A L L E  P R E I S E  I N  E U R O  &  I N K L .  M W S T . 

D E S S E R T A F T E R  D I N N E R  S N A C K 

Gecarvter Lachs
mit roten Rüben und Kräutern

Tarte de Menton
Austern 

mit Zitrone und Rotweinschalotten

und weitere feine Vorspeisen von  
unserem Küchenchef

Shrimp & Crevetten Cocktail
Beef Tartare

mit Chilli-Mayonnaise und  
Sauerteig Toast

Gänseleberparfait
mit Portwein und eingelegter Zwetschke

Mortadella

H O R S  D ´  O E V R E  V A R I É E

S E R V I E R T E R  Z W I S C H E N G A N G

The One & Only Spaghetti all´Astice
O D E R

Hausgemachter Ochsenschlepp-Raviolo

S O R B E T - G A N G

Sorbet von der Amalfi-Zitrone & Minze mit Crémant

H A U P T S P E I S E N

Filet de Croûton  

mit Trüffelpurée, Karotten Deep Purple und Kohlsprossen 

O D E R

Seezungenfilet 
mit Risotto Nero und Palmkohl

€ 390.00 pro Person 

Silvestermenü

Dessertvariation le Chef
bunte Variation aus Italien, Spanien und 

Frankreich

Sauschädelessen
mit Senf, Gurkerl und warmen  

Bauernbrot
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