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Cucina

La carta delle carni crude de "La Granda" Presidio Slow

La viola 1.G.P. Nature
servita con crema di crema di Castelmagno e olio extra vergine di
radicchio e burrata nocciole del Piemonte oliva e sale
18 18 15

Antipasti, bruschette e tavolozze

Le ”Chiacchiere” 18
Servite con Bufala D.O.P., prosciutto crudo Nostrano e pomodorini

Bruschette di Bottega Baretti 13

Bruschette preparate con verdure di stagione, carne cruda o salsiccia di Bra,
stracciatella di Bufala e bacon croccante

. 15
11 vitello tonnato

Girello di vitello cotto a bassa temperatura in salsa tonnata, capperi ¢ ovetto di
Quaglia

Tonno di coniglio 14

Coniglio cotto a bassa temperatura e marinato sott’olio per 24 ore, servito con
composta di verdure in agrodolce

. . . 18
Selezione di salumi
Servita con focaccia
Selezione di formaggi 15
Formaggi della tradizione casearia delle valli biellesi del Caseificio Pier Luigi
Rosso, serviti con miele e marmellata
Gran selezione mista ( min 2 persone ) (apersona) 15
Selezione di salumi e formaggi servita con focaccia, miele, marmellata e grissini
"Il Flan” 12

Flan di spinaci e amaretti con fonduta di Madama Reale



I primi di Bottega Baretti

Grazie alla collaborazione con il ”Pastificio Bolognese”, per gli amanti dei primi proponiamo dal
lunedi al giovedi le seguenti tre proposte

Agnolotti al sugo d’arrosto 18
Agnolotti del Monferrato nel sugo del loro arrosto

Tagliolini ai funghi 18

Tagliolini all’uovo con funghi Porcini delle nostre valli

Risotto al Barolo e salsiccia 22
Risotto sfumato al Barolo e salsiccia

La ricerca del gusto

Cappello del Prete 18

Taglio di Fassone brasato al vino con purea di patate viola, funghi pioppini, olive
nere ¢ caramello al barbera

Vellutata di zucca e curcuma 14
servito con uovo fritto in crosta di riso

La Tometta 15
Tometta in panatura rustica di pangrattato e pistacchi accompagnata da verdure di
stagione grigliate

. 17
Baretti Burger

Panino al latte con svizzera di Fassona da 240 g., bacon croccante, cipolle
caramellate, uovo al tegamino e salsa BBQ, servito con chips alla paprika affumicata

Baretti 2.0 20

Panino al latte con "burger" di salsiccia di Bra da 200 g. leggermente scottato,
crema al Castelmagno e friarielli servito con patate country

...e inostri grandi classici

Le tre svizzerine 17

Tre mini hamburger di Fassone cotti al grill serviti con uovo croccante, bacon
grigliato, crema di Madama Reale e asparagi

.. . 19

Grissinopoli
Fesa di vitello impanata in grissini, servita con insalata di finocchi, indivia e
arance

17
Polletto Nostrano
Semi-disossato e cotto a bassa temperatura, accompagnato da patate al forno e
composta di pomodoro

22

Tagliata di sottofiletto di Fassone 230 g. /250 g.

Sottofiletto di Fassone di Cascina Capello, servita con patate al forno



Shanghai di Arrosticini Abruzzesi 16

Spiedini tipici abruzzesi di ovino cotti al grill e serviti con zucchine alla
scapece ( condite con mentuccia ¢ aceto)

La Costata 7/hg
Taglio di Fassone della cascina Capello cotta alla griglia e servita con patate
country
Contorni ¢ insalate

Contorno di stagione 6
Patate country 5
Chips 5
Patate al forno 5
Insalata verde o mista 4
Insalatona Bottega 9

Insalata verde, mozzarella di bufala D.O.P, radicchio, pomodorini, crostini di pane,
olive taggiasche, carote, filetti di pollo e sedano



volare in altro e veloci per
“ sperimentare nuovi sapori ,,

#bottegabaretti



ILLe focacce

NoName 15

Bufala fuori cottura, basilico, pomodorini in olio cottura, acciughe del Cantabrico
dopo cottura

Baretti 16

in cottura zucchine e melanzane, dopo cottura prosciutto crudo, pomodorini,
mozzarella di bufala D.O.P (130gr), julienne di basilico e olio evo

14
La Carbonara
Zabaione di uovo salato, guanciale croccante e pecorino romano dopo cottura
Tricolore 12
prosciutto crudo, pomodorini, scaglie di grana, julienne di basilico e olio evo
Zibella 14

Prosciutto crudo, burrata, olive taggiasche, pomodorini, julienne di basilico, olio
evo

Frastuca 14
burrata affumicata, mortadella, pomodorini in olio cottura e granella di pistacchi

La ricerca del gusto

...per chi e sempre alla ricerca di nuovi gusti e abbinamenti, le ”speciali” della nostra pizzeria

Affumicata 11
Pomodoro, salsiccia, stracciatella affumicata e olio evo
RapaBra 13

Fior di latte, pomodorini, friarielli e salsiccia di Bra dopo cottura

Croccante 11
Fior di latte, crema di zucchine, scamorza affumicata e guanciale croccante

La Zuccotta 12
Crema di zucca, salsiccia e scamorza affumicata

Burrata Sbagliata 13
Pomodoro, salsiccia, stracciatella al profumo di menta ¢ paprika e olio evo

Riviera 13

Emulsione di pomodorino fresco, mozzarella di bufala D.O.P. a crudo, olive riviera e
pesto di basilico

La San Salvario 14
Mozzarella di bufala D.O.P., fiori di zucca e filetti di alici, condita con olio evo



La Furiosa

11

Pizza con pomodoro, burrata I.G.P intera, peperone rosso pelato, 'nduja, basilico e

olio evo

Pizza concepita grazie alla fantasia dei bambini della scuola BAY durante il Salone del Gusto 2016

Ortolana 2.0

Emulsione di pachino, fior di latte e verdure di stagione

Reale

Pomodoro, burrata I.G.P, prosciutto crudo, basilico e olio evo

Napoli 2.0

Pomodoro, fior di latte, acciughe del Cantabrico e origano

Tra Pere e Noci
Fior di latte, gorgonzola, stracchino, pere e noci

Nick e Andre

Pomodoro, stracciatella di burrata affumicata dopo cottura e pomodorini in olio
cottura

LLe bianche

Cusenna
Mozzarella di Bufala D.O.P., crema di zucchine e mortadella

Salsiccia e friarielli
Pomodorini, fior di latte, salsiccia, friarielli e olio evo

Boscaiola
Fior di latte, salsiccia, funghi, radicchio, basilico e olio evo

Leggera

Fior di latte, stracchino, zucchine e prosciutto cotto dopo cottura

Prelibata
Mozzarella di bufala D.O.P., salsiccia ¢ patate al forno

Sissi
Fior di latte, brie, speck e cipolle caramellate

Boemia
Grana e scamorza affumicata in cottura, con prosciutto cotto fuori cottura

La formaggi

Fior di latte, scamorza affumicata e gorgonzola

10

12

11

10

10



Le rosse

per le nostre rosse utilizziamo solo la passata di pomodoro Mutti, una delle pi‘u grandi eccellenze italiane.

La Margherita 7

Vero pomodoro San Marzano, fior di latte, basilico e olio evo

La Spianata 9
Pomodoro, fior di latte, spianata piccante calabra e basilico

La Cotto 9
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto fuori cottura

Salsiccia 9
Pomodoro, fior di latte, salsiccia e basilico

Bufala 10

Pomodoro, mozzarella di bufala D.O.P. a crudo, basilico, olio evo e spolverata di
origano

10
La Crudo
Pomodoro, fior di latte e prosciutto crudo
Burrata 10
Pomodoro, burrata I.G.P, basilico e olio evo
Sorrentina 10

Pomodoro, mozzarella di bufala D.O.P, pomodorini, scaglie di grana, basilico e olio
evo

Parmigiana 10
Pomodoro, fior di latte, melanzane e scaglie di grana

Regolare 10
Pomodoro, fior di latte, salsiccia, cipolla e gorgonzola

Burrata fume 11

Pomodoro, stracciatella burrata affumicata ¢ spianata piccante calabra

La Mulagne 12

Pomodoro, melanzane funghetto, salsiccia di Bra ¢ burrata [.G.P

N’furnata 10
Pomodoro, fior di latte, salsiccia, spinacino fresco ¢ pecorino romano

Suppizzata 11

Pomodoro, fior di latte, spianata calabra piccante, scamorza affumicata e cipolla
caramellata

12
La Nouvelle

Pomodoro, mozzarella di bufala D.O.P. a crudo, salsiccia e olive nere



Le farine speciali

di casa

Impasto diretto in massa per 24 ore, stagliato e lasciato a lievitare per altre 24
ore a temperatura controllata.

integrale +1,5
I’impasto “e realizzato al 100 % con farina integrale di frumento tenero. Il segreto
dell’assorbimento molto alto di questa farina ‘e dovuto all’ottima qualita del grano
non raffinato che gli permette di mantenere il germe vivo e la fibra integra.

multicereali sette grani +2
Il meglio della cultura agricola italiana: dalle pianure settentrionali alle

coltivazioni di montagna, passando per le terre del meridione. Dalla macinazione di
sette cercali si ottiene una farina che dona un gusto corposo ¢ intenso all’impasto.

speciale +2,5
La tradizionalita & sacra, 1’originalita ¢ targata Bottega Baretti: chiedi al nostro
staff I’impasto speciale del momento! Periodicamente ci dedichiamo alla ricerca di
una farina speciale e con questa creiamo un impasto sempre diverso, per deliziarvi
con gusto e creativita.



le bevande

#bottegabaretti



Moretti

20 cl 3,5
Caratteristiche principali

Provenienza

Stile birrario
Colore

Gusto

Gradazione alcolica

Erdinger Weissbier

50cl 7
Caratteristiche principali

Provenienza

Stile birrario
Colore

Gusto

Gradazione alcolica

Moretti IPA

40 cl 6

Caratteristiche principali

Provenienza

Stile birrario
Colore

Gusto

Gradazione alcolica

Affligem rouge

30 cl 5,5
Caratteristiche principali

Provenienza

Stile birrario
Colore

Gusto

Gradazione alcolica

40 cl 5,5

\Msmw ATAL,4~4

1 Lt1l

Italia

Lager

Giallo paglierino

Maltata seguita da un sapore finemente amaro
4,6 % vol

Germania

Weissbier

Giallo carico

Notevole, fruttato con note di agrumi e banana
5,3 % vol

1 Lt12

Italia

IPA-Italian Pale Ale

Dorato con riflessi ambrati

Bilanciato, sentori erbacei e note fruttate
5,2 % vol

I Lt 15

Belgio

Abbazia doppio malto

Ambrato

Morbido, toni di caramello, miele e frutta rossa
6,7 % vol



Birra del mese

Ogni mese proporremo in aggiunta alle nostre 4 birre, una birra del mese sempre
diversa ma ciascuna a suo modo interessante ed assolutamente da provare

30cl7 1 Lt15

Bevande

Coca cola in bottiglia 3,5
33 cl

Coca cola zero in bottiglia 3,5
33 cl

Chinotto Lurisia 4
27,5 cl

Panach'e 3.,5/5
25¢cl-50cl

Aranciata Lurisia 4
20 cl

Gazzosa Lurisia 4
27,5 cl

Acqua naturale Lurisia Stille 2
50 cl

Acqua frizzante Lurisia Bolle 2
50 cl

Caff'e 1,5
Amari 4,5/9

Coperto 2



