




Cucina

L a  carta del le  carni  c rude  de  "La  Granda"  Presidio S l o w

La viola
serv i ta  c o n  c r e m a  d i
r a d i c c h i o  e  b u r r a t a
18  

I.G.P.
crema di Castelmagno e
nocciole del  P iemonte
18  

Nature
o l i o  e x t r a  v e r g i n e  d i
o l i v a  e  s a l e
15

Ant ipas t i ,  b rusche t t e  e  t avo lozze
Le ”Chiacchiere” 18
Servi te  c o n  Bufa la  D.O.P. ,  prosciut to  c rudo  Nos t r ano  e  pomodor in i

Bruschette di Bottega Baretti   13
B r u s c h e t t e  p r e p a r a t e  c o n  v e r d u r e  d i  s t a g i o n e ,  c a r n e  c r u d a  o  sa l s i cc i a  d i  B r a ,  
s t r acc i a t e l l a  d i  B u f a l a  e  b a c o n  c r o c c a n t e

Il vitello tonnato 15

G i r e l l o  d i  v i t e l l o  c o t t o  a  b a s s a  t e m p e r a t u r a  i n  s a l s a  t o n n a t a ,  c a p p e r i  e  o v e t t o  d i  
Quaglia

Tonno di coniglio 14
C o n i g l i o  c o t t o  a  b a s s a  t e m p e r a t u r a  e  m a r i n a t o  so t t ’o l io  p e r  2 4  o r e ,  s e r v i t o  c o n  
compos ta  d i  verdure  in  agrodolce

Selezione di salumi 18

Serv i t a  c o n  focacc ia

Selezione di formaggi  15
F o r m a g g i  d e l l a  t r a d i z i o n e  c a s e a r i a  d e l l e  va l l i  b i e l l e s i  d e l  C a s e i f i c i o  P i e r  L u i g i  
Ros so ,  servi t i  c o n  mie l e  e  ma rme l l a t a

Gran selezione mista ( min 2 persone ) (  a  p e r s o n a  )    1 5
S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  e  f o r m a g g i  s e rv i t a  c o n  focacc ia ,  m i e l e ,  m a r m e l l a t a  e  g r i s s in i

”Il Flan”  12
Flan  di  sp inaci  e  amaret t i  con  fonduta  di  M a d a m a  Rea le



I  p r i m i  d i  B o t t e g a  Bare t t i

Grazie alla collaborazione con il ”Pastificio Bolognese”, per gli amanti dei primi proponiamo dal 
lunedì al giovedì le seguenti tre proposte

Agnolotti al sugo d’arrosto   18
A g n o l o t t i  d e l  M o n f e r r a t o  n e l  s u g o  de l  l o ro  a r ros to

Tagliolini ai funghi  18
Ta g l i o l i n i  a l l ’ u o v o  c o n  f u n g h i  P o r c i n i  d e l l e  n o s t r e  va l l i

Risotto al Barolo e salsiccia  22
R i s o t t o  s f u m a t o  a l  B a r o l o  e  s a l s i cc i a

L a  r icerca  de l  gus to
Cappello del Prete  18
Ta g l i o  d i  F a s s o n e  b r a s a t o  a l  v i n o  c o n  p u r e a  d i  p a t a t e  v io l a ,  f u n g h i  p i o p p i n i ,  o l i v e  
n e r e  e  c a r a m e l l o  a l  b a r b e r a

Vellutata di zucca e curcuma 14
s e r v i t o  c o n  u o v o  f r i t t o  i n  c r o s t a  d i  r i s o

La Tometta   15
To m e t t a  in  pana tu ra  rus t i ca  d i  pangra t t a to  e  p i s tacchi  a c c o m p a g n a t a  d a  ve rdu re  d i  
s t a g i o n e  g r i g l i a t e

Baretti Burger 17

P a n i n o  a l  l a t te  c o n  s v i z z e r a  d i  F a s s o n a  d a  2 4 0  g . ,  b a c o n  c r o c c a n t e ,  c i po l l e  
ca ramel la te ,  u o v o  a l  t e g a m i n o  e  sa l sa  B B Q ,  serv i to  c o n  ch ip s  a l la  pap r ika  a f fumica t a

Baretti 2.0 20
P a n i n o  a l  l a t te  c o n  " b u rg e r "  d i  s a l s i cc i a  d i  B r a  d a  2 0 0  g .    l e g g e r m e n t e  s c o t t a t o ,  
c r e m a  a l  C a s t e l m a g n o  e  f r iar ie l l i  s e r v i t o  c o n  pa t a t e  c o u n t r y

. . . e  i  n o s t r i  g r a n d i  c l a s s i c i
Le tre svizzerine   17
Tr e  m i n i  h a m b u r g e r  d i  F a s s o n e  co t t i  a l  gr i l l  se rv i t i  c o n  u o v o  c roccan t e ,  b a c o n  
grigliato,  c r e m a  di  M a d a m a  Rea le  e  asparagi

Grissinopoli 19

F e s a  d i  v i t e l l o  i m p a n a t a  i n  g r i s s i n i ,  s e r v i t a  c o n  i n s a l a t a  d i  f i n o c c h i ,  i n d i v i a  e  
arance

Polletto Nostrano 17

Semi -d i sossa to  e  co t to  a  bas sa  t empera tu ra ,  a c c o m p a g n a t o  d a  pa ta te  a l  fo rno  e  
composta di pomodoro

Tagliata di sottofiletto di Fassone 230 g. / 250 g. 22

S o t t o f i l e t t o  d i  F a s s o n e  d i  C a s c i n a  C a p e l l o ,  s e r v i t a  c o n  p a t a t e  a l  f o r n o



Shanghai di Arrosticini Abruzzesi 16
S p i e d i n i  t i p i c i  a b r u z z e s i  d i  o v i n o  c o t t i  a l  g r i l l  e  s e r v i t i  c o n  z u c c h i n e  a l l a  
s capece  (  cond i te  c o n  men tucc i a  e  ace to )

La Costata 7 / h g

Ta g l i o  d i  F a s s o n e  d e l l a  c a s c i n a  C a p e l l o  c o t t a  a l l a  g r i g l i a  e  s e r v i t a  c o n  p a t a t e  
country

Con to rn i  e  insa la te
Contorno di stagione  6

Patate country 5

Chips 5

Patate al forno 5

Insalata verde o mista 4

Insalatona Bottega 9
Insa l a t a  v e r d e ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  D . O . P,  r ad i cch io ,  p o m o d o r i n i ,  c ros t in i  d i  p a n e ,  
o l i v e  t a g g i a s c h e ,  c a r o t e ,  f i l e t t i  d i  p o l l o  e  s e d a n o





Le focacce
NoName  15
B u f a l a  f uo r i  co t tu ra ,  ba s i l i co ,  p o m o d o r i n i  i n  o l i o  co t tu ra ,  a c c i u g h e  d e l  C a n t a b r i c o  
dopo cottura

Baretti 16
in  co t tura  zucch ine  e  me l anzane ,  d o p o  co t tura  p rosc iu t to  c rudo ,  pomodor in i ,  
m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  D . O . P  ( 1 3 0 g r ) ,  j u l i e n n e  d i  ba s i l i co  e  o l i o  e v o

La Carbonara 14

Zaba ione  d i  u o v o  salato,  guancia le  c roccan te  e  pecor ino  r o m a n o  d o p o  cot tura

Tricolore  12
p r o s c i u t t o  c r u d o ,  p o m o d o r i n i ,  s c a g l i e  d i  g r a n a ,  j u l i e n n e  d i  b a s i l i c o  e  o l i o  e v o

Zibella  14
P r o s c i u t t o  c r u d o ,  b u r r a t a ,  o l i v e  t a g g i a s c h e ,  p o m o d o r i n i ,  j u l i e n n e  d i  ba s i l i co ,  o l i o  
evo

Frastuca 14
b u r r a t a  a f f u m i c a t a ,  m o r t a d e l l a ,  p o m o d o r i n i  i n  o l i o  c o t t u r a  e  g r a n e l l a  d i  p i s t a c c h i

L a  r icerca del  gusto
...per chi `e sempre alla ricerca di nuovi gusti e abbinamenti, le ”speciali” della nostra pizzeria

Affumicata 11
P o m o d o r o ,  s a l s i cc i a ,  s t r acc i a t e l l a  a f f u m i c a t a  e  o l i o  e v o

RapaBrà  13
F i o r  d i  l a t t e ,  p o m o d o r i n i ,  f r i a r i e l l i  e  s a l s i c c i a  d i  B r a  d o p o  c o t t u r a

Croccante  11
F i o r  d i  lat te ,  c r e m a  d i  zucch ine ,  s c a m o r z a  a f f u m i c a t a  e  guanc i a l e  c r o c c a n t e

La Zuccotta   12
C r e m a  d i  zucca ,  sals iccia  e  s c a m o r z a  a ffumica ta

Burrata Sbagliata   13
P o m o d o r o ,  sa l s i cc ia ,  s t r acc ia te l l a  a l  p r o f u m o  d i  m e n t a  e  p a p r i k a  e  o l io  e v o

Riviera  13
E m u l s i o n e  d i  p o m o d o r i n o  f resco ,  mozza re l l a  d i  bu fa l a  D . O . P.  a  c rudo ,  o l ive  r iv iera  e  
p e s t o  d i  b a s i l i c o

La San Salvario 14
M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  D . O . P. ,  f i o r i  d i  z u c c a  e  f i l e t t i  d i  a l i c i ,  c o n d i t a  c o n  o l i o  e v o



La Furiosa 11
P i z z a  c o n  p o m o d o r o ,  bu r r a t a  I . G . P in te ra ,  p e p e r o n e  r o s s o  pe la to ,  ’ ndu j a ,  ba s i l i co  e  
olio evo
P i z z a  c o n c e p i t a  g r a z i e  a l l a  f a n t a s i a  d e i  b a m b i n i  d e l l a  s c u o l a  B A Y   d u r a n t e  i l  S a l o n e  d e l  G u s t o  2 0 1 6

Ortolana 2.0 11
E m u l s i o n e  d i  p a c h i n o ,  f i o r  d i  l a t t e  e  v e r d u r e  d i  s t a g i o n e

Reale  14
P o m o d o r o ,  b u r r a t a  I .G .P,  p ro sc iu t t o  c r u d o ,  bas i l i co  e  o l io  e v o

Napoli 2.0  9
P o m o d o r o ,  f io r  d i  la t te ,  a c c i u g h e  de l  C a n t a b r i c o  e  o r i g a n o

Tra Pere e Noci  10
F i o r  d i  l a t t e ,  g o r g o n z o l a ,  s t r a c c h i n o ,  p e r e  e  n o c i

Nick e Andre  12
P o m o d o r o ,  s t racc ia te l la  d i  bu r ra t a  a f fumica t a  d o p o  co t tu ra  e  p o m o d o r i n i  i n  o l io  
c o t t u ra

Le bianche
Cusenna 11

Mozzare l l a  d i  Bufa la  D.O.P. ,  c r e m a  d i  zucch ine  e  mor tade l la

Salsiccia e friarielli  10
P o m o d o r i n i ,  f i o r  d i  l a t t e ,  s a l s i c c i a ,  f r i a r i e l l i  e  o l i o  e v o

Boscaiola  11
F i o r  d i  l a t t e ,  s a l s i c c i a ,  f u n g h i ,  r a d i c c h i o ,  b a s i l i c o  e  o l i o  e v o

Leggera  10
F i o r  d i  l a t t e ,  s t r a c c h i n o ,  z u c c h i n e  e  p r o s c i u t t o  c o t t o  d o p o  c o t t u r a

Prelibata   11
M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  D . O . P. ,  s a l s i c c i a  e  p a t a t e  a l  f o r n o

Sissi  11
F i o r  d i  l a t t e ,  b r i e ,  s p e c k  e  c i p o l l e  c a r a m e l l a t e

Boemia  10
G r a n a  e  s c a m o r z a  a f f u m i c a t a  i n  co t tu ra ,  c o n  p ro sc iu t t o  c o t t o  fuo r i  co t t u r a

La formaggi  10
Fio r  d i  lat te ,  s c a m o r z a  a f f u m i c a t a  e  g o rg o n z o l a



Le rosse
per le nostre rosse utilizziamo solo la passata di pomodoro Mutti, una delle pi`u grandi eccellenze italiane.

La Margherita 7
Ve r o  p o m o d o r o  S a n  M a r z a n o ,  f io r  d i  lat te ,  bas i l i co  e  o l io  e v o

La Spianata  9
P o m o d o r o ,  f i o r  d i  l a t te ,  s p i a n a t a  p i c c a n t e  c a l a b r a  e  b a s i l i c o

La Cotto   9
P o m o d o r o ,  f i o r  d i  l a t t e ,  p r o s c i u t t o  c o t t o  f u o r i  c o t t u r a

Salsiccia  9
P o m o d o r o ,  f i o r  d i  l a t t e ,  s a l s i c c i a  e  b a s i l i c o

Bufala  10
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a  d i  bu fa l a  D . O . P.  a  c rudo ,  bas i l ico ,  o l io  e v o  e  spo lve ra t a  d i  
origano

La Crudo 10

P o m o d o r o ,  f i o r  d i  l a t te  e  p ro sc iu t t o  c r u d o

Burrata   10
P o m o d o r o ,  bu r r a t a  I .G .P,  bas i l i co  e  o l io  e v o

Sorrentina  10
P o m o d o r o ,  mozza re l l a  d i  bu fa l a  D . O . P,  p o m o d o r i n i ,  scag l i e  d i  g rana ,  bas i l ico  e  o l io  
evo

Parmigiana 10
P o m o d o r o ,  f i o r  d i  la t te ,  m e l a n z a n e  e  s cag l i e  d i  g r a n a

Regolare  10
P o m o d o r o ,  f i o r  d i  l a t t e ,  s a l s i c c i a ,  c i p o l l a  e  g o r g o n z o l a

Burrata fumè  11
P o m o d o r o ,  s t racc ia te l la  b u r r a t a  a f f u m i c a t a  e  s p i a n a t a  p i ccan t e  c a l a b r a

La Mulagne  12
P o m o d o r o ,  m e l a n z a n e  funghe t to ,  sa ls icc ia  d i  B r a  e  bur ra ta  I .G .P

N’furnata  10
P o m o d o r o ,  f io r  d i  la t te ,  sa l s i cc ia ,  s p i n a c i n o  f r e s c o  e  p e c o r i n o  r o m a n o

Suppizzata   11
P o m o d o r o ,  f i o r  d i  la t te ,  s p i a n a t a  c a l a b r a  p i ccan t e ,  s c a m o r z a  a f f u m i c a t a  e  c ipo l l a  
caramel lata

La Nouvelle 12

P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a  d i  bu fa l a  D . O . P.  a  c rudo ,  sa l s icc ia  e  o l ive  n e r e



Le farine speciali
di casa
I m p a s t o  d i r e t t o  i n  m a s s a  p e r  2 4  o r e ,  s t a g l i a t o  e  l a s c i a t o  a  l i e v i t a r e  p e r  a l t r e  2 4  
o r e  a  t e m p e r a t u r a  con t ro l l a t a .

integrale +1 ,5
l ’ i m p a s t o  ` e  r e a l i z za to  a l  1 0 0  %  c o n  f a r i na  i n t eg ra l e  d i  f r u m e n t o  t ene ro .    I l  s e g r e t o  
de l l ’ a s so rb imen to  m o l t o  a l to  d i  ques t a  fa r ina  ` e  d o v u t o  a l l ’o t t ima  qua l i t à  de l  g r a n o  
n o n  r a f f i n a t o  c h e  g l i  p e r m e t t e  d i  m a n t e n e r e  i l  g e r m e  v i v o  e  l a  f i b r a  i n t e g r a .

multicereali sette grani + 2
I l  m e g l i o  d e l l a  c u l t u r a  a g r i c o l a  i t a l i a n a :    d a l l e  p i a n u r e  s e t t e n t r i o n a l i  a l l e  
co l t ivaz ioni  d i  m o n t a g n a ,  p a s s a n d o  pe r  le  ter re  de l  me r id ione .    D a l l a  m a c i n a z i o n e  d i  
s e t t e  c e r e a l i  s i  o t t i e n e  u n a  f a r i n a  c h e  d o n a  u n  g u s t o  c o r p o s o  e  i n t e n s o  a l l ’ i m p a s t o .

speciale +2 ,5
L a  t r ad iz iona l i t à  è  s a c r a ,  l ’o r ig ina l i t à  è  t a rg a t a  B o t t e g a  Ba re t t i :    c h i e d i  a l  nos t ro  
s taff  l ’ impas to  spec ia le  de l  m o m e n t o !    Pe r iod icamen te  c i  ded i ch i amo  a l la  r i ce rca  d i  
u n a  fa r ina  spec ia l e   e  c o n  ques t a  c r e i a m o  u n  i m p a s t o  s e m p r e  d ive r so ,  pe r  de l i z i a rv i  
c o n  g u s t o   e  c rea t iv i t à .





 

Moret t i

20 cl 3,5   40 cl 5,5   1  Lt  11

Carat ter is t iche pr incipal i

Provenienza 
Stile birrario 
Colore
Gusto
Gradazione alcolica  

Italia
Lager
Giallo paglierino
Maltata seguita da un sapore finemente amaro 
4,6 % vol

Erdinger Weissbier

50 cl   7  

Carat ter is t iche pr incipal i

Provenienza 
Stile birrario 
Colore
Gusto
Gradazione alcolica  

Germania 
Weissbier 
Giallo carico
Notevole, fruttato con note di agrumi e banana 
5,3 % vol

Moret t i  IPA

40 cl 6   1  Lt  12

Carat ter is t iche pr incipal i

Provenienza 
Stile birrario 
Colore
Gusto
Gradazione alcolica  

Italia
IPA-Italian Pale Ale 
Dorato con riflessi ambrati
Bilanciato, sentori erbacei e note fruttate 
5,2 % vol

Affligem rouge

30 cl 5,5   1  Lt  15

Carat ter is t iche pr incipal i

Provenienza 
Stile birrario 
Colore
Gusto
Gradazione alcolica  

Belgio
Abbazia doppio malto
Ambrato
Morbido, toni di caramello, miele e frutta rossa 
6,7 % vol



Birra del mese

O g n i  m e s e  p ropo r r emo  in  aggiunta  a l le  nos t re  4  birre,  una  birra  de l  m e s e  s e m p r e  
diversa  m a  c iascuna  a  suo  m o d o  interessante  e d  asso lu tamente  d a  provare

30 cl 7  1  Lt  15

Bevande
C o c a  cola  in  bottiglia   3,5
33 cl

Coca  co la  zero  in  bottiglia   3,5
33 cl

Chinot to  Luris ia   4
27,5 cl

Panach`e   3 ,5 /5
25 cl - 50 cl

Aranciata  Luris ia   4
20 cl

Gazzosa Lurisia   4
27,5 cl

A c q u a  naturale  Lur is ia  Sti l le   2
50 cl

Acqua  frizzante Lurisia  Bol le   2
50 cl

Caff`e   1,5

Amar i  4 ,5 /9

Coper to  2


