Se alkoi kuten moni hyva tarina alkaa -
ravintolasta.
Kaksi ystavaa, molemmat tunnettuja
alan ammattilaisia.

Kaksi lasia ja pullo hyvaa Rieslingia.
Toinen heittaa ilmoille ajatuksen
ja toinen kiinnostuu.

Seuraa pitka keskustelu.
Toinen pullo Rieslingia.

Lisaa keskustelua.

Ideat lentavat ja visio kirkastuu.
Muistiinpanoja tehdaan serviettiin.
Lupaus ja kddenpuristus.

Seuraan liittyy kokenut keittidmestari,
ja tarjoilija tuo yhden lasin lisda. Hankin
innostuu ideasta, ja pyytaa poytaa
palvelleen tutun hovimestarin istumaan
lasilliselle. Uusia ajatuksia sinkoilee, ja
ruokalistasta leijuvat ensimmaiset tuoksut iimassa.
Serviettipino kasvaa.

Y6n saapuessa pdydassa istuu iloinen
ryhma alan ammattilaisia.
Riesling on saanut seurakseen bistron herkkuja.
) Me niin tehddan tama, kuuluu huudahdus!
Oisen taivaan tahdet kirkastuvat kuin ne ymmartaisivat,
ja sinetdivat paatoksen

Ja niinhan me sitten tehtiinkin. Sinulle.
Ystaville. Ja vahan meillekin.

Tervetuloal

Vastaamme mielelldmme erikoisruokavalioihin liittyviin
Kysymyksiin.
The Glass Menu 65 €

The Glass Vege Menu 59 €
Viinit 55 €

ﬁ The Glass Helsinki

@theglasshelsinki

Savustettu maa-artisokkatartar ja mustaa valkosipulia
16 €

Luomu-uppomuna, muhennettua metsasienta

ja pinaattia

15€

‘Borch-keitto’

Haranhantaa, punajuurta ja vuolukermaa

16 €

Grillattua merirapua ja rapeaa possun kylkea

18 €

Talon juurileipaa ja levitetta
3,50 €

Herkkutattiraviolit ja sienilienta
29 €
Grillattua taimenta, taimenenmatig,
savuvoikastiketta ja juurikkaita
34 €
Sorsaviilokkia
Paistettua sorsanrintaa, sorsa-velouté
ja mustaherukkaa
38€
Peltosaaren luomutilan ylikypsaa karitsan niskaa,
valkosipuli-puikulaperunapyreeta ja hopeasipulia
38€

LISAKSI:
Hunajapaahdettuja juureksia ja metsasienta
10€
Salaattia ja vinegrettia
65 €

Sitruuna-Ricotta -juustokakkua ja lakritsijaatel6a

12€
The Glass -jaateld
10€
Karpaloparfait ja kinuskia
12€



