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Arabisk

Orientalisches Restaurant
Syrische Spezialitaten
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VORSPEISEN

b

Salate oLl

1. Arabisk Salat o«olf dabe
Eine Mischung nach Wahl des Kiichenchefs

2. Tabbouleh Salat () dss

Petersilie, Bulgur, Tomaten, Olivendl, Zwiebeln und Zitronensaft

3. Krautsalat (6) deus; dal.

mit hausgemachter Knoblauchsauce

4. Bivas s« Llsz
Petersiliensalat mit Zwiebeln, Summak, Paprika, Tomaten und Granatapfelsof3e

5. Fattoush Salat () i

Gurken, Tomaten, Salat, arabische Brotchips und frische Minze

6. Rucola Salat »z,=Jl dals

Rucola mit Cherrytomaten, Zwiebeln, Sumach, Olivendl und Granatapfelsof3e

7. Feta Salat (6) dusd) dhls

Gemischter Salat mit Fetakdse

8. Fitness Salat s« dals

Gemischter Salat mit HithnerspieRen

Mezze s;U.

9. Arabisk Vorspeisen Teller (G,N) JSiw cilds

Eine Mischung der Spezialitaten nach Wahl des Kiichenchefs mit Fladenbrot

10. Arabisk Mezze Kombination @GN

JSCie OMde 8o (g3L) pues

5 verschiedene Aufstriche nach Wahl des Kiichenchefs mit Fladenbrot und Falafel

11. Falafel (n) s ol3l juns

5 Stlick mit TahinisoBe und Rucola

12.Yalanji =&

8 Stiick - Weinblatter gefullt mit Reis

13. Cig Kofte () &5 45

8 Stiick - Bulgurleibchen mit Granatapfel, Olivendl, Rucola, Zitrone und Pistazien

14. Makdous () sosSe

3 Stiick - eingelegte Baby-Auberginen, Rucola, Paprika, Knoblauch und Walnusse

6,90

6,90

5,50

5,90

7,90

7,90

7,90

11,90

11,90

16,90

4,90
6,90

5,90

6,90
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15. Zayton osu)

Snackoliven mit Rucola und Zatar

16. Foul Bil Tahini (n) 4okl s

Ackerbohnen mit Tahini Soe, Olivendl, Knoblauch und Sumach

17. Foul Bil Zet coy Jsd

Ackerbohnen mit Tomaten, Sumach, frischer Minze, Knoblauch und Petersilie

18. Batata Harra 85> Wbk

Bratkartoffeln mit Knoblauch, Koriander, Paprika und Zitronensaft

19. Muhammara Brot (an) gkl 5.

mit Paprikamark-Aufstrich, Granatapfelsol3e, Zwiebeln, Sesam und Petersilie

20. Manakish Brot (a) syeow sl aid , 565 ,dued! go phudlio

Nach Wunsch mit Kése, Zaatar, Labneh oder Muhammara

21. Arabisches Fladenbrot ) gs« 5=

22. Hummus klassisch (n) vas=

Kichererbsen gekocht mit Tahini und Zitronensaft

23. Hummus Beiruti (N) dos vas>

Kichererbsen gekocht mit Tahini, Petersilie, Tomaten und Essiggurken

24. Hummus Bil Lahme () &e=Ub jase

Hummus mit Hackfleisch

25. Mutabbal (vG) e

Gegrilltes Auberginen-Piiree mit Tahini und Joghurt

26. Hummus Schamandar () swsé pas=

Hummus mit Tahini, Rote Bete und Olivendl

27.Baba ghanouj zs¢ Lb

Gegrilltes Auberginen-Piiree mit Paprika, Granatapfel und Olivendl

28. Muhammara (NH) 352l 8yeme

Hausgemachtes Paprikamark mit Pistazien & Walniissen

29. Labneh () &

Hausgemachter Frischkdse mit Olivendl, Zatar und Minze

30. Tzatziki @) ok o=

Hausgemachter Joghurt mit Knoblauch, Gurken und Olivendl

Hinweis: Bei jedem Aufstrich ist ein arabisches Fladenbrot inklusive
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3,90

6,90

7,90

6,90

4,50

3,90

2,50

5,90

6,90

7,90

6,90

5,90

6,90
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5,90
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BOWLS & WRAPS

5lally de sVl

Wahle dein zusatzliches Extra aus d.8LaYl bilbgSe 5

Bowls ;s

31. Falafel Bowl (a/c/n) Jéds &us5

Falafel mit Tahinisoe, Hummus, Tomaten, Zitrone, Rucula, Essiggurken und Bulgur

32.Veggie Bow! (a/6/N) &sls L)

Cig Kofte, Yalanji, Melanzani, Blumenkohl, TahinisoBe, Hummus, Tomaten, Rucula, Reis

33. Grill Kebab Bowl (a/6) ssée ©LS dus;

Hackfleisch-Spiel3 mit gegrillten Tomaten, Zwiebeln, Summak, Petersilie und Reis

34. Shish Tawook Bow! (a/6) 3sslb yivss dsas3
Hiihnerfleisch mit KnoblacuchsoBe, Essiggurken, Salat und Reis

Hinweis: Zutaten kdnnen je nach Verfiigbarkeit minimal abweichen

gtk Cows SLWIE OUgShI Caliss a8

Wraps Jigaral!

35. Falafel Wrap (a/n) Jsvs 44

Falafel mit TahinisoBe, Hummus, Tomaten, Salat, Essiggurken und frischer Minze

36. Vegan Wrap (aN) dsls dal

Gegrilltes Gemise, Tahinisof3e, GranatapfelsofSe, Hummus und Salat

37. Pommes Wrap (A/G) bk 44

Pommes, Essiggurken, Ketchup und KnoblauchsoRe

38. Grill Kebab Wrap ») wLs

Hackfleisch mit gegrillten Tomaten, Zwiebeln, Summak und Petersiliensalat

39. Shish Tawook Wrap /G) @sslb s 48

Huihnerfilet mit Knoblauchsofe, Rucola, Paprikamark, Essiggurken und Pommes

10,90
11,90
13,90

12,90

7,00
7,90
6,50
9,50

8,50

Extras |x.S)

- Herbstriiben eigelegt <& W
- Berberitze o=t 0l

- Schafskase lud)) dus

- Avocado gs563

- Extrafleisch 8sb) o=

+0,50
+ 1,00
+ 1,50
+ 2,00
+ 2,00
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Fiir die kleinen Gaste ko)l Gsoal

52. Chicken Nuggets zl>s ghs 5,90
53. Crazy Pommes 334 bl 550

Pommes mit Zwiebeln, Curry und Zitronensaft

Hinweis: lhr kdnnt die Beilagen auch als Kinderportion bestellen
JUbW dirS Zsledl BLLYI (b Lyl elis



HAUPTSPEISEN
dacy )l BLLYI
Inklusive einer Beilage deiner Wahl &Lz (e ol g disiate

40. Falafel Teller (v Js¥s 3

5 Sttick Falafel, Salat, Essiggurken, Tomaten, Petersilie, TahinisoBe und Hummus

41. Falafel Arabisk /Ny gss J&dé

Aufgeschnittener Wrap mit Salat, Essiggurken und Humus

42. Okraschoten Eintopf 4-b

Gekochte Okraschoten mit TomatensoRe, Koriander und Knoblauchsoe

43. Griine Bohnen Eintopf &> 450l

Griine Bohnen mit TomatensoBe und Knoblauch

44. Kibbeh Kassabia (a) el e Ligie 45

Faschiertes gemischt mit Bulgur und gegrilltem Gemise

45. Rippchen Teller (a) Gs,> iy

Lammbkottelet mit gegrilltem Gemiise

46. Marina mit Hackfleisch (a/6) deolly uslye
Fladenbrot gefillt mit gegrilltem Hackfleisch, Granatapfelsirup und Salat

47. Marina Toushka (A,G) duse desd (ulye
Fladenbrot gefiillt mit gegrilltem Hackfleisch, Schafskdse, Granatapfelsirup und Salat

48. Kebab Spiel3e () gsie wlS

Faschiertes mit gegrilltem Gemiise

49. Kebab Arabisk (a/6) syl oLs
Aufgeschnittener Wrap mit Hackfleisch, Hummus, Baba ghanouj und Mutabbal

50. Shish Tawook gsiw 3ssl> i

Huhnerfleisch in traditioneller Marinade mit KnoblauchsoBRe

51. Hahnchenkeule ¢k 055 gl 58

in traditioneller Marinade

11,90

12,90

12,90

11,90

15,90

18,90

15,90

16,90

15,90

15,90

15,90

14,90

Beilagen &)l Olegll ze
bei der Hauptspeise inkludiert, Extra + 4,90

- Arabischer Reis L

- Wedges ;=55 bl

- Pommes Lk,

- SUBkartoffel-Pommes 3gl> Uolay
- Muhammara Brot 8,ese 5.
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ARABISK SPEZIALITATEN

Sjeakl Slucrly] BLLT

54.Vegane Platte (GNA) skl Gl @b
Falafel, Cig Kofte, Yalanji, Baba ghanouj, Hummus, griine Bohnen, Muhammara,
Wedges, Blumenkohl, Salat und Muhammara Brot

Vegane Platte flir 2 Personen sraxid gls

55. Vegetarische Platte @/na) gL @b

Falafel, Yalanji, Baba ghanouj, Hummus, Mutabbal, Labneh, griine Bohnen, Wedges
Blumenkohl, Salat und Muhammara Brot

Vegane Platte flir 2 Personen graxi) g gb

56. Grill- Mix Platte () jasid Ui sslin 3o

Hackfleisch, Hihnerfilets, Rippchen, Kibbeh, gegrilltes Gemiise und Muhammara Brot

Grill-Mix-Platte flr 2 Personen cvaxi) JSiw gsliv @b

NACHSPEISEN

Ssl=

57.Baklava - 5 Stuick (6) ghé jues 89da
58. Milchreis @) el 3,
59. Sokseh - Chocolate Biscuit (A/G) 4uSgw

60. Arabisches Eis . s dbg

16,90

31,90

16,90

31,90

19,90

37,90

7,50
4,50
3,90
4,90

Hinweis: Immer wieder bieten wir unterschiedliche syrische Dessert-Spezialitaten
an diese findet ihr in der Dessert-Vitrine oder auf Nachfrage bei unseren Personal
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Allergene il

A: Gluten i gssla

C: Eier :z vad!

D: Erdnuss :> Jsdll glssul!

G: Milchprodukte :5 oWYI clois
H: Schalenfriichte :» ciusui
N: Sesam o puaud!

Vegetarisch i

Q Vegan Jls dsw Olesie &l



GETRANKE
Ol !

Kalte GetrankesW! obs bl

Soft Drinks (coca Cola, Ice Tea, eté) 52l &b il
Soda Zitrongl=dl gs 85bged seas
Holundersaft gespritzituld! as
Himbeersaft gespritatsdl sas
Makavast

Red Bulls;

Club Mate 0,5 Lk dw

Ayragl,s

Mineralwasser 0,5 L.

Warme Getranke:siu cbs ol

Arabisk Kaffee mit Kardamori- és43
Traditioneller Arabischer Kaffe@ss« 8543
Tee klein - verschiedene Sorten (/ggo sl

Tee groB - verschiedene Sortens gl

Alkoholfreies Biets=sJl ;o 4JJ) 3,1

Helles
Radler

Bier & Wein auf Anfrage

2,90
3,20
3,20
3,20
3,50
3,90
3,90
1,90
1,90

1,90
2,90
2,50
3,50

4,60
3,60






UBER UNS
Sl bl

Im Arabisk werden nicht nur die Aromen Syriens zelebriert,
sondern auch die bewegende Geschichte unseres Inhabers
Majdy Lababidi.Nach seiner Flucht aus Syrien musste erden
herzzerreilBenden Verlust seiner Eltern durch das Erdbeben
in der Sudtirkei erleiden. Inmitten des Verlusts und der
Trauer fand er die Kraft, den Traum seiner Elternin Innsbruck
fortzusetzen. In Syrien flihrten Majdys Eltern ein beliebtes
Lokal, bekannt fiir seine exzellente Kiiche und herzliche
Gastfreundschaft. Inspiriert von ihrer Tradition und voller
Liebe zu seinen Eltern brachte Majdy ein Stuick Syrien nach
Innsbruck und eréffnete gemeinsam mit seinen Geschwis-
tern unser Lokal, um ihren Geist weiterleben zu lassen.

Arabisk ist mehr als nur ein Ort zum Essen; es ist ein Raum
voller Warme und Liebe, wo jeder Gast die Herzlichkeit
spurt, die in jedem Gericht steckt. Wir haben das Restau-
rant mit vielen Pflanzen dekoriert, als Hommage an Maj-
dys Pflanzen liebende Eltern. Sie verleihen dem Raum
eine einladende Atmosphare und ehren das Erbe seiner
Familie. Jeden Tag geben wir unser Bestes, um unseren
Gasten mit authentischer syrischer Gastfreundschaft und
kostlicher Kiiche ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.



DREIHEILIGENSTRASSE 33, INNSBRUCK

www.arabisk.at

arabisk.restaurant



