Percorso di degustazione

Entree
Ostrica al vapore con gelé al passion fruit

Antipasto
Tartare di gambero rosso Porto Santo Spirito e Astice

Primo piatto

Tortello al carciofo fresco, salsa di fumetto al vino bianco e battuto di
Branzino di mare

Secondo piatto

Baccala in purezza

Pre dessert:

Macaron arancia e cioccolato

Dessert:
Sablé di nocciola con cremoso alla gianduia e ribes rossi

Menu valido per l'intero tavolo
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