Il nostro ristorante propone una cucina elegante e mediterranea, curata con estro e maestria dallo chef
Corrado Amato. Affidato adesso alla famiglia Arcieri, che ha riaperto e curato il restyling di questo storico
locale degli anni '60, presenta con una combinazione diinnovazione e tradizione diversi antipasti di mare

crudi e cotti, gustosi primi piatti, secondi di pesce fresco e sfiziosi dessert. Ad impreziosire il tutto una carta
vini con piu di 100 etichette."
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Gle A //2-’{*{ erne

Si avvisa la gentile clientela che nei prodotti e nei piati somministrati in questo esercizio
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni (Reg. UE 1169/2011).

Iy

Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o ceppi

ibridati e prodotti derivati.

2,

3
4
5.
6.
7
8

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

Uova e prodotti a base di uova.

Pesce e prodotti a base di pesce.

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

Soia e prodotti a base di soia.

Latte e prodotti a base di |atte (incluso lattosio).

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci macadamia, noci di acagiu, noci di

pecan, noci del Brasile, pistacchi e i loro prodotti.

9.

10.
11.
12,

Sedano e prodotti a base di sedano.

Senape e prodotli a base di senape.

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni =10 mg/kg o 10ml/litro in termini di

SO, totale, da calcolarsi per i prodotti come proposti al consumo o ricostruiti come da
istruzioni dei fabbricanti.

13.
14.

Lupini e prodotti a base di lupini.
Molluschi e prodotti a base di molluschi.
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Antipasti:

Frutti di mare crudi a seconda della disponibilita del pescato

Allergeni: 14

Carpacci di pesce ‘pescato” secondo le nostre disponibilita

Allergeni: 4

Tartare di gamberi rossi e gelée di datterino giallo

Allergeni: 2,3,4,12

Tartare di tonno rosso, olio di clorofilla, cappero in fiore e chips di pane carasau

Allergeni: 1,4, 6

Tentacoli di polpo del nostro mare arrosto, spuma di patate e mayo di mandoria

Allergeni: 7, 8,14

Seppia della tradizione solo nel gusto

Allergeni: 1,3,7,9,14

Baccala mantecato, sgagliozza barese e crumble di patate

Allergeni:1,4,7, 13

Veli di ricciola affumicata in casa ai sentori di paprika dolce e pane sifonato al basilico

Allergeni: 1,3, 4, 9, 10, 11

Friggitello ripieno al gazpacho di peperone rosso nostrano (Vegetariano)

Allergeni:1,3,7, 8

Black-angus con rucola, pecorino di fossa, pomodorino in conserva e n'duja calabrese

Allergeni: 7, 8
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Primi piatti:

Scialatiello del pescatore
Allergeni: 1.2, 4,9, 14

Troccoli di pasta fresca tirati a mano al sugo di Astice fresco

(in servizio mezzo astice)
Allergeni: 1,2,3,4,7,9

Risotto “selezione Carnaroli” alla riduzione di crostacei e battuto di gamberi
rosa
“porto Santo Spirito” ( minimo di 2 parzioni)
Allergeni: 2, 4,7,9

Risotto affumicato, mantecato alla salsa di pesce bianco, scorzetta di arancia

e tartare di pesce (minimo di 2 porzioni)
Allergeni: 4,7,9

Calamarata con ragu di pescatrice
Allergeni: 1,3, 4,9

Tagliolini al limone, crema di burrata e gamberi rossi leggermente marinati
Allergeni: 1,2,3,4,7,9

Conchiglione farcito alla ricotta di pecora al forno con pesto alla genovese

e datterino giallo
Allergeni: 1,7,

Cuscinetti home-made farciti al caviale di melanzane, pomodorino pachino,

punte di asparagi e dressing alla menta
Allergeni: 1,3,7, 9

Sono consentiti un massimo di 3 primi diversi per tavolo
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Secondi piatti:

Dorso di branzino specialita “Aquanaria” con crosta ai sapori del Sud su salsa
di vongole veraci e zeste di limone fresco

Allergeni: 1,4,7,9, 14

Il baccala con la “pelle nera” su leggera Parmantier, calamaro thai arrostito
sulla punta e chips di vitellotte

Allergeniz 4, 7, 12, 14

Frittura mista di paranza, gamberi bianchi e calamari
Allergeni: 1, 2, 4, 14

Cozze ripiene cotte nel sugo e crostone di pane agliato
Allergeni: 1, 3,7, 14

Possibilita di pescato giornaliero da cucinare al momento

Tavolozza di verdure alla griglia

Allergeni: nessuna

Filetto di vitello in crosta di finto grasso con patate e porcini rosolati al timo
fresco

Allergeni: 6, 7, 9
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Dessert:

Il cannolo siciliano
Allergeni: 1,7, 8, 12

Sformatino di cioccolato Callebaut, con cuore all’'olio EVO, crema inglese e
frutti di bosco

Allergeni: 1, 3,7, 8

Delizia al limone

Allergeniz 1, 3, 7

Tiramisu il “Chicco”

Allergeni: 1, 3,7, 8

Una “Veneziana” a Giovinazzo
Allergeniz 1, 3,7
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