Antipasti:

Tris di Montanarine 5,00 €
- Datterino fresco, basilico, scaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi
- Vellutata alla Nerano, chips di zucchine,

scaglie di provolone del monaco, basilico

- Crema di datterino giallo, alici di Cetara, zeste di limone
Chips di patate fresche

e

Frittatina Classica

Bucatini di Gragnano con besciamella, macinato di suino,
provola di Agerola, piselli, Parmigiano Reggiano DOP e pepe.
(Impanatura con pastella croccante)

Frittatina Pistacchio e Mortadella

Bucatini di Gragnano con besciamella al pistacchio e ripieno
di tocchetti di mortadella Bologna IGP, provola di Agerola, pepe,
granella di pistacchio di Bronte DOP, Parmigiano Reggiano DOP.
(Impanatura con pastella croccante)

Frittatina alla Carbonara

Bucatini di Gragnano con besciamella alla Carbocrema
Con guanciale croccante, pecorino Romano e pepe nero macinato.
(Impanatura con pastella croccante)

Croccheé di patate 1,50 €
Patate rosse Campane schiacciate, pecorino Romano DOP gratt.,
prezzemolo tritato, provola di Agerola e pepe nero.

(Impanatura con pastella croccante)

Arancino Rosso 2,00 €
Riso al pomodoro San Marzano DOP, ripiena con ragu di suino,
piselli, provola di Agerola, Parmigiano Reggiano DOP e pepe.
(Impanatura con pastella croccante)

4,00 €

RENATO RUGGIERD

2,50 €

3,00 €

3,00 €

Birre alla spina “Birrificio Angelo Poretti”:
4 Luppoli Originale 20cl 3,00€ / 40cl 5,00€
6 Luppoli Bock Rossa 30cl 5,00€
Birre Artigianali

N'Artigiana Rossa

N’Artigiana Ambrata

La Rossa del Brenta

La Bionda del Brenta

Bevande in vetro:

CocaCola, Coca Zero, Fanta, Sprite
Acqua Panna 75cl

Acqua San Pellegrino 75cl

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

2,50€
2,50€
2,50€

Dolci 5,00€

Coperto 1,50€

Pizze Tradizionali:

Marinara 5,00 €
S.Marzano DOP, aglio rosso di Nubia £, origano del monte Saro, olio evo.
Margherita 6,00 €
S.Marzano DORP, fior di latte dei M. Lattari, basilico fresco, olio evo.
Bufalina 7,00 €
S.Marzano DOP, mozzarella di bufala Campana, basilico fresco, olio evo.
San Giovanni 7,50 €
Prosciutto cotto San Giovanni, provola dei M. Lattari, basilico fresco,
Parmigiano Reggiano stag. 36 mesi, olio evo dop.

Diavola

S.Marzano DOP, salame Napoli di maialino nero Casertano,
peperoncino fresco, fior di latte dei M. Lattari, basilico fresco, olio evo.
Capricciosa 8,50 €
S.Marzano dop, funghi champignon freschi campani, prosciutto cotto

San Giovanni, cuori di carciofi in olio evo, olive caiazzane %, salame Napol
di maialino nero Casertano, fior di latte dei Monti Lattari, basilico fresco, olio.
Vegetariana 7,50 €
Caponatina di verdure di stagione saltate, fior di latte M. Lattari, olio evo.
Datterino 7,50 €
Datterino rosso, provola dei M. Lattari, basilico fresco, olio evo.

Vellutata Viola 9,50 €
Vellutata di patate viola francesi, pancetta tesa croccante di maialino

nero Casertano, fior di latte dei Monti Lattari, basilico, olio evo dop.
Dop

Datterino rosso, mozzarella di bufala Campana,

basilico fresco, provolone del monaco dop, olio evo dop.
Tricolore 8,50 €
Fior di latte dei Monti Lattari, prosciutto crudo di Parma doppia corona,

olio evo dop, rucola selvatica campana, Parmigiano Reggiano 36 mesi.
Scarole e Acciughe 8,50 €
Scarola riccia saltata in padella con olive Caiazzane, capperi di Salina
datterino rosso, acciughe di Cetara, fior di latte dei M. Lattari, olio.
Cotto e Funghi

Funghi freschi champignon Campani, fior di latte dei Monti Lattari,
prosciutto cotto San Giovanni, basilico fresco, olio evo.

L’Antica Napoli 8,00 €
Pelato biologico Gustarosso, acciughe di Cetara, olive Caiazzane £, aglio
rosso di Nubia £, datterino rosso, origano del Monte Saro, basilico, olio.
Cosacca 6,00 €
Pelato biologico Gustarosso, pecorino Romano DOP buccia nera,
Parmigiano Reggiano stag. 36 mesi, basilico , olio evo dop.
Ripieno Classico

Ricotta di bufala, salame Napoli del maialino nero Casertano,
provola dei Monti Lattari, pepe macinato fresco,S.Marzano dop, basilico.
Pistacchi e Mortadella 9,00 €
Pesto di pistacchi di Bronte £, mortadella La Favola Gran Riserva cucita a mano
In cotenna naturale, fior di latte dei Monti Lattari, pistacchi freschi di Bronte.
Pizza Fritta 6,00 €
Ricotta di bufala Campana, cicoli Campani, pepe macinato,

San Marzano Dop, provola dei Monti Lattari, basilico fresco.

7,50 €

8,50 €

8,00 €

8,50 €

Pizze Stagionali:

Tonic Marinara 9,00 €
Crema di datterino giallo arrosto, pesto di capperi, polvere di olve

nere disidratate, acciughe di Cetara dissalate, basilico fresco

Fiori di Zucca 9,60 €
Ricotta di fruscella aromatizzata al imone, fiori di zucca campani disidratat,
acciughe di Cetara dissalate, fior di latte dei M. Lattari, basilico.
Tonno e Peperoncini Verdi 10,00 €
Tonno rosso fresco scottato, peperoncini verdi saltati in padella con
datterino rosso fresco, provola dei M. Lattari, pepe macinato,

pasilico fresco, olio Fumo Muraglia

Focaccia 10,00 €
Rucola selvatica, carote alla julienne, cipolla rossa di Tropea in agrodolce,
tonno rosso sott'olio selezione “Punto Nave”, scaglie di Parmigiano
Reggiano 36 mesi, olio denocciolato Muraglia, aceto invecchiato
Bottarga e Limone 10,00 €
Crema di datterino giallo, mozzarella di bufala campana, bottarga

di tonno rosso Armatore di Cetara, zeste di limone campano,
basilico fresco, olio denocciolato Muraglia

Nerano 2.0

Vellutata di zucchine con il fiore, provolone del Monaco,
provola dei M. Lattari, chips di zucchine fritte,

tartare di gamberi rossi freschi

11,00 €

= PIZZERIA 2.0 ===

SCANSIONA IL QR CODE
Visita il nostro menu
e i nostri servizi.




