
a p e r t o  d a l l e  1 9 , 3 0  a l l e  2 2 , 0 0

O p e n  f r o m  7 , 3 0  p . m .  u n t i l  1 0  p . m .

I L  C A V A L I E R E



i  c a n ' t  s t a n d  p e o p l e  t h a t
 d o  n o t  t a k e  f o o d  s e r i u s l y

n o n  r i e s c o  a  s o p p o r t a r e  c h i  
n o n  p r e n d e  s e r i a m e n t e  i l  c i b o

L e t  f o o d  b e  y o u r  m e d i c i n e
 a n d  y o u r  m e d i c i n e  b e  y o u r  f o o d .

L a s c i a t e  c h e  i l  c i b o  s i a  l a  v o s t r a  m e d i c i n a
 e  l a  v o s t r a  m e d i c i n a  s i a  i l  c i b o .

g o o d  f o o d  i s  t h e  f o u n d a t i o n
o f  t r u e  h a p p i n e s s

i l  b u o n  c i b o  è  i l  f o n d a m e n t o
d e l l a  v e r a  f e l i c i t a

Oscar Wilde

Citazioni
Q U O T E S

Ippocrate di Coo

Auguste Escoff ier



Terra
MEAT

La panisse

** *

Il  tortello

***

Il  brasato

***
Dessert 

69

PESCE
FISH

Branzino

***

Gli  gnocchi

** *

Fish & corn

***
Dessert 

72

VEGETARIANO
VEGETARIAN

L'Uovo

***

Lo spaghetto

***

 Il  tomino

***
Dessert 

59

G e n t i l e  o s p i t e ,  a b b i a m o  s e l e z i o n a t o  p e r  v o i  t r e  p e r c o r s i  d i
d e g u s t a z i o n e ,  a n d a n d o  a  s c e g l i e r e  t r a  i  p i a t t i  d e l l a  n o s t r a  c a r t a

q u e l l i  c h e  m e g l i o  s i  a r m o n i z z a n o  f r a  l o r o .
P e r  c o m e  s o n o  s t a t i  c r e a t i  n o n  s a r à  q u i n d i  p o s s i b i l e  m o d i f i c a r l i ,  m a ,  
p e r  p e r m e t t e r v i  d i  d a r e  u n  t o c c o  d i  p e r s o n a l i z z a z i o n e ,  i l  d e s s e r t  l o

l a s c i a m o  s c e g l i e r e  a  v o i .

D e a r  g u e s t ,  w e  h a v e  s e l e c t e d  t h r e e  t a s t i n g  r o u t e s  f o r  y o u ,
c h o o s i n g  f r o m  a m o n g  t h e  d i s h e s  o n  o u r  m e n u

t h o s e  t h a t  b e s t  h a r m o n i s e  w i t h  e a c h  o t h e r .  
A s  t h e y  a r e  c r e a t e d ,  i t  w i l l  t h e r e f o r e  n o t  b e  p o s s i b l e  t o  c h a n g e

t h e m ,  b u t ,  t o  a l l o w  y o u  t o  g i v e  t h e m  a  p e r s o n a l i z e d  t o u c h ,
w e  w i l l  l e t  y o u  c h o o s e  t h e  d e s s e r t

Menu degustazione 
T A S T I N G  M E N U S



Per iniziare
S T A R T E R

I L  T A G L I E R E  D E L  C A V A L I E R E

1 9

S e l e z i o n e  d i  a f f e t t a t i  e  f o r m a g g i  t i p i c i  d e l  t e r r i t o r i o
s e l e c t i o n  o f  t u s c a n  c o l d  c u t s  a n d  c h e e s e s

L A  P A N I S S E
Panisse dorate con lingua di manzo,

salsa verde e stracchino mantecato all ’ol io EVO
F r i e d  c h i c k  p e a s  " p a n i s s e " ,  b e e f  t o n g u e ,  g r e e n  s a u c e

a n d  s t r a c c h i n o  c r e a m e d  w i t h  e v o  o i l

1 5

L ’ U O V O
U o v o  C B T  a f f u m i c a t o  i n  c a s a ,

c r e m a  d i  G o r g o n z o l a ,  s e d a n o  c a n d i t o  e  l a  s u a  p o l v e r e

1 4

H o m e  s m o k e d  e g g  c o o k e d  a t  l o w  t e m p e r a t u r e ,
g o r g o n z o l a  b l u e  c h e e s e  c r e a m ,

c a n d i e d  c e l e r y  a n d  p o w d e r e d  c e l e r y  l e a v e s

I L  B R A N Z I N O

1 6

C a r p a c c i o  d i  b r a n z i n o  e  l a  s u a  p e l l e  c r o c c a n t e ,
a n e t o ,  g e l  d i  m a n d a r i n o  e  d i  s p i n a c i

s e a b a s s  c a r p a c c i o ,  c r i s p y  s k i n ,
d i l l ,  t a n g e r i n e  g e l  a n d  s p i n a c h  g e l



I primi
F I R S T  C O U R S E S

I L  T O R T E L L O

1 8

T o r t e l l i  d i  p a t a t e  c o n  r i d u z i o n e  d i  m a n z o ,  t a r t a r e  
e  s c a g l i e  d i  G r a n a  P a d a n o

P o t a t o  s t u f f e d  r a v i o l i  w i t h  b e e f  b r o t h ,  b e e f  t a r t a r e  
a n d  G r a n a  P a d a n o  c h e e s e  f l a k e s

   L O  G N O C C O

1 9

Gnocchi fatti in casa, con polipetti* ed il loro brodetto
h o m e - m a d e  p o t a t o  g n o c c h i  w i t h  b a b y  o c t o p u s e s *

L O  S P A G H E T T O

1 7

Spaghetti alla chitarra al cacao con crema di zucca Delica, 
Parmigiano e cannella

 h o m e - m a d e  c h o c o l a t e  s p a g h e t t i ,  D e l i c a  p u m p k i n  c r e a m ,
P a r m i g i a n o  c h e e s e  a n d  c i n n a m o n

R i s o t t o  a l l a  P a r m i g i a n a ,
p e t a l i  d i  p o r c h e t t a  e  s c o r z a  d i  a r a n c i a

R i s o t t o  “ p a r m i g i a n a ” ,  
r o a s t e d  s p i c e d  p o r k  b e l l y  f l a k e s  a n d  o r a n g e  p e e l

2 0

I L  R I S O T T O



I secondi
M A I N  C O U R S E S

L A  B I S T E C C A
B i s t e c c a  a l l a  f i o r e n t i n a

F l o r e n t i n e  T - b o n e  s t e a k  

5 , 8  all'etto / per hectogram

B r a s a t o  d i  m a n z o  c o n  l e  s u e  v e r d u r e  e  p u r é e  d i  p a t a t e
I L  B R A S A T O

b e e f  b r a i s e d  w i t h  v e g e t a b l e s ,  m a s h e d  p o t a t o e s

2 9

I L  S U I N O
F i l e t t o  d i  m a i a l e  c o n  p a n u r a  a l  p a n  d i  z e n z e r o ,

 p a t a t e  a l  c a r t o c c i o  f a r c i t e  c o n  g u a n c i a l e  e  c i p o l l a  b r a s a t a

2 4

P o r k  f i l l e t  w i t h  g i n g e r b r e a d  c r u s t ,
j a c k e t  p o t a t o e s  w i t h  p o r k  c h e e k  b i t e s  a n d  o n i o n

F I S H  &  C O R N

2 9

M e r l u z z o  r o s o l a t o  i n  p a d e l l a ,  p o l e n t a  d i  p o p  c o r n ,  
o l i o  d i  r u c o l a  e  “ c a p a s a n t a ”  d i  s e d a n o  r a p a  a l l a  p i a s t r a

P a n  f r i e d  c o d  f i s h ,  p o p  c o r n  p o l e n t a ,  
r o c k e t  s a l a d  o l i v e  o i l  a n d  c e l e r i a c

I L  T O M I N O

2 0

T o m i n o  g r i g l i a t o ,
r a d i c c h i o  t r e v i s a n o  s a l t a t o  c o n  m i e l e  d i  c a s t a g n o  e  n o c i

G r i l l e d  T o m i n o  c h e e s e ,  s a u t é e d  r e d  c h i c o r y  w i t h
c h e s t n u t  h o n e y  a n d  w a l l n u t s



La verdura
V E G E T A B L E S

I N S A L A T A  M I S T A
m i x e d  s a l a d

1 0 / 1 3

C A P R E S E  D I  B U F A L A  D O P

1 4

S P I N A C I  S A L T A T I  O  B O L L I T I  

1 2

S t i r  f r i e d  o r  b o i l e d  s p i n a c h

Z U C C H I N E  S A L T A T E  O  A L  V A P O R E

1 2

S t i r  f r i e d  o r  s t e a m e d  z u c c h i n i

V E R D U R E  G R I G L I A T E  
G r i l l e d  v e g e t a b l e s

1 3

C A R O T E  S A L T A T E  O  A L  V A P O R E

W h i t e  b e a n s  i n  t o m a t o  s a u c e
F A G I O L I  B I A N C H I  A L  P O M O D O R O

S t i r  f r i e d  o r  s t e a m e d  c a r r o t s

1 0

R o a s t e d  p o t a t o e s
P A T A T E  A R R O S T O

1 0

1 0

c a p r e s e  s a l a d  w i t h  b u f f a l o  m o z z a r e l l a



Il dolce nel bicchiere...
D E S S E R T  I N  T H E

G L A S S . . .

M a l v a s i a  L a u s  –  M a r t i n e z

J e m a r a  P a s s i t o  d i  P a n t e l l e r i a  – M a r t i n e z  2 0 1 6

R e c i o t o  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  –  M a n a r a  2 0 1 9

V i n  s a n t o  d e l  c h i a n t i  -  c a s a g r a n d e  2 0 0 9

P o r t o  r u b y  -  S a n d e m a n

1 0

1 1

P o r t o  t a w n y  -  B u r m e s t e r

s h e r r y  - t i o  p e p e

S a u t e r n e s  c h a t e a u  b a s t o r -  l a  m o n t a g n e  2 0 1 6

M o s t o  d ’ u v a  E l  C a l i è -  

m o s c a t o  d ' a s t i  l a  c a l i e r a

6



...e nel piatto
. . . A N D  O N  T H E

P L A T E

M o u s s e  a l  c i o c c o l a t o  b i a n c o  c o n  c h u r r o s  z u c c h e r a t i  a l l a  c a n n e l l a
w h i t e  c h o c o l a t e  m o u s s e  a n d  

c h u r r o s  w i t h  c i n n a m o n

1 2

C I O C C O L A T O  B I A N C O
E  C H U R R O S

D O V ’ È  L A  M I A  P A N N A  C O T T A ?

1 2

P a n n a  c o t t a  c o n  s a l s a  a i  l a m p o n i ,  a l  c i o c c o l a t o ,  
a l  c a r a m e l l o  s a l a t o ,  b r i c i o l e  d i  a m a r e t t i ,  c r u m b l e  a l l e  n o c c i o l e  

e  s a b b i a  a l l a  v a n i g l i a
P a n n a  c o t t a ,  r a s p b e r r y  c o u l i s ,  c h o c o l a t e  s a u c e ,  s a l t e d

c a r a m e l ,  A m a r e t t o  b i s q u i t  c r u m b s ,  h a z e l n u t  c r u m b l e  a n d
v a n i l l a  s a n d

1 2

I L  G R A N D E  C L A S S I C O

T i r a m i s ù
T i r a m i s ù

G E L A T I  S O R B E T T I

1 0

V a n i g l i a  a l  c r o c c a n t i n o ,  c i o c c o l a t o ,  f r a g o l a ,  l i m o n e
V a n i l l a  w i t h  n o u g a t  c r u m b l e ,  c h o c o l a t e ,  s t r a w b e r r y ,  l e m o n



1-glutine         2-Crostacei          3-Uova              4-Pesce             5-Arachidi           6-Soia               7-Latticini 

      gluten            shellfish                 egg                      fish                   peanuts               Soy                     Lactose 

    8-Frutta a guscio    9-Sedano        10-Senape       11-semi sesamo        12-solfiti            13-lupini           14-molluschi 

             nuts                     Celery            Mustard        sesam seeds            Sulphites              Lupin                 molluscs 

Legenda ed allergeni
L E G E N D  A N D

A L L E R G E N S  

A L L E R G E N S  R U L E S  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1
 R E G O L A M E N T O  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1

I  p r o d o t t i  i t t i c i  s o m m i n i s t r a t i  c r u d i  o  p r a t i c a m e n t e
c r u d i  h a n n o  s u b i t o  u n  a b b a t t i m e n t o  t e r m i c o  a
g a r a n z i a  d e l l a  s i c u r e z z a  a l i m e n t a r e  i n  c o n f o r m i t à  a l
r e g  C E  8 5 3 / 0 4
    * P r o d o t t o  c o n g e l a t o / c o n g e l a t o  a l l ’ o r i g i n e

N e l l a  n o s t r a  s t r u t t u r a  n o n  è  p o s s i b i l e  e v i t a r e  l a
p r e s e n z a  d e i  s e g u e n t i  a l l e r g e n i  i n  t r a c c e :

R a w  o r  p r a c t i c a l l y  r a w  f i s h  p r o d u c t s  h a v e  u n d e r g o n e
a  t h e r m a l  a b a t e m e n t  t o  g u a r a n t e e  f o o d  s a f e t y  i n
c o m p l i a n c e  w i t h  E C  r e g u l a t i o n  8 5 3 / 0 4
     

     * F r o z e n  p r o d u c t

I n  o u r  r e s t a u r a n t  i s  n o t  p o s s i b l e  t o  a v o i d  t h e
p r e s e n c e  i n  t r a c e s  o f  t h e s e  a l l e r g e n s :

1 ,  2 ,  3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  7 ,  8 ,  9 ,  1 0 ,  1 1 ,  1 2 ,  1 3 ,  1 4

P I A T T O  C A L D O / H O T  D I S H

P I A T T O  F R E D D O / C O L D  D I S H

P I A T T O  S I G N A T U R E / S I G N A T U R E  D I S H

A c q u a  p o t a b i l e  t r a t t a t a  a i  s e n s i  d e l  D . M .  2 5 / 2 0 1 2
m . e d i a n t e  s i s t e m a  d i  a f f i n a g g i o  c o n  m i c r o f i l t r a z i o n e
D r i n k i n g  w a t e r  t r e a t e d  i n  a c c o r d a n c e  w i t h
M i n i s t e r i a l  D e c r e e  2 5 / 2 0 1 2  b y  r e f i n i n g  s y s t e m  w i t h
m i c r o f i l t r a t i o n .


