


Aperitivi — Aperitif

Prosecco 0,11 €430
Campari Soda* 0,2 1 €4,70
Campari Orange* 0,2 1 - €490
Aperol Spritz* 031 _J/ € 6,10
Hugo 0,31 \ € 6,10
Martini Bianco 5 - €3,90
Martini Rosso 5 ¢l : e €390
Crodino (alkoholfrei)* 0,11 €4,10
Sanbitter (alkoholfrei)* 0,11 €3,70

Minestre — Suppen

Crema di pomodoro €5,10
Tomatencremesuppe

Minestrone €590
mit Gemiise

Stracciatella alla romana €550

Eierflaumensuppe mit Gemiisebriihe, Ei, Petersilic und Parmesan

Antipasti — Vorspeisen

Carpaccio Cipriani € 10,50
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato € 11,30
Kalbfleisch mit Mayonnaise, Thunfisch, Kapem und Sardellen

Carpaccio di Salmone ¢ € 10,50
mit Lachs, Shrimps vom Grill und Rucola i *"l .

S
Caprese LAY : € 8,30
mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum g 3
Antipasto della Casa 0 €10,50
Vorspeise des Hauses st . ¥ - N

* mit Farbstoffen



Pasta — Nudelgerichte

extra Parmesan € 1,50

Spaghetti al Pomodoro
mit Tomatensauce, Knoblauch und Olivensl

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino
mit Knoblauch, Olivensl, und Peperoncino - scharf

Spaghetti Bolognese
mit gemischtem Hackfleisch und Tomatensauce

Spaghetti Carbonara
mit Speck, Ei, Sahne und Parmesan

Spaghetti Frutti di Mare
mit Meeresfriichten, Knoblauch und Tomatensauce

Spaghetti Gamberi e Funghi
mit Krabben und Pilzen in Aurora-Sauce

Spaghetti Girasole

mit Kalbsfleisch, Erbsen, Zwiebeln, Parmesan und Tomatensauce

Spaghetti Tonno
mit Thunfisch, Kapern, Oliven, Knoblauch und Tomatensauce

Penne Arrabbiata
mit Tomatensauce, Knoblauch und Petersilie — scharf

Penne ai 4 Formaggi
mit 4 verschiedenen Kisesorten

Penne Bella Calabria
mit Salsiccia, Gemiise, Zwiebeln und Tomatensauce— scharf

Tortellini al Forno

mit Sauce Bolognese, Erbsen, Champignons, Vorderschinken®*
und gekochtem Ei - iiberbacken

Tortellini Panna e Prosciutto
mit Vorderschinken** und Sahne

Tagliatelle al Salmone
mit Lachs, Lauchzwiebel, Cognac und Aurora-Sauce

** mit Antioxidantien

€750

€ 7,70

€ 8,90

€9,20

€ 11,90

€ 11,30

€ 11,70

€ 11,20

€ 8,20

€ 9,50

€11,90

€ 10,30

€9,10

€12,30



Tﬂgliatelle ai Porcini €12,30
mit Steinpilzen, Knoblauch und leichter Tomatensauce

Lasagne al Forno €9.,50

Nudelblitter mit gemischtem Hackfleisch, Tomaten- und
Béchamelsauce - iiberbacken

Ta_gliulini con Scampi € 13,50
mit Scampi, Petersilie, Knoblauch, Cognac und leichter Tomatensauce

Carni - Fleischgerichte
Alle Fleischgerichte werden mit Gemiise und Kartoffeln serviert.

Scaloppina ai Funghi Misti €17,80
Kalbsmedaillons mit Pilzmischung auf WeiBweinsauce

Scaloppina al Senape € 17,80
Kalbsmedaillons mit Champignons, Lauchzwiebeln, Sahne und Senf

Scaloppina al Tartufo € 18,20
Kalbsmedaillons mit Triiffelcreme, Speck und Zwiebeln

Saltimbocca alla Romana € 18,20
Kalbsmedaillons mit rohem Schinken** und Salbei auf Weilweinsauce

Piccata Lombarda €17,80
Kalbsmedaillons auf Weillweinsauce mit Zitronengeschmack

Costata di Manzo alla Griglia € 19,80
Rinderlende vom Grill

Formaggio — Kiise

Piccolo Formaggio Misto € 6,90
Kleiner Kiseteller

Formaggio Misto per Due € 11,90
GroBer Kiseteller fiir zwei Personen

Porzione di Gorgonzola € 6,90
Gorgonzolateller

** mil Antioxidantien




Pesce — Fischgerichte
Alle Fischgerichte werden mit einem kleinen Salat serviert.

Baby-Calamari alla Griglia € 16,90
Babytintenfische vom Grill
Salmone alla Griglia = - A €17,30
Lachs vom Grnill 9 o R

Y R
Scampi alla Griglia P 4 € 22,90
Garnelen vom Grill - e S
Misto Pesce alla Griglia S . € 23,90
gemischter Fischteller vom Grill ) =4

Insalate — Salate

Insalata Verde €440
griiner Salat

Insalata Mista piccola €4,10
kleiner gemischter Salat

Insalata Mista € 5,90
gemischter Salat

Insalata Pomodori e Cipolla € 4,90
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata di Rucola €710
Rucolasalat mit Tomaten und Parmesan

Insalata Nizzarda €9.30
gemischter Salat mit Thunfisch, gekochtem Ei, Oliven*,

Artischocken und Zwiebeln

Insalata Calabrese € 8,90

mit Thunfisch, Zwiebeln, Bohnen und Kirschtomaten

Insalata di Tacchino _ € 9,90
gemischter Salat mit Putenstreifen und sautierten Zwiebeln



La vera Pizza Italiana

ca. 9 32 cm
Unsere Pizzen werden mit hochwertigem Mehl hergestellt
und
im Steinofen gebacken

Gerne servieren wir Thnen fiir einen Zuschlag von 1,00 € Thre Pizza auf 2 Tellern

oA e € 4,90
mit Tomaten
Margherita €750
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum
Salame e €830
mit Salami e, IS ‘ ,r‘;;"'a,*
Prosciutto re - B e . S €830
mit Vorderschinken** SRR e ™ <

& ~ , ",
Funghi ;;{‘_’fg e .9 L A - €830
mit Champignons / ,
Regina ' = & i & ¥ €9,10
mit Vorderschinken** und Champlgm%s - >
Daniela € 9,50
mit Salami, Peperoni und Oliven
Napoli €9,10
mit Sardellen, Kapern, Oliven* und Knoblauch
Vegetariana €9,50
mit verschiedenem Gemiise
Tonno € 10,10
mit Thunfisch, Zwiebeln
Quattro Stagioni € 9,30
mit Vorderschinken*®*, Champignons, Oliven* und Peperoni
Hawaii €9.,10
mit Vorderschinken** und Ananas
Capricciosa - € 10,10
mit Vorderschinken**, Champignons, Oliven*,
Artischocken und Peperoni

* geschwiirzt ** mit Antioxidantien



Diavola
mit Champignons, Paprika und scharfer Salami

Calzone
mit Vorderschinken** und Champignons

Frutti di Mare
mit Meeresfriichten

Quattro Formaggi
mit vier Kisesorten

Enzino

mit Salsiccia, Rucola und gehobeltem Parmesan

Siciliana

mit gegrillten Auberginen, frischen Tomaten und Knoblauch

Crudo
mit rohem Schinken, Rucola und gehobeltem Parmesan

Tricolore
mit Mozzarella, frischen Tomaten und Basilikum

Scampi
mit Gambas, Kirschtomaten und Knoblauch

Calabrese

mit Salsiccia und Ndughia (italienische Streichsalami) - scharf

Porcini
mit Steinpilzen, frischen Tomaten und gehobeltem Parmesan

alle Pizzen werden mit Tomatensauce, Oregano und Mozzarella belegt.

allg. extra Zutaten € 0,80, roher Schinken € 1,50, Gorgonzola € 1,50, Sardellen € 1,00, Thunfisch €150

Rucola € 1,20, Parmesan € 1,50, Steinpilze € 2,00, Gambas € 2,50
* geschwiirzt ** mit Antioxidantien

€ 9,90

€ 9,30

€ 11,30

€ 11,10

€ 11,90

€9,10

€ 11,50

€9,10

€ 11,50

€ 11,50

€ 11,30

] L]



Dolci - Dessert

Hausgemachte Panna Cotta o i

Profiteroles - 2 Stiick 'm e

Tartufo

Hausgemachte Tiramisn

Misto di Dessert

Bevande Calde — Warme Getrinke

Espresso
Espresso doppio
Cappuccino

Tassa di Caffe

Latte Macchiato

Tassa di Tee

€ 5,50
€5,50
€5,30
€5,50

€830

€2,00
€3,20
€2,80
€2,00
€ 3,40

€ 2,00



Birre - Biere

Helles 0,51 € 3,60
Helles klein 0,251 €2,50
Helles alkoholfrei 0,51 € 3,60
Pils 0,31 €3,50
HefeweiBlbier naturtriib vom Fass 0,51 € 3,80
Hefeweillbier dunkel 051 € 3,80
HefeweiBbier leicht 0,51 € 3,80
Hefeweilibier alkoholfrei 051 € 3,80
Dunkelbier 0,51 € 3,60
Radler 0.51 € 3,60
Russen 0,51 € 3,80
Cola-Weizen (1234 051 € 3.80

Bevande analcoliche — Alkoholfreie Getrinke

Coca Cola 1234 0,21 €230
Coca Cola light (1:%3456) 0,21 €230
Fanta (9 021 €2,30
Cola — Fanta *3% 041 € 3.80
Sprite @ 0,21 € 1,80
Sprite @ 041 €3.30
Spezi (1234 0,41 € 3,30
Acqua San Pellegrino/ Panna 0,21 €230
Acqua San Pellegrino/ Panna 0,51 €3.70
Acqua San Pellegrino/ Panna 0,751 €5,10
Apfelsaft 0,21 € 2.50
Drangensaft 0,2 | € 2!50
Johannisbeersaft 0,21 € 2,50
Apfelschorle 041 €3.30
Johannisbeerschorle 0,41 €330
Orangenschorle 0,41 €330
Kirschschorle 0,41 € 3.30
Traubenschorle 0,41 €330
Maracujaschorle 0,41 €3.60
Mangoschorle 0,41 € 3,60
Bitter L_e'ﬂlﬂnﬂ'ﬂ 0,21 € 2,70

1) mit Farbstoff 2) mit Antioxidationsmitte] 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) mit SuBungsmittel
6) enthilt eine Phenylalaninquelle



Vini sfusi rossi — rote Ausschankweine

Chianti IGT

Merlot IGT

Montepulciano d’Abruzzo IGT
Lambrusco IGT

Rosé IGT

Hauswein Aglianico Basilicata
Girasole rosso IGP

Girasole rosé 1GP

Girasole rosso IGP

Girasole rosé IGP

0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,1251
0,1251

€5,20
€5,20
€520
€5,20
€5,20
€5,50
€ 6,80
€ 6,80
€3,80
€ 3,80

Vini sfusi bianchi — weiBBe Ausschankweine

Trebbiano IGT
Pinot Grigio IGT
Chardonnay IGT
Girasole bianco IGP
Girasole bianco IGP

Liquori — Spirituosen

Grappa normale
Grappa speciale
Limoncello
Sambuca

Amaretto

Fernet Branca
Amaro Montenegro
Amaro del Capo
Ramazzotti

Averna

Vecchia Romagna Brandy
Baileys

0,251
0,251
0,251
0,251
0,1251

2c¢l
2cl
2¢l
2¢l
2cl
2cl
2cl
2¢l
2cl
2cl
2¢cl
2¢l

€520
€520
€5.20
€ 6,80
€ 3,80

€ 3,00
€4,50
€3,00
€3,50
€3,00
€3,00
€ 3,00
€3,50
€ 3,00
€3,50
€3,50
€3,50



Vini Bianchi

Girasole Bianco Favugné — DOP

Cantine Teanum - Apulien

Rebsorte: 60% Bombino, 40% Trebbiano

trocken, geschmeidig, fruchtig, Bouquet von reifen gelben Friichten
Schéne und angenehme Frische

Cird - DOC 0,751 22,50 €
Tenuta luzzolini - Calabria

Rebsorte: WeiRer Greco .
fein, blumig mit einem leichten Duft der Passionsblume. Erfrischender,

angenehm harmonischer Geschmack.

Madre Goccia - IGT 0,751 27,50 €
Tenuta luzzolini - Calabria

Rebsorte: Weilter Greco und Chardonnay

fein, blumiger Duft mit leichttrockenem Aprikosengeschmack

— vielfdltig und fruchtig.

Lugana Santa Christina - DOC 0,751 29,50 €
Azienda Agricola S. Christina Di Zenato - Veneto

Rebsorte: Trebbiano
blumiger Duft mit Aromen exotischer Friichte frisch mit

langem Ausklang

| Frati Lugana — DOC 0,751 32,50 €
Ca dei Frati Lombardei

Rebsorte: Trebbiano
groRe Finesse und Eleganz mit zarten Noten von Balsamico-Bliiten,

Aprikosenduft und Mandeln

Sekt

Prosecco Valdo Marca Oro - DOCG 0,751 23,50 €
Cantine Valdo - Venetien

Rebsorte: Glera
trocken, fruchtiger Duft mit Noten von Wildapfel, Akazienblten

und Honig; feine und anhaltende Perlage




Vini Rossi

J{ 'ﬁ

Girasole Rosso Teanum Nero di Troia—IGP 0,751 19,50 €8PS

Cantine Teanum - Apulien

Rebsorte: Nero di Troia

trocken, kraftig fruchtig, abgerundetes Tannin,
lang im Geschmack

Prinzipe Spinelli - IGT 0,751 26,50 €
Tenuta luzzolini - Calabria

Rebsorte: Gaglioppo

6 Monate in franzésischen Eichenfissern gelagert.

intensiv und anhaltende Aromen, weich mit gut integrierten Tanninen.

Otre Primitivo - IGP 0,751 26,50 €
Cantine Teanum - Apulien

Rebsorte: Primitivo

trocken, komplexe Aromen dunkler, reifer Beeren, Pflaumen und Kirschen,
dazu gesellt sich etwas stler Honig

Poggio Civetta Chianti Classico - DOCG 0,751 27,50 €
Tenute Rossetti - Toskana

Rebsorte: 90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Cabernet Sauvignon
trocken, mit Aromen von Waldbeeren, Veilchen und einem wiirzigen

Abgang

Duca Sanfelice — DOC 0,751 29,50 €
Librandi - Calabria

Rebsorte: Gaglioppo

Aromen von dunklen Waldfrlichten mit Anklang von Lakritz und Vanille. Im
Geschmack eine Verbindung von Frucht und Wirze mit gut
eingebundenen Tanninen

besondere Gelegenheiten erfordern
besondere Weine

Liebe Géste,

neben den gelisteten Weinen fiihren wir kleine Mengen
besonderer Weine. Wir beraten Sie gerne, damit Sie zu
lhrem Menii einen passenden Wein genieBen kénnen.




