Dolci (Jilkiruoka)

Tiramisu 11
Kahvilla maustettu jilkiruoka savoiardikekseilld ja mascarponella.

Tortino di Mele 11

Kanelilla ja ruskealla sokerilla maustettua omenakakkua vaniljajddtelon kera.

Gelato Artiganale from Gelato Club 11
Klassista italialaista artesaanipistaasijddtelod ja tummasuklaajddtelod.

Bonet 11
Itsetehtyd amarettikekseilld, Disaronnolikoorilld ja kahvilla maustettua
suklaavanukasta.

Formaggi 11
Pecorino Gigante (vuoden kypsytetty toscanalainen lampaanjuusto), Robiola
(pehmed lehmdn- ja vuohenmaidosta tehty juusto Piedmontesta),

appelsiinimarmeladia ja tarallikekseji (tyypillinen suolainen italialainen keksi).

(Tarkista saatavuus henkilokunnalta!)

Keittiomestarit: Simone Portas & Stefano Mancusi
Sous Chef: Jaena Pereyra

B.Y.O.M. (Rakenna oma menu):

Vathtoehto 1 (3 ruokalajin menu):
1 Antipasto + 1 Primi + 1 Dolci = 42

Vathtoehto 2 (4 ruokalajin menu):
1 Antipasto + 1 Grigliati e Brasati + 1 contorno + 1 Dolci = 56

Dopo cena (illallisen jilkeen)
Espresso Martini. 14

Koskenkorva Vodka, Kahlua, Coffee

Old Fashioned. 14



Jim Beam, Angostura, Sugar

Antipasti (Alkuruoka)

Arancini con Tartufo e Funghi 15
Uppopaistettuja sienilld ja tryffelilld maustettuja rapeita riisipalloja, tarjoillaan
Gorgonzola-juustokastikkeen kera.

Tartare di Manzo 16,50

Suomalaista hdrkdd maustettuna oliividljylld, suolalla ja pippurilla,
Castelmagno-juustoa (Piedmontelainen luolassa kypsytetty juusto) ja
hasselpdihkindd.

Tigelle con Mortadella & Stracchino 14,50

Itsetehty pieni silavassa paistettu pannuleipd, tarjoillaan Mortadella-leikkeleen
Jja stracchinojuuston kera (pehmed juusto lehmdnmaidosta).

Abbacchio fritto 16

Rapeaksi paistettua persiljalla, sitruunalla ja valkosipulilla paneroitua
lammasta, tarjoillaan sitruunalohkon ja majoneesin kera.

Polenta fritta con crema di funghi 16
Rapeaa polentaa kermaisella portobello-herkkusienikastikkeella ja valkoista

tryffelioljyd.

Carpaccio di Orata 16,50
Meriahvencarpaccio tarjoiltuna veriappelsiinin, rosepippurin ja merisuolan
kera.

Caponata 15
Friteraattua munakoisoa hapanimeldssd kastikkeessa, San Marzano -tomaattia,
varsisellerid, sipulia, kapriksia, pinjansiemenid ja persiljaa.

Vitello Tonnato 16.50
Hitaasti kypsytettyd vasikkaa tonnikalakastikkeen ja kapristen kera.

Primi (Pasta)
Cavatelli ai Broccoli 18

Kdsintehtyd cavatellipastaa romanesco-parsakaalilla, valkosipulilla ja chililld.
Tarjoillaan suolaisen ricotan kera. (Saatavilla vegaanisena!)

Fettuccine alla Pastorella 18
Itsetehtyd fettucine-pastaa pitkddin haudutetulla lammasragulla
(tomaatti-sipulikastike), tuoretta ricottaa, basilikaa ja pecorinojuustoa.

Tagliolini in forma 19
Kdsintehtyd tagliolinipastaa voin ja parmesaanin kera tarjoiltuna talon
parmesaanikiekosta.

Ravioli con Pecorino e Calamari 22

Kdsintehtyjd ravioleja, jotka on tdytetty pecorinojuustolla, mustekalalla ja
letvinmuruilla. Tarjoillaan paahdetuista tomaateista, valkosipulista ja
basilikasta tehdyn kastikkeen kera.

Tagliolini al nero con Cannolicchi e cacio dei poveri 22

Kdsintehtyd mustaa tagliolinipastaa (vdrjdtty mustekalanmusteella),
partaveitsisimpukoita, valkosipulia, chilid, persiljaa ja rapeita letvinmuruja
(cacio dei poveri).

Pici alla Carbonara 20
Kdsintehtyd picipastaa (paksu rustitkkinen spagetti), kananmunan keltuaista,
pecorinoa ja guancialea (possunposkz).

Risotto allo Zafferano & Taleggio 24
Sahramirisottoa, taleggiojuustoa ja persiljaa (kysy vegaanista vaihtoehtoa).

Grigliati & Brasati (Grillistd)

Mizx di Salsiccie 28

Makkaravalikoima: kotitekoista tulista ndujalla maustettua porsaanmakkaraa
Jja kotitekoista “zampino“makkaraa, josta loytyy porsasta, nautaa, tomaattia,
valkosipulia, basilikaa ja Caciocavallojuustoa. Kaikki tarjoillaan paahdetun
purjon kera.

Quaglia Gragliata 28
Pitkddn kypsennettyd ja grillattua viiridistd, grillattua portobellosientd,
kastanjaa ja hdrkdliema.

Polpoe Cec: 28
Hitaasti kypsennettyd ja grillattua mustekalaa kikherneilld, paahdetuilla
tomaateilla, valkosipulilla ja basilikalla.



Cozze alla Marinara 28
Simpukoita napolilaisella kastikkeella (tomaattikastiketta, oreganoa ja
basilikaa). Tarjoillaan paahdetun leivin kera.

Agnello allo Scottadito 28
Grillattuja lampaanribseji syddnsalaatin ja calabresekastikkeen (tulinen
kastike) kanssa.

Contorni (Stvuun)

Verza Soffocata 9
Paistettua kaalia valkoviinietikan, punasipulin, kapristen, paahdettujen
pinjansiementen ja taggiascaoliivien kera.

Lenticchie alla Romana 9
Roomalaistyylisid linssejd quancialella (possunposki) ja yrteilld.

Topinambur arrosto 9
Paahdettua maa-artisokkaa sitruunan ja valkosipulin kera
citronette-kastikkeella.



