Dolci (Jilkiruoka)

Tiramisu 12
Kahvilla maustettu jilkiruoka itsetehtyji savoiardr kakku, mascarponella ja nutellalla.

Gelato Artigianale from Gelato Club 12
Klassista kirsikka-suklaa-artesaanyiditeloa.

Tortino di Mele 12
Kanelilla ja ruskealla sokerilla maustettua omenakakkua vanilajiiitelon kera.

Cannolo siciliano 12
Itsetehtyyi Marsala cannoleja tivtettyna ricottajuustolla (lampaan ja lehméanmaidosta),
suklaapisaroita sekd pistaasipahkinia.

Formaggi 13
Ciambella al Tartufo trvfleljuustoa ja Blu D’Alpe sinthomejuusto. Tarjorllaan hunajan ja
suolaisten italialaisten tarallikeksien kanssa. (Tarkista juustojen saatavuus henkilokunnan

Jasenelti.) Tarkista tryftelin saatavaus henkilékunnalta

B.Y.O.M. (Rakenna oma menu):

Vaihtoehto 1 (3 ruokalajin menu):
1 Antipasto + 1 Primi + 1 Dolci = 46

Vaihtoehto 2 (4 ruokalajin menu):
1 Antipasto + 1 Grigliati e Brasati + 1 contorno + 1 Dolci = 58

1o get you started:

Focaccia della casa g
Kotitekorsta focaccia leipid. Tarjoillaan oliiviolyn kera.

Olive di Nocellara 5

Nocellara oliiveja tarjorltuna basilikacljyn kera.

Bruschetta pomodoro e burrata 8

Keittiomestarit: Stefano Mancusi & Simone Portas Bruschettaa, tomaattia ja burratajuustoa.

Sous Chef: Jaena Pereyra, Matteo Talon
Suppli al Telefono 12

Rapeaksi paistettu riisipallo sieni-, aylieli ja fior di latte -mozzarella tiviteelli.

Crocchetta di Lasagna 10
Itse tehty leivitetty ja uppopaistettu lasagnekrokettr.



Antipasti (Alkuruoka)

Polenta fritta con i funghi 16,50
Rapeaa polentaa kermaisella portobello-herkkusienikastikkeella ja valkorsta tryfleliolya.

Insalata di Radicchio, Gorgonzola e Noci 14,50
Punastkurisalaati paahdettujen saksanpihkinéiden, ruohosipulin ja gorgonzola DOP-kastikkeen
kera.

Tagliere all’Italiana 16
Leikkelelautanen: tryflelimortadellaa, Milanon salamia ja suolakurkkua.

Burrata e Bietole 16,50
Burrata-juustoa tarjoituna marinoitujen lehtimangoldin kera. (marinadi on valmistettu chilisti,
valkosipulista, oljysti ja suolasta)

Tartare di Manzo 16,90
Kypsentimitonti suomalaista hirkai, extraneitsytolivioljya, suolaa, mustapippuria,
parmesaanikreemid ja hasselpahkinai.

Baccala fritto 16,90
Rapeaa parstettua turskaa sitruunalohkon ja persiljamajoneesin kera.

Caponalta 14
Friteraattua munakoisoa hapammelissa kastikkeessa, San Marzano -tomaattia, varsisellerid,
sipulia, kapriksia, pijansiemenii ja persifjaa.

Tartare di Tonno 16,90
MSC Keltaeva tonnikala tartar, maustettuna rosepippurilla, pistaasipihkinalla, olivioljylli, Maldon
suolalla ja sitruunankuorella. Tarjoillaan ohuen paahdetun leivin kera.

Primi (Pasta)
Tagliolini in forma 22

Kisintehtyd tagholimipastaa voin ja parmesaanin kera tarjorltuna talon parmesaanikiekosta.

Orecchiette con 1 broccoli 22
Itse tehtvi orecchiette-pastaa tarjoiltuna romanesco-parsakaalin, amyoviksen, chilin, valkosipulia ja
cacio dei poveri (repeita lervinmurwa, valkosipulia, chilid, persiljaa ja sitruunankuorta).

Risotto Radicchio, Salsiccia e Taleggio 24
Risottoa radicchio-salaatilla, kotitekoisella toscanalaisella makkaralla ja taleggrolla.

Scialatielli alle vongole 24

Kisintehtyd scialatiellipastaa, sydansimpukoita, valkosipulia, chilid, persiljaa ja sitruunaa

Ravioli cacio e pepe 24
Kisintehtyd raviolia, jossa tiytteend pecorinojuustoa ja mustapippuria, tarjorltuna voin ja
salvian kera

Pici alla Carbonara 22
Iisetehtyd picipastaa (paksu rustiikkinen spagetti), kananmunan keltuaista, pecorinoa ja guancialea
(possunposki).

Fettuccine ai Funghi 28
Kisintehtyd fettuccinepastaa, kantarelleja, voissa haudutettua tinyamia, chilid ja valkosipulia.
Tarjotllaan parmesanin kera.

Bucatini con coda alla vaccinara 24
Itse tehtvi bucatini-pastaa tarjorltuna tivteliisen, hitaasti haudutetun, sellerilli ja kaakaolla
maustetun hirinhintitomaattikastikkeen kanssa. Pinnalla pecormojuustoa.

Grigliati & Brasati (Grillists)

Salsiccia Piccante & Porro 29
Itsetehtyd possusta valmistettuamausteista makkaraa, ndujan ja fenkolinsiemenien kanssa.
Tarjotllaan paistetun purjon kera.

Polpo in Pignatta 29
Mustekalapata punaviinilli, San Marzano -tomaateilla, sellerilli, punasipulilla ja Taggiasca-
oliivetlla. 1aryorllaan paahdetun leipiviipaleen ja sellerin lehden kera

Tagliata di carne e carote 29,90
Grillattua Black Angus-naudan petite tender -fileeti (Uruguay) liemen kera. Tarjoillaan
paahdetten porkkanoiden, valkosipulin ja salsa verde -kastikkeen kanssa.

Parmigiana di Melanzane 25
Lasagnetyylinen kasvisvuoka, jossa munakoisoa, tomaattikastiketta, mozzarellajuustoa ja
parmesaanguustoa.

Tagliata del giorno 500-1000g 14,90 /100g (ef kuulu BYOM 2)

Pivin luullinen pihvi suomalaisesta lihasta (kysy henkilokunnalta pihvin tyyppid).
Contorni (Sivaun)
Lattughino 9

Raikas kokonainen salaatti sitruunaisella citronettekastikkeella, suolalla ja pippurilla.

Patate arrosto 9
Voin ja rosmariinin kera paahdettuja perunoita. Tarjoillaan aiolin kera.

Cavollfiore arrosto 9
Paahdettua kukkakaalia, vegaanista ndujaa ja higurialaista saksanpihkinipestoa.

Zucca arrosto 9
Paahdettua kurpitsaa voin ja salvian kera. 'l arjorllaan parmesaanguuston ja balsarmicon kera.



