
 

 

 

 

V O R S P E I S E N 

 

Knusprige Aubergine – Tomaten-Zimt sauce – Rosinenpüree 

9,50 

 

Schwarzwurzel Schaum Suppe – Eingelegte Senfkörner –  64 Grad Eigelb – Kerbel 

9,90 

 

Gebratener Kalbsbries – Topinambur Püree – Schwarzer Trüffel – Eingelegte Birne 

11,50 

 

H A U P T S P E I S E N 

 

Kalbs Cordon Bleu – Rosmarin Schinken Schwarzbierkäse – Beilagen Salat 

21,00 

 

Gebratener Schweinebauch – Apfelcurry Sauce – Haselnuss gebackene Urkarotten 

16,00 

 

Rinderbrust – Gebackene Kräuter Markknochen – Semmelkren – Wurzel Gemüse 

19,50 

 

Räucherfisch Szediner – Selchfleisch Knödel – Dill Sauerrahm – Anisbrösel 

18,50 

 

Miso Glacierter Steckrübe – Wildreis – Korianderschaum – Gekochte Cashew Nüsse 

16,50 

 

D E S S E R T 

 

Gebackene Topfennockerl – Toffee Sauce – Kirschragout 

8,50 

 

Weiße Schokoladen Parfait – Aprikose –Estragon 

9,00 
 


