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Agriturismo Passo dei Briganti

Antipasti

Antipasto della casa € 12.00
selezione di prodotti tipici Siciliani: salumi , formaggi, panelle, caponata di melenzane, olive, etc..

Tagliere di formaggi di capra girgintana € 16.00
Formaggi di capra girgintana abbinati a composte di produzione locale

Burrata con doppia panatura € 10.00
Burrata con doppia panatura su crema di peperoni alla cenere e profumo menta

Tartara di bufala su colata di Piacentino Ennese € 16.00
Tartara di bufala su colata di Piacentino Ennese

Carpaccio di manzo Modicano € 16.00
Carpaccio di manzo Modicano marinato al miele di castagno e ragusano

Sarde a Beccafico € 14.00
Piatto della tradizione Siciliana , sardine ripiene con pane saporito , panate e fritte su cipolla rossa in agrodolce

Fritto misto € 6.00
arancinetto, panelle e patatine

frittura di calamari € 16.00
frittura di calamari



08-01-2024 2/18

Primi Piatti

RISOTTO CON CREMA DI SCAMPI € 15.00
RISOTTO CON CREMA DI SCAMPI CILIEGINO E PROFUMO DI LIMONE

Spaghettoni terra e mare € 18.00
Spaghettoni trafilati al bronzo con gamberoni marinati al marsala, saltati con batturo di pomodori secchi
capperi e peperoncino fresco e spolverata di mollica atturrata

Calamarata con Gambero rosso di Mazara € 20.00
Pasta fresca con Gambero rosso di Mazara , ciliegino e pistacchio

Spaghetti agli Scampi € 15.00
Spaghetti agli Scampi e pomodoro ciliegino

Mezzi Paccheri con crema di zucchine ciliegino e salsiccia affumicata € 14.00
Mezzi Paccheri con crema di zucchine ciliegino e salsiccia affumicata

PASTA FRESCA PROVOLA e PATATE € 15.00
PASTA FRESCA PROVOLA, PATATE E PANCETTA

Busiate con pesto di Pistacchio € 16.00
Busiate con pesto di Pistacchio, burrata e Mandorle tostate

pasta fresca al ragù di suino nero dei Nebrodi € 14.00
pasta fresca al ragù dii suino nero , polvere di finocchietto e pecorino Siciliano

Spaghettoni cacio e pepe dei Nebrodi € 16.00
Spaghettoni di pasta fresca con fonduta di cacio ragusano, salsiccia di suino Nero Affumicata

TORTELLONI RIPIENI CON CICORIA AMARA € 14.00
TORTELLONI RIPIENI CON CICORIA AMARA saltati con burro e salvia su crema di funghi porcini e olio al basilico
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Spaghetti con ragù di triglie € 16.00
Spaghetti con ragù di triglie

Secondi Carne

MEDAGLIONE DI SCOTTONA € 15.00
MEDAGLIONE DI SCOTTONA RIPIENO CON mortadella e scamorza affumicata con panatura al pistacchio e verdure
dell'orto

FILETTO DI maiale lardellato € 14.00
FILETTO DI Maiale al forno

Entrecoté alla griglia € 18.00
Entrecoté alla griglia con aceto balsamico Siciliano al naturale

Carrè di agnello € 14.00
Carrè di agnello alla griglia

Grigliata mista di carne € 14.00
capocollo, salsiccia, pollo e cipollotto

CAPPONE RIPIENO € 14.00

STINCO DI MAIALE AL NERO D'AVOLA € 14.00
STINCO DI MAIALE AL NERO D'AVOLA

Filetto di manzo cotto con aromi in doppia panatura e patate al forno € 25.00
Filetto di manzo cotto con aromi in doppia panatura e patate al forno
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Secondi Pesce

Filetto di spigola € 16.00
Filetto di spigola in crosta di mandorle su crema di patate e porri

Fritto misto pesce € 16.00
calamari , gamberi , baccalà , spatola secondo diponibilità

Pesce spada € 16.00
Pesce spada in crosta di pistacchio

Calamaro alla griglia € 16.00
Calamaro scottato su crema di ceci neri

baccala alla Messinese € 16.00
pomodoro ,capperi di lampedusa e olive nere

filetto di cernia con gamberoni di Mazara € 18.00
filetto di cernia con gamberoni di Mazara, pistacchio e profumo di menta

Sarde a Beccafico € 14.00
Piatto della tradizione Siciliana , sardine ripiene con pane saporito , panate e fritte su cipolla rossa in agrodolce

frittura di calamari € 16.00
frittura di calamari

Contorni
insalata Siciliana € 4.00
insalata verde, capperi , cipolla, pomodoro
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Patatine fritte € 4.00
Patatine Fritte

patate al forno € 4.00
patate al forno

Patate contadine € 4.00
Patate a sfoglia fritte

Verdure al vapore € 4.00
Verdure al vapore

Pizzeria

marinara € 6.00
pomodoro , aglio fresco, origano e colatura di alici

La Fresca € 12.00
mozzarella fiordilatte, crema di zucchine, alacce di Sciacca, burrata e mentuccia

Cudduruni € 8.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro, ciliegino, cacio cavallo ragusano Dop,
acciughe di lampedusa, origano , olio bio

Margherita € 6.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro , fior di latte, basilico fresco, olio bio

Bufalina € 9.00
Mozzarella di bufala, salsa di pomodoro, ciliegino, basilico

Troppu bona € 12.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro, fior di latte, pomodoro datterino ,fiocco di crudo , burrata , rucola , scaglie di
grana, olio bio
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Del Brigante € 12.00
Mozzarella fiordilatte, primo sale al tartufo, funghi porcini, lardo Siciliano e miele di castagno

Fiocco di crudo € 12.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore Passata di pomodoro , fior di latte, fiocco di prosciutto crudo
Siciliano, granella di pistacchio, stracciatella di burrata, basilico e olio bio

La Lampara € 7.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore Passata di pomodoro, tonno sott’olio, cipolla rosolata, fior di latte,
olive nere, basilico e olio Bio

Piccante € 10.00
salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, cipolla rossa di tropea, coppa piccante e n'duja

Alla norma € 7.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro , pomodoro siccagnu , fior di latte , scamorza
affumicata, melenzane fritte, olive nere, Scaglie di ricotta salata e olio bio

Romana € 6.50
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro , fior di latte, prosciutto cotto, basilico fresco,
olio bio

Tedesca € 6.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro, fior di latte, wurstel, patatine

Capricciosa € 7.50
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, uovo,
wurstel, origano, olive

4 Formaggi € 8.00
impasto di grani antichi Siciliani, mozzarella, gorgonzola, scamorza, caciocavallo.

Gustosa € 8.00
Mozzarella fiordilatte, mortadella di suino nero, granella di pistacchio
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PIZZA PAN 'NTONI € 12.00
Pizza pane condita a crudo con rucola, ciliegino, mozzarella di bufala, scaglie di grana, bresaola, glassa di aceto
balsamico.

Parmigiana € 8.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro, fior di latte, melanzane, grana padano

Coppata € 10.00
Impasto di grani antichi Siciliani lievitato 48 ore salsa di pomodoro , Fior di latte, scamorza affumicata, funghi
porcini , pancetta coppata, e olio bio

Dessert

cannoli mignon € 4.00
cannoli alla ricotta di pecora

Cassatina Siciliana € 4.00
La cassata siciliana (dall'arabo quas'at, "bacinella" o dal latino caseum, "formaggio") è una torta tradizionale a
base di ricotta zuccherata (tradizionalmente di pecora), pan di Spagna, pasta reale e frutta candita.

Tartufo al pistacchio € 4.00
dolce della tradizione Siciliana , pandispagna imbevuto al caffè ricoperto di ricotta e granella di pistacchio di
Raffadali

Pasta Elena € 4.00
semifreddo con pandispagna ricotta e mandorlato

Gelato € 4.00
Gelato artigianale al gusto limone, pistacchio e cioccolato

Frutta Fresca € 4.00
Selezione di frutta fresca di stagione
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Dessert Gluten Free € 7.00
ampia scelta di dessert: cannoli Con ricotta Bocconcini Con crema di pistacchio torta alla crema Cannolo
scomposto

Gelato Artigianale
gelato artigianale della tradizione Siciliana nel dialetto Agrigentino chiamato "U' Pezzu duru" vari gusti disponibili :
limone, fragola, noccilola, cassata siciliana, cioccolato

Birre Siciliane

La sicula Bionda 50 cl € 8.00
Birra alla Spina Bionda 50 cl

La sicula Bionda 33 cl € 5.00
Birra alla Spina Bionda 33cl

La sicula nera 50 cl € 8.00
Birra alla Spina nera 50 cl

La sicula nera 33 cl € 5.00
Birra alla Spina nera 33cl

La Sicula Bionda –50cl € 6.00
Birra a bassa fermentazione, chiara, equilibrata e facile da bere. A basso grado alcolico di corpo leggero, molto
attenuata e di color oro che presenta un’ottima ritenzione della schiuma e un elegante aroma floreale di
luppolo. Fresca, pulita e rinfrescante, la Pils mette in mostra i malti e i luppoli tedeschi di ottima qualitàAroma di
malto medio-basso, luppolatura moderatamente bassa non dominante sul malto. Corpo medio-leggero e
carbonazione medio-alta.

LA SICULA BIONDA 33CL € 3.50
Birra artigianale prodotta ad Agrigento. A bassa fermentazione, chiara, equilibrata e facile da bere. A basso grado alcolico di corpo leggero,
molto attenuata e di color oro che presenta un’ottima ritenzione della schiuma e un elegante aroma floreale di luppolo. Fresca, pulita e
rinfrescante, la Pils mette in mostra i malti e i luppoli tedeschi di ottima qualità. Non filtrata, non pastorizzata. Birra a bassa fermentazione,
chiara, equilibrata e facile da bere. A basso grado alcolico di corpo leggero, molto attenuata e di color oro che presenta un’ottima ritenzione
della schiuma e un elegante aroma floreale di luppolo. Fresca, pulita e rinfrescante, la Pils mette in mostra i malti e i luppoli tedeschi di ottima
qualità. Aroma di malto medio-basso, luppolatura moderatamente bassa non dominante sul malto. Corpo medio-leggero e carbonazione
medio-altaBirra a bassa fermentazione, chiara, equilibrata e facile da bere. A basso grado alcolico di corpo leggero, molto attenuata e di color
oro che presenta un’ottima ritenzione della schiuma e un elegante aroma floreale di luppolo. Fresca, pulita e rinfrescante, la Pils mette in
mostra i malti e i luppoli tedeschi di ottima qualità.
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LA SICULA ROSSA 33 CL € 3.50
Birra di frumento colore giallo pallido tendente al torbido con un bel cappello di schiuma. Prevalenza di note
tipiche di banana e chiodi di garofano. Birra fresca e leggera tendente al dolce con finale leggermente acido.

LA SICULA NERA 33CL € 3.50
Birra scura con un sapore tostato ma non troppo forte e un retrogusto di affumicato. Schiuma spessa e
cremosa. Era la birra degli scaricatori di porto, i cosiddetti porters, che bevevano questa birra per il sapore forte
e per gli alti valori nutrizionali.

LA SICULA AMERICAN PALE ALE € 4.00
Straordinaria birra ambrata in stile americano. Rinfrescante con un uso del luppolo della Yakima Valley. Buon
equilibrio malto-luppolo e media carbonazione. Nel finale permangono amaro e luppolo.

MicroBirrificio PitanBeer EUPORIA CL 50 € 8.00
BOHEMIAN PILSNER BIRRA CHIARA PRODOTTA ARTIGIANALMENTE CON INGREDIENTI NATURALI

MicroBirrificio PitanBeer PANDORA CL 50 € 8.00
La Buona Birra Artigianale Agricola Siciliana ROBUST PORTER - BIRRA SCURA

MicroBirrificio PitanBeer DEIMOS CL 50 € 8.00
DUNKELWEIZEN BIRRA AMBRATA PRODOTTA ARTIGIANALMENTE CON INGREDIENTI NATURALI

SEMEDORATO PREMIUM LAGER 33 cl € 3.00
Birra Premium a bassa fermentazione e di colore chiaro, di puro malto d'orzo. Una birra elegante e raffinata con
5% di gradazione alcolica che va servita ad una temperatura di 5-6°C.

Birra dello Stretto Premium Lager (33 cl) € 3.00
Una birra di altissima qualità, nata dalla più antica tradizione brassicola messinese. Puro malto, colore biondo e
una schiuma compatta. Gusto bilanciato e leggermente aromatico, eccellente all'olfatto e al palato. Una birra
dall'animo nobile che, come un "Ponte sullo Stretto", sarà in grado di unire tutti in ogni occasione.

Semedorato 66cl € 5.00
premium lager 66 cl
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Birra dello stretto 66cl € 5.00 (66cl)

Premium Lager 66cl

VINI BIANCHI

Spumante Brut Terre Siciliane IGP Le Stranizze € 16.00
Dalle tenute di Grillo un vino Spumante Brut IGP delle Terre Siciliane “De Gregorio“, la nuova linea “Le Stranizze” un
brut sicuramente minerale e sapido, ma soprattutto un brut siciliano dal colore molto tenue, con riflessi verdolini.
Un vino spumante sicuramente dal bouquet ricco, raffinato ed equilibrato, con sentori di frutta e fiori, la sua
eleganza al palato è caratterizzata da sensazioni di sapidità, mineralità e con una pienezza aromatica che lo
rende estremamente piacevole. Le Stranizze De Gregorio è un vino da aperitivo uno spumante quindi da
stappare e servire in calici piccoli a una temperatura di 6° – 8° gradi.

Colomba Bianca Lavì Grillo Vino Spumante Extra Dry € 15.00
Al naso intenso e complesso, con un corredo di profumi freschi e aromatici e con sentori di fiori bianchi come
zagara e sambuco con un finale di note agrumate. All’assaggio si distinguono sentori di foglie di ortica e di
salvia, gelsomino e melone. Esprime una perfetta armonia fra il potenziale del vitigno e il suo territorio. Minerale,
sapido, vivace e fresco.

Milazzo bianco di nera € 25.00
Bianco di Nera di Milazzo è un vino bianco da uve Inzolia, Chardonnay e Nero Cappuccio vinificate in tempi
diversi. E' un vino fruttato elegante e fresco.

Charme Bianco Firriato € 16.00
IGT Terre Siciliane Blend di vitigni autoctoni Seducente e brioso al palato, intenso per i profumi fruttati, elegante
nell’animo e dall’equilibrio vivace ed intrigante

Cristo di Campobello - Sicilia CDC rosato € 20.00
Il Nero d’Avola è l’anima del C’D’C Rosato Baglio del Cristo di Campobello, un vino dal profumo di rosa canina,
fragole, lamponi e susine. Piacevole ed equilibrato, ha una delicata sapidità finale.

Cantina De Gregorio Rosa di Nera D.O.C. € 15.00
Due colori, il rosa ed il nero, per un’unica grande passione: il Palermo football club. Vino nato quasi per gioco in una sera d’estate,
dal Nero d’Avola vinificato in bianco, un rosato, fresco sapido, intenso, estremamente profumato. Colore rosa non troppo intenso
con riflessi violacei, pieno e armonico, esprime al naso sentori di rosa rossa e eleganti note di frutti a bacca rossa, ciliegia,
melograno e fragolina. Caratterizzato in particolare al palato, da sensazioni di pienezza e rotondità zuccherina, con fine note di
acidità e mineralità che lo rendono estremamente piacevole, con un finale sapido e persistente. IDENTITA’ Uve: Nero d’Avola Area:
Sciacca C/da Isole Carboy Età: 15 anni / 20 anni Potatura: Guyot Densità: 4500 / 4000 Resa: 70 Q.li per Ha. /75 Q.li per Ha.
Raccolta: Settembre Metodo: Manuale Fermentazione: Acciaio Affinamento: 6 mesi Alcohol: 12,50% Vol.



08-01-2024 11/18

Baglio del Cristo di Campobello Adenzia Bianco € 22.00
L'Adènzia bianco unisce gli umori dell'Isola, fatti di sale e solarità, ad un'interpretazione elegante e compiuta. La
famiglia Bonetta, desiderando produrre liquidi che testimoniassero il loro forte legame con la terra Siciliana, ha
deciso di valorizzare una zona poco conosciuta, ovvero quella nei pressi di Licata. L'idea è di avvalersi da subito
di strumentazioni e consulenze in grado di dare una linea precisa alla produzione, pertanto viene chiamato in
causa Riccardo Cotarella, enologo tra i più famosi in Italia e viene ristrutturata accuratamente la cantina. Vitigni
autoctoni locali quali Grillo, Nero d'Avola ed Inzolia vengono affiancati da varietà internazionali quali Syrah,
Merlot, Cabernet Sauvignon e Chardonnay in grado di adattarsi molto bene a questo particolare clima. Una
realtà in costante crescita, che merita i riconoscimenti ottenuti in virtù di liquidi territoriali ma dotati di un piglio
quasi internazionale. Il bianco Adènzia è ottenuto a partire da un uvaggio di Grillo ed Insolia, con uve provenienti
da vigne site a 260 metri d'altitudine che crescono su terreni collinari calcarei. La modernità delle strumentazioni
in cantina coincide però con gesti antichi ed artigianali, quali quello della vendemmia manuale, che avviene
accuratamente in modo da selezionare per la vendemmia solo i migliori grappoli. Dopo il trasporto delle uve in
cantina si procede con pressatura soffice e decantazione per sedimentazione a freddo, con fermentazione che
avviene in acciaio, così come l'affinamento del liquido che dura 5 mesi sulle fecce fini. Altri due mesi di sosta in
bottiglia prima della messa in commercio. Il vino Adènzia bianco irrora il calice con la sua veste paglierina
vivace, orlata da riflessi verdolini. Naso di estrema finezza, giocato su note croccanti e saline, che rimandano al
mare della Sicilia, alla scorza d'agrume grattugiata, alle erbe di campo e alle nespole. Il suo profilo invoglia
immediatamente all'assaggio, che si rivela altrettanto centrato ed interessante. La spiccata sapidità e le note
minerali, vengono bilanciate da un apporto di polpa e materia che rendono il sorso avvolgente e carnoso. La sua
qualità prezzo così vantaggiosa ne fa un vino di cui fare scorta in cantina, poiché trasversale. Adatto a numerose
occasioni ed accompagnamenti gastronomici.

Cristo Di Campob. Cdc Bianco € 18.00
Il cdc bianco è un vino siciliano prodotto nelle campagne agrigentine. Blend di Chardonnay, Grillo, Insolia e
Catarratto.

Sole e Vento Marco De Bartoli € 25.00
Le uve, inutile dirlo, sono quelle che raccontano in maniera più emotiva le rispettive parcelle, pertanto il Grillo a
Marsala e lo Zibibbo a Pantelleria, unite dalla definizione stilistica che contraddistingue la cantina. l vino “Sole e
Vento” si presenta nel calice con veste paglierina intensa. Il naso unisce in maniera mirabile le caratteristiche
delle rispettive zone d'origine dell'uva, pertanto all'asciuttezza marina del Grillo, fatta di refoli salmastri e grano
arso, si alterna la generosità di frutto dello Zibibbo, di albicocca e limone. Il sorso è morbido e sul frutto, ma
rintuzzato da un puntuale apporto di freschezza e sapidità che invogliano costantemente ad un nuovo sorso.

Grillo 'della Timpa' Feudo Montoni 2021 € 22.00
I vigneti del Grillo “Della Timpa” di Feudo Montoni sono situati a circa 700 metri sul livello del mare. “Timpa” è il nome del cru da
cui proviene l’uva e in dialetto siciliano si riferisce all’ampia pendenza su cui crescono i vigneti. Il terreno è principalmente
sabbioso per un prodotto finale elegante, ma deciso; l’agricoltura scelta è quella biologica con un intervento umano minimo
e l’assenza di uso di erbicida e pesticidi dannosi. La vendemmia si svolge manualmente e i grappoli vengono disposti in
ampie cassette prima di giungere in cantina; la fermentazione avviene in contenitori di cemento a contatto con le bucce.
Sosta sui lieviti 6 mesi con sistematici batonnage. Alla vista il Grillo “Della Timpa” di Feudo Montoni si presenta di un giallo
paglierino con riflessi verdolini. Il bouquet di profumi ricorda note di pesca bianca, di nespola e note floreali di ginestra,
gelsomino e fiori di mandorle; in bocca è elegante, persistente con buona freschezza sul finale che bilancia la struttura
generale. In abbinamento è ideale con pesce al vapore, crostacei e molluschi in condimento; interessante anche con
formaggi freschi di latte vaccino e carni bianche in umido. Perfetto per aperitivi rilassanti e romantici in riva al mare in estate
per gustare un prodotto dalle tradizione italiana, caratterizzato da sapori genuini e autentici.
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'Kikè' Cantine Fina € 18.00
Il Kikè è un vino bianco siciliano dal profilo aromatico ricco ed esuberante, ottenuto da Traminer Aromatico e
Sauvignon e dotato di un’espressività tipicamente isolana. Il suo profumo è giocato su nuance di frutta esotica e
candita, agrumi, erbe aromatiche e fiori di zagara, con un contrappunto minerale e marino. Al palato è morbido,
seducente, sapido, fresco e fruttato

Barbazzale Bianco Cantina Cottanera € 20.00
Il Barbazzale Bianco Sicilia DOC è un vino dal colore giallo paglierino con riflessi verdolini. Al naso si colgono
sentori floreali di glicine e ginestra con un eccellente fragranza vegetale su un fondo iodato. Al palato è fresco e
lascia una piacevole sensazione di sapidità. Al naso si colgono sentori floreali di glicine e ginestra con un
eccellente fragranza vegetale su un fondo iodato. Al palato è fresco e lascia una piacevole sensazione di
sapidità. Catarratto e piccole percentuali Viognier

Cusumano Angimbè € 22.00
Blend siciliano di uve inzolia e chardonnay, Angimbé di Cusumano è un vino bianco "di montagna". Raffinatezza
e acidità conquistano il palato.

RESILIENCE INSOLIA COLOMBA BIANCA € 15.00
Un Insolia in purezza in grado di esprimere al meglio le caratteristiche varietali di un antico vitigno della Sicilia
che trova il proprio habitat naturale sulle coste della Sicilia Occidentale. Fragrante, minerale, il Resilience Insolia
è contraddistinto da eleganti note di frutti tropicali e i sentori floreali di zagara e agrumi. Il corpo morbido,
abbastanza pieno, unito all’inconfondibile delicatezza lo rendono un bianco versatile e di assoluta finezza.

Cantina De Gregorio Grillo Rahana € 15.00
Di immediata piacevolezza, questo grillo è un vino dalla forte connotazione siciliana e dalla spiccata personalità.
La sapidità e la mineralità sono espressioni della ricchezza genetica della zona di produzione e dalla vicinanza
del mare che ne influenza l’evoluzione. Dal colore tenue giallo paglierino con riflessi verdolini, presenta un
bouquet che si distingue per la complessità e una ricchezza aromatica che spazia dal floreale (gelsomino,
ginestra) alle fresche note di agrumi riconducibili al pompelmo, con un finale verde. Al palato si presenta di
buona struttura ma nello stesso tempo fine ed elegante, il tutto integrato con una buona sapidità e una notevole
acidità. Le note di agrumi si rendono evidenti anche in bocca e persistono a lungo.

GRILLO Altavilla della Corte Firriato € 18.00
COLORE: Giallo paglierino tenue, attraversato da vivaci tonalità verdoline. OLFATTO: Il profumo della Sicilia inebria
il naso con i suoi agrumi freschi e intensi, che si incontrano con deliziose nuance di mandorle e meloni. È un vino
da scoprire e da vivere nella sua delicata complessità di odori fruttati e di fragranze di lavanda e ginestra.
PALATO: Le papille gustative esultano all’entrata morbida e fresca di un vino che primeggia in persistenza e
sobrietà. Si evince alla bocca un frutto vivace e croccante di aristocratica mineralità mediterranea, elegante e
calibrata.
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INZOLIA Chiaramonte Firriato € 18.00
Note di degustazione COLORE Giallo paglierino con riflessi verdognoli. OLFATTO Potente con richiami netti floreali
gialli di mimosa e ginestra che ben esaltano le nuance fruttate di pesca bianca, pera matura e pesca. PALATO È
un vino di grande afflato, il gusto è pieno e ricco di tessitura con una persistente linea sapida. Di lunga
espressione, per freschezza e fragranza, avvolge il palato in un unicum che solo la vocazione varietale dei suoi
uvaggi è capace di generare. Abbinamenti Pesce alla griglia, formaggi di media stagionatura

CHARDONNAY Chiaramonte Firriato € 18.00
Lo Chardonnay Chiaramonte di Firriato si mostra nel bicchiere di un fresco giallo paglierino con sfumature
verdoline; al naso è rilassante con sentori di banana, papaya, ananas e mango. In bocca è pieno e fresco, con
buone sapidità e acidità. Gradevole accompagnarlo col Polpo fritto, con un crudo di mare condito solo olio sale
pepe, e anche con una fresca passata di zucchine.

Vino Morgante sfuso 0.75 lt € 9.00
nero d'avola vinificato in bianco

Vino Morgante sfuso 0.50 lt € 6.00
nero d'avola vinificato in bianco

Vino Morgante sfuso 0.25 lt € 3.00
nero d'avola vinificato in bianco

Vini Rossi

Rosso di Marco “Marco de Bartoli” Terre Siciliane IGP € 30.00
Il Rosso di Marco “Marco de Bartoli” è un vino prodotto con uva autoctona antichissima delle Terre Siciliane, il
Pignatello o Pericone, pertanto si distingue per i suoi profumi fruttati e per la sua delicatezza di beva, un vino
rosso territoriale e caratteristico in grado di stupire per semplicità ed autenticità. Come e quando il Rosso di
Marco Bartoli. Note di frutta matura (ciliegie e more) in questo vino poco tannico e dalla facile beva, da abbinare
a piatti della cucina tipica siciliana, come pasta con le sarde e piatti a base di pesce azzurro, carni bianche e
verdure. Servire a 14-16 °C.

Etna Rosso 'Lavico' Duca di Salaparuta € 28.00
Il rosso Nerello Mascalese “Lavico” di Duca di Salaparuta è il classico vino dell’Etna con aromi delicati e sottili.
Possiede il carattere forte e la personalità piacevolmente spigolosa, tipica dei migliori rossi prodotti sul grande
vulcano. Nel calice si presenta di colore rosso rubino con leggeri riflessi granato. Il profilo olfattivo si apre su
profumi floreali, note speziate, aromi di piccoli frutti a bacca rossa e leggere sensazioni fumé. Al palato è di
media struttura, con un sorso profondo, una trama tannica ben scolpita e un finale fresco e minerale.
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Nero d'Avola 'Passo delle Mule' Duca di Salaparuta € 20.00
ll Nero d'Avola Passo delle Mule di Duca di Salaparuta è un vino rosso siciliano proveniente dall'area centrale
dell'isola, nella vigna omonima situate nel comune di Riesi. Affina per 10 mesi tra legno di rovere e botti di
cemento, presentandosi con un colore intensamente rosso rubino ed un bouquet armonico e pieno, dai sentori
di marasca, lampone, spezie e vaniglia, liberando un sorso ampio e vellutato.

Frappato "CALANICA" DUCA DI SALAPARUTA € 16.00
Abbinamenti consigliati degustando questo vino rosso E' un vino molto versatile, perfetto con salumi, carni
bianche in umido e formaggi freschi. Da provare anche con la pizza. Da servire ad una temperatura di 10-12°C in
calice non molto ampio.

DUCA DI SALAPARUTA Syrah "CALANICA" € 16.00
Abbinamenti consigliati degustando questo vino rosso Ottimo con piatti a base di carne anche strutturati e con
formaggi stagionati. Da servire ad una temperatura di 15-17°C in calice non molto ampio.

Baglio del Cristo di Campobello Adenzia Rosso € 28.00
Il Rosso Adènzia firmato Baglio del Cristo di Campobello è un vino che nasce dall’unione fra Syrah e Nero d’Avola,
capaci di unirsi dando origine a un rosso che è qualcosa di più della loro semplice somma. Forte e profondo,
colpisce per l’alternanza di note fruttate e speziate al naso, preludio di un sorso caldo e aromatico. Un’etichetta
di spessore, che conferma l’ottimo lavoro svolto dalla giovane cantina situata in provincia di Agrigento, capace,
in poco meno di vent’anni, di tracciare un percorso produttivo virtuoso e ricco di spunti interessanti. L'Adènzia
Rosso di Baglio del Cristo di Campobello nasce dall’unione di Syrah e Nero d’Avola. Queste due varietà crescono
in terreni di medio impasto, profondi, di prevalenza calcarea, situati a un’altezza sul livello del mare compresa fra
i 230 e i 260 metri. La vendemmia si effettua fra la seconda e la terza decade del mese di Settembre, e il mosto
ottenuto dalla pressatura degli acini fermenta a temperatura controllata, macerando a contatto con le bucce
per un totale di 15-20 giorni. Il vino viene trasferito poi in barrique di rovere francese e in acciaio per un totale di
10 mesi, a cui segue un ulteriore periodo di un anno di maturazione direttamente in vetro, dopo
l’imbottigliamento. Il vino Adènzia Rosso del Baglio del Cristo di Campobello si annuncia con una veste color
rubino, dotato di una particolare lucentezza. Molto fasciante il ventaglio di note che si susseguono al naso, dove
tocchi speziati si alternano a rimandi più fruttati da cui emerge anche un riferimento al tabacco. All’assaggio è
di corpo medio, con un’onda gustativa che riesce a unire freschezza e calorosità nel medesimo sorso, pieno e
gradevole grazie a una trama tannica finemente integrata. Un rosso siciliano che ben si adatta ai piatti dove la
carne è protagonista.

Baglio del Cristo di Campobello C'D'C' Rosso € 20.00
Il C'D'C' Rosso di Baglio del Cristo di Campobello è un vino rosso frutto dell'assemblaggio di Nero d'Avola, Merlot,
Syrah e Cabernet Sauvignon. Vinificato e affinato in serbatoi di acciaio, si presenta al calice con un'elegante
veste purpurea, donando al naso effluvi di viola, gelso e ciliegia, supportati da lievi aromi speziati e minerali. Il
sorso è fresco, leggiadro e di bella chiusura acido-sapida
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Firriato CHIARAMONTE Sicilia D.O.C. Nero d'Avola € 16.00
Il vitigno autoctono siciliano per antonomasia risplende di nuova luce in questo vino che manifesta tutta
l’autentica pienezza del suo frutto. È un’espressione diversa di Nero d’Avola che richiama con personalità tutta la
componente aromatica della più importante varietà a bacca rossa dell’isola. Le particolari caratteristiche della
tenuta di Dàgala Borromeo, in cui cresce questo varietale, si prestano a plasmare la sua struttura moderna e il
suo complesso profilo olfattivo. Sui suoli alluvionali di natura franco sabbiosa di questo pianoro, la ricerca
condotta da Firriato raggiunge le vette più alte con una viticultura attenta a svelare pienamente la grande
biodiversità del patrimonio dei vitigni autoctoni siciliani. E il Chiaramonte Nero d’Avola è una delle manifestazioni
più pure di questo filosofia.

Firriato Altavilla della Corte IGT Terre Siciliane Syrah € 18.00
Tra i vitigni internazionali, il Syrah è quello che ha avuto una maggiore diffusione in Sicilia. Nella Tenuta di Borgo
Guarini, sulla costa occidentale della Sicilia, Firriato coltiva le uve di questa varietà che sull’isola ha trovato un
habitat ideale per esprimere tutte le caratteristiche che lo contraddistinguono. Il clima collinare e le escursioni
termiche tra il giorno e la notte contribuiscono a evidenziare le peculiarità del Syrah che, nell’Altavilla della Corte
si palesano per l’eleganza dei tannini avvolgenti che si sposa perfettamente con le suggestioni di frutta matura
e leggere sfumature di vaniglia. Il manto rosso rubino profondo dell’Altavilla della Corte Syrah anticipa le tipiche
note speziate del bouquet del vitigno e si distingue per la sua anima calda e mediterranea.

Firriato Altavilla della Corte IGT Terre Siciliane Cabernet Sauvignon € 16.00
Il Cabernet Sauvignon è un vitigno di origine bordolese che regala vini caratterizzati da una incomparabile
morbidezza al palato. E’ la varietà prediletta per la produzione dei grandi rossi destinati a lunghi invecchiamenti.
Grazie a una incredibile capacità di adattamento ai diversi climi, è il vitigno più diffuso al mondo. Altavilla della
Corte Cabernet Sauvignon è l’etichetta che sigilla un patto d’amore tra due storiche aree vinicole del mondo: la
Francia e la Sicilia. La prima è la terra d’origine delle uve di Cabernet Sauvignon, la seconda è l’isola nel cuore del
Mediterraneo dove la Famiglia Di Gaetano ha dato vita al sogno di Firriato. Terra da sempre vocata alla
viticoltura di qualità, la Sicilia riesce a esprimere nel bicchiere tutta la sua autenticità.

'Benuara' Cusumano € 27.00
Il Benuara è un vino rosso siciliano intenso e molto fruttato ottenuto da uve Nero d’Avola e Syrah delle colline di
Monreale, vinificato in acciaio con breve affinamento in botte grande di rovere. Emana profumi di amarene, frutti
di bosco e spezie dolci e ha un gusto vellutato, fresco e avvolgente

Nero d'Avola Cusumano € 18.00
Il Nero d’Avola di Cusumano è un vino rosso rotondo, morbido e avvolgente, vinificato e affinato in acciaio. Ha un
bouquet di piccoli frutti di bosco maturi, gelsi, amarene e spezie delicate che accompagnano un sorso morbido,
rotondo, succoso e molto fruttato

Perricone Cantine Fina € 18.00
Il Perricone di Fina è un vino rosso siciliano proveniente dalla zona vinicola di Marsala, nella provincia trapanese, affinato per breve
periodo in vasche di acciaio per mantenere in primo piano le sue fragranze fruttate. Esprime all'olfatto un bouquet intenso che regala
note speziate di pepe nero eginepro, in accompagnamento a marasche, ciliegie e confetture di prugne, preambolo di un sorso pieno,
morbido e vellutato, di elegante persistenza.
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Cantina De Gregorio Haris € 15.00
Vino rosso ottenuto con uve Nero d’Avola in purezza. Le uve raccolte nei mesi di settembre sono state vinificate in
acciaio. Haris viene affinato in barriques per 6 mesi e 6 mesi in bottiglia. E’ un vino di buona struttura e corpo,
equilibrato, dove convivono in perfetta armonia acidità, alcol e tannini Dal colore rosso rubino carico con timidi
riflessi porpora, si caratterizza per un esplosivo bouquet, percepibile tra la frutta a bacca rossa, la vaniglia e il
tabacco dolce, con leggere sfumature balsamiche. Elegante e nello stesso tempo intenso, la sua acidità e la
sapidità fanno emergere una piacevole tannicità vellutata, che lo rendono estremamente lungo e persistente.
Nel finale si percepiscono note boisè derivate dai tannini delle barriques.

Vino Morgante sfuso € 9.00
Nero d'Avola 0.75lt

Digestivi e Liquori

caffè € 1.50
caffè segafredo

limoncello di Sicilia € 2.00
prodotto artiginale

Grappa Cantina Bianchi € 3.00
La Grappa di Sicilia Bianchi è ottenuta da uve selezionate della Sicilia occidentale. Esperienza, passione, amore
per le cose buone permettono di realizzare una grappa ricca di aromi, morbida e piacevole. Ideale da servire a
fine pasto.

Grappa Barriques € 3.00
Dall’esperienza Bianchi nasce la Grappa di Sicilia invecchiata in Barriques. Una grappa da meditazione, un
bouquet unico di sapori e aromi, per gustare davvero, con tutte le sfumature della Sicilia.

Amaro Punico € 3.00
Amaro Punico , Prodotto a Marsala con metodi artigianali e con selezione di erbe , che lo rende nel suo genere un
prodotto da gustare ,anche ghiacciato

Amaro del capo € 3.00
LIQUORE D'ERBE DI CALABRIA. Vecchio Amaro del Capo è frutto di un’antica ricetta calabrese, migliorata dall’esperienza dei
Mastri Distillatori Caffo, che da oltre un secolo si dedicano con passione all’arte liquoristica e distillatoria.
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Grappe Aromatizzate € 3.00
Grappe aromatizzate

liquore alla liquirizia € 3.00
liquore alla liquirizia

Crema di Pistacchio € 3.00
Crema di Pistacchio

Amari di Calabria € 3.00
Arami di Calabria alle erbe

Consulta la lista degli Allergeni
Glutine
Contenuto nei cereali e nei derivati

Crostacei
Gamberi, scampi, aragoste, granchi e simili

Uova
Tutti i prodotti a base di uova e derivati

Pesce
Prodotti che contengono pesce o derivati

Arachidi
Creme e condimenti anche in piccole dosi

Soia
Contenuta nel tofu, latte di soia, spaghetti

Latte
Prodotti caseari, latticini e derivati

Frutta a guscio
Mandorle, nocciole, noci, pistacchi
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Sedano
A pezzi o nei preparati vegetali

Senape
Si può trovare nelle salse e nei condimenti

Semi di Sesamo
Nel pane o in alcuni tipi di farine

Anidride solforosa
Conserve, cibi sott’aceto (solfiti)

Lupini
Legume proteico presente nei cibi vegan

Molluschi
Vongole, ostriche, cozze e simili

Legenda Caratteristiche
Contiene alimenti Surgelati Prodotto senza Glutine

Contiene alimenti Abbattuti Prodotto Piccante

Prodotto Vegetariano Prodotto Vegano

Prodotto senza Lattosio Prodotto Biologico


