
Antipasti di Terra 
Bruschette Lucignolo………………………………………………………………....€ 6.00 

[Pomodorino di Collina, Bocconcino di Bufala Campana D.O.P. Olio Extra Vergine D’Oliva & Basilico]  

Mix Bruschette………………………………………………………………………….€ 5.50 

[Bruschette miste con Peperoni, Melanzane, Friarielli & Pomodorini] 

Bruschette Gialla……………………………………………………………………….€ 8.00 

[Pacchetelle di Datterini Gialli, Olio Extra Vergine Bio & Scaglie] 

Bruschette al Tartufo………………………………………………………………….€ 8.00 

[Pomodorini del Pendolo, Tartufo, Olio Extra Vergine D’Oliva Toscano I.G.P.] 

San Daniele…………………………………………………………………………….€ 10.00 

[Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. con Prosciutto Crudo di Parma “San Daniele”]  

Frittura Lucignolo………………………………………………………………………€ 6.00 

[Mozzarelline, Crocchè, Arancini, Zeppoline, Frittatina, Patatine, Verdure, Paccheri Ripieni] 

Caprese D.O.P. …………………………………………………………………………€ 7.00 

[Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., Pomodori, Basilico & Olio Extra Vergine] 

Carasau………………………………..…………………………………………….......€ 5.00 

[Tris di Contorni & Pane Carasau] 

Tagliere Lucignolo………………………………………..………………………….€ 15.00 

[Tagliere di Salumi & Formaggi Affettati Misti con Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. di 250 gr]  

Mix Verdure Grigliate………………………………..…………….…………….…….€ 3.50 

Carpaccio di Bresaola con Grana……………………………………………….…..€ 9.00 

[Tartufo, Noci & Glassa di Aceto Balsamico] 

  



Antipasti di Mare 
Insalata di Mare…………..…………………………………………………………..€ 15.00 

[Polipo, Calamari, Gamberetti, Frutti di Mare, Gamberone, Ostrica] 

Insalata di Mare con Crudi…………………………………………………………..€ 19.00 

[Polipo, Calamari, Gamberetti, Ostriche, Carpaccio di Pesce, Frutti di Mare Crudi] 

Soutè di Frutti di Mare Misti………………………………………………………...€ 12.00 

[Vongole, Fasolari, Cozze, Taratufi con Tarallo Napoletano] 

Soutè……………………………………………………………………………………€ 10.00 

[Vongole con Crostini] 

Impepata di Cozze……………………………………………………………………...€ 8.00 

[Cozze di Scoglio Pepe & Limone] 

Chele di Granchio………………………………………………………………………€ 6.00 

Zuppetta Lucignolo Piccante……..………………………………………………..€ 12.00 

[Crostacei, Frutti di Mare, Triglie di Scoglio] 

Verace…………………………………………………………………………………….€ 8.00 

[Polipo all’Insalata con Rucola] 

Tagliata Verace…………………..………………………………………………....…€ 10.00 

[Tagliata di Polipo Cotto alla Brace Aromatizzato] 

Pignatiello……………………………..………………………………………………€ 12.00 

O’Cuoppo…………………………..……………………………………………….…..€ 8.00 

[Fritturina di Mare Mista in Cuoppo] 

Tris di Carpacci……………..………………………………………………………..€ 15.00 

[Carpaccio di Pesce Spada, Tartare di Tonno Fresco] 

Il Crudo dell’Astice (al kg)………………..…………………………………….…..€ 35.00 

[Astice, Gamberoni, Scampi, Ostriche, Taratufi, Fasolari, Vongole Veraci] 

Astice alla Brace Intero……………..……………………………………………....€ 25.00 

[Condito con Olio Extra Vergine & Pesto di Pistacchio] 

 

 

 

 



Primi Piatti 
Il Rucolino…………..……………………………………………………………….….€ 8.00 

[Gnocchi di Patate con Pesto di Rucola & Mandorle] 

A’Boscaiola………………………………………………………………………….…..€ 7.00 

[Tagliatelle con Funghi, Piselli & Salsiccia] 

A’Casareccia…………………………………………………………………………….€ 7.00 

[Speck, Rucola, Grana Padano & Pomodoro]  

O’Casale……………………………………………………………………………….…€ 7.00 

[Fettuccine con Salsiccia, Funghi Porcini & Panna Rosè] 

Montematese………..……………………………………………………………….…€ 7.00 

[Pasta & Patate con Provola] 

O’Scarpariello………..………………………………………………………………...€ 7.00 

[Pomodorini, Romano, Parmigiano Reggiano, Basilico & Peperoncino] 

Siciliana………………..………………………………………………………………..€ 7.00 

[Rigatoni, Pomodorini, Melanzane a Funghetto, Provola & Basilico] 

O’Tegamino ……………………………………………………………………………..€ 7.00 

[Gnocchi alla Sorrentina Gratinati al Forno] 

Lucignolo…………………………………………………………………………….…..€ 7.00 

[Spaghetti o Mezzanelli con Soffritto Napoletano – Stagionale] 

Il Sardo…………………………………………………………………………………...€ 7.00 

[Ravioli di Ricotta con Ragù di Salsiccia] 

Il Ligure……………………………………………………………………………….….€ 7.00 

[Paccheri alla Genovese, Carne & Cipolla] 

La Carbonara…………………………………………………………………………....€ 7.00 

 

 

 

 

 

 



Primi di Mare 
 

All’Alfonso……………..……………………………………………………………...€ 16.00 

Paccheri con Aragostelle, Astice, Scampi & Gamberoni] 

Calamarata Frutti di Mare & Scampi………………..…………………………….€ 12.00 

O’Pacchero con Friarielli & Cozze…………………………………………………..€ 9.00 

O’Calatap - Paccheri con Crostacei…………..…………………………………..€ 12.00 

Antonino - Scialatielli ai Frutti di Mare…………………………..………………..€ 13.00 

A’Delicata - Linguine all’Astice …………………………………………………….€ 19.00 

Spaghetti a Vongole………………………………………………………………….€ 12.00 

La Mareggiata………………………………………………………………………….€ 12.00 

[Trofia con Scampi, Zucchine & Pomodorini del Pendolo] 

Genovese di Mare……………………………………………..……………………..€ 12.00 

[Rigatoni, Frutti di Mare & Crostacei, Cipolla] 

Carbonara di Mare……………………………………..…………………………….€ 12.00 

[Linguine, Battuto di Uova, Parmigiano & Frutti di Mare] 

Pasta, Piselli & Cozze…………………………………..……………………….........€ 8.00 

Pasta, Fagioli & Cozze……………………………..…………………………………€ 8.00 

Gnocchi Pesce Spada & Olive………………..……………………………………..€ 8.50 

 

 

 

 

Il Vivaio di Lucignolo [soggetto a disponibilità] 

Paccheri al Granchio Imperiale………..…………………………………………..€ 14.00 

Paccheri alla Granzeola……….………..…………………………………………..€ 25.00 

Paccheri al Filetto D’Orata………..………………………………………………...€ 16.00 

Paccheri al Filetto di Spigola……………..………………………………………..€ 16.00 

Paccheri al Filetto di Rombo………..……………………………………………...€ 18.00 

Primo all‘Aragosta (all’etto)…………………………………………………………€ 14.00 



Risotteria 
Alla Pescatora - Frutti di Mare & Crostacei……..………………………..……...€ 12.00 

Lucignolo……………………………………………………………………………….€ 12.00 

[Zafferano, Rucola, Scaglie di Parmigiano e Frutti di Mare] 

Paella Valenciana [Minimo 2 Persone]…..………………………………………..€ 20.00 

[Pollo, Maiale, Prosciutto, Salsiccia, Calamari, Frutti di Mare, Piselli, Peperoni, Carciofi, Pomodori ] 

Cozzicaro………………………………………………………………………………...€ 9.00 

[Cozze di Scoglio Rucola & Grana] 

Moderno………………………….………………………………………………………€ 9.00 

[Gamberi & Zucchine] 

Risotto ai Crostacei……………………………..…………………………………...€ 13.00 

[Scampi, Gamberoni] 

Fresco Mare…………………………..……..………………………………………….€ 8.00 

[Gamberetti e Rucola] 

Terrona…………………………………………………………………………………...€ 8.50 

[Funghi Porcini e Salsicce] 

Al Nero di Seppia……………………..……………………………………………....€ 12.00 

[Riso e Nero di Seppia con Frutti di Mare] 

 

  



Secondi di Terra 
La Tagliata…………..………………………………………………………………...€ 18.00 

[Carne di Manzo ai Ferri, Scaglie di Parmigiano & Rucola] 

Tagliata Porcino…………..………………………………………………………….€ 22.00 

[Carne di Manzo con Funghi Porcini]  

La Tagliata di Bufala……..…………………………………………………………..€ 22.00 

[Carne di Manzo con Pomodorini del Pendolo, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Scaglie di Parmigiano Olio Extra 

Vergine I.G.P. Toscano] 

Tagliata al Tartufo…..………………………………………………………………..€ 22.00 

[Carne di Manzo con Sfoglie di Tartufo, Pomodorini del Pendolo condito con Olio Extra Vergine Toscano I.G.P.] 

Entrecote [350 gr]………………………..…………………………………………..€ 18.00 

[Taglio di Carne Irlandese ai Ferri]  

La Pietra……………………………..………………………………………………...€ 22.00 

[Filetto di Manzo cotto su Pietra Lavica] 

La Braciata……………………………………………………………………………..€ 20.00 

[Misto di Carne alla Brace] 

Peppone……………………………..………………………………………………...€ 24.00 

[Filetto di Manzo in Salsa di Pepe Verde] 

Totonno…………………………………………………………………………………€ 24.00 

[Filetto di Manzo in Salsa di Funghi Porcini] 

Angus Irlandese……………………………..……………………………………….€ 20.00 

Spiedone O’ Mertens [1 kg circa].…………………………………………………€ 22.00 

[Spiedone di Carni Selezionate Italiane] 

Hamburger Peppone [400 gr]……………..………………………………………..€ 14.00 

[Hamburger di Black Angus con Salsa al Pepe Verde]  

Hamburger Totonno [400 gr]………..……………………………………………..€ 14.00 

[Hamburger di Black Angus con Salsa ai Funghi Porcini]  

Hamburger Hamsik [400 gr]…..……………………………………………………€ 14.00 

[Hamburger di Black Angus con Friarielli & Provola]  

Tomahawk [Min. 1 Kg Min. 2 Persone ]………..………………………..…€ 60.00 al kg 

 

 

 



Secondi di Mare 
Spigola & Orata all’Amalfitana (al Kg)…………………..………………………..€ 29.00 

Spigola & Orata alla Brace (al Kg)………………..……………………………….€ 29.00 

Frittura Gamberi & Calamari………………..………………………………………€ 12.00 

Frittura di Calamari…………………………..………………………………………€ 10.00 

Frittura di Gamberi…….……………………..………………………………………€ 10.00 

Gamberone in Pancetta……………………..………………………………………€ 10.50 

[Gamberone Impanato con Pancetta Fritta]  

Argentino……………………………………………………………………………….€ 10.50 

[Gamberoni Argentini al Brandy] 

Azzurro…………………………………………………………………………………...€ 8.50 

[Parmigiana di Filetto di Pesce] 

Il Bello del Calamaro……………………..………………………………………..…€ 11.00 

[Calamaro alla Brace]  

La Paranza………………………………………………………………………….….€ 10.00 

[Fritto di Pesce] 

Grigliata del Golfo…………………..………………………………………………..€ 20.00 

[Pesce Spada, Gamberoni Argentini, Calamari & Polipo alla Griglia] 

Pesce Spada alla Brace………..……………………………………………..……..€ 12.00 

 

Insalatone 
Insalata La Lucignolo…………………………………………………………………..€6.00 

[Lattuga, Rucola, Tonno, Mais, Olive, Pomodorini, Radicchio, Mozzarella di Bufala] 

Insalata A’Pazz…………………………………………………………………………..€4.50 

[Rucola, Scaglie di Grana, Olive Nere, Gamberetti & Tabasco] 

Insalata Carlotta…………………………………………………………………………€4.50 

[Pollo, Maionese, Insalata, Mais] 

Insalata Nizzarda…….………..…………………………………………………….…..€5.00 

[Tonno, Patate, Olive Nere, Alici, Peperoni, Aceto & Cipollotto] 

Insalata Verde al Profumo di Mare………………………………..………………...€9.00 

  



Pizze Classiche 
Marinara………………………………………………………………………………….€ 5.00 

[Pomodoro San Marzano DOP, Basilico, Origano, Aglio, Olio Extra Vergine] 

Margherita…..…………………………………………………………………………..€ 5.80 

[Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Agerola, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine]  

Margherita con Provola………………..……………………………………………..€ 6.00 

[Pomodoro San Marzano DOP, Provola di Agerola, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine]  

Capricciosa…………………………………………………………..…………………€ 6.00 

[Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Agerola, Prosciutto Cotto, Funghi, Carciofi, Olive, Parmigiano24 Mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine] 

4 Stagioni………………………………………………………..……………………...€ 6.00 

[Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Agerola, Prosciutto Cotto, Salame Napoli Schettino, Funghi, Parmigiano 

24 Mesi , Basilico, Olio Extra Vergine] 

Piccante…………………………………………………………..……………………..€ 6.50 

[Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Agerola, Salame Napoli Schettino, Piccante, Parmigiano 24 Mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine] 

Lasagna……………………………………………………………..…………………..€ 6.50 

[Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Agerola, Prosciutto Cotto, Ricotta Romana a Fette, Parmigiano 24 Mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine] 

Parmigiana…………………………………………………………..………………….€ 6.50 

[Pomodoro San Marzano DOP, Provola di Agerola, Melanzane, Prosciutto Cotto, Scaglie di Parmigiano 24 Mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine] 

Vecchia Napoli………………………………………………..………………………..€ 7.00 

[Pomodoro San Marzano, Basilico, Alici di Cetara, Olive Nere di Gaeta, Olio Extra Vergine] 

Caprese…………………………………………………………………………………..€ 7.00 

[Pomodorini, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Origano, Basilico, Olio Extra Vergine]  

Chef……………………………………………………………………………………….€ 5.50 

[Panna, Mozzarella di Agerola, Prosciutto Cotto, Funghi, Basilico, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine, Basilico] 

Mimosa…………………………………………………………………………………...€ 6.00 

[Panna, Mozzarella di Agerola, Prosciutto Cotto, Mais, Basilico, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine] 

Dama Bianca…………………………………………………………………………….€ 7.00 

[Mozzarella di Agerola, Prosciutto Crudo, Rucola, Scaglie di Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine] 

4 Formaggi………………………………………………..…………………………….€ 6.00 

[Emmenthal, Gorgonzola, Mozzarella di Agerola, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine]  

Ortolana……………………………………………………..…………………………..€ 7.00 

[Mozzarella di Agerola, Friarielli, Melanzane, Zucchine, Peperoni, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine] 

 



Nerano……………………………………………………………………………………€ 5.50 

[Mozzarella di Agerola, Zucchine, Prosciutto Cotto, Panna, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Regina Madre……………………………………………………………………………€ 8.00 

[Pomodorini del Pendolo, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Basilico, Parmigiano, Olio Extra Vergine] 

Gustosa…………………………………………………………………………………..€ 7.00 

[Provola di Agerola, Salsicce, Friarielli, Parmigiano, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Radicchio………………………………………..……………………………………...€ 7.00 

[Provola di Agerola, Speck, Scaglie di Parmigiano 24 Mesi, Radicchio di Chioggia, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Stella…………………………………………………………………………………….€ 11.00 

[Ricotta Romana, Friarielli, Salame Napoli Schettino, Prosciutto Cotto, Funghi, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P 

150 gr. Basilico, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine, Basilico] 

Mezzaluna………………………………………………………………………………..€ 8.00 

[Mezzo Ripieno Ricotta Romana, Salame Napoli Schettino & Mozzarella Mezza Margherita, Parmigiano 24 Mesi, Olio 

Extra Vergine, Basilico] 

Rusticotta………………………………………………………………………………..€ 5.00 

[Mozzarella di Agerola, Wurstel, Patate, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Cornettone Lucignolo……………………..………………………………………….€ 8.00 

[Emmenthal, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Crudo di Parma D.O.P. Rucola, Pomodorini & Scaglie di 

Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine] 

Pescatore……………………………………..……………………………………….€ 10.00 

[Frutti di Mare & Crostacei] 

Fiocco…………………………………………………………………………………….€ 8.00  

[Crocchè, Provola di Agerola, Prosciutto Cotto, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Bufalina…………………………………………………………………………………..€ 8.00 

[Pomodoro San Marzano, Basilico, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Olio Extra Vergine] 

 

 

 

 

 

 



Ripiene  
Totò……………………………………………………………………………………….€ 7.00 

[Pomodoro San Marzano DOP, Ricotta Romana, Salame Napoli Schettino, Pepe, Basilico, Parmigi ano 24 Mesi, Olio 

Extra Vergine] 

Peppino…………………………………………………………………………………..€ 7.00 

[Pomodoro San Marzano , Mozzarella di Agerola, Ricotta Romana, Prosciutto Cotto, Funghi, Pepe, Basilico, 

Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine ] 

Malafemmina……..…………………………………………………………………….€ 7.00 

[Provola di Agerola, Ricotta Romana, Friarielli, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Dolcevita…………………………………………………………………………………€ 7.00 

[Provola di Agerola, Ricotta Romana, Pomodorini, Melanzane, Basilico, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine] 

Rotoloni  

Rotolone Ischia…………………..…………………………………………………….€ 7.50 

[Mozzarella di Agerola, Prosciutto Cotto, Basilico, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine] 

Rotolone Capri……………..…………………………………………………………..€ 7.50 

[Provola di Agerola, Melanzane, Basilico, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine] 

Rotolone Procida……………………………………………………………………….€ 7.50 

[Provola di Agerola, Salsiccia, Peperoni, Parmigiano 24 Mesi, Olio Extra Vergine] 

 

Pizze Fritte  
Vesuvio…………………………..……………………………………………………...€ 6.80 

[Pomodoro San Marzano DOP, Ricotta Romana, Provola di Agerola, Ciccioli Napoletani, Pepe] 

Etna……………………………………………………………………………………….€ 6.80 

[Provola di Agerola Ricotta Manciano Prosciutto Cotto Pepe] 

Stromboli…………………………..……………………………………………………€ 6.80 

[Provola Ricotta Salame Pepe] 

Vulcano…………………………………………………………………………………..€ 6.80 

[Provola Acciughe Olive Scarola Riccia] 

 

 



Pizze Gourmet 
Pizza Trofeo [Vincitrice Trofeo TuttoPizza 2015]…………..……..……………€ 10.00 

[Bianca con Pesto di Pistacchio Provola di Agerola, Tris Di Formaggi del Carmasciano, Ricotta di Pecora, Cipolla 

Caramellata, Parmigiano 24 mesi, Basilico, Olio Extra Vergine DOP] 

Pizza Black [Presentata al Napoli Pizza Village 2015]..……………………….€ 10.00 

[Mozzarella di Bufala DOP, Noci, Pesto di Basilico, Pomodorini Gialli del Pendolo, Pomodorini Rossi del Pendolo, Oli o 

Extra Vergine DOP, Basilico] 

Cornettone con Soffritto Napoletano………..……………..…………………….€ 10.00 

[Soffritto Napoletano Provola Basilico (Stagionale)] 

La Casertana….…………………………….……………..………………………….€ 12.00 

[Vellutata di Zucca, Salsiccia di Maialino Nero, Provola Affumicata] 

Il Tartufo…..…………………………………………..……………………………….€ 12.00 

[Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., Salsiccia di Maialino Nero, Pomodorini del Pendolo, Tartufo nero Toscano, Olio 

Extra Vergine Toscano I.G.P.] 

Il Pendolo…..…………………………………..……………………………………...€ 10.00 

[Pesto di Basilico, Pomodorini del Pendolo, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Formaggio 24 Mesi, Basilico Olio 

Extra Vergine Toscano I.G.P.] 

Belen………..…………………………………………………………………………….€ 9.00 

[Porchetta di Ariccia, Friarielli & Provola di Agerola, Parmigiano 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine] 

Doppio Ripieno………….……………………………………………………………...€ 8.00 

[½ Ripieno Ricotta Romana Ciccioli Napoletani & Mozzarella di Agerola ½ Provola di Agerola, Salsicce & Friarielli, 

Parmigiano 24 Mesi,  Olio Extra Vergine] 

La Maialina……….……………………………………………………………………...€ 9.00 

[Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., Porchetta, Patate al Forno, Formaggio, Olio, Basilico] 

Nduja.……………………………………………………………………………………..€ 8.00 

[Bianca con Nduja Calabrese, Pomodorini Essiccati, Provola d’Agerola, Parmigiano Reggiano 24 Mesi, Basilico, Olio 

Extra Vergine] 

Pizza Tropea……..………………………..……………………………………………€ 7.00 

[Cipolla di Tropea, Nduja Calabrese, Pomodoro San Marzano DOP, Provola di Agerola, Parmigiano Reggiano 24 mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine DOP] 

Margherita Gialla…..………………..…………………………………………………€ 8.00 

[Fior di Latte di Agerola, Pomodoro San Marzano DOP, Pomodorini Gialli del Vesuvio, Parmigiano Reggiano 24 mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine DOP] 

A Punta di Coltello……………..………………………………………..…………….€ 9.00 

[Bianca con Salsiccia di Agerola a Punta di Coltello, Friarielli Napoletani, Nduja Calabrese, Provola di Agerola, 

Parmigiano Reggiano 24 mesi, Basilco, Olio Extra Vergine DOP] 

La Favola………………..……………………………………………..………………..€ 8.00 

[Pizza con Mortadella Favola, Crema di Pistacchio] 



Pizza con Carpaccio di Pesce……..……………………………..………………..€ 10.00 

[Pizza con Carpaccio di Tonno & Salmone, con Succo di Limone di Sorrento Grattugiato] 

Ripieno con Polpette Fritte…….………………………..…..……………………….€ 9.00 

[Ripieno al Forno con Polpette Fritte, Friarielli & Provola di Agerola] 

Pizza con Polpette di Melanzane………………….…………………………………€ 8.00 

[Pizza Bianca con Polpette di Parmigiana & Stracciatella di Salsicce, con Cornicione Ripieno di Polpette di Melanzane] 

Pizza Del Monaco…………..…………………………………………………………..€ 8.00 

[Pizza Bianca con Provola di Agerola, Provolone del Monaco, Pomodorini Pacchetelle Gialle del Vesuvio Tarallo 

Triturato] 

Pizza Vegana………..………………………………………..………………………...€ 8.00 

[3 Gusti Crema di Asparagi , Crema di Zucca, Crema di Patate Viola] 

Cornicione Ripieno……………..…………………………………………………….€ 10.00 

[Polpette Fritte, Melanzane a Funghetto, Provola di Agerola, Formaggio, Olio, Basilico] 

Pizza Estiva…………….……………………………………………………………..€  10.00 

[Focaccia a Base di Crema di Basilico, Pomodorini Gialli, Pomodorini del Pendolo, Pomodorini Corbarino] 

Pizza Las Vegas……….……………………………………………………………..€  10.00 

[Pizza con Provola di Agerola, Crema di Avocado, Gamberetti, Rucola, Riduzione di Aceto Balsamico, Olio Extra 

Vergine di Oliva] 

Parmigiana Scomposta………………………………………………………………€10.00 

[Pizza con Cornicione Ripieno di Polpettine di Melanzane, Ricotta, Parmigiana Scomposta, Salsicce di Maialino Nero 

Casertano, Fior di Latte di Agerola, Formaggio 24 Mesi, Basilico, Olio Extra Vergine Michele Fiorentino] 

La Domenica Napoletana…………..……………………………………................€ 10.00 

[Pizza con Cornicione Ripieno, Vellutata di Friarielli, Polpette al Ragù, Scamorza di Agerola, Formaggio 24 Mesi , 

Basilico, Olio Extra Vergine Michele Fiorentino] 

Pizza Ammesca Francesca…………………………………………………………...€ 9.00 

[Cornicione Ripieno di Purè di Patate Viola, Speck, Noci, Fior di Latte di Agerola, Scaglie di Cacio Affumicato, 

Basilico, Olio Extra Vergine Michele Fiorentino] 

Fuscella…………………………………………………………………………………..€ 9.00 

[Cornicione Ripieno di Ricotta di Fuscella, Vellutata di Noci, Salsicce di Maialino Nero Casertano e Provola di Agerola, 

Basilico, Olio Extra Vergine Michele Fiorentino] 

La Margherita ai 3 Pomodori ……………………......……………………………....€ 8.00 

[Provola di Agerola, Speck, Pomodorini Gialli & Rossi del Piennolo, Salame Napoli, Scaglie di Parmigiano 24 Mesi, 

Basilico, Olio Extra Vergine Michele Fiorentino] 

 

 



Frutta 
Ananas………………..…………………………………………………………………€ 4.00 

Tagliata di Frutta Lucignolo…………..……………………………………………..€ 5.00 

 

Dolci (Produzione Interna) 
Dolci della Casa……………………..…………………………………………………€ 6.00 

 

Bibite 
Acqua Naturale & Frizzante (0.75 lt).………………………………………………..€ 2.00 

Acqua Naturale & Frizzante (0.50 lt)…..………………………………….…………€ 1.20 

Coca Cola [Classica, Zero Light] (latt. 0.33 lt)….………………….……..……….€ 3.00 

Fanta o Sprite (latt 0.33 lt)…....…………………………………....……….………...€ 3.00 

 

Birre e Vini 
 

Heineken (0.33 cc)….…....…………………………………………………………….€ 3.50 

Heineken (0.66 cc)…….………………………………………………………………..€ 4.50 

Mc Farland Red (0.25 cc)…..………………..………………………………………..€ 4.50 

Mc Farland Red (0.50 cc)……...………………………………………………………€ 5.50 

Afflingem Calice (0.33 cc)….…..……………………………………………………..€ 5.00 

Vino alla Spina Rosso o Bianco (¼ lt)………………………..…………………….€ 4.00 

Vino alla Spina Rosso o Bianco (½ lt)……………………..……………………….€ 5.00 

Vino alla Spina Rosso o Bianco (1 lt)……………………..………………………..€ 7.00 

 

 

 

 

Servizio 20%  

  


