PER INIZIARE-APPETIZER

BRUSCHETTA CON STRACCIAT ELLA DI BURRATA DOP BOTTARGA DI

MUGGINE E ZESTE DI LIMONE
ROAST BREAD WITH BURRATA CHEESE AND ZEST LEMON AND MULLET ROE

€8,00
PICCOLO CROSTINO ALLE ALICI

CIRIOLA, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE E CREMA DI ALICI DI SICILI
CROUTON BREAD WITH CREAM ANCHOVY AND MOZZARELLA CHEESE

€8,00
PICCOLO CROSTINO AL ROQUEFORT
CIRIOLA ROMANA, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE E CREMA AL ROQUEFORT
‘ LITTLE TOAST WITH ROQUEFORT CREAM, MOZZARELLA CHEESE
€8,00
PICCOLA SCAMORZA CON RUGHETTA E ALICI
SCAMORZA DI BUFALA CAMPANA, RUGHETTA E ALICI DI SICILIA
SMALL SCAMORZA CHEESE WITH RUGHETTA AND ANCHOVY FILLET
€8,50
PICCOLA SCAMORZA CON RADICCHIO
SCAMORZA DI BUFALA CAMPANA E RADICCHIO DI TREVISO
SMALL SCAMORZA CHEESE WITH RED CHICORY
€8,50
STRACCIATELLA DI BURRATA DOP CON LONZARDA DI NERO CASERTANO
CHEESE STRACCIATELLA WITH LONZARDA CASERTANO BLACK PORK
€ 25,00

JAMON IBERICO DE BELLOTA “JABU” GRAN RISERVA
SPANISH HAM “JABU” HAND CUTTED

€30,00

ALICI MARINATE FATTE IN CASA
MARINATED ANCHOVIES

INSALATA DI SEDANO RAPA

CON SCAGLIE DI PARMIGIANO ED ACETO BALSAMICO IGT
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€13,00



| NOSTR| PRIMI

PENNETTE AL SALMONE
GRATINATE AL FORNO A LEGNA
PENNETE AU GRATIN I THE WOOD OVEN
€16,00

CANNELLONI DI MARE

I'NOSTRI SECONDI COTTI NEL FORNO A LEGNA

A~




PIZZE
LE CLASSICHE

MARINARA
PASSATA DI POMODORO SAN MARZANO, OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
DOP, ORIGANO E AGLIO
TOMATO SAUCE, SAN MARZANO, EXTRA VIRGIN OIL, ORIGAN, GARLIC
| €9,00
MARGHERITA
PASSATA DI POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE
€ 10,00
NAPOLI
PASSATA DI POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE E
ALICI DI SICILIA
TOMATOSAUCE, MOZZARELLA CHEESE, SICILIAN ANCHOVIES FILLET
€12,00
SALSICCIA
PASSATA DI POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE

~ ESALSICCIA DI NORCIA
- TOMATO, MOZZARELLA CHEESE, AND SAUSAGE

o €12,00
~ SALAME SEMI PICCANTE
-’ PASS&TA, SAN MARZANO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
;- 4»’« ..-_‘ meHEESEAND CALABRIAN VENTRICINA SALAMI
’.",":" 3 K ’f' ' €13w
Hia FUNGHI

OM 0 SAN MARZANO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
¥ ‘ FUNGHI CHAMPIGNON
x. O, MOZARELLA CHEESE, FRESH MUSHROOMS
€12,00
RNy FUNGHI E SALSICCIA
' A DI POMODORO SAN MARZAN ;

MUSHROOMS AND NORCIA SAUSAGE
€ 13,00



SCIUT TO CRUDO DI PARMA 18 MES E SCAGLIE D
NERO DI NORCIA
TO HAM AND BLACK TRUFFLE

 JULIENNE DI CARCIOFI FRESCHI,
|E PECORINO STAGIONATO  “DE JULIS”

LA 1-;'; ggmmmts, MELANZANE GRIGLIATE,
ALICI ILIA, SCAGLIE DI RICOTTA STAGIONA
EBASILICO ~ .

BLACK ANGUS

RTIGIANALE, RUGHETTA BLACK A
ey . NGUS, PARMIGGIANO
. REGGIANO E ZESTE D) | MONE

) » PARMISAN ZEST LEMON
€ 18,00
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> FRUITOR
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;.a ﬁAsONAL FRUIT
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mmucmu, CHINOTTO
€3,00
CAFFE’
ESPRESSO
€2;50
SERVIZIO

€2,00
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BIRRE ARTIGIANALI ALLA SPINA

L
E BIRRIFICIO CASTELLO

BIRRA CHIARA

BIRRA MEDIA € 6,00
BIRRA PICCOLA € 4.00




