INSALATA CON CUORE DI BURRATA, STRACCETT! BI PROSCIUTTO DI PRAGA HOMEMADE CROCCANTE ALLA GRIGLIA,
DRESSING DI ASPARAG! AL LIMONE,MISTICANZA ORIENTALE, PUNTE DI ASPARAGO AL BURRO CHIARIFICATO,
POMODORINI ARANCIONI, NASTRI DI ASPARAGO, FRAGOLE ~ 10,00€

INSALATA CON CARPACCIO DI POLPO, TACCOLE PICCANTI, PUNTARELLE SAPORITE ALL'ACCIUGA, RICOTTA AL LIMONE,
ERBA CIPOLLINA, POMODORINI GIALLI 10,00€

INSALATA CON TAGLIATA BI POLLO ALLE ERBE, RUCOLA, CHIPS DI BARBABIETOLA, POMODORINI GIALLL,
CREMA DI TIMO 10,00€
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(CONSIGLIATO PER DUE PERSONE)

PUNTA DI PETTO MARINATA NELLA STOUT E SCIROPPO D’ACERO COTTA A BASSA TEMPERATURA CON CAROTINE COLORATE
IN AGRODOLCE, PROSCIUTTO DI PRAGA AFFUMICATO CON CIPOLLA ROSSA COTTA AL SALE NERO RIPIENA DI BURRATA,
TAGLIATA DI POLLO MARINATO NELLA BLANCHE IN CROSTA DI ERBE AROMATICHE CON ZUCCHINE GIALLE MARINATE

ALLA MENTA, CARPACCIO BURGER ALLA STOUT CON CARCIOF! AL LIMONE, TARTARE DI VITELLO CON SPUMA DI NOCCIOLA,
CHIPS DI TOPINAMBUR, TACGCHINO MARINATO NELLA MILK STOUT FARCITO CON CARCIOF!, OLIVE, PECORINO PICCANTE
CON MELANZANE BIANCHE E VIOLA PICCANTI 18,00€

( CONSIGLIATO PER DUE PERSONE)
CARPACCIO Di SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI CON OVETTO DI ZUCCHINA RIPIENA Di PHILADELPHIA, BARBABIETOLA
JULIENNE MARINATA AL CEDRO, ARANCIA, ANETO, CARPACCIO Di PESCE SPADA AL CORIANDOLO CON RICOTTA AL LIME,
ERBA CIPOLLINA,PESTO Di RUCOLA, BACCHE Di GOJI, BRESAGLA Di TONNO CON BABY MELANZANA RIPIENA
Di CREMA Di CAPPERI, PRIMO SALE E RICOTTA SALATA, CARPACCIO Bi POLPO CON BURRATA, OLIVE TAGGIASCHE,
FIORE Di CAPPERO, RUCOLA, FRIGGITELLO, SCARGLA, ANELLO Di CIPOLLA... 18,00€

SANDWICHES Di PAN-FOCACCIA CON RUCOLA, POMODORINI GIALLI, CARPACCIO BURGER (CARPACCIO Di SUCCOLENTA CARNE
DI MANZO ALLA STOUT), OVETTO DI QUAGLIA COTTO, CARCIOFI FRESCHI, STRACCHING )€

SANDWICHES Di PANE ARTIGIANALE CON PROSCIUTTO Di PRAGA PRODOTTO DALLA NOSTRA CUCINA, CAVOLO ROSSO STUFATO
ALLA LA ROUSSE Di BRASSERIE DU MONT BLANC, MOZZARELLA Di BUFALA AFFUMICATA, FUNGHI SPADELLATI,
SENAPE Di BIGIONE 10,00€

SANDWICHES Di PANE MULTICEREALI CON TACCHINO MARINATO NELLA UPPE HELA NATTEN Di MARBLE, FARCITO CON
CARCIOFI, PECORING PICCANTE, POMODORINI SECCHI, VALERIANA, PECORINO AROMATIZZATO CON OLIVE, CAPPERI,
PEPERONCING, CARCIOFi AL LIMONE SPADELLATI CON OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI DiSIDRATATI 10,00€

" CAFFE ESPRESSO, HOT MILK 2 €

SANDWICHES Di PANE ARTIGIANALE CON BEER-STRAMI ( TENERA PUNTA DI PETTO MARINATA NELLA MAPLE STOUT
DI LERVIG, COTTA A BASSA TEMPERATURA E AFFUMICATA ) CON CETRIOLI DISIDRATATI AL SALE RSSO DELLE HAWAIL,
GERMOGLI Di BARBABIETOLA, SENAPE Di DGIONE AL MANGO, SALSA ALLO YOGURT 10,00€

SANDWICHES CON CARPACCIO Di TONNO ROSSO FRESCO MARINATO AL SALE NERO AFFUMICATO, ZEST DI AGRUMI,
PUNTARELLE SAPORITE, MISTICANZA ORIENTALE, CHIPS Di TOPINAMBUR, SALSA TONNATA ALLA INSETTO Di STILLWATER,
RIDUZIONE Di BASILICO, GERMOGLI, POMODORINI GIALLI CONFIT 10,00€

SANDWICHES Di PAN-FOCACCIA CON ASPARAGI FRESCHI, FRAGOLE, DRESSING Di AGRUMI, SCAGLIE Di RICOTTA SALATA,
MISTICANZA ORIENTALE,SEMi DI LING, FIORI EDIBILI  10,00€

SANDWICHES Di PANE INTEGRALE CON BARBABIETOLA JULIENNE AL PROFUMO Di CEDRO, TOFU CON SALSA AL CURRY,
BROCCOLO ROMANG PICCANTE, PESTO Di CORIANDOLO VEGANO  10,00€

CON GRANELLA Di PISTACCHIO, SCAGLIE Di CIOCCOLATO BIANCO, PAN Di STELLE,
MENTA 6,00€

CON CRUMBLE Di PAN DI STELLE E GRANELLA DI NOCCIOLA, CREMA Di CIGCCGOLATO ALLA
STOUT, RICCIOLI DI CIOCCOLATO, TORRONCINO Di CIOCCOLATO BIANCO ALLA NOCCIOLA, CANNONCING AL CIOCCOLATO |

RIPIENA Di CREMA Di CEDRO, CON SCAGLIE Di CIOCGOLATO BIANCO, CEDRO CANDITO, MER
AL CEDRO, RIBES, ZUCCHERO A VELO 6,00€ &

ACGQUA NATURALE O FRIZZANTE 2€

COCA COLA, COCA COLA ZERO

COCA COLA LIGHT- SPRITE - LEMONSODA - FANTA
ACQUA TONICA - CHINOTTO - TE AL LIMONE/PESCA
SUCCO DI FRUTTA 400 €

i
1 oo /
CAFFE AMERIGCANO, DECAFFEINATO, ORZO 2,20 € / L// § B i
CAFFE AL GINSENG, CAPPUCCINO, MAROCCHINO, LATTE MACCHIATO 2,40 € ) @(j :
CAPPUCCINO D'ORZO, AL GINSENG, DECAFFEINATO 2,70 € @l o 3

TEA & INFUSIONS 4,50 €




