
 
 

 

 

 

 

 
 

 

VORSPEISEN 

V1 Mini Frühlingsrollen AF 3,50 
 Süß-Saure Sauce, 6 Stk. 

V2 Ebi Tempura ABC 3,50 
 Panierte Shrimps, Süß-Saure Sauce, 5 Stk. 

V3 Gyoza Hühnerfleisch ACF od. Gemüse ACF 4,50 
 Süß-Saure Sauce, 5 Stk. 

V4  Sommerrollen Lachs ARD od. Garnelen ABR 4,50 
 Süß-Saure Sauce, 2 Stk. 

V5 Wakame Salat NF 4,50 
 Seetang Salat 

V6 Kimchi AFN 4,50 
 Fermentierter Chinakohl 

 

SUPPEN 

T1 Miso Suppe DR 3,50 

T2 Yasai Suppe FLR     Gemüse Suppe 3,50 

T3 Meeresfrüchte Suppe DABR 4,50 

T4 Pikante Suppe ACF 3,90 

 

MAKI 6 | 12 Stk. 
M1 Kappa Maki     Gurke 3,50 | 6,50	

M2 Avocado Maki 4,00 | 7,50	

M3 Sake Maki D Lachs 4,20 | 8,20	

M4 Tekka Maki D Thunfisch 4,50 | 8,50	

M5 Ebi Maki B Garnele 4,20 | 8,20	

M6 Oshinko Maki     Rettich 4,00 | 7,50 

M7 Maki Mix D 6 Gurke, 6 Avocado, 6 Lachs 10,50	

 

 

ROLLS 8 Stk. 

R1 Sake California Roll BDN 8,50	
 Lachs, Avocado, Ebi, Surimi 

R2 Lachs Sesam Roll DN 7,90	
 Lachs, Avocado, Sesam 

R3 Cream Cheese Roll DGN 8,50	
 Lachs, Avocado, Frischkäse (Philadelphia) 

R4 Bonsai Roll BDN 9,20	
 Lachs, Avocado, Masago (Fischrogen) 

R5 Dragon Roll GN 9,50	
 Knusprige Ente, Jungzwiebel, Avocado, Aal Sauce 

R6 Kamo Roll AN 8,90	
 Knusprige Ente, Jungzwiebel, Teriyaki Sauce 

R7 Mikado Roll EN 7,90	
 Avocado, gemischte Nüsse 

R8 Beetroot Roll N 8,70	
 Avocado, Gurken, Oshinko (Rettich) 

R9 Mango Roll BGN 9,50	
 Mango, Avocado, Panierte Shrimps, Mango Sauce 

R10 Ebi Tempura Roll ABCN 8,50	
 Panierte Shrimps, Salat, Spicy Mayo Sauce 
	
NIGIRI & SASHIMI 
S1 Sake Nigiri Set D 8 | 16 Stk.  11,50 | 21,50	
 Lachs Nigiri, 3 Maki 

S2 Flamed Sake Nigiri D 12,90	
 8 Flambierte Lachs Nigiri 
S3 Unagi Nigiri D 12,90	
 8 Aal Nigiri 

S4 Sushi Mix Klein BDN 4 Nigiri, 3 Maki 7,90 
S5 Sushi Mix Mittel BDN    7 Nigiri, 3 Maki 11,90 
S6 Sushi Mix Groß BDN       9 Nigiri, 3 Maki 12,90 

S7 Sake Sashimi D 9 | 15 Stk. 14,50 | 20,50	
 Lachs Sashimi 

S8 Sashimi Mix Klein AD 10,90 
 4 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Butterfisch, 2 Ebi 

S9 Sashimi Mix Groß AD 14,90 
 5 Lachs, 4 Thunfisch, 4 Butterfisch, 2 Ebi 

S10 Vegan Sushi Set N 12,90 
 2 Edamame Gunkan, 4 Avo./Gurke Nigiri, 4 Roll, 3 Maki 

                    ‘s  SIGNATURE  SUSHI 
K1 Sushi Chef Platte ABDN 1 | 2 Pers.  21,00 | 39,00	
 Empfehlung des Sushi Chefs 

K2 Kaido‘s Signature Roll BN 18,50	
 Crispy Chicken, Guacamole, Kartoffel Bällchen  

K3 Spicy Volcano BN 17,50	
 Doppel Ebi Tempura, Gurken, Lachs, Masago mit  
 Spicy Mayo Sauce 

 



 Allergene: A Glutenhaltiges Getreide/ B Krebstiere/ C Ei/ D Fisch/ E Erdnuss/ F Soja/ G Laktose/ H Schalenfrüchte/ L Sellerie/ M Senf/ N Sesam/ O Sulfite/ P Lupinen/ R Weichtiere 
vegetarisch/            scharf. | Alle Preise sind in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. | Angaben vorbehaltlich etwaiger Änderungen und Druckfehler.   

 

 

 

 

HAUPTSPEISEN inkl. Reis 
 

Rindfleisch	

H1 Bulgogi Beef FN 13,90 
  Mariniertes Rindfleisch auf koreanische Art mit Gemüse 
 
H2 Black Pepper Beef FN 13,50 
 Rindfleisch mit Broccoli und Zwiebel in schwarzer 
 Pfeffersauce 
 
H3 Thai Basil Beef FNO 13,50 
  Gebratenes Rindfleisch in Thai Basilikum-Sauce 
 
Huhn	
H4 Chili Chicken ACFN 11,90 
 Hühnerfleisch mit Zwiebel und Chilis 
 
H5 Chop Suey Chicken AEFN  11,90 
 Hühnerfleisch mit gebratenem frischem Gemüse 
 
H6 Red or Green Curry Chicken R 11,90 
 Rotes oder grünes Curry mit Hühnerfleisch und Gemüse 
 
Ente	

H7 Sweet Thai Duck AF 12,90 
 Knusprige Ente mit Gemüse in Süß-scharfe Thai Sauce  
 
H8 Chop Suey Duck AFE 12,90 
 Knusprige Ente mit gebratenem frischem Gemüse 
 
Fisch & Meeresfrüchte 

H9 Sake Teriyaki mit Gemüse ADN 13,60 
  Gegrillter Lachs mit frischem Gemüse und  
  Teriyaki Sauce 
 
H10 Cashew Shrimps BHN 12,90 
        Gebratene Shrimps mit Gemüse und Cashewnüssen 
 
Gemüse 
H11 Pak Choi N 11,20 
 Gebratenes Pak Choi-Gemüse mit Knoblauch 
 
H12 Yasai Wok F 10,90 
 Gebratenes, frisches Gemüse mit Tofu 
 
H13 Red or Green Curry Vegetables N 11,00 
 Rotes oder Grünes Curry mit Gemüse und Tofu 
  

 

 

 
 

 
REIS oder NUDEL wahlweise gebraten mit 
Eier, Karotten, Sojasprossen, Zwiebeln 

G1 Huhn ACF 10,90 
G2 Knuspriger Ente ACF 11,90 
G3 Shrimps ABCF 12,50 
G4  Gemüse ACF 9,90 
 

DONBURI Reisschale 

D1 Katsu Don ACN 10,90 
 Gebackenes Hühnerfilet mit Ei und japanischer Sauce 

D2 Guyu Don CN 11,90 
 Gegartes Rindfleisch mit Zwiebeln  

D3 Kaisen Don BDN 11,90 
 Gemischte Sorten rohe Fische  

 

BENTO BOX inkl. Suppe & Obst 

BT1 Yasai Bento N 11,50 
 Gebratenes frisches Gemüse, 4 Stk. Maki, Reis 

BT2 Bulgogi Bento NC 13,90 
 Mariniertes Rindfleisch, 4 Stk. Maki, Reis 

BT3 Sake Bento AND 13,50 
 Gegrillter Lachs, 4 Stk. Maki, Reis 

BT4 Agamo Bento AN 13,50 
 Knusprige Ente mit Sauce, 4 Stk. Maki, Reis 

BT5 Sushi Bento BDN 13,50 
 4 Stk. Sashimi, 4 Stk. Nigiri, 4 Stk. Maki 

 

POKÉ BOWLS 

P1 Sake Bowl DFN 10,20	
 Lachs roh, Bohnen, Avacado, Mango, Gurken, Masago, 

Sushi Reis, Haussauce 
 

P2 Bulgogi Bowl FN 11,50	
 AMariniertes Rindfleisch, Paprika, Gurken, Oshinko,  

 Sushi Reis, japanische Sauce 
 

P3 Vegan Bowl FN 9,90	
 Avocado, Bohnen, Paprika, Mango, Gurken, Oshinko, 

Sushi Reis, Teriyaki Sauce 



 Allergene: A Glutenhaltiges Getreide/ B Krebstiere/ C Ei/ D Fisch/ E Erdnuss/ F Soja/ G Laktose/ H Schalenfrüchte/ L Sellerie/ M Senf/ N Sesam/ O Sulfite/ P Lupinen/ R Weichtiere 
vegetarisch/            scharf. | Alle Preise sind in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. | Angaben vorbehaltlich etwaiger Änderungen und Druckfehler.  

 

 

 
 

 

BEILAGEN 

B1 Jasmin Reis 2,90 
B2 Sushi Reis 3,50 
B3 Gebratener Eierreis 4,50 
 Ei, Karotten, Sojasprossen, Zwiebeln 

B4 Gebratene Nudel  4,50 
 Ei, Karotten, Sojasprossen, Zwiebeln 

TEE 

Jasmin Tee 3,90  
Grün Tee 3,90 
 

WEIN 

Weißer Spritzer 1/4l 3,50  
 
Grüner Veltliner (2021) 1/8l 3,00 
Lukas Markowitsch   

Fruchtig-würziger Duft, harmonisch und saftig, pfeffriger 
Abgang, ein typischer Veltliner. 
  
Alter der Rebstöcke: 20-30 Jahre 
Ausbau: Edelstahltank 
Verschluß: Schraubverschluss 
13 % Vol, 2,3 g/l RZ  
 

Zweigelt Carnuntum (2020) 1/8l 3,00 
Lukas Markowitsch  
Enorm fruchtiger, eleganter Zweigelt, mit viel Charakter. 
Durch seine tolle Struktur und das feine Tannin der perfekte 
Wein zu dunklem Fleisch. 
  
Alter der Rebstöcke: 5 – 20 Jahre 
Ausbau: Holzfaß & Edelstahl 
Verschluß: Schraubverschluss 
13,5 % Vol, 2,1 g/l RZ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  

Lycheesaft 0,35l 2,90 
 mit Wasser oder Soda 0,50l 3,20 | 3,90 
Aloe Vera Saft 0,50l 3,80 
Calpis Wasser oder Soda 0,25l | 0,50l 2,60 | 4,50 
Apfelsaft gespritzt 0,25l | 0,50l 3,20 | 3,90 

Coca Cola | Zero 0,33l 3,50 
Fanta 0,33l 3,50 
Almdudler 0,33l 3,50 
Red Bull 0,25l 3,90 
Römerquelle 0,33l 2,80 
 prickelnd oder still  

*Soda 0,25l | 0,50l 1,60 | 2,90 
*Soda mit 0,25l | 0,50l 1,90 | 3,80 
 Zitrone | Holunder | Himbeere 
 

*Jugendgetränk 

 
FLASCHENBIER 

Asahi 0,33l japanisch 3,80 

Kirin Ichiban 0,33l japanisch 4,10 

Tsing Tao 0,33l chinesisch 3,80 

Stiegl 0,3l / 0,5l Goldbräu 3,80 | 4,10 

Stiegl Radler 0,5l Grapefruit 4,10 

 


