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Currywurst
mit Pommes und Salatbeilage

Nackensteak vom Schwein (380 - 400 g, 6 cm dick)

mit Pommes und Salatbeilage

% Hahnchen

mit Pommes und Salatbeilage

Wiener Backhendel

mit Kartoffelsalat

Jungschweinhaxe
mit Honigkraut und Knodel

Schweinekotelett (380 - 400 g, 6 cm dick)
mit Pommes, Pfeffersof3e und Salatbeilage

Spanferkel

mit Honigkraut und Knodel

Spanferkelscheiben, gewarmt, auf Brot
mit lasierten Zwiebeln und gemischtem Salat

Kasselerscheiben, gewarmt, auf Brot
mit Honigkraut und gemischtem Salat

Vordereisbein, gepokelt
mit Honigkraut und Bratkartoffeln

2 Landsknechtwiirste
mit Honigkraut oder Salat und Bratkartoffeln

2 GrillspieBe vom Schwein
mit Reis, Pommes und Salat

Mittelalterlicher Pannenfisch
mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salat

Excalibur-Kraftbrot (Strammer Max)
mit gewiirfeltem Schinken, 3 Eiern und Gurke

Bauernteller

selbstgebackenes Brot mit Aufstrich, gebratene Teile vom

Gefiederten und gesottene Teile vom Schwein
mit Honigkraut, Knodel und Nudelwerk

9,00 Taler (€)
24,00 Taler (€)
17,00 Taler (€)
17,50 Taler (€)
19,00 Taler (€)
25,00 Taler (€)
19,50 Taler (€)
14,00 Taler (€)
14,00 Taler (€)
22,00 Taler (€)
17,50 Taler (€)
22,50 Taler (€)
18,00 Taler (€)
13,00 Taler (€)

25,00 Taler (€)

Aufschlag von 4,00 € fiir Bratkartoffeln anstelle von Pommes oder Knddel.

Unsere Fleischsorten, teils aus Irland oder regionalen Erzeugern, sind alle 3 Wochen lang

im Dryaged-Schrank gereift und Sous Videt.

www.excalibur-hannover.de
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Weitere Speisen finden Sie in unserer tageslhktuellen Karte auf unserer Website .




Riesenschnitzel aus der Hochrippe
mit Pommes und Salatbeilage

Stelze
mit Honigkraut, Knodel und Salatbeilage

Rippchen

mit Honigkraut und Knodel

Rindersteak (500 g, 6 cm dick)
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage

Riesenspield vom Schwein
mit Reis, Pommes und Salatbeilage

26,00 Taler (€)
26,00 Taler (€)
26,00 Taler (€)
38,00 Taler (€)

26,00 Taler (€)

Aufschlag von 4,00 € fiir Bratkartoffeln anstelle von Pommes oder Knddel.

Unsere Fleischsorten, teils aus Irland oder regionalen Erzeugern, sind alle 3 Wochen lang

im Dryaged-Schrank gereift und Sous Videt.

www.excalibur-hannover.de
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Weitere Speisen finden Sie in unserer tagesttueIIen Karte auf unserer Website .
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