ANTIPASTI
STARTER

Melanzana croccante, crema di bufala,
pomodoro semi dry e basilico
Crisp aubergine, Buffalo mozzarella cream,
dried tomatoes and basil
€11.00

Girello di vitello CBT, salsa tonnata e
cappero di Pantelleria

Veal with tuna sauce and capers
€12.00

Battuta di Fassona, stracciatella di
burrata e sale nero di Cipro
Tartare of Piedmontese Fassona
stracciatella cheese and black salt
€14.00

Assaggio della tradizione (battuta di
Fassona, vitello tonnato e tomino)
Piedmontese tris: small Piedmontese

Fassona tartare, veal with tuna sauce and

tomino cheese
€15.00

Piccola selezione di crudo di pesce
(mini tartare di tonno, scampo e
sashimi di salmone)

Raw fish tris: mini tuna tartare,
langoustine and salmon sashimi
€18.00
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MENU RISTORANTE
SECONDI DOLCI
DESSERT

PRIMI
FIRST COURSE

Spaghettone monograno Felicelli,
tagliata di gambero viola naturale e la
sua riduzione
Monograno spaghetti with violet prawn
€14.00

Plin al sugo d’arrosto con fonduta di
toma e nocciole Piemonte
Plin with roasted sauce, toma cheese and
hazelnut
€13.00

Chicca di patata viola, crema di
cavolfiore e sarde affumicate
Purple potato chicca with cauliflower cream
and sardines
€12.00

Raviolo di burrata e salsa di
pomodorino fresco e basilico
Burrata Raviolo with fresh tomato sauce
and basil
€15.00

Omegatoni, pesto di pistacchio e
crema di pomodori secchi
Omegatoni with pistachio pesto and dried
tomatoes
€12.00

MAIN COURSE

Guancia di vitello brasata al vino rosso
e il suo contorno
Beef cheek with red wine and its side dish
€16.00

Pescato del giorno e verdure di
stagione
Daily fresh fish with seasonal vegetables
€18.00

Rib Eye (250g) di Angus irlandese e
patate al rosmarino
Irish Angus Rib Eye (2509) with rosemary
potatoes
€20.00

Fiorentina cotta su pietra, verdure e
patate
Fiorentina stone grilled with vegetables and
potatoes
€ 40.00/kg.

Tataki di tonno in crosta di pistacchio
Tuna tataki with pistachio crust
€18.00

Tiramisu
Tiramisu
€6.00

Tarte Tatin e gelato alla crema
Tarte Tatin with ice cream
€7.00

Degustazione di cioccolatini piemontesi
Selection of piedmontese chocolates
€7.00

Cheesecake scomposta
Cheesecake
€8.00

Tagliata di frutta di stagione
Sliced fruits
€7.00



